
Mini Pizza Cup Homemade

ส่วนผสมซอสพิซซ่า
มะเขือเทศแดงสด 3-4 ลูก
หวัหอมใหญ่สับ 1 ช้อนโต๊ะ
กระเทียมสับ 1 ช้อนชา
ซอสมะเขือเทศ ½ ถ้วย
ออริกาโน่ 1 ช้อนชา
พริกไทยป่น ½ ช้อนชา
น้ำาตาลเลกกน้อย

ส่วนผสมตัวพิซซ่า
ขนมปัง
ไส้กรอก, แฮม, ปูอัด (แล้วแต่ชอบ)
พริกหยวก, หอมหวัใหญ่
mozzarella cheese

วิธีทำาซอสพิซซ่า  : นำามะเขือเทศแดงสดตม้ในน้ำาเดอืนจนเปลือกลอก ลอกเปลือกมะเขือเทศออกแล้วขย้ีมะเขือเทศให้เปBนน้ำา จะได้ลักษณะ
คล้ายน้ำาซอสขน้ๆ ในขั้นตอนนีห้ากใครไม่ชอบเมกดมะเขือเทศหรือไม่ชอบเนื้อสัมผัส ให้กรอกเนื้อและเมกดมะเขือเทศออกได้ แตถ่้าชอบเนื้อ
สัมผัสของมะเขือเทศกกไม่ต้องกรองออก (แบบไม่กรองจะเข้มข้นกว่า) 

เมืHอได้น้ำามะเขือเทศสดแล้วให้พกัไว้ แล้วตัง้กระหม้อบนเตาใส่เนยเลกกน้อย ผัดหอมใหญแ่ละกระเทียมให้เหลืองหอม และนำาน้ำามะเขือ
เทศทีHทำาไวใ้ส่ลงในหม้อทีHมีหอมใหญแ่ละกระเทียมผัด ตั้งไฟ หมัHนคนเรืHอยๆ ระวังจะไหม้ติดกน้หม้อ เมืHอเดือดแล้วให้เติมซอสมะเขือเทศ
สำาเรกจรูป ใส่ออริกาโน่ พริกไทยป่น คนให้เดือด แล้วชิมรส หากมีรสเปร้ียวเกินไปให้ใส่น้ำาตาลลงไปเลกกนอ้ย รอเดือดปJดเตา

วิธีทำาตวัพิซซ่า : ระหว่างทำาตัวพิซซ่า ให(วอร)มเตาอบที,อ-ณหภ0มิ 180 องศา รอไว( แล้วนำาขนมปังตัดให้เปBนวงกลมโดยใช้ขอบแก้วหรือ
ถ้วยวางบนขนมปังแล้วใช้มดีตัดตามรอยขอบแก้ว นำาขนมปังวางในพิมพKสำาหรับอบ หรือวางในถ้วยทีHทนความร้อน ทาด้วยซอสพิซซ่าทีHทำาไว้ 
ใส่เครืHองตามชอบ โรยด้วย mozzarella cheese แล้วนำาเข้าเตาประมาณ 5-8 นาที หรือสังเกตว่าชีสละลายแล้วเริHมเปBนสีทอง นำาออกจาก
เตา แกะออกจากพิมพKแล้วจัดเสริNฟ กกจะได้ Mini Pizza Cup Homemade 


