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จดัท ำ มี.ค. 56 

ทนุวจัิยมุง่เป้าเพือ่ตอบสนองความตอ้งการของประเทศดา้นมนัส าปะหลัง 

 
 
 
 

 
 
 

ปัญหา/ความส าคัญ  
ในการวิเคราะห์และตรวจสอบคุณภาพของแป้งที่ผลิตได้นั้นสามารถบ่งช้ีได้ด้วยค่าพารามิเตอร์ทางด้านเคมี กายภาพ คุณสมบัติ

ด้านความข้นหนืด และความเป็นผลึก เป็นต้น ข้อจ ากัดของการวิเคราะห์คุณภาพเหล่านี้คือต้องใช้ผู้เช่ียวชาญ เครื่องมือเฉพาะทาง 
เวลาและสารเคมีหลายชนิดในการวิเคราะห์ ไม่สามารถตอบสนองความต้องการของผู้ประกอบการหรือนักวิจัยได้ในเวลาที่มีจ ากัด 
เทคนิคสเปกโตรสโคปีอินฟราเรดย่านใกล้ หรือ Near-infrared (NIR) spectroscopy เป็นอีกเทคนิคหนึ่งที่สามารถแก้ไขปัญหาเหล่านี้ได้ 
คุณสมบัติ/ลักษณะผลงานที่พัฒนาขึ้น  

ได้วิธีการบรรจุตัวอย่างแป้งมันส าปะหลังและสมการท านายค่าคุณภาพที่เหมาะสมเพื่อการวิเคราะห์คุณภาพแป้งมันส าปะหลัง
ด้วยเทคนิค NIR  
การน าไปใช้ประโยชน ์
 ผลจากการวิจัยแสดงให้เห็นถึงแนวทางความเป็นไปได้และประสิทธิภาพของเทคนิค NIR ในการวิเคราะห์ค่าพารามิเตอร์
ส าคัญที่ใช้ในการบ่งช้ีคุณภาพของแป้งมันส าปะหลัง เพื่อเป็นอีกทางเลือกหนึ่งให้แก่ หน่วยงานที่ต้องตรวจสอบคุณภาพแป้งมัน
ส าปะหลังทั้งภาครัฐและเอกชน ได้ใช้เครื่องมือท่ีมีความรวดเร็วในการวิเคราะห์และไม่ท าลายตัวอย่าง ประหยัดค่าใช้จ่าย พลังงาน และ
ไม่สร้างมลพิษให้แก่สิ่งแวดล้อม  
ผลกระทบ/ประโยชน์ที่ได้รับ 

ผลจากงานวิจัยนี้จะสามารถใช้เป็นแนวทางในการส่งเสริมให้เกิดการน าเทคโนโลยีสะอาดมาใช้ในการตรวจสอบคุณภาพของ
แป้งมันส าปะหลังทางการค้า ซึ่งนอกจากจะไม่สร้างมลพิษให้แก่สิ่งแวดล้อมแล้วยังก่อให้เกิดความปลอดภัยแก่บุคลากรที่ท าหน้าที่
ตรวจสอบคุณภาพแป้งมันส าปะหลังอีกด้วย 
  

 
 
 

การวัดค่าการดูดกลืนแสง NIR ของแป้งมันส าปะหลังด้วยเครื่อง NIR spectrometer ในช่วง                                1100-2500 
nm 

ความก้าวหน้า 
ถุงพลาสติกที่บรรจุตัวอย่างส่งผลต่อความถูกต้องของการท านายด้วยเทคนิค NIR แต่สามารถลดอิทธิพลดังกล่าวได้โดยใช้

วิธีการปรับแต่งสเปกตรัม  เทคนิค NIR สามารถใช้ในการท านายปริมาณความช้ืนและปริมาณแป้งที่มีอยู่ในแป้งมันส าปะหลังได้ไม่
แตกต่างกับค่าที่จากการวิเคราะห์ด้วยวิธีมาตรฐาน (p>0.05) 
คณะผู้วิจัย   ดร.ปติิพร ฤทธิเรืองเดช*, ดร.สุนีย์ โชตินีรนาท, ดร.ปฐมา จาตกานนท์ และ นางวารุณี ธนะแพสย ์

การวเิคราะหค์ณุภาพแป้งมนัส าปะหลงัแบบรวดเร็วและไมท่ าลาย
ตวัอยา่งโดยใชเ้ทคนคิสเปกโตรสโกปีอนิฟราเรดยา่นใกล ้

 

 

 

 

 

ตวัอย่างแป้งมนัส าปะหลงั 

 บรรจุในถุงพลาสตกิ 

บรรจุใน closed powder cup 


