
มขีนมไทยหลายชนดิทีม่ตีาํรบัดัง้เดิมมาจากขนมของชาวโปรตเุกสทีเ่ผยแพรโดย 'ทาวทองกีบมา'

(Maria Guyoma de Pinha) ภรรยาชาวญีปุ่น-โปรตเุกสของเจาพระยาวไิชยเยนทรในสมยักรงุ

ศรอียุธยา สตูรขนมทีถ่กูดัดแปลงใหเขากับวัตถุดบิในทองถ่ินและอรอยลิน้ถกูปากชาวสยาม

สบืทอดตอกนัมานานหลายรอยป จนขนมสูตรฝรั่งถูกกลืนกลายเปน "ขนมไทย"

ขนมไทย สตูรโปรตเุกส

Among the numberous of Thai dessert, there are several menus derived from the 

Portugese recipe by Lady Guyoma (a half Japanese-Portugese, Constantine Falcon's wife)

during the Ayutthaya period (early the 18th century). The dessert was applied to 

local ingedients for being more Thai tasted.

Thai Dessert - Portugese recipe


