
ARDA’s IP 
for Utilization

จาก เกษตร สู นวัตกรรม

สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน)

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   1 5/27/2018   3:21:05 PM



ชื่อหนังสือ  ARDA’s IP for Utilization จาก เกษตรสูนวัตกรรม
ผูจัดทําและจัดพิมพ สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน)
    2003/61 ถนนพหลโยธิน แขวงลาดยาว เขตจตุจักร กรุงเทพฯ 10900
    โทรศัพท : 0 2579 7435 ตอ 3301-3315
    โทรสาร  : 0 2579 9803
    เว็บไซต  : http://www.arda.or.th   
พิมพครั้งที่ 1  ป พ.ศ. 2561
จํานวนหนา:  248 หนา
จํานวน:     2,000 เลม

พิมพที่:   บริษัท วี พริ้นท (1991) จํากัด 
    28,30 ซอยเทียนทะเล 10 ถนนบางขุนเทียน-ชายทะเล 
    แขวงแสมดํา เขตบางขุนเทียน กทม 10150
    โทรศัพท : 0 2451 3010 2

ISBN:   978-616-93086-0-7

ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรมII

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   2 5/27/2018   3:21:05 PM



คํานํา

  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) หรือ สวก. ไดใหทุนสนับสนุน
งานวิจัยแกหนวยงานตางๆ ทั้งภาครัฐและภาคเอกชน เพื่อสรางผลงานวิจัยที่นําไปสูการใชประโยชน
ในเชิงพาณิชย เชิงสาธารณะ และเชิงนโยบาย นอกจากน้ี สวก. ยังตระหนักถึงความสําคัญของ
องคความรูและเทคโนโลยีที่ไดจากผลงานวิจัย จึงใหความสําคัญในการบริหารจัดการทรัพยสิน
ทางปญญา เพื่อปองกันการละเมิด และคุมครองตามกฎหมาย

 การยืน่ขอรบัความคุมครองทรพัยสนิทางปญญาของ สวก. ตัง้แตป 2546 จนถงึปจจบุนั มจีาํนวน 
230 เรือ่ง และไดถายทอดเทคโนโลยใีหภาคเอกชนไปแลว 91 ราย กอใหเกดิประโยชนตออตุสาหกรรม
การเกษตรและการลงทนุทางธรุกจิ ไดแก การลดตนทนุการผลติ การเพิม่มลูคาสนิคาเกษตร การสราง
ความแตกตางของผลิตภัณฑ เพื่อเพิ่มขีดความสามารถในการแขงขัน ซึ่งทรัพยสินทางปญญาทั้งหมด 
ของ สวก. ไดนํามารวบรวมไวเปนหนังสือ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตรสูนวัตกรรม 
ใน 7 กลุมเรื่อง ไดแก 1) ขาว 2) สมุนไพรและเครื่องสําอาง 3) อาหาร 4) ปาลมนํ้ามัน 5) ประมง 
6) เครื่องจักร และ 7)  เทคโนโลยีชีวภาพ โดยมีเปาหมายเพื่อเผยแพรความรูและทรัพยสินทางปญญา
ที่เปนนวัตกรรมใหมๆ รวมทั้งเปนอีกชองทางใหกับผูที่สนใจไดเขาถึงการขอรับอนุญาตใหใชสิทธิ 
และเพิ่มโอกาสในการลงทุนทางธุรกิจโดยใชนวัตกรรมบนฐานการใชวัตถุดิบทางการเกษตร

          (นางพรรณพิมล ชัญญานุวัตร)
         ผูอํานวยการสํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร
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5ขาว

 ปจจบุนักระแสการบรโิภคผลติภณัฑอาหารพรอมบรโิภคนัน้เปนทีน่ยิม เนือ่งจากสภาพแวดลอม
สังคมที่เรงรีบ จึงเปนที่มาของการพัฒนาตอยอดผลิตภัณฑอาหารพรอมบริโภคออกสูตลาดมากมาย 
โดยเฉพาะผลิตภัณฑขาวพรอมบริโภค ซึ่งมีมากมายหลายประเภทใหเลือก อยางไรก็ตามการคํานึง
ถึงการมีสุขภาพดีก็เปนสิ่งสําคัญดวย ดังนั้น การคนควาตอยอดงานวิจัยใหไดผลิตภัณฑอาหารพรอม
บรโิภคทีย่งัคงมคีณุประโยชนหรอืสงเสรมิตอการมสีขุภาพทีดี่จงึมกีารพัฒนามาอยางตอเนือ่งดวย ทัง้นี้ 
การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตเพื่อใหไดผลิตภัณฑสุดทายเปนขาวมอลตพรอมบริโภค ประโยชนของ
ขาวมอลตคือมีองคประกอบอื่นๆ เชน กรดอะมิโน วิตามิน และแรธาตุ องคประกอบเหลานี้เปนการ
เพิ่มคุณคาทางโภชนาการใหกับขาวมอลต

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีในการผลิตผลิตภัณฑขาวมอลตพรอมบริโภค ท่ีไดตอยอดจาก
กระบวนการผลิตขาวดัดแปรพิเศษเพื่อใหสี กลิ่น รส ดีขึ้น โดยเพิ่มเติมขั้นตอนการแปรรูปเพื่อใหได
ผลิตภัณฑสุดทายเปนขาวมอลตพรอมบริโภคที่เพิ่มขั้นตอนการรมดวยไอแอลกอฮอล 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยรังสิต
ผูประดิษฐ: ผศ.ยุพกนิกษ พวงวีระกุล
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่ 28281

กระบวนการผลิต
ขาวมอลตพรอมบร�โภค
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 ขาวกลองเร่ิมงอกเปนผลิตภัณฑที่มีการวิเคราะหสารแกมมา อะมิโนบิวทิริก แอซิด (Gamma-
Aminobutyric Acid) หรือสารกาบา (GABA) ในขาวกลองที่แชนํ้าที่อุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส นาน 
8-24 ชัว่โมง โดยสารกาบามบีทบาทสําคญัในระบบประสาทสวนกลาง มกีารใชเปนยารักษาโรคเก่ียวกับ
ระบบประสาทหลายโรค 

 การประดิษฐน้ีคือ การออกแบบเครื่องผลิตขาวนึ่งกลองเพาะงอกจากขาวเปลือก ท่ีไดมี
การคนควาเพือ่ใหไดสภาวะทีดี่ทีส่ดุทีม่ปีริมาณสารกาบามากทีส่ดุ แลวจึงออกแบบเคร่ืองเพือ่แกปญหา
การผลิตแบบด้ังเดิมทั้งหมด และสามารถเพิ่มกําลังการผลิตสําหรับอุตสาหกรรมเพื่อการพาณิชยได 
และใหใชสภาวะทีมี่สารกาบา สงูทีส่ดุ โดยในขัน้ตอนการแชขาวไดออกแบบใหเครือ่งสามารถเปล่ียนนํา้
ไดตามเวลาทีก่าํหนด การนึง่มกีารหมนุเคล่ือนตวัของขาวเพือ่ใหสมัผสักบัไอนํา้ทีป่อนเขาไปอยางทัว่ถงึ 
ทําใหเกิดความสมํ่าเสมอ และรวดเร็วในการนึ่งซึ่งสามารถรักษาคุณคาทางโภชนาการของขาวไวได
มากที่สุด สวนขั้นตอนการอบแหงก็สามารถอบแหงได 2 ขั้นตอนคือ ในชวงแรกของการอบแหงจะใช
ไอนํ้ารอนยิ่งยวด (Super heat steam) รวมกับสภาวะสุญญากาศเพื่อลดความชื้นขาวที่มีความชื้นสูง
ออกอยางรวดเร็วในชวงตน หลังจากนั้นจึงอบแหงตอดวยการอบแหงแบบสุญญากาศอุณหภูมิตํ่า เพื่อ
ลดการสญูเสยีคณุคาทางโภชนาการได และสามารถอบแหงไดรวดเรว็ โดยอปุกรณทัง้หมดไดออกแบบ
ใหติดตั้งบนเครื่องที่ทํางานไดอยางตอเนื่องจนเสร็จสิ้นกระบวนการ

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.เชาว อินทรประสิทธิ์ และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1001000300 ประกาศโฆษณา เลขที่ 166437

เคร�่องผลิต
ขาวกลองนึ่งเพาะงอก

จากขาวเปลือก
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 ขาว เปนพืชที่ปลูกมากที่สุดในประเทศไทย คนไทยบริโภคขาวเปนอาหารหลัก และมีกําลัง
การผลติสงู ในทางทนัตกรรมมกีารรกัษาหลายอยางทีส่รางความเจ็บปวดใหกับผูทีม่ารบัการรกัษาเชน
การถอนฟน ขูดหินปูน เปนตน การทําทันตกรรมดังกลาวจึงมีความจําเปนตองใชยาชาเฉพาะท่ีเพื่อ
ระงบัความเจ็บปวดระหวางการรักษา การใหยาชาเฉพาะท่ีสวนมากเปนการใหโดยการฉดี อยางไรกต็าม
ทันตแพทยพบวาการฉีดยาชาในบางตําแหนงโดยเฉพาะเข็มแรกของการฉีดนั้นสรางความเจ็บปวดให
กบัผูปวยเปนอยางมาก ปจจุบันจงึมกัมกีารใชยาชาทาเฉพาะที่ (Topical anesthesia) กอนการฉดียา
ชาเพื่อบรรเทาอาการเจ็บขณะแทงเข็ม ยาชาทาเฉพาะที่มีหลายรูปแบบ แตละรูปแบบมีขอไดเปรียบ
และขอเสียเปรียบแตกตางกันไป รูปแบบที่นิยมใชมากสําหรับเยื่อบุชองปากคือรูปแบบเจลทา ซึ่งผลิต
จากสารกอเจลที่ตองนําเขาจากตางประเทศทั้งสิ้น ในเมล็ดขาวมีองคประกอบสวนใหญเปน
สารคารโบไฮเดรท ซึ่งเปนสารประกอบที่เปนโพลิเมอรธรรมชาติที่ดีคือเปนโพลิเมอรที่สลายตัวไดใน
รางกาย ไมมีพิษตอรางกาย และสามารถปรับหรือดัดแปลงโครงสรางได 

 การประดิษฐน้ีคือ การนําขาวมาดัดแปลงโครงสราง และปรุงผสมสารชวยทางเภสัชกรรมและ
ตัวยาเพื่อใหไดสูตรเจลยาชาที่เหมาะสมและมีประสิทธิภาพในการเกาะติดเนื้อเยื่อหรือบริเวณที่ทา 
และปลดปลอยตัวยาออกมาเพื่อใหเกิดฤทธิ์ชาตามตองการ

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และมหาวิทยาลัยเชียงใหม 
ผูประดิษฐ: รศ.ดร.ศิริพร โอโกโนกิ และคณะ
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1301000108 ประกาศโฆษณา เลขที่ 153592

ผลิตภัณฑที่มีสวนผสมของ
สารออกฤทธิ์สําหรับทันตกรรม
และกรรมวิธีการเตรียม
ผลิตภัณฑดังกลาว
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เคร�่องจักร
เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม8

 ขาวเปนธัญพืชหลักที่คนเอเชียนิยมรับประทานเพื่อใชเปนแหลงใหพลังงานของรางกาย 
โดยสวนใหญแลวนิยมรับประทานขาวขาวท่ีผานการสีเพื่อขัดเอาเยื่อหุมเมล็ดขาวหรือที่เราเรียกวา
รําขาวและจมูกขาวสีออกไป ซึ่งรําขาวและจมูกขาวที่ขจัดออกไปนั้นจะเปนการขจัดเอาสารที่เปน
ประโยชนตอรางกายเชน วิตามินอี วิตามินเอ สารจําพวกโพลีฟนอล (polyphenol) ไฟโตสเตอรอล 
(phytosterol) และกรดไขมันที่จําเปนออกไปอยางนาเสียดาย นอกจากขาวขาวแลวยังพบวามีขาว
เมล็ดสี เชน ขาวสีดําและขาวสีแดงซ่ึงพบสารพฤกษเคมีในปริมาณที่แตกตางออกไปจากขาวขาว 
รวมทัง้พบสารบางอยางทีไ่มพบในขาวขาว เชน สารแอนโทไซยานนิ (anthocyanin) และโปรแอนโท-
ไซยานิน (proanthocyanin) เปนตน นอกจากนี้ ในขาวเมล็ดมีสี เชน ขาวสีดําและขาวสีแดงจะพบ
สารพฤกษเคมีที่จําเพาะที่ไมสามารถพบไดในขาวสีขาวหรือขาวสีนํ้าตาล เชน สารแอนโทไซยานิน 
(anthocyanin) และโปรแอนโทไซยานิน (proanthocyanin) ซึ่งสารทั้งสองชนิดเปนสารที่มีฤทธิ์
ตานอนุมูลอิสระที่ดี

 การประดิษฐนี้คือ กระบวนการเตรียมสารสกัดหยาบจากเมล็ดขาวสีเพ่ือใหไดสารพฤกษเคมีใน
กลุมมีขั้วและไมมีขั้วแบบเขมขนซึ่งมีฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระ ซึ่งสารประกอบที่ไดจะมีฤทธิ์ตานอนุมูล
อิสระ เพื่อนําไปพัฒนาเปนผลิตภัณฑอาหารเสริมตอไป

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และมหาวิทยาลัยเชียงใหม
ผูประดิษฐ: รศ.ดร.พรงาม เดชเกรียงไกรกุล และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1301002240 ประกาศโฆษณา เลขที่ 157573

กระบวนการเตรียมสารสกัดหยาบ
จากเมล็ดขาวสี เพื่อให ไดสาร

พฤกษเคมีในกลุมมีขั้วและ
ไมมีขั้วแบบเขมขนซึ่งมีฤทธิ์ตาน

อนุมูลอิสระ
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 มอดขาวเปนสิ่งมีชีวิตขนาดเล็กที่อาศัยและกินขาวท่ีเก็บไวท้ังขาวสารและขาวเปลือกไดสราง
ปญหากับมนุษยอยางมากมาย ในปจจุบันมีวิธีการฆามอดขาวคือ จะใชสารเคมีในการรมเพื่อฆา แตมี
แนวโนมใหยกเลิก เนื่องจากการตานทานยาของมอดขาว การตกคางของสารเคมี และความเปนพิษ
ของสารเคมตีอผูใช การใชความรอนแบบไดอเิลก็ตริกเปนเทคนิควิธีการใหความรอนแกวัสดุทีส่ามารถ
นํามาประยุกตใชงานใหเกิดประโยชนไดในหลากหลายดาน เชน การอบไลความชื้นของเนื้อไม ซึ่งการ
ศึกษาและออกแบบระบบการใหความรอนแบบไดอิเล็กตริกดวยคลื่นความถี่วิทยุ เพื่อใหความรอนแก
สารอโลหะตางๆ ในอดีตทีผ่านมาจะใชหลอดกําเนดิคล่ืนความถี ่(Electron Tube) เปนตวัสรางสัญญาณ
ความถีว่ทิยุซ่ึงมขีอเสยีในหลายดานท้ังอายกุารใชงานทีต่ํา่ สญูเสยีกําลงัไฟฟามาก มรีาคาแพง แตกหกั
ไดงายและยุงยากในการใชงาน

 การประดิษฐนีคื้อ วธิกีารฆามอดขาวดวยการใหความรอนแบบไดอเิลก็ตรกิซึง่เปนการพฒันาและ
ประยุกตออกแบบใชเทคโนโลยีการใหความรอนแบบไดอิเล็กตริกดวยคลื่นความถี่วิทยุ โดยออกแบบ
วงจรสรางคลื่นความถี่วิทยุโดยใชอุปกรณเซมิคอนดักเตอรแทนการใชหลอดกําเนิดคลื่นความถี่ในการ
สรางเครื่องฆามอดขาว จึงทําใหประหยัดกําลังไฟ ออกแบบไดงาย อายุการใชงานยาวนานกวาหลอด
กําเนิดคลื่นความถ่ีขนาดเล็กกะทัดรัด และไดทําการออกแบบวงจรใหสามารถปรับเปล่ียนคาความถ่ี
และกําลังงานได ทําใหสามารถเพิ่มหรือลดขนาดกําลังงานของเครื่องไดตามตองการ 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี
ผูประดิษฐ: ดร.ชาญชัย ทองโสภา
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1301004370 ประกาศโฆษณา เลขที่ 138504

เคร�่องใหความรอน
แบบไดอิเล็กตร�ก
สําหรับฆามอดขาว
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เคร�่องจักร
เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม10

 มอดขาวเปนสิ่งมีชีวิตขนาดเล็กที่อาศัยและกินขาวท่ีเก็บไวท้ังขาวสารและขาวเปลือกไดสราง
ปญหากับมนุษยอยางมากมาย ในปจจุบันมีวิธีการฆามอดขาวท่ีใชอยู จะใชสารเคมีในการรมเพื่อฆา 
จะมีประสิทธิภาพในการฆามอดขาว แตมีแนวโนมใหยกเลิก เน่ืองจากการตานทานยาของมอดขาว 
การตกคางของสารเคมี และความเปนพิษของสารเคมีตอผูใช อีกทั้งยังเปนตัวการทําลายโอโซนใน
ชั้นบรรยากาศโลกและทําใหเกิดผลกระทบตอสิ่งแวดลอม  

      การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาเครื่องที่มีประสิทธิภาพสําหรับควบคุมกําจัดแมลงในวัตถุดิบทาง
การเกษตร โดยใชคลื่นความถี่วิทยุ ทําใหไมสงผลกระทบตอคุณภาพของผลผลิตทางการเกษตร ไดแก 
เมลด็พืช ธญัพชื เมลด็ขาวออกแบบใหแตละสวนมทีศิทางการไหลหรอืเคลือ่นทีข่องวตัถใุนแนวต้ังทาํให
ไมเกดิชองวางภายในหองใหความรอนจึงชวยลดพลงังาน และสามารถใหความรอนในการกาํจดัแมลง
ที่ปะปนในวัตถุดิบทางการเกษตรไดอยางมีประสิทธิภาพ 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และมหาวิทยาลัยเชียงใหม
ผูประดิษฐ: ดร.สุชาดา เวียรศิลป 
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1301004678 ประกาศโฆษณา เลขที่ 137093

ระบบและว�ธีการใหความรอน
ดวยคลื่นความถี่ว�ทยุสําหรับ
ควบคุมกําจัดแมลงในวัตถุดิบ

ทางการเกษตร
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      รวงขาว หรือชอดอกของขาว เปนสวนที่ตนขาวมีการเจริญเติบโตและออกดอกกอนที่จะมี
การสรางนํา้นมขาว และไดรบัการยอมรับวาอดุมไปดวยสารสาํคญัทีจ่าํเปนและเปนประโยชนตอรางกายสงู 

 การประดิษฐน้ีคือ การนํารวงขาว มาเตรียมเปนสารสกัดที่มีศักยภาพและความปลอดภัยใน
การพัฒนาตอเปนผลิตภัณฑเสริมสุขภาพ และเครื่องสําอาง โดยมีปริมาณฟนอลิครวมสูง มีฤทธิ์ตาน
อนุมูลอิสระ ตานเอนไซมไทโรซิเนส และกระตุนการงอกของเซลลประสาท และมีฟนอลิคสําคัญทาง
เครื่องสําอางในปริมาณสูง สามารถนําสารสกัดมาใชเปนผลิตภัณฑ สวนผสมในผลิตภัณฑเพื่อสุขภาพ 
เครือ่งสําอาง ผลิตภณัฑเชงิเภสชักรรม ซึง่การผลติสารสาํคญัในผลติภณัฑเหลานี ้จะสามารถใชทดแทน
การนําเขาได

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และมหาวิทยาลัยแมฟาหลวง
ผูประดิษฐ: นางสาวมยุรี กัลยาวัฒนกุล และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1301007165 ประกาศโฆษณา เลขที่ 138486

การเตรียมสารสกัด
รวงขาวเพื่อใชในผลิตภัณฑ
เสริมสุขภาพ และ
เครื่องสําอาง
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ปาลมนํ้ามัน
ประมง

เคร�่องจักร
เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม12

 ขาวกลองมีสารสําคัญหลายชนิดที่สงผลดีตอสุขภาพโดยเฉพาะแกมมา อะมิโนบิวทิริก แอซิด 
(Gamma-Aminobutyric Acid) หรือสารกาบา (GABA) ซึ่งไดรับความสนใจอยางสูง สารกาบาเปน
กรดอะมิโนชนิดที่ไมใชโปรตีนทําหนาที่เปนสารสื่อประสาทชนิดยับยั้งในระบบประสาทสวนกลาง 
ชวยรักษาสมดุลของสมองสวนที่ถูกกระตุน ทําใหสมองเกิดการผอนคลายและนอนหลับไดดีขึ้น

 การประดิษฐนี้คอื การพฒันาผลติภณัฑเครื่องดืม่จากขาวกลอง เพื่อใหไดตัวของนํ้านมขาวกลอง
เปนอาหารและเคร่ืองดื่มที่เสริมสุขภาพ โดยมีจุลินทรียโพรไบโอติก และมีสารกาบา ซ่ึงมีรายงานวา
สามารถชวยลดระดับความดันโลหติในบคุคลทีมี่ภาวะความดนัโลหติสงู และยงัเปนทางเลอืกหนึง่สาํหรับ
ผูบริโภคท่ีไมสามารถดื่มนมได เนื่องจากเครื่องด่ืมนี้ไมมีองคประกอบท่ีมาจากนํ้านม หรือผลิตภัณฑ
จากนํ้านมผลิตภัณฑเครื่องดื่มโพรไบโอแอคทีฟ มีรสชาติเปนที่ยอมรับ มีทั้งจุลินทรียโพรไบโอติกและ
สารกาบา โดยมีอายุการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียสเปนอยางนอยเวลา 2 สัปดาห

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และมหาวิทยาลัยมหิดล
ผูประดิษฐ: ดร.ชลัท ศานติวรางคณา
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1401002321 ประกาศโฆษณา เลขที่ 160862

เครื่องดื่มโพรไบโอ
แอคทีฟจากขาวกลอง 

และกรรมวิธีผลิตเครื่องดื่ม
ดังกลาว
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 โดยในปจจุบันวิธีการฆาหรือขับไลมอดขาวหรือหนอนตางๆ ท่ีอยูในธัญพืชหรือขาวนั้นยังใช
สารเคมีเปนหลัก โดยสารเคมีที่นิยมใชมี 2 ชนิด คือ เมทิลโบรไมด (Methyl Bromide) และฟอสฟน 
(Phosphine) แตการใชสารเคมีดังกลาวนั้นทําใหศัตรูพืชหรือมอดนั้นมีความตานทานตอสารเคมีที่สูง
ขึ้นทําใหมีแนวโนมที่ตองใชสารเคมีมากขึ้นและกอใหเกิดการตกคางของสารเคมีในผลผลิตทางการ
เกษตรอีกดวย

 การประดิษฐนี้คือ เครื่องใหความรอนสําหรับธัญพืชหรือขาวตางๆ หรือพืชใหเมล็ดใดๆ เพื่อทํา
การกําจัดมอดหรือศัตรูพืชหรือหนอนตางๆ โดยเฉพาะอยางยิ่งมอดขาว โดยการใหความรอนแบบ
ไดอิเล็กทริกโดยคลื่นความถี่วิทยุ (Radio Frequency) ซึ่งสามารถกําจัดมอดหรือศัตรูพืชหรือหนอน
ตางๆ ไดอยางตอเนื่องและมีกําลังการผลิตเปนจํานวนมาก มีรูปการประกอบและจัดวางเพื่อใชงาน
และซอมบํารุงตางๆ ไดงาย เปนการลดการใชสารเคมี อีกทั้งสามารถปรับคลื่นความถี่ใหเหมาะสมตอ
การใชงานไดในหลายรูปแบบ รวมถึงทําใหขาวหรือธัญพืชตางๆ นั้นไมไดรับความเสียหายหรือ
ไมเสื่อมสภาพ

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี
ผูประดิษฐ: ดร.ชาญชัย ทองโสภา
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1501001173 ประกาศโฆษณา เลขที่ 157616

เคร�่องใหความรอน
สําหรับธัญพ�ช
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เคร�่องจักร
เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม14

 ผลติภณัฑปราศจากกลเูทนหมายถงึการใชแปงขาวเพือ่นาํมาทดแทนแปงสาลใีนการทาํผลติภณัฑ
บะหมี ่หรอืผลติภัณฑลักษณะเสนในรูปแบบอืน่ เพื่อเปนผลติภณัฑทางเลอืกใหมสําหรบัผูทีแ่พโปรตนี
กลเูทน แตการผลติผลติภัณฑปราศจากกลเูทนนัน้ยงัมปีญหาอยูคอื การระเหยนํา้ของเสนบะหมีส่ดจะ
เกดิเรว็มากเนือ่งจากแปงขาวปราศจากกลเูทนสามารถดูดซบันํา้ไดนอย ซึง่ทําใหการข้ึนรปูแบบบะหมี่ 
มีการแตก แหง ไดงาย ทําใหไดลักษณะเสนที่ไมดี

 การประดษิฐน้ีคือ กรรมวธิกีารผลติผลติภณัฑใหม ทีใ่ชแปงขาวทดแทนแปงสาลใีนการทาํผลติภณัฑ
บะหมี ่ทีง่ายตอการขึน้รปู และเปนการสนบัสนนุการนาํขาวมาใชเปนวตัถดุบิสาํหรบัผลติภณัฑอาหาร 
เพื่อเพิ่มมูลคา และชวยลดการนําเขาแปงสาลี

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ: ผศ.ดร.มาศอุบล ทองงาม และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1501002737 ประกาศโฆษณา เลขที่ 161352

กรรมว�ธีการผลิต
ผลิตภัณฑปราศจาก

กลูเทนจากแปงขาว
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 การยอยสลายฟางขาวพบวาจะมปีรมิาณของนํา้ตาลไซโลสในปรมิาณสงู ซึง่ไซโลสเปนองคประกอบ
หลักของเฮมิเซลลูโลสซึ่งถือวาเปนนํ้าตาลที่มีความสําคัญมากในกระบวนการหมัก โดยพบวา ปริมาณ
ของไซไลสคิดเปนรอยละ 14.8 - 20.2 (Roberto และคณะ, 2003) และจากปริมาณของไซโลสสูงนี้ 
ทําใหนําสวนสกัดฟางขาวมาใชเพื่อการผลิตไซลิทอล (xylitol) ที่เปนสารสําคัญที่มีมูลคาสูง

 การประดษิฐนีคื้อ กรรมวธิใีนการผลิตไซลทิอลจากฟางขาวโดยใชกระบวนการหมกัสวนสกดัฟาง
ขาวดวยจลุนิทรยีท่ีคดัเลอืก ทําใหไดไซลทิอลทีเ่ปนสารมลูคาสงูทีส่ามารถนาํไปประยกุตใชไดอยางกวาง
ขวางในอตุสาหกรรมตางๆ ทัง้ในทางการแพทย หรอืเภสชักรรม ซึง่เปนวตัถดุบิเหลอืทิง้จากการเกษตร
ถือวาเปนการลดตนทุนในการผลิตไซลิทอลจากไซโลสในเชิงการคา นอกจากนี้เปนการลดการนําเขา
ไซลิทอลจากตางประเทศ และยังเปนการเพิ่มมูลคาใหกับฟางขาวไดอีกดวย

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และมหาวิทยาลัยเชียงใหม
ผูประดิษฐ:  นางสาวจิดาภา ทินอย และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1501006236 ประกาศโฆษณา เลขที่ 169467

กรรมว�ธีในการผลิต
ไซลิทอลจากฟางขาว
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ปาลมนํ้ามัน
ประมง

เคร�่องจักร
เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม16

 ปจจุบันไดมีการพัฒนาเครื่องสําอางใหมีประสิทธิภาพมากขึ้นโดยมีการใสสารสําคัญลง
ไปในผลิตภัณฑ เพื่อใหมีการออกฤทธิ์เชิงรักษาเรียกวา “เวชสําอาง” อีกทั้งไดพัฒนาตํารับ
เวชสําอางใหมีประสิทธิภาพดียิ่งขึ้น สามารถเก็บกักสารออกฤทธ์ิทางเวชสําอางไดปริมาณมาก 
มีความคงตัวสูงทั้งทางกายภาพ และเคมี

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการผลิตหยดครีมไขมันขนที่กักเก็บสารสกัดเวชสําอางไดในปริมาณ
สูงตามการประดิษฐนี้ ประกอบไปดวยสารสกัดเวชสําอาง สารละลายสําหรับปรับความหนาแนน
ของตํารับสูตรครีมขน และสารตัวกลางสําหรับหยดครีมไขมันขน โดยการปรับความหนาแนนของ
สตูรครมีขนทีม่คีวามหนาแนนสงูกวาตวักลางทีเ่ปนวฏัภาคนํา้ ดวยสารชวยในทางเภสชักรรม รวมกบั
การประยุกตใชเทคนิคการกักเก็บแบบการทําเย็น (Cooling encapsulation) ตอจากนั้นกอรูป
เปนหยดทรงกลมผานหัวหยดดวยแรงโนมถวง (Dripping by gravity) ซ่ึงจะไดผลิตภัณฑหยด
ครีมไขมันขนที่กักเก็บสารสกัดเวชสําอางไดในปริมาณสูง

ผูถอืสทิธ์ิ: สาํนกังานพฒันาการวิจยัการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สาํนกังานคณะกรรมการวิจยัแหงชาต ิและมหาวิทยาลยัขอนแกน
ผูประดิษฐ: ผศ.ดร.แคทรียา สุทธานุช และคณะ
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1601001713 ประกาศโฆษณา เลขที่ 159366

กรรมวิธีการผลิตหยดครีม
ไขมันขนที่กักเก็บสารสกัด
เวชสําอางไดในปริมาณสูง
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 การศึกษากรรมวิธีในการผลิตเสนใยจากพอลิเมอรที่มีความเปนมิตรกับสิง่แวดลอมกันอยางแพร
หลาย โดยพอลเิมอรทีน่ยิมใช จะเปนกลุมฟงกชนันลัพอลเิมอร (functional polymers) ทีม่คุีณสมบติั
ที่ดี เชน ไมมีความเปนพิษ ไมมีกลิ่น ละลายนํ้าไดดี มีความเคนแรงดึง และความยืดหยุนสูง รวมถึงมี
ปริมาณออกซิเจนที่สูงและมีคุณสมบัติปองกันการระเหยของกล่ินและนํ้ามัน ทั้งนี้คุณสมบัติดังกลาว
ขึ้นอยูกับปริมาณความชื้นดวย หากความช้ืนสูง นํ้าก็จะถูกดูดซับไดมากข้ึน สงผลใหสมบัติเชิงกล
ลดลง ดังนั้นการเพิ่มสมบัติเชิงกลโดยการเติมสารพวกพอลิเมอรที่สามารถเกิดอันตรกิริยาท่ีนํามาซ่ึง
การเพิ่มคุณสมบัติของความเปนผลึกของเสนใยจากพอลิเมอรใหสูงข้ึนได จะเปนอีกแนวทางหนึ่งใน
การแกไขปญหาดังกลาว

 การประดิษฐนี้คือ การปรับปรุงสมบัติเชิงกลของฟงกชั่นนัลพอลิเมอร (functional polymers) 
ดวยแปงขาวและนาํมาเตรยีมเปนเสนใย ซึง่จะมปีระโยชนในการใชงานในระดบัอตุสาหกรรมสาํหรบัใช
ในการผลิตเปนแผนกรองตาง ๆ ซึ่งตองใชแรงดันในการใหอากาศผานเขาออก ดังนั้นเสนใยที่มีสมบัติ
เชิงกลที่ดีจะสามารถรักษาสมบัติในการกรองไดอยางมีประสิทธิภาพและเปนการชวยเพิ่มมูลคาของ
แปงขาวเจาไดอยางดีอีกทางหนึ่ง

ผูถอืสทิธ์ิ: สาํนกังานพฒันาการวิจยัการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และสาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ
ผูประดิษฐ: นางสาวอัจฉรา แปงออน และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1701001836

เสนใยจากฟงกชันนัล
พอลิเมอรผสมแปงขาว 
และกรรมวิธีการเตรียม
เสนใยดังกลาว
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เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม18

 การศึกษากรรมวิธีในการผลิตเสนใยจากพอลิเมอรที่มีความเปนมิตรกับสิง่แวดลอมกนัอยางแพร
หลาย โดยพอลเิมอรทีน่ยิมใช จะเปนกลุมฟงกชนันลัพอลเิมอร (functional polymers) ทีม่คุีณสมบติั
ที่ดี เชน ไมมีความเปนพิษ ไมมีกลิ่น ละลายนํ้าไดดี มีความเคนแรงดึง และความยืดหยุนสูง รวมถึงมี
ปริมาณออกซิเจนที่สูงและมีคุณสมบัติปองกันการระเหยของกล่ินและนํ้ามัน ทั้งนี้คุณสมบัติดังกลาว
ขึ้นอยูกับปริมาณความชื้นดวย หากความชื้นสูง นํ้าก็จะถูกดูดซับไดมากข้ึน สงผลใหสมบัติเชิงกล
ลดลง ดังนั้นการเพิ่มสมบัติเชิงกลโดยการเติมสารพวกพอลิเมอรท่ีสามารถเกิดอันตรกิริยาท่ีนํามา
ซึ่งการเพิ่มคุณสมบัติของความเปนผลึกของเสนใยจากพอลิเมอรใหสูงขึ้นได จะเปนอีกแนวทางหนึ่ง
ในการแกไขปญหาดังกลาว

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาเสนใยนาโนสําหรับแผนกรองประสิทธิภาพสูงที่มีแปงขาวเปน
องคประกอบรวมกับการเติมอนุภาคเงินนาโนและเบตานไซโคลเด็กซตริน เสนใยนาโนท่ีมีขาวเปน
องคประกอบมีสมบัติในการกรองฝุนละอองขนาดเลก็ไดอยางมปีระสทิธภิาพ นอกจากนีก้ารเตมิอนภุาค
เงินนาโนในเสนใยนั้นทําใหเพ่ิมสมบัติในการตานเชื้อโรคไดและการเติมเบตาไซโคลเด็กซตรินทําให
การดูดซับสารอินทรียระเหยงายในอากาศไดอยางมีประสิทธิภาพ

ผูถอืสทิธ์ิ: สาํนกังานพฒันาการวิจยัการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และสาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ
ผูประดิษฐ: นางสาวอัจฉรา แปงออน และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1701001837

เสนใยนาโนจากแปงขาวรวมกับ
การเติมสารเติมแตงสําหรับผลิต

เปนแผนกรองประสิทธิภาพสูง และ
กรรมวิธีการเตรียมเสนใยดังกลาว
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 ภาวะอวน คือสภาวะการสะสมของมวลเนื้อเย่ือไขมัน (adipose tissuse) ในรางกายที่มาก
เกินไป โดยการสะสมของเน้ือเย่ือไขมันน้ีเปนผลมาจากการเพิ่มจํานวนและการเพิ่มขนาดของเซลล
ไขมนั (Couillard et al., 2000) สาเหตขุองการเกดิภาวะอวนมหีลายสาเหต ุอาจเกดิจากโรคบางชนดิ 
เชน ความผิดปกติของฮอรโมน ความผิดปกติของสมอง พฤติกรรม การใชยาบางชนิด ความเครียด 
และพันธุกรรม ซึ่งสงผลใหเกิดความไมสมดุลของการไดรับและการใชพลังงาน โดยการไดรับพลังงาน
จากอาหารในปริมาณท่ีมากกวาการเผาผลาญพลังงาน (food intake and energy expenditure 
imbalance) ทําใหรางกายมีการนําสารอาหารท่ีเหลือใชเพื่อนําไปสรางพลังงานมาเก็บสะสมโดย
การสรางเปนไขมนัแลวนาํไปเก็บสะสมทีเ่ซลลไขมนั และอาจสงผลเสยีตอสขุภาพ ทาํใหเกดิภาวะไขมนั
ในเลือดสูง (hyperlipidemia) โรคทางระบบหลอดเลือดและหัวใจ ซึ่งเปนสาเหตุการเสียชีวิต
อันดับตนๆ ของประชากรทั่วโลก (WHO, 2016)

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการผลิตสารสกัดขาวที่มีฤทธิ์ตานภาวะอวนเพื่อใหไดสารสําคัญ
ในปริมาณสูง มีฤทธิ์ในการตานการเซลลไขมันและลดระดับไขมันในเลือดไดจริง เพื่อนําไปใชเปน
สวนประกอบในผลิตภณัฑเพือ่สุขภาพสําหรบัควบคมุการสะสมไขมนัในเนือ้เย่ือไขมนั และตานภาวะอวน
ตอไป

ผูถอืสทิธ์ิ:  สาํนกังานพฒันาการวิจยัการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลยัขอนแกน
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.แคทรียา สุทธานุช และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1701007633

กรรมวิธีการผลิตสารสกัด
ขาวที่มีฤทธิ์ตานภาวะอวน
และผลิตภัณฑดังกลาว

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   19 5/27/2018   3:22:45 PM



ขาว
สมุนไพ

ร
อาหาร

ปาลมนํ้ามัน
ประมง
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เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม20

 เครื่องดื่มเปนผลิตภัณฑที่นิยมบริโภคอยางแพรหลาย เพื่อใชดับกระหายหรือบํารุง
สขุภาพซ่ึงปจจบุนัเครือ่งดืม่ท่ีจาํหนายในทองตลาดทาํมาจากสมนุไพร ผกัหรอืผลไม โดยผานกระบวนการ
ผลิตแตกตางกัน

 การประดษิฐนีค้อื การพฒันาเครือ่งดืม่ชนดิพรอมดืม่ท่ีมีสวนผสมของสารสกดัจากขาวกลองงอก
พันธุสังขหยดพัทลุงและธัญพืช โดยการนําขาวกลองพันธุสังขหยดพัทลุงมาเพาะใหงอกในสภาวะท่ี
เหมาะสม เพื่อใหเมล็ดขาวสรางสารแกมมา อะมิโนบิวทิริก แอซิด หลังจากนั้นนําขาวกลองงอกมา
สกัดดวยวิธีท่ีเหมาะสมเพือ่ใหมีสารแกมมา อะมโินบวิทริกิ แอซิดมากที่สุด นํามาผสมกับธัญพืชตางๆ 
ทําใหเครื่องดื่มนี้เปนแหลงโภชนาการที่ดีเหมาะสําหรับดื่มเพื่อบํารุงสุขภาพ และสามารถเก็บรักษา
ที่อุณหภูมิไดนาน 6 เดือน

ผูถอืสทิธ์ิ: สาํนกังานพฒันาการวิจยัการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:  นางสาวจิราภรณ บาลชื่น และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 5749

กรรมวิธีการผลิตเครื่องดื่ม
ชนิดพรอมดื่มที่มีสวนผสม

ของสารสกัดจากขาวกลองงอก
พันธุสังขหยดพัทลุงและธัญพืช
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 กากรําสกัดน้ํามันมีปริมาณคารโบไฮเดรตสูงถึงมากกวารอยละ 50 รองลงไปคือโปรตีน และ
เสนใยหยาบ องคประกอบสําคัญในคารโบไฮเดรตหรือแปงขาวที่ยังคงเหลือในกากรําสกัดนํ้ามันคือ 
อะมิโลส (Amylose) ซึ่งมีปริมาณคอนขางสูง และสูงกวาในแปงมันสําปะหลัง อะมิโลสในแปงจะชวย
เพิ่มความแข็งแรงใหกับวัสดุประเภทโฟมแปง (Starch foam) เสนใยในกากรําสกัดนํ้ามันชวยเสริม
ความแข็งแรงใหกับวัสดุไดอีกทางหนึ่งดวย

 การประดิษฐนี้คือ ภาชนะขึ้นรูปจากกากรําขาว สําหรับใชในดานตางๆ ในการเกษตร 
มีคุณสมบัติตานทานนํ้าไดดี เชน กระถางตนไม 

ผูถอืสทิธ์ิ:  สาํนกังานพฒันาการวิจยัการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:  นางสาวงามทิพย ภูวโรดม 
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 9750

ภาชนะขึ้นรูปสําหรับ
การเกษตรทําจากกากรํา
องคประกอบและวิธีทํา
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เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม22

 กลุมแบคทีเรียที่มีประโยชนตอระบบทางเดินอาหาร เชน bifidobacteria, lactobacilli กําลัง
ไดรับความสนใจมาก โดยเฉพาะการนําผลิตภัณฑที่มีเชื้อโพรไบโอติกเปนสวนประกอบมาใชใน
การรักษาสภาวะระบบทางเดินอาหารทํางานผิดปกติ รวมทั้งการนําพอลิเมอรชนิด fructooligo-
saccharides เชน อินนูลิน มาเพื่อเปนอาหารใหกับเชื้อจุลินทรียชนิดดีที่พบในระบบทางเดินอาหาร 
ซึ่งจะทําใหเพิ่มปริมาณเชื้อจุลินทรียเหลานั้นได เปนการรักษาทางเลือกที่ไดรับความสนใจอยางมาก

 การประดิษฐนี้คือ การคิดคนและพัฒนาผลิตภัณฑโพรไบโอติกในรูปแบบอัดเม็ด และกรรมวิธี
การผลติ จากกากขาวหมกัท่ีหมักดวยเชือ้โพรไบโอตกิ ทาํใหมคีณุสมบตัโิพรไบโอตกิ สาํหรบัใชประโยชน
ในเชิงสุขภาพไดอยางสะดวกกวาผลิตภัณฑโพรไบโอติกรูปแบบอื่นๆ รวมท้ังทําใหเชื้อโพรไบโอติกมี
ชีวิตอยูไดตลอดอายุการใชงาน เปนการเพิ่มมูลคาของผลิตภัณฑขาว สนับสนุนการนําใชประโยชนใน
เชิงสุขภาพ และเปนการตอยอดภูมิปญญาไทย ลดการนําเขาผลิตภัณฑอาหารเสริมโพรไบโอติกและ
เวชสําอางจากตางประเทศ เพิ่มศักยภาพในการแขงขันของขาวไทยและผลิตภัณฑที่ไดจากขาวไทย

ผูถอืสทิธ์ิ:  สาํนกังานพฒันาการวิจยัการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สาํนกังานคณะกรรมการวิจยัแหงชาต ิและมหาวิทยาลยัขอนแกน
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.แคทรียา สุทธานุช และคณะ 
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 11398

ผลิตภัณฑขาวหมัก
อัดเม็ดและกรรมว�ธีผลิต
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23ขาว

 ขาวกํ่าพันธุพื้นเมืองที่มีการปลูกและบรโิภคกนัมากในภาคเหนอืและตะวนัออกเฉียงเหนอื มีการ
คนพบวามีสารอาหารพิเศษที่เชื่อวามีประโยชนตอการโภชนาการมากกวาขาวทั่วไป เชน สารแอนโท-
ไซยานิน ออไรวานอลและธาตุอาหารอื่นๆ

 การประดิษฐนี้คือ ผลิตภัณฑขาวกํ่าที่ตองการบริโภคที่มีความหอมออนและนุมเทียบเคียงกับ
ขาวขาวดอกมะลิ 105 ซึ่งสามารถบริโภคไดแมในกลุมผูสูงอายุหรือผูปวยท่ีมีปญหาในเร่ืองของ
การขบเค้ียวและการกลืน นอกจากนี้การผสมขาวเจากํ่าในสูตรผสมทําใหลดปญหาในการบริโภค
ขาวเหนียวที่มีปริมาณนํ้าตาลมากกวาขาวเจา ซึ่งจะเปนผลดีกับผูบริโภคท่ีมีปญหาในเรื่องน้ําตาล
ในเลือดสูงอีกดวย และเปนการเพิ่มมูลคาของขาวกํ่าใหกับเกษตรกรชาวนาอีกดวย

ผูถอืสทิธ์ิ:  สาํนกังานพฒันาการวิจยัการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สาํนกังานคณะกรรมการวิจยัแหงชาติ และมหาวิทยาลยัเชยีงใหม
ผูประดิษฐ: นางสาวชนกานต เทโบลต พรมอทัย และคณะ 
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12182

ผลิตภัณฑขาวกํ่าผสม
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ปาลมนํ้ามัน
ประมง

เคร�่องจักร
เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม24

  การสกัดสารสําคัญที่ออกฤทธิ์ทางชีวภาพในพืชทําไดดวยกันหลายวิธี การสกัดสารในระดับงาย
อาจทําไดดวยการบดลดขนาดตัวอยางและนํามากรอง อาทิเชน การใชแรงกลดวยการบดลดขนาด
ตัวอยางและนํามากรอง (milling and filtering) การหมัก (fermentation) การตมดวยอุณหภูมิสูง 
(boiling) การสกัดดวยสารเคมี (solvent extraction) การเขยาตัวอยางตอเนื่องในตัวทําละลาย 
(continuous shaking) เปนตน รวมถึงมีการใชเทคนิคทางกายภาพที่ปราศจากการใชสารเคมี

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการสกัดสารสําคัญที่มีฤทธิ์ตานออกซิเดชันจากเมล็ดธัญพืชที่มีแปง
เปนองคประกอบดวยเทคนคิทางกายภาพสาํหรบัใชเปนสวนผสมในอาหารและเครือ่งสาํอาง ทีป่ราศจาก
การใชสารเคมีโดยสิ้นเชิง  กรรมวิธีในการสกัดประกอบดวย การเตรียมวัตถุดิบดวยรังสีแมเหล็กไฟฟา 
และการสกดัสารสาํคญัดวยคลืน่เสยีงในสภาวะทีเ่หมาะสมสาํหรบัใชในการสกดัสารท่ีมฤีทธิต์านออกซเิดชัน
จากเมลด็ธญัพชืทีม่แีปงเปนองคประกอบ เพือ่ใหไดสารสกดัสําคญัท่ีมฤีทธิต์านออกซเิดชันในรูปของเหลว 
สําหรับนําไปใชพัฒนาเปนผลิตภัณฑผงเพื่อใชในอุตสาหกรรมอาหาร เครื่องดื่ม และเวชสําอางตอไป

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และมหาวิทยาลัยแมโจ
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.สุธยา พิมพพิไล 
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 9664

กรรมวิธีการสกัดสารสําคัญที่มี
ฤทธิ์ตานออกซิเดชันจาก

เมล็ดธัญพืชที่มีแปงเปนองคประกอบ
ดวยเทคนิคทางกายภาพสําหรับใช

เปนสวนผสมในอาหารและเครื่องสําอาง

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   24 5/27/2018   3:23:08 PM



ขา
ว

สม
ุนไ

พ
ร

อา
หา

ร
ปา

ลม
นํ้า

มัน
ปร

ะม
ง

เค
ร�่อ

งจ
ักร

เท
คโ

นโ
ลย

ีชีว
ภา

พ

25ขาว

  ปจจบัุนประเทศไทยมีอตุสาหกรรมผลตินํา้สมสายชจูากไวนขาว ซ่ึงใชขาวเหนยีวเปนวัตถดุบิ และ
นํ้าสมสายชูที่ไดนั้นเปนนํ้าสมสายชูขาวแบบใส นิยมใชในการประกอบอาหาร เชน นํ้าสลัด หรือการ
ปรุงรสชาติ เปนตน ไมนิยมใชเปนเครื่องดื่มเพื่อเสริมสุขภาพโดยตรง

 การประดิษฐนี้คือ การผลิตนํ้าสมสายชูหมักจากวัตถุดิบขาวมีสี ซ่ึงเปนขาวชนิดขัดสีแลว และ
ขาวกลองของขาวมีส ี ซ่ึงในการประดษิฐนีเ้ปนขาวกลองของขาวมสีพีนัธุพืน้เมอืง หรอืพนัธุขาวทองถิน่ 
และพันธุขาวใหมๆ ที่พัฒนาขึ้นในประเทศไทยเองได จํานวน 4 พันธุ ไดแก ขาวกลองพันธุไรซเบอรรี่ 
สนิเหลก็ หอมมะลแิดง และหอมนลิ โดยกรรมวิธีการผลติ ประกอบดวย ข้ันตอนการยอยขาวกลองของ
ขาวมีสดีวยเอนไซมใหไดเปนนํา้ตาลจากขาว จากนัน้จงึนาํมาใชในขัน้ตอนการหมกัไวนขาวมสี ีดวยการ
ปรบัความหวาน และหมกัดวยเช้ือยสีตในกลุมทีส่ามารถเปลีย่นแปงเปนแอลกอฮอล แลวจงึนาํไวนขาว
และกากขาวมาใชในขั้นตอนการหมักนํ้าสมสายชูไวนขาวมีสี มาพัฒนาเปนสูตรนํ้าสมสายชูพรอมดื่ม 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ: นางสาวเขมพิษ อนทวม และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 11546

กรรมวิธีการผลิต
นํ้าสมสายชูหมักจาก
ไวนขาวมีสี และสูตรนํ้าสม
สายชูเสริมสุขภาพพรอมดื่ม
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เคร�่องจักร
เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม26

 ในการผลิตอาหารนอกจากตองคํานึงถึงคุณคาทางโภชนาการ เนื้อสัมผัส และกลิ่น สําหรับสีของ
อาหารถอืเปนปจจยัหนึง่ทีใ่ชบงชีถ้งึคณุภาพของอาหารและเปนสิง่ดึงดูดใจของผูบริโภค ดังน้ันในอาหาร
หลายประเภทจึงไดมีการปรุงแตงสีลงไปในอาหารชนิดตางๆ โดยสีผสมอาหารที่นิยมใชมากไดมาจาก
สีอินทรียที่ไดจากการสังเคราะห

 การประดิษฐนี้คือ สารปรุงแตงที่มีสวนผสมจากสารสกัดขาวสีดํา มีสวนประกอบคือ สารสกัด
ขาวสดีาํ สารหอหุม สารเพ่ิมความคงตวั กรด และนํา้ มลีกัษณะเปนผงละเอยีดสแีดงหรอืมวง ละลายนํา้
ไดด ีซึง่เปนสารปรงุแตงสีจากพชืธรรมชาติทีป่ราศจากสารละลายท่ีเปนพษิ มีความปลอดภยัและมคุีณคา
ทางสารอาหารมากกวาสสีงัเคราะหทีจ่าํหนายในทองตลาด นอกจากนัน้ยงัเปนการเพิม่มลูคาของขาวดาํ

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และมหาวิทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.จันทนี อุริยะพงศสรรค และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 11397

สารปรุงแตงสีที่มี
สวนผสมจากสารสกัด

จากขาวสีดํา
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  ขาวเปนแหลงพลังงานทีส่าํคญั เนือ่งจากมคีารโบไฮเดรตเปนองคประกอบหลกั และยงัพบวามสีาร
สาํคัญอืน่ๆ ทีม่ปีระโยชนตอสขุภาพ โปรตนีเปนสวนประกอบทีพ่บไดในขาวในปรมิาณ 8-10 เปอรเซน็ต 
โปรตีนในขาวแบงเปน 3 กลุม (Cagampang et al, 1996) คือ กลุมที่ละลายในแอลกอฮอล (5-10 
เปอรเซ็นต) กลุมที่ละลายในเกลือ (4-10 เปอรเซ็นต) และกลุมที่ละลายในดาง (80-90 เปอรเซ็นต) 
โปรตีนจากขาวบางชนิดอาจมีพิษตอลําไสใหญทําใหเกิดภาวะทองเสียได แตเมื่อนําโปรตีนมาทําให
เปนสายเปปไทดสั้นลงจะสามารถกําจัดพิษและมีฤทธิ์ทางชีวภาพที่สงเสริมตอการสุขภาพที่ดี

 การประดษิฐนีค้อื โปรตนีไฮโดรไลเซทจากขาวทีม่สีทีีม่ฤีทธิท์างชวีภาพ ประกอบดวย เปปไทด และ
กรดอะมโินหลายชนิด ซึ่งใหผลดใีนตานอนุมูลอิสระ ตานการอักเสบ ปรับภูมิคุมกนั และเสริมความจาํ
และการเรียนรู และดวยเหตุนี้จึง เปนผลดีตอสุขภาพ และการรักษาสมดุลยในรางกาย ดังนั้นโปรตีน
ไฮโดรไลเซทจากขาวที่มีสีที่มีฤทธิ์ทางชีวภาพตามการประดิษฐน้ีจึงเหมาะสมในการใชกับอาหารได
หลายชนิด

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ:  ศ.ดร.บังอร ศรีพานิชกุลชัย และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12976

โปรตีนไฮโดรไลเซทจาก
ขาวที่มีสีที่มีฤทธิ์ทาง
ชีวภาพและว�ธีการเตร�ยม
ผลิตภัณฑดังกลาว
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สมุนไพ

ร
อาหาร

ปาลมนํ้ามัน
ประมง

เคร�่องจักร
เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม28

  ผลิตภัณฑประเภทของหวานขบเคี้ยวที่ใหความรูสึกอยากรับประทานและช่ืนชอบสําหรับเด็กๆ 
ประเภทกึ่งของแข็งที่เรียกวา เจลลี่ และมีการพัฒนาในรูปแบบท่ีแหง เคี้ยวแลวเหนียวหนึบอยูใน
รูปแบบตางๆ และเรียกกันสั้นๆ วา กัมมี่เจลลี่ (gummy jelly) หรือ เจลลี่แหง

 การประดิษฐนี้คือ สูตรผลิตภัณฑกัมมี่เจลลี่โปรตีนไฮโดรไลเซทจากขาวและกรรมวิธีการผลิต
ผลติภณัฑดงักลาวประกอบรวมดวย โปรตนีไฮโดรไลเซททีเ่ตรยีมจากขาวและผานการยอยดวยเอนไซม
ยอยโปรตีนจากแหลงตางๆ รวมกันอยูในสารเบสที่มีสารกอเจล ที่เปนโปรตีนธรรมชาติคือ เจลาติน 
วิตามินซี สารแตงรสเปรี้ยว สารแตงรสหวาน สารแตงสีธรรมชาติท่ีไดจากสารสกัดสมุนไพร และ
สารแตงกลิ่นสังเคราะหที่เปนกลิ่นผลไม ผลิตภัณฑกัมมี่เจลลี่โปรตีนไฮโดรไลเซทจากขาวนี้มีลักษณะ
เปนกอนนิม่เหนยีวหนบึ พรอมรบัประทานในรสชาตทิีห่วานและเปร้ียวเล็กนอย มีคุณคาทางโภชนาการ
ในการเสริมโปรตีนสายสั้นๆ ที่มีฤทธิ์ตานอนุมูล-อิสระ ปรับภูมิคุมกัน ตานการอักเสบ เสริมความจํา
และการเรียนรู และวิตามินซี เหมาะสําหรับผูบริโภคเด็กที่ตองการเสริมสารสําคัญดังกลาว ผลิตภัณฑ
ที่เตรียมไดเมื่อเก็บในที่เย็นในซองอลูมิเนียมฟลอยดเคลือบดวยพลาสติกใสไดนานกวา 3 เดือน

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ:  ศ.ดร.บังอร ศรีพานิชกุลชัย และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 11337

สูตรผลิตภัณฑกัมมี่เจลลี่
โปรตีนไฮโดรไลเซทจาก

ขาวและกรรมว�ธีการผลิต
ผลิตภัณฑดังกลาว
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29ขาว

  ขาวเปนธญัพชืทีม่คีณุคาทางโภชนาการเน่ืองจากมสีารอาหารหลกัคารโบไฮเดรตสงูทีใ่หพลงังาน
แกรางกาย นอกจากมีโปรตีน ไขมัน เสนใย วิตามิน และเกลือแรตางๆ แลวยังมีสารสําคัญตอสุขภาพ 
อื่นๆ ไดแก โอไรซานอล สารฟโนลิค 

 การประดษิฐน้ีคอื ผลติภณัฑแกรนูลขาวทีม่สีชีนดิชงดืม่สาํเรจ็รปูและกรรมวธิกีารเตรยีมผลติภณัฑ
ดังกลาว ประกอบดวยสวนผสมจากเมล็ดและใบขาวพันธุพื้นเมืองที่มีสีและผงนมสด สารแตงรสหวาน 
ทีม่ลีกัษณะเปนแกรนูลสามารถละลายงายในนํ้ารอนและไมมตีะกอนพรอมชงดืม่ไดทันท ีและมคีณุคา
ทางโภชนาการ โดยใหพลังงาน 80 กิโลแคลลอรี่ ตอนํ้าหนักผลิตภัณฑ 15 กรัม ใหสารสําคัญแอนโท-
ไซยานิน คลอโรฟล เบตา-แคโรทีน ไขมัน และเกลือแร เหมาะสําหรับผูบริโภคที่ตองการผลิตภัณฑ
สะดวกใชและใหคณุคาเชงิบวกแกรางกาย ผลติภณัฑทีบ่รรจใุนซองอลมูเินยีมฟอยลเคลอืบดวยพลาสตกิ
ใสมีความคงตัวนานกวา 3 เดือน ปราศจากการปนเปอนจากโลหะหนักและจุลชีพ

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และมหาวิทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ:  ศ.ดร.บังอร ศรีพานิชกุลชัย และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 11483

ผลิตภัณฑแกรนูลขาว
ที่มีสีชนิดชงดื่มสําเร็จรูป 
และกรรมว�ธีการเตร�ยม
ผลิตภัณฑดังกลาว
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  สเต็มเซลลพืช หรือ แคลลัส ซึ่งเปนเซลลพื้นฐานที่ยังไมกําหนดทิศทางการเปลี่ยนแปลงหรือ
พัฒนาไปเปนเนื้อเยื่อหรืออวัยวะใด และเปนสวนที่อุดมไปดวยสารตานอนุมูลอิสระ กรดอะมิโน 
กรดนิวคลีอิกและสารควบคุมการเจริญเติบโต ซึ่งมีคุณสมบัติชะลอความชราที่มีประสิทธิภาพสูง

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการเตรียมสารสกัดจากสเต็มเซลลขาวที่มีฤทธิ์ ดวยการเพาะเลี้ยง
สเต็มเซลลในอาหารเพาะเลี้ยงตัวกลางทั้งแบบของแข็งท่ีมีประกอบดวยนํ้าตาล วิตามิน กรดอะมิโน 
สารควบคมุการเจรญิเตบิโตของพชืในกลุมออกซนิและไซโตไคนนิ รวมถงึกรรมวธิกีารสกดัดวยเอนไซม 
สารลดแรงตึงผิวและตัวทําละลายตางๆ เพื่อใหสารสกัดจากสเต็มเซลลขาวที่มีสารสําคัญตางๆ 
(สารประกอบฟนอลิก โปรไซยานิดินและกรดอะมิโน) และฤทธิ์ (ตานอนุมูลอิสระ ตานการอักเสบ 
ยบัยัง้เอนไซมไทโรซเินสและกระตุนการเจรญิของเซลลผวิหนัง) และสามารถนาํไปประยกุตในผลติภัณฑ
เครื่องสําอาง

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยแมฟาหลวง
ผูประดิษฐ:  ดร.นิสากร แซวัน และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 10672

กรรมวิธีการเตรียม
สารสกัดจากสเต็มเซลล

ขาวที่มีฤทธิ์ชะลอความชรา
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31ขาว

  ขาว (Oryza sativa Linn.) เปนอาหารที่มีทั้งโปรตีน คารโบไฮเดรต วิตามิน และแรธาตุที่จําเปน
ตอรางกาย ขาวมันปู (Pounded red rice) มีเย่ือหุมเปลือกขาวเปนสีแดง ประกอบดวยสารตาน
อนุมูลอิสระที่มีประสิทธิภาพสูง เชน ฟลาโวนอยด สารแกรมมาโอไรซานอล กรดเฟอรูลิก และ
กรดคูมาริ สารแอนโทไซยานิน และโปรไซยานิดิน สารเหลานี้ชวยใหเซลลในรางกายทํางานไดอยาง
มีประสิทธิภาพ ลดการอักเสบของผิวหนัง ลดริ้วรอย ทําใหผิวพรรณผองใสชะลอการเสื่อมของเซลล 
สารสกดัขาวมนัปจูงึมบีทบาทสาํคญัในแงของการเปนสวนประกอบในผลติภัณฑเครือ่งสาํอาง ผลติภณัฑ
บํารุงสุขภาพยาและเวชภัณฑตาง ๆ 

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการสกัดสารสกัดจากขาวมันปูท่ีมีฤทธิ์ในการตานอนุมูลอิสระตาน
การอักเสบ และกระตุนการเจริญในเซลลผิวหนัง โดยกรรมวิธีการสกัดสารสกัดจากขาวมันปู ทําได
ดวยการแชขาวมันปูดวยตัวทําละลายในสัดสวนที่เหมาะสม ภายใตสภาวะการสกัดที่กําหนด จากนั้น
ทาํการกาํจัดตวัทาํละลายออกโดยวธิกีารระเหยแหง จะไดองคประกอบสารสกัดท่ีมฤีทธิช์ะลอความชรา
จากขาวมันปูที่มีฤทธิ์ในการตานอนุมูลอิสระ ตานการอักเสบ หรือกระตุนการเจริญในเซลลผิวหนังได

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และมหาวิทยาลัยแมฟาหลวง
ผูประดิษฐ:  ดร.ณัตฐาวุฒิ ฐิติปราโมทย และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 13047

กรรมว�ธีการสกัด
จากขาวมันปู

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   31 5/27/2018   3:23:39 PM



ขาว
สมุนไพ

ร
อาหาร

ปาลมนํ้ามัน
ประมง

เคร�่องจักร
เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม32

 ขาว (Oryza sativa Linn.) เปนอาหารที่มีทั้งโปรตีน คารโบไฮเดรต วิตามินและแรธาตุที่จําเปน
ตอรางกาย ขาวมันปู (Pounded red rice) มีเย่ือหุมเปลือกขาวเปนสีแดงประกอบดวยสารตาน
อนุมูลอิสระที่มีประสิทธิภาพสูง เชน ฟลาโวนอยด สารแกรมมาโอไรซานอล กรดเฟอรูลิก และ
กรดคูมาริ สารแอนโทไซยานิน และโปรไซยานิดิน สารเหลานี้ชวยใหเซลลในรางกายทํางานไดอยาง
มีประสิทธิภาพ ลดการอักเสบของผิวหนัง ลดริ้วรอย ทําใหผิวพรรณผองใสชะลอการเสื่อมของเซลล 
สารสกดัขาวมนัปจูงึมบีทบาทสาํคญัในแงของการเปนสวนประกอบในผลติภัณฑเครือ่งสาํอาง ผลติภณัฑ
บํารุงสุขภาพยาและเวชภัณฑตางๆ ในปจจุบัน การประดิษฐนี้แสดงกรรมวิธีการสกัดสารสกัดจาก
ขาวมันปูที่มีฤทธิ์ในการตานอนุมูลอิสระตานการอักเสบ และกระตุนการเจริญในเซลลผิวหนัง

 การประดิษฐนี้คือ สูตรตํารับและผลิตภัณฑเครื่องสําอางที่มีสารสกัดขาวมันปูและประกอบ
รวมเพ่ิมเติมอยางนอยหน่ึงหรือมากกวาของสารประกอบที่เลือกจากไขแข็ง สารเพิ่มความหนืด 
อิมัลซิไฟเออร นํ้ามัน ตัวทําละลาย ซิลิโคน สารเติมความชุมชื้น สารกันเสีย สารปรับคาความเปน
กรด-ดาง สารเสริมอื่นๆ ที่ใหผลในการชะลอความชรา ทําใหผิวเรียบเนียน สีผิวสมํ่าเสมอ กระจางใส 
เพิ่มความชุมชื้น ผิวดูยกกระชับ เตงตึง ไมหยอนคลอย และริ้วรอยดูลดเลือนลง

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ  และมหาวิทยาลัยแมฟาหลวง
ผูประดิษฐ: ดร.ณัตฐาวุฒิ ฐิติปราโมทย และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 13132

สูตรตํารับและผลิตภัณฑ
เครื่องสําอางชะลอความชรา

ที่มีสารสกัดขาวมันปู
เปนสวนประกอบ
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33ขาว

 ปจจุบันภาวะผมรวงและศีรษะลาน (Alopecia) เปนปญหาสําคัญกอใหเกิดความกังวลและ
ความเครียด มีผลกระทบทางดานจิตใจทําใหขาดความเช่ือมั่นและอาจมีผลกระทบตอการดํารงชีวิต
ไดซึ่งสามารถพบไดทุกเพศทุกวัย ผลิตภัณฑเครื่องสําอางสําหรับเสนผมและหนังศีรษะจึงกลายเปน
ปจจยัทีข่าดไมไดสาํหรบัผูบรโิภค ซึง่ไดรบัความนยิมท้ังในกลุมสภุาพสตรแีละสภุาพบรุษุ ตลาดผลติภัณฑ
สําหรับเสนผมและหนังศีรษะถือเปนตลาดท่ีมีขนาดใหญและยังคงมีอัตราการเติบโตอยางตอเนื่อง 
โดยผลิตภัณฑในกลุมสาํหรบัเสนผมและหนงัศรีษะท่ีโดดเดนไดแก กลุมผลติภณัฑบาํรงุและดแูลสขุภาพ
เสนผม (Hair Clean and Care) เชน แชมพู ครีมนวด ทรีตเมนต เซรั่ม เปนตน  

 การประดษิฐนีค้อื สตูรตาํรบัและผลติภณัฑเครือ่งสาํอางสาํหรบัเสนผมเพือ่กระตุนการเจรญิของ
เสนผมที่มีสารสกัดขาวสังขหยดเปนสวนประกอบ ที่ใหผลในการกระตุนการเจริญของเสนผมทําให
เสนผมสขุภาพด ีนุมลืน่ เงางาม เพิม่ความแขง็แรงและความยดืหยุน ปองกันและลดอตัราการหลดุรวง
ของเสนผม

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยแมฟาหลวง
ผูประดิษฐ: ดร.ณัตฐาวุฒิ ฐิติปราโมทย และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 13049

สูตรตํารับและผลิตภัณฑ
เครื่องสําอางสําหรับเสนผม
เพื่อกระตุนการเจริญของเสนผม
ที่มีสารสกัดขาวสังขหยดเปนสวนประกอบ
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  การผลติโปรตนีชวีภาพจากปลายขาว ดวยยีสตในถงัหมกัสาํหรบัเพาะเลีย้งเซลลยีสตทีม่ลีกัษณะ
การเพาะเลี้ยงแบบการหมักในอาหารที่มีลักษณะเหลว (Submerged Fermentation: SmF) 

 การประดิษฐนี้คือ การออกแบบและผลิตชุดถังหมักตนแบบที่ใชเพาะเลี้ยงเซลลยีสต ที่สามารถ
ควบคมุอณุหภมูกิารเพาะเลีย้ง สภาวะการใหอากาศ พรอมระบบการกวนผสม โดยมคีาสภาวะท่ีเหมาะสม
ในการเตรยีมปลายขาวไฮโดรไลเสทเพือ่เปนสารตัง้ตนในการเพาะเลีย้งเซลลยสีต รวมทัง้สภาวะอณุหภมูิ 
ความเร็วรอบในการกวน และอัตราการใหอากาศที่เหมาะสม เพื่อการผลิตโปรตีนชีวภาพจาก
ปลายขาวในถังเพาะเล้ียงเซลลยีสตตามสภาวะที่กําหนด โดยโปรตีนดังกลาวสามารถนําไปใชเปน
แหลงโปรตีนในอาหารมนุษยและสัตว

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลลานนา
ผูประดิษฐ: ผศ.ดร. นิอร โฉมศรี และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1503001730

การผลิตโปรตีนชีวภาพจาก
ปลายขาวในถังเพาะเลี้ยง

เซลลยีสต
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  แปงขาวชนิดตางๆ ทั้งแปงขาวเหนียวและแปงขาวเจา มีการใชประโยชนในผลิตภัณฑอาหาร
หลายชนดิ ซึง่เมือ่รบัประทานแลวรางกายเกดิการยอยอาหารเหลานัน้ทายสดุจะใหพลงังานแกรางกาย
ในรูปของน้ําตาลกลูโคสซึ่งในปจจุบันประชากรสวนใหญมีปญหาสุขภาพดานโรคเบาหวานมากสูงขึ้น 
จึงมีการวิจัยดานการดัดแปรแปงขาวในลักษณะที่ทนตอการยอย ซึ่งเรียกไดวาเปนการผลิตสตารช
ทนยอย หรือแปงทนการยอย (Resistance Starch) ดวยเทคนิคและวิธีการที่มีคาใชจายสูงและ
มีขั้นตอนการผลิตที่ซับชอน

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการผลิตแปงขาวดัชนีน้ําตาลตํ่าเสนใยอาหารสูงเปนกรรมวิธีการ
ดัดแปรโครงสรางของสตารชและโปรตีนในแปงขาวเพื่อผลิตแปงขาวดัดแปรใหมีคาดัชนีนํ้าตาลตํ่า
เสนใยสูง ที่กําลังการผลิต 50 ลิตรของสารละลายนํ้าแปงขาวท่ีความเขมขนรอยละ 10-15 
โดยดดัแปรโครงสรางของแปงขาวใหทนตอการยอยดวยเอนไซมยอยแปงในระบบการยอยอาหารของมนษุย 
เมือ่บริโภคเขาสูรางกายแลวแปงบางสวน รอยละ 50-60 จะไมสามารถยอยเปนนํา้ตาลกลโูคส จึงมสีมบตัิ
เชงิหนาที่เหมือนเสนใยอาหารที่มีประโยชนตอสุขภาพเหมือน พรีไบโอติก (prebiotic) และใหคาดัชนี
นํ้าตาลระดับตํ่า 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลลานนา
ผูประดิษฐ: ผศ.ดร.นิอร โฉมศรี และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12568

กรรมวิธีการผลิตแปงขาว
ดัชนีนํ้าตาลตํ่าเสนใยอาหารสูง
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  ภาวะผมรวงและศีรษะลาน (Alopecia) เปนปญหาสําคัญกอใหเกิดความกังวลและความเครียด 
มผีลกระทบทางดานจติใจ ทาํใหขาดความเชือ่มัน่ และอาจมผีลกระทบตอการดํารงชวีติได ซึง่สามารถ
พบไดทุกเพศทุกวัย 

 การประดิษฐนี้คือ การสกัดสารจากขาวสังขหยดที่มีฤทธิ์กระตุนการเจริญของเสนผม ที่ซึ่งการ
สกัดขาวสังขหยดทําไดโดยตัวทําละลายที่มีขั้วตางกันในสัดสวนท่ีเหมาะสม ภายใตสภาวะการสกัดที่
กําหนด จากนั้นทําการกําจัดตัวทําละลายออกโดยวิธีการระเหยแหงเพ่ือใหไดองคประกอบสารสกัด 
ทีม่ฤีทธิก์ระตุนการเจรญิของเสนผม และตานอนมุลูอสิระ อีกทัง้ยงัมคีวามปลอดภยัในการนาํไปใชโดย
ผานการทดสอบความเปนพิษในเซลล (cytotoxicity test) และทดสอบการระคายเคืองในผิวหนังหนู 
(irritation test) สารสกัดที่ไดมีฤทธิ์ในการกระตุนการเจริญของเซลลรากผม ตานอนุมูลอิสระ ไมเปน
พิษตอเซลลรากผม และไมกอใหเกิดการระคายเคืองตอผิวหนัง เหมาะสมสําหรับใชเปนสารกระตุน
การเจริญของเสนผมในผลิตภัณฑเครื่องสําอางผลิตภัณฑบํารุงเสนผม ยา หรือเวชภัณฑ

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และมหาวิทยาลัยแมฟาหลวง 
ผูประดิษฐ: นายณัตฐาวุฒิ ฐิติปราโมทย และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12978

องคประกอบสารสกัดขาวสังขหยด

ที่มีฤทธิ์กระตุนการเจริญของเสนผม

และกรรมวิธีการเตรียมของสารนั้น
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  การผลิตโปรตีนไฮโดรไลเซทหรือเปปไทดจากพืชที่ผานกระบวนการทําแหงหรือพืชนํ้ามัน
ที่ผานกระบวนการสกัดนํ้ามัน ใหมีคุณสมบัติตานอนุมูลอิสระและยับยั้งการทํางานของเอนไซม
เอซอี ี(Angiotensin Converting Enzyme: ACE - inhibitory properties) ซึง่เปนเอนไซมทีเ่กีย่วของ
กับการควบคุมความดันเลือด ที่มีผลเพิ่มความดันเลือด 

 การประดิษฐนี้คือ การผลิตไบโอแอคทีฟไฮโดรไลเซทจากพืช ที่มีคุณสมบัติตานอนุมูลอิสระและ
ชวยลดความดัน โดยมีการเตรียมไบโอแอคทีฟไฮโดร-ไลเซทจากพืชดวยนํ้าดางภายใตสภาวะกึ่งวิกฤต 
ทีม่ีลกัษณะที่ใชเทคนิคการสกัดดวยนํา้ดางภายใตสภาวะกึง่วกิฤต (subcritical alkaline water) เพือ่
ใชเตรยีมสารไบโอแอคทฟีจากพชืใหไดผลติภณัฑไฮโดรไลเซทผงทีม่คีณุสมบติัตานอนมุลูอสิระสงู หรอื 
ยบัยัง้เอนไซมเอซอี ีซ่ึงเปนเอนไซมทีม่ผีลเพิม่ความดนัเลอืด สามารถนาํผลติภณัฑไฮโดรไลเซทผงทีผ่ลติ
ไดไปใชประโยชนในการใชเปนผลิตภัณฑเสริมอาหาร (Dietary supplement) ในรูปของแคปซูลใช
เปนสวนผสมในอาหารสขุภาพในดานการตานอนมูุลอสิระ และชวยลดความดนัหรือใชเปนสวนผสมใน
อาหารเพือ่ชะลอการเกิดปฏกิริยิาออกซเิดชนัหรอืการเกดิกลิน่หนื เปนผลติภณัฑเสรมิอาหารหรอืเปน
สวนผสมในอาหารสขุภาพเพือ่ใหประโยชนตอสขุภาพในดานการตานอนมุลูอสิระและชวยลดความดนั

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และมหาวิทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ: นางสาวศุภวรรณ ถาวรชินสมบัติ และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1503001843

กรรมวิธีการเตรียม
ไบโอแอคทีฟไฮโดรไลเซทจากพืช
ดวยนํ้าดางภายใตสภาวะกึ่งวิกฤต
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เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม38

  วัสดุทางการเกษตรที่มีเสนใย เชน ขาว สับปะรด กลวย ออย หมอน ขาวโพดหรืออื่นๆ สามารถ
นํามาผลิตเยื่อหรือเสนใยเซลลูโลส เพ่ือนําใชในอุตสาหกรรมสิ่งกอสรางหรืออุตสาหกรรมกระดาษได
เปนอยางดีทั้งในระดับอุตสาหกรรมขนาดเล็กจนถึงขนาดใหญหรือระดับชุมชน 

 การประดิษฐนี้คือ การผลิตเยื่อกระดาษซึ่งมีขั้นตอนการผลิตเยื่อหลักและเยื่อเสริม และ
การฟอกจางสีเยื่อดวยสารไฮโดรเจนเปอรออกไซดเพื่อสกัดปริมาณเสนใยใหไดจํานวนมากดวย
เครื่องมือเชิงกล อีกท้ังจัดใหมีการเคลือบแผนกระดาษดังกลาวดวยสารละลายกลูโคแมนแนน เพ่ือ
ใหไดกระดาษท่ีซึมซับน้ํามันไดดี ไมเปอยยุยงาย สามารถใชหออาหารเพื่ออุนดวยเตาไมโครเวฟหรือ
เพื่อลดปริมาณนํ้ามันจากอาหารทําใหผูบริโภคมีความปลอดภัยมากขึ้น นอกจากนี้สามารถใชเปน
กระดาษสําหรับยอมสีได อีกทั้งมีกรรมวิธีการผลิตที่ไมยุงยากเพื่อชวยใหคนทั่วไปสามารถทําไดเพื่อใช
ในการหารายไดหรือลดคาใชจายที่จะนําเขาสินคาที่มีคุณสมบัติพิเศษจากตางประเทศได

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  นายวุฒินันท คงทัด และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12125

กรรมว�ธีการผลิตเยื่อ
และกระดาษ
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  ถานกัมมันตเปนถานที่มีความสามารถในการดูดซับ สี กลิ่น และกาซ ไดเปนอยางดี เนื่องจากที่
มีรูพรุนขนาดเล็กเปนจํานวนมาก และตามผิวของรูพรุนยังมีอิเลคตรอนอิสระที่พรอมจะแลกเปลี่ยน
ประจุและยึดเหนี่ยวโมเลกุลของสารตางๆ ไดอยางดี จึงสามารถนํามาใชในการดูดซับสารตางๆ 
การกําจัดกลิ่น และกาซพิษ เปนตน

 การประดิษฐน้ีคือ กรรมวิธีการปรับปรุงกลิ่นไมพึงประสงคในขาวโดยใชถานกัมมันตรวมกับ
ความรอนโดยนําขาวที่ตองการปรับปรุงกลิ่นไมพึงประสงคไปอบใหความรอนรวมกับถานกัมมันต 
ในอตัราสวน อณุหภมู ิและระยะเวลาทีเ่หมาะสม ซึง่ทาํใหสามารถกาํจดักลิน่ไมพงึประสงค กลิน่เหมน็ 
กลิ่นสาบ กลิ่นหืน ของขาวใหลดลงไดและไมมีสารตกคางที่เปนอันตรายตอมนุษยอีกดวย

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยนเรศวร
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.ปวีนา นอยทัพ และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12526

กรรมวิธีการปรับปรุงกลิ่น
ไมพึงประสงคในขาว
โดยใชถานกัมมันตรวมกับ
ความรอน
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เคร�่องจักร
เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม40

  ซีอิ๊ว เปนอาหารที่มีคุณคาทางโภชนาการ มีโปรตีน คารโบไฮเดรต (ในรูปนํ้าตาล) เกลือแร 
กรดอะมโินสาํคญั 17 ชนดิ วติามนิบ ี12 ใน ปริมาณเลก็นอย ซีอิว๊เปนผลติภณัฑท่ีไดจากการหมกัถ่ัวเหลอืง
กับแปงสาลี เปนเครื่องปรุงแตงกลิ่นรสของหาร มีรสเค็ม และมีกลิ่นหอม วัตถุดิบที่ใชในการผลิตซีอิ๊ว
ประกอบดวยถั่วเหลือง แปงสาลี และนํ้าเกลือ

 การประดิษฐนี้คือ สูตรและกรรมวิธีการผลิตซีอิ๊วดําจากขาวสารขัดขาวพันธุหอมมะลิที่มี
กล่ินสาบผสมถั่วเหลืองมีสวนประกอบคือ ขาวสารขัดขาวพันธุหอมมะลิที่มีกลิ่นสาบ ถั่วเหลือง 
แปงขาวเจา และนํ้าเกลือ ที่ผานกระบวนการหมักและยอยโดยจุลินทรีย และปรุงแตงสี กล่ิน รส
ดวยคาราเมล เพ่ือเปนการเพ่ิมทางเลือกใหกับผูผลิตผลิตภัณฑซีอิ๊ว และมีประโยชนตอผูบริโภคใน
แงโภชนาการและไมมีสารที่ทําใหเกิดภูมิแพ

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยนเรศวร
ผูประดิษฐ: นางสาวเพชรรุง เสนานุช และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603000765

สูตรและกรรมวิธีการผลิต
ซีอิ๊วดําจากขาวสารขัดขาว
พันธุหอมมะลิที่มีกลิ่นสาบ

ผสมถั่วเหลือง

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   40 5/27/2018   3:24:27 PM



ขา
ว

สม
ุนไ

พ
ร

อา
หา

ร
ปา

ลม
นํ้า

มัน
ปร

ะม
ง

เค
ร�่อ

งจ
ักร

เท
คโ

นโ
ลย

ีชีว
ภา

พ

41ขาว

  ซีอิ๊ว เปนอาหารที่มีคุณคาทางโภชนาการ มีโปรตีน คารโบไฮเดรต (ในรูปนํ้าตาล) เกลือแร 
กรดอะมิโนสําคัญ 17 ชนิด วิตามินบี 12 ในปริมาณเล็กนอย ซีอิ๊วเปนผลิตภัณฑที่ไดจากการหมัก
ถั่วเหลืองกับแปงสาลี เปนเครื่องปรุงแตงกลิ่นรสของอาหาร มีรสเค็ม และมีกลิ่นหอม วัตถุดิบที่ใชใน
การผลิตซีอิ๊วประกอบดวยถั่วเหลือง แปงสาลี และนํ้าเกลือ 

 การประดิษฐนี้คือ สูตรและกรรมวิธีการผลิตซีอิ๊วดําจากขาวสารขัดขาวพันธุหอมมะลิ และ
ขาวขดัขาวพนัธุหอมมะลทีิม่กีล่ินสาบ เปนสารปรุงรสอาหาร ทําไดโดยนาํขาวสารขัดขาวพันธุหอมมะลิ 
หรือขาวสารขัดขาวพันธหอมมะลิที่มีกลิ่นสาบ ไปนึ่งใหสุกผสมแปงขาวเจาลงไปเพื่อปรับความชื้นให
เหมาะสมกับการเจริญของ เชื้อรา แลวเติมสปอรของเชื้อ A.oryzae เพื่อใหเชื้อราผลิตเอนไซมออก
มายอยโปรตีนและแปง ใหเปนกรดอะมิโน และนํ้าตาล เพื่อทําใหไดซีอิ๊วที่มีรสชาติดีเปนที่ยอมรับ
ของผูบริโภค

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยนเรศวร
ผูประดิษฐ:  นางสาวเพชรรุง เสนานุช และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603000766

สูตรและกรรมวิธีการผลิตซีอิ๊วดํา
จากขาวสารขัดขาวพันธุหอมมะลิ 
และขาวสารขัดขาวพันธุหอมมะลิ
ที่มีกลิ่นสาบ

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   41 5/27/2018   3:24:32 PM



ขาว
สมุนไพ

ร
อาหาร

ปาลมนํ้ามัน
ประมง

เคร�่องจักร
เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม42

  โอโซนเปนกาซที่ถูกผลิตจากออกซิเจนซึ่งมีอยูทั่วไปในอากาศ มีฤทธิ์เปนสารออกซิไดซที่มีความ
รุนแรงมาก จึงสามารถทําปฏิกิริยากับสารอินทรียและสารอนินทรียในการทําลายกลิ่น สารเคมีและ
กาซพษิไดด ีรวมถงึมฤีทธิใ์นการฆาเชือ้แบคทเีรยีทีร่นุแรง และเมือ่ทาํปฏิกิรยิากบัมลพษิเสรจ็ทกุครัง้
จะไดกาซออกซิเจน โดยไมทิ้งสารพิษตกคางไว จึงมีความปลอดภัยในการใชงาน มีคาใชจายและ
การบํารุงรักษาตํ่ามาก 

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการปรับปรุงกกลิ่นไมพึงประสงคในขาวโดยใชโอโซน โดยปลอย
กาซโอโซนเขาไปในภาชนะที่มีขาวที่ตองการปรับปรุงกลิ่นไมพึงประสงค กลิ่นเหม็น กลิ่นสาบ 
กลิ่นหืนที่มีอยูในขาวใหมีปริมาณลดลงเปนกรรมวิธีที่งาย สะดวก คาใชจายตํ่า และไมมีสารตกคาง
ที่เปนอันตรายตอมนุษย

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยนเรศวร
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.ปวีนา นอยทัพ และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12527

กรรมวิธีการปรับปรุง
กลิ่นไมพึงประสงคในขาว

โดยใชโอโซน
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 ขาวเมาออนเปนผลิตภัณฑจากขาวเหนียวที่ไดรับความนิยมในการบริโภค ในปจจุบัน
กระบวนการผลิตขาวเมาออนมีทั้งที่เปนภูมิปญญาชาวบานและการพัฒนาเทคโนโลยีทางอาหาร
มาชวยในการผลิต เมื่อพิจารณาถึงคุณคาโภชนาการของขาวเมา พบวามีปริมาณโปรตีนสูงกวา
ขาวกลองหรือขาวซอมมือ นอกจากนี้ขาวเมาออนยังมีศักยภาพที่สูงในการนําไปพัฒนาเพื่อเพิ่มมูลคา
หรือใชทดแทนอาหารที่จะตองนําเขาจากตางประเทศ เชน คอรนเฟล็ก (Corn Flake) ที่นิยมบริโภค
พรอมนมเพื่อเปนอาหารเชา อยางไรก็ตามกระบวนการผลิตขาวเมาในปจจุบัน ยังคงเปนระดับเพื่อ
บริโภคในครัวเรือน (Subsistent Level) ซึ่งหากมีผลิตภัณฑเหลือจากการบริโภคก็จะนําออกขายใน
ตลาดทองถิ่น

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการผลิตขาวเมาแหงคืนรูปโดยใชขาวเหนียวเปลือกระยะเมา 
โดยสามารถนํามาหุงใหขึ้นรูปเปนขาวเมาหุงสุกที่มีความหอม มีสีเขียว นุมและรสชาติหวานเล็กนอย 
สามารถนําไปบริโภคหรือแปรรูปเปนผลิตภัณฑอื่นๆ ที่มีคุณคาทางโภชนาการ 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.วิริยา พรมกอง และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12977 

กรรมวิธีการผลิต
ขาวเมาแหงคืนรูป
และผลิตภัณฑดังกลาว

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   43 5/27/2018   3:24:43 PM



ขาว
สมุนไพ

ร
อาหาร

ปาลมนํ้ามัน
ประมง

เคร�่องจักร
เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม44

  ขาวราแดง เปนผลิตภณัฑขาวหมักดวยเชือ้ราโมแนสคสั เพอรพวิเรยีส (Monascus purpureus) 
ซึ่งเปนเช้ือราสรางรงควัตถุสีแดงทําใหขาวที่หมักไดมีสีแดงเขม นิยมนํามาปรุงยาเพื่อทําใหระบบ
หมุนเวียนโลหิตดีขึ้น ในกลุมโมนาโคลิน เค (monacolin K) หรือ โลวาสแตติน (lovastatin) ซึ่งมี
คุณสมบัติเหมือนกับยาในกลุมสแตติน (statin) ท่ีทางการแพทยใชในการรักษากลุมอาการความดัน
โลหิตสูงและระดับคลอเลสเตอรอลในเลือดสูง ซึ่งสารดังกลาวนี้มีผลยับยั้งเอนไซมที่เก่ียวของกับการ
สรางคลอเลสเตอรอลภายในรางกายลดลง 

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการผลิตผลิตภัณฑขาวราแดง ที่ใชขาวเปนซับสเตรตในการเพาะ
เลี้ยงเชื้อราสายพันธุกลายทั้ง 3 สายพันธุ เปนสายพันธุกลายจากสายพันธุดั้งเดิมที่แยกไดจากตัวอยาง
ขาวราแดงและถูกปรับปรุงดวยรังสียูวี และรังสีเอกซใหเปนสายพันธุกลายที่สามารถผลิต
สารโมนาโคลนิ เค ในปรมิาณสงู และผลติซติรนินิในปรมิาณตํา่ อกีทัง้สามารถเพาะเลีย้งและเตบิโตไดดี
ในอาหารทีม่ซีบัสเตรตเปนขาว เพือ่เปดเผยสตูรอาหารและสภาวะทีเ่หมาะสมทีใ่ชในการเตรยีมผลติภณัฑ
ขาวราแดงจากซบัสเตรตทีเ่ปนขาวทีใ่หประโยชนและความปลอดภยัแกผูบรโิภคทีร่บัประทานผลติภณัฑ
ขาวราแดงได

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ:  ศ.ดร.สายสมร ลํายอง และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603001409

กรรมวิธีการผลิตผลิตภัณฑ
ขาวราแดงและผลิตภัณฑ

ขาวราแดงจากกรรมวิธีดังกลาว
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  นํ้าสมสายชู (vinegar) หรือกรดอะซิติก (acetic acid) เปนผลิตภัณฑชนิดหนึ่งที่ผลิตจาก
กระบวนการหมัก นิยมบริโภคเปนเคร่ืองปรุงรสอาหาร หรือทําเปนเครื่องด่ืม ซึ่งวัตถุดิบที่ใชใน
การหมักมีหลายชนิด ประเภทนํ้าตาล และแปง มีความสามารถผลิตกรดอะซิติกไดสูงและทนกรดไดดี 
แตจะตายไดงายเมื่ออยูในสภาวะที่ขาดออกซิเจนหรือแอลกอฮอล โดยเชื้อจะเปลี่ยนแอลกอฮอลที่ได
จากชั้นที่หนึ่งใหเปนกรดอะซิติก 

 การประดษิฐนีคื้อ สตูรและกรรมวธิกีารผลตินํา้สมสายชหูมกัจากขาวหอมมะล ิ105 ทีม่กีลิน่สาบ  
ประกอบดวย  ขาวสุกพันธุหอมมะลิ 105 ที่มีกลิ่นสาบ โคจิเชื้อรา Amylomyces rouxii หัวเชื้อยีสต 
S.cerevisiae นํ้ามะพราวแก หัวเชื้อแบคทีเรีย A.aceti โพแตสเซียมเมตาไบซัลไฟต (Potassium 
metabisulphite) เพ่ือพัฒนาสูตรและกรรมวิธีการผลิตนํ้าสมสายชูหมักจากขาวสารขัดขาวพันธุ
หอมมะลิ 105 ที่มีกลิ่นสาบ เพื่อใหไดนํ้าสมสายชูหมักที่มีเปอรเซ็นตกรดอะซิติกในปริมาณที่สูงกวา
กรรมวิธีการผลิตจากสูตรปกติ และลดกลิ่นสาบที่มีในขาว

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยนเรศวร
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.จิราภรณ สอดจิตร และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 13049

สูตรและกรรมวิธีการผลิต
นํ้าสมสายชูจาก
ขาวหอมมะลิ 105 ที่มีกลิ่นสาบ
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  นํ้าสมสายชู (vinegar) หรือกรดอะซิติก  (acetic acid) เปนผลิตภัณฑชนิดหนึ่งที่ผลิตจาก
กระบวนการหมัก  นิยมบริโภคเปนเครื่องปรุงรสอาหาร หรือทําเปนเครื่องดื่ม ซึ่งวัตถุดิบที่ใชใน
การหมักมีหลายชนิด ประเภทนํ้าตาล และแปง มีความสามารถผลิตกรดอะซิติกไดสูงและทนกรดไดดี  
แตจะตายไดงายเมือ่อยูในสภาวะทีข่าดออกซเิจนหรอืแอลกอฮอล โดยเชือ้จะทาํการเปลีย่นแอลกอฮอล
ที่ไดจากชั้นที่หนึ่งใหเปนกรดอะซิติก 

 การประดิษฐนี้คือ สูตรและกรรมวิธีการผลิตนํ้าสมสายชูจากขาวหอมมะลิ 105 ประกอบดวย  
ขาวสารขัดขาวพันธุหอมมะลิ 105 โคจิเชื้อรา Amylomyces rouxii หัวเชื้อยีสต S. cerevisiae 
นํ้ามะพราว หัวเชื้อแบคทีเรีย A. aceti โพแตสเซียมเมตาไบซัลไฟต (Potassium metabisulphite) 
เพื่อพัฒนาสูตรและกรรมวิธีการผลิตนํ้าสมสายชูหมกัจากขาวสารขดัขาวพันธุหอมมะลิ 105 เพื่อใหได
นํ้าสมสายชูหมักที่มีเปอรเซ็นตกรดอะซิติกในปริมาณที่สูงกวากรรมวิธีการผลิตจากสูตรปกติ

ผูถือสิทธิ์:    สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยนเรศวร
ผูประดิษฐ:    รศ.ดร.จิราภรณ สอดจิตร และคณะ
สถานะ:    อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12694

สูตรและกรรมวิธีการผลิต
นํ้าสมสายชูจาก

ขาวหอมมะลิ 105
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47ขาว

 ผลิตภัณฑครมีเบสชนดินํา้มนัในนํา้ทีม่สีวนผสมของขาวหรอืราํขาวในปจจบุนันัน้ ยงัประสบปญหา
สาํคญัคอื การเส่ือมเสียของผลิตภณัฑมาจากการเตบิโตของจลุนิทรยีทีป่นเปอนมากบัสวนผสมของขาว
หรือรําขาวที่ใชในสูตรผสม สงผลใหผลิตภัณฑมีอายุสั้น ประสิทธิภาพของผลิตภัณฑลดลง และกอให
เกิดอันตรายตอผูบริโภคได 

 การประดิษฐนี้คือ สูตรผสมของผลิตภัณฑครีมเบสชนิดนํ้ามันในนํ้า (Oil in Water emulsion) 
ประกอบดวย ผงดูดซับ (adsorbents) ที่กระจายในครีมพื้น (cream base) หรือเจลพื้น (gel base) 
และผงเมล็ดขาวที่มีสี หรือสวนใดสวนหนึ่งของเมล็ดขาวที่มีสี หรือรําขาวที่ผานการฆาเชื้อจุลินทรีย 
กอนจะนาํมาลงในสตูรผสม เพือ่ใชในการพอกหรอืขัดผิวหนาท่ีมีคุณสมบัติทัง้ความคงตัวทางกายภาพ
และประสิทธภิาพในการใหความชุมชืน่แกผวิ ไมกอใหเกดิความระคายเคอืงตอผวิ และไดรบัการยอมรบั
จากผูทดลองใช สามารถนําไปใชในอุตสาหกรรมดานความงามและนําไปสูเชิงพาณิชยได อีกทั้งเปน
การสนับสนนุการใชประโยชนและการเพิม่มลูคาใหกบัเมลด็ขาวซึง่เปนผลติผลพลอยไดจากการเกษตร

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ  และมหาวิทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ:  ศ.ดร.บังอร ศรีพานิชกุลชัย และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603001808

สูตรผสมของผลิตภัณฑครีมเบส
ชนิดนํ้ามันในนํ้า (Oil in Water 
emulsion) และผลิตภัณฑของ
สูตรผสมดังกลาว
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 ผลิตภัณฑขัดผิวหนา (facial scrub) เปนผลิตภัณฑท่ีปจจุบันไดรับความนิยมมากเพื่อใชขจัด
เซลลผิวหนาที่มีการตายและหลุดลอก ชวยทําใหผิวหนาสะอาดเพ่ือเพ่ิมความเรียบเนียน กระชับผิว
หนารวมกับการนวดใบหนาเพื่อเพิ่มการไหลเวียนโลหิตจึงกระตุนใหเซลลใหมขึ้นมาทดแทน ทําใหผิว
หนาดูกระจางใสและขาวเนียนขึ้น

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการเตรียมผงขัดผิวหนาจากขาวที่มีสี ใชหลักการทําใหเมล็ดขาว
ที่มีสีแตกออกเปนผงขัด ในขนาดที่เหมาะสมรวมกับการใชตัวทําละลายอินทรีย และความรอน
ในการดดัแปลงทางเคมขีองคารโบไฮเดรตใหผงขดัมลีกัษณะพองตวัไดในนํา้ จนมลีกัษณะเปนของเหลวขน 
มีนํ้าหนักพอดีเมื่อนํามาขัด หรือนวดบนผิวหนา เหมาะสมในการใชนวดใบหนาของทุกสภาพผิว 
โดยเฉพาะผิวบอบบางและไวตอการแพ ไมทําใหเกิดการระคายเคือง และผงขัดผิวนี้ยังสามารถเติมใน
ผลิตภัณฑขัดหรือนวดหนาที่ตองการความสามารถในการขัดมากขึ้นได และผงขัดหนาจากขาวที่มีสีนี้
เปนผงแหงสามารถเก็บไวไดนาน 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ  และมหาวิทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ:  ศ.ดร.บังอร ศรีพานิชกุลชัย และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12644

กรรมวิธีการเตรียม
ผงขัดผิวหนาจากขาวที่มีสี
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49ขาว

 ขาวมสีปีจจุบนัไดรบัความนยิมมาก เนือ่งจากมสีารประกอบกลุมพอลฟินอล และแอนโธไซยานนิ 
อยูเปนจํานวนมาก ซึ่งเปนสารท่ีมีฤทธิ์ในการตานอนุมูลอิสระแลวยังพบฤทธิ์ในการลดการอักเสบ 
(Hu et al., 2003) เพื่อศึกษาฤทธิ์เวชสําอางในสารสกัดขาวพันธุพื้นเมืองที่ปลูกดวยเกษตรอินทรีย
ซึ่งเปนวัตถุดิบที่มีความปลอดภัยสูงจากสารเคมีตกคาง โดยมุงเนนศึกษาผลยับย้ังการสรางเม็ดสีผิว
การสรางและสลายคอลลาเจนดวยเอนไซมชนิดตางๆ และการเกิดปฏิกิริยาออกซิเดชัน รวมทั้งพัฒนา
ผลิตภัณฑเวชสําอางตนแบบที่เหมาะสม สอดคลองกับคุณสมบัติและฤทธิ์เวชสําอางของสารสกัดขาว 
โดยประยุกตใชเทคโนโลยีทางเภสัชกรรม เพื่อพัฒนาผลิตภัณฑเวชสําอางตนแบบท่ีมีมูลคาเพิ่มและ
คาดหวังประสิทธิภาพในการออกฤทธิ์ที่ดีขึ้น 

 การประดิษฐนี้คือ ซีรั่มอนุภาคนาโนสารสกัดขาวหอมมะลิแดง สวนประกอบสําคัญ คือ อนุภาค
นาโนของสารสกัดจากขาวมสีสีกดัไดจากขาวในสวนของเปลอืกหุมเมลด็ขาว หรอืราํขาว ซึง่มศีกัยภาพ
ในการนําไปใชประโยชนเชิงสุขภาพ ยา อาหารเสริมสุขภาพ และเวชสําอางได มีลักษณะเปนเนื้อเจล
ซึมเขาสูผิวหนังไดอยางรวดเร็ว และมีฤทธิ์ตานออกซิเดชั่น ยับยั้งการสรางเม็ดสีผิวเมลานินในเซลล
เมลาโนไซด ยับ้ยัง้การทาํงานของเอนไซมคอลลาจเีนส และสงเสรมิการสรางคอลลาเจนในเซลลผวิหนงัได 

ผูถือสิทธิ์:   สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ  และมหาวิทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.แคทรียา สุทธานุช และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603002249

ซีรั่มอนุภาคนาโนสารสกัด
ขาวหอมมะลิแดง
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เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม50

 เทคโนโลยีที่ใชในกระบวนการผลิตผลิตภัณฑตางๆ เปนการผนวกกระบวนการสกัดสารจากขาว
มอลตและธญัพชืเร่ิมงอก โดยมฐีานจากวตัถดิุบเริม่ตนทีต่องนาํมาผานกระบวนการแปรรปูใหเปนมอลต
กอน เพือ่เปนการตอยอดงานวจิยั สรางนวตักรรมกระบวนการและผลติภัณฑรวมถงึผลพลอยไดมลูคา
สูงสุดแทนการนําเขาที่ภาคอุตสาหกรรมนําไปใชประโยชนใหทันที 

 การประดิษฐนี้คือ กระบวนการผลิตสารสกัดจากมอลตธัญพืช เพื่อพัฒนากระบวนการผลิต
ผลิตภัณฑสารสกัดผงซีเรียลมอลตสกัด ซีเรียลมอลตไซรัปและผลิตภัณฑพลอยไดจากกระบวนการ
ผลติเพือ่ไมใหมขีองเหลอืทิง้จากกระบวนการ ไดแก ซเีรยีลมอลตโปรตนี สารสกดัซเีรยีลมอลตแอมโิน-
เปปไทด และไดสารสกดัทีม่คีณุภาพสงูเทยีบเทาผลติภณัฑทางการคาทีน่าํเขาจากตางประเทศอกีดวย

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยรังสิต
ผูประดิษฐ:  รศ.ยุพกนิษฐ พวงวีระกุล
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603002417

กระบวนการผลิตสารสกัด
จากมอลตธัญพืช
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51ขาว

 ขาวที่มีสีดําเปนขาวที่มีเยื่อหุมเมล็ดหรือรําที่มีสีแดง ดํา มวงดํา หรือมวงแดง เนื่องจากมีสาร
พฤกษเคมีประเภทสารแอนโทไซยานินเปนองคประกอบ นอกจากนี้ในรําขาวที่มีสีดํายังเปนแหลงของ
สารตานอนุมูลอิสระชนิดอื่นๆ และบางชนิดมีปริมาณมากกวาขาวขาว เชน สารประกอบฟนอลิก 
วติามนิอ ีแคโรทนีอยด และแกมมาออไรซานอล เปนตน ซึง่สารตานอนมุลูอสิระนีม้ฤีทธิท์ีด่ตีอสขุภาพ
ของมนุษย สงผลใหเกิดการบํารุงสุขภาพและปองกันโรคภัยบางชนิดได สารสกัดนํ้าของขาวที่มีสีดํา
มีฤทธิ์ทางชีวภาพ ทําใหขาวที่มีสีดําและผลิตภัณฑไดรับความนิยมจากผูบริโภคมากขึ้น 

 การประดษิฐนีค้อื กรรมวธิกีารสกดัสารแอนโทไซยานินและสารประกอบฟนอลิกจากขาวทีม่สีีดาํ 
ประกอบดวยขั้นตอน การเตรียมสารสกัดจากขาวที่มีสีดําโดยใชตัวทําละลาย และกรองเอาสารสกัด
ไปทําใหแหงดวยกระบวนการทําแหงดวยเคร่ืองทําแหงแบบพนฝอย เพื่อลดการสูญเสียสารสําคัญ
เนื่องจากความรอน ทําใหไดผลติภณัฑผงสารสกดัขาวทีม่สีดีาํมแีอนโทไซยานนิและสารประกอบ
ฟนอลิกเปนองคประกอบในปริมาณสูง ซึ่งเปนสารตานอนุมูลอิสระที่มีประโยชนตอสุขภาพรางกาย
มนุษย สามารถนําไปประยุกตใชในอุตสาหกรรมอาหาร เครื่องด่ืม หรือผลิตภัณฑอาหารเสริมเพื่อ
สุขภาพได

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) และกรมการขาว 
ผูประดิษฐ:  นางสาวสุกัญญา มหาธีรานนนท และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12838

กรรมวิธีการสกัดสาร
แอนโทไซยานินและสารประกอบ
ฟนอลิกจากขาวที่มีสีดํา และ
ผลิตภัณฑดังกลาว
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  วิถีชีวิตที่เรงรีบในปจจุบันของผูคน โดยเฉพาะคนเมืองสงผลใหพฤติกรรมการบริโภคเปลี่ยนไป 
คือ มีการบริโภคอาหารฟาสตฟูดมากขึ้น อีกทั้ง สภาพสังคมที่มีความกดดัน ทําใหเกิดภาวะเครียด 
จึงมีคนบางกลุมบริโภคขนมหวาน และอาหารวาง เพื่อคลายความเครียด ซึ่งอาหารกลุมนี้เปนอาหาร
ที่มีปริมาณนํ้าตาล ไขมัน และเกลือสูง

 การประดิษฐน้ีคือ สูตรและกรรมวิธีการผลิตเม็ดขนมบัวลอยกึ่งสําเร็จรูปจากแปงขาวกลอง 
เปนการนําขาวชนิดใดก็ไดที่มีการสีเอาเปลือกออกโดยยังมีจมูกขาวและเยื่อหุมเมล็ดขาวอยู หรือขาว
กลอง ผานกระบวนการพรีเจลาติไนซสตารช มาใชเปนสวนผสมของเม็ดขนมบัวลอยกึ่งสําเร็จรูป 
จะไดเม็ดขนมบวัลอยทีม่เีนือ้สมัผสัไมเหนยีวเกนิไป เพือ่ใชทดแทนแปงขาวเหนยีวในการผลติเมด็ขนม
บัวลอยกึ่งสําเร็จรูป โดยมีขั้นตอนที่ไมซับซอนสามารถผลิตไดในระดับอุตสาหกรรมขนาดเล็กหรือ
อุตสาหกรรมขนาดใหญ ซึ่งเม็ดขนมบัวลอยกึ่งสําเร็จรูป มีปริมาณไขมัน โปรตีน ใยอาหาร สตารช
ที่ทนตอการยอยดวยเอนไซม สารแกมมาแอมิโนบิวทิวริก แอสิด สารประกอบฟนอลิก ฤทธิ์ตาน
อนุมูลอิสระ และฤทธิ์การยับยั้งเอนไซมแอลฟา-แอมิเลสที่สูงข้ึน มีรสชาติเปนที่ยอมรับของผูบริโภค 
และเปนทางเลือกใหกับผูที่รักสุขภาพ

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยมหิดล
ผูประดิษฐ:  ดร.ณัฐิรา ออนนอม และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603002585

สูตรและกรรมวิธีการผลิต
เม็ดขนมบัวลอยกึ่งสําเร็จรูป

จากแปงขาวกลอง
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53ขาว

  แผลในกระเพาะอาหาร (Gastric ulcer) และโรคกระเพาะอาหารอักเสบ (Gastritis) เปนโรคที่
เกิดข้ึนจากการระคายเคืองและการทําลายเยื่อเมือกบุผนังกระเพาะอาหาร ซึ่งเกิดจากสาเหตุหลาย
ประการ โดยเฉพาะจากการรับประทานยาตานอักเสบที่ไมไชสเตียรอยด หรือยาแกปวดบางกลุม 
อยางตอเนื่อง นอกจากนี้โรคแผลในกระเพาะอาหารยังเปนผลจากการอักเสบเนื่องจากการติดเชื้อ
แบคทีเรยี ซึง่เกดิจากการดืม่เหลา สบูบหุรี ่และความเครียด ท่ีเปนท้ังสาเหตแุละปจจัยเสริมใหมอีาการ
รุนแรงขึ้น

  การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการเตรียมไฮโดรไลเซทขาวสังขหยดที่มีฤทธ์ิทางชีวภาพเพื่อเสริม
การรักษาแผลในทางเดินอาหาร ประกอบดวย การปรับสภาพรําขาวดวยความรอน ดาง และคลื่น
เหนือเสียงกอนยอยดวยเอนไซมอยางนอย 2 ชนิด มีฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระ และยบัยั้งการหลัง่ไซโตไคน 
ที่กอปฏิกิริยาภูมิคุมกันที่กออันตราย ปองกันการเกิดแผลในกระเพาะอาหารจากแอลกอฮอลและ
ยาระงับอักเสบ เพิ่มการหลั่งเยื่อเมือกและลดการหลั่งฮอรโมนแกสตริน (gastrin) และเพ่ิมการหลั่ง
พรอสตาแกลนดิน อี2 (prostaglandin E2: PGE2) และลดการเกดิกระบวนไลปดเปอรออกซเิดชนั 
(Lipid Peroxidation) ในกระเพาะอาหาร 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ  และมหาวิทยาลัยสงขลานครินทร 
ผูประดิษฐ:  นายจักรี ทองเรือง และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000023

กรรมวิธีการเตรียม
ไฮโดรไลเซทขาวสังขหยด
ที่มีฤทธิ์ทางชีวภาพเพื่อเสริม
การรักษาแผลในทางเดินอาหาร
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เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม54

 ปจจุบันผูบริโภคสวนใหญสนใจที่ดูแลรักษาสุขภาพมากขึ้น โยเกิรต หรือนมเปรี้ยว นับเปน
ผลิตภัณฑอาหารสุขภาพอีกชนิดหนึ่งที่คนสวนใหญนิยมเลือกรับประทาน เน่ืองจากมีปริมาณโปรตีน
และแคลเซียมสูง ซึ่งไดจากการหมักนมดวยจุลินทรียในกลุมโพรไบโอติก มีประโยชนในการชวยยับยั้ง
แบคทเีรยีทีก่อใหเกิดโรค สงเสรมิการทาํงานและปองกันโรคในระบบทางเดินอาหาร และสรางวติามิน
บางชนิดที่เปนประโยชนตอรางกาย เชน กลุมวิตามินบี กรดโฟลิก เปนตน

 การประดิษฐนี้คือ สูตรโยเกิรตจากขาวเหนียวดํา เปนผลิตภัณฑในลักษณะเชนเดียวกับโยเกิรต
ชนิดคงตัว ซึ่งมีขาวเหนียวดํา เปนองคประกอบหลัก หมักรวมกับนํ้าตาลฟรุกโทส โปรตีนเคซีน และ
กลาเชื้อโยเกิรต ที่เปนกลุมแบคทีเรียที่ผลิตกรดแลกติก เพื่อเปนทางเลือกของอาหารสุขภาพใหแก
ผูบริโภคที่มีอาการแพนํ้านมโค

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ  และมหาวิทยาลัยเชียงใหม
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.อภิรักษ เพียรมงคล
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000095

ผลิตภัณฑการหมักจากขาว
และกรรมวิธีการผลิต

ผลิตภัณฑดังกลาว

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   54 5/27/2018   3:25:47 PM



ขา
ว

สม
ุนไ

พ
ร

อา
หา

ร
ปา

ลม
นํ้า

มัน
ปร

ะม
ง

เค
ร�่อ

งจ
ักร

เท
คโ

นโ
ลย

ีชีว
ภา

พ

55ขาว

  ผลิตภัณฑที่ใชในการรักษาแผลมีมากมายในทองตลาดสงผลใหมีการพัฒนาวัสดุปดแผลอยางตอ
เน่ือง ปจจบุนัวสัดปุดแผลจากโพลเิมอรธรรมชาตเิขามามบีทบาทสาํคญัในการผลติวสัดปุดแผลเนือ่งจาก
มีจุดเดนในความเขากันไดทางชีวภาพ และเสื่อมสลายไดเองตามธรรมชาติ โดยไมมีสิ่งเปนพิษตกคาง 

 การประดิษฐนี้คือ สารสกัดจากขาวที่มีฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระและนํ้ามันหอมระเหยที่มีฤทธิ์ยับยั้ง
แบคทีเรีย เพื่อพัฒนาวัสดุปดแผลหลายชั้นที่มีคุณสมบัติรักษาความชุมชื้นใหบาดแผล ไมติดแผลเวลา
ลอกออก ดูดซับสารคัดหล่ังของแผลและเสนใยนาโนจากโพลิเมอรธรรมชาติผสมสารสกัดจากขาว
มฤีทธิต์านอนมูุลอสิระและนํา้มันหอมระเหยจากพชืสาบหมาทีม่ฤีทธิย์บัยัง้แบคทเีรยี โดยเปนการเพ่ิม
ฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระและยับยั้งแบคทีเรียใหกับแผนวัสดุปดแผลชวยรักษาแผลใหหายไวย่ิงขึ้น 
ลดคาใชจายในการนําเขาวัตถุดิบจากตางประเทศ 

ผูถือสิทธิ์:  สาํนกังานพฒันาการวจิยัการเกษตร (องคการมหาชน) และมลูนธิจิฬุาภรณ
ผูประดิษฐ:  ศ.ดร.สมเด็จพระเจาลูกเธอ เจาฟาจุฬาภรณวลัยลักษณ อัครราชกุมารี 
   และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000114

วัสดุปดแผลหลายชั้น (wound dressing) 
ซึ่งชั้นสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพ 
(bioactive layer) ประกอบรวมดวย
โพลิเมอรธรรมชาติและสารสกัดจาก
พืชสาบหมา (Ageratina adenophora)
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เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม56

  โรคอวน เปนปญหาที่มีมานานตั้งแตอดีตถึงปจจุบันโดยสงผลกระทบอยางมากกับประชาชน ใน
การใชชวีติประจาํวนักบัการเคลือ่นไหวรางกาย และพฤตกิรรมการบรโิภคอาหารทีม่ไีขมนัสงู โดยปกติ
ไขมนัจะถกูยอยโดยเอนไซมไลเปสใหกลายเปนกลเีซอรอลและกรดไขมนั จากนัน้จะถกูดดูซมึทีล่าํไสเลก็ 
ดังนั้นถามีสารยับยั้งที่สามารถตานการยอยสลายไขมนั และจาํกดัการดดูซมึของกรดไขมนัในลําไสเล็ก 
สารชนิดนี้จะสามารถนํามาใชเปนยาที่มีประโยชนสําหรับการรักษาภาวะไขมันในเลือดสูงและปองกัน
โรคอวนได

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการสกัดสารจากขาวที่เลือกไดจาก ขาวขาว ขาวกลอง ขาวกลองงอก 
ขาวกลองงอกนึ่ง พบวาสารสกัดที่ไดมีฤทธิ์ยับยั้งเอนไซมไลเปส และตานอนุมูลอิสระ

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยมหิดล
ผูประดิษฐ:  ดร.อุทัยวรรณ สุทธิศันสนีย และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000172

กรรมวิธีการสกัดสารจาก
ขาวที่มีฤทธิ์ยับยั้งเอนไซม

ไลเปส และ/หรือตานอนุมูลอิสระ
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57ขาว

 การนําขาวกลองมาผานการงอก (Germination) โดยอาศัยสวนของจมูกขาวที่มีสารอาหารที่
จาํเปนตอการงอกจะทาํใหเมลด็ขาวเกดิการงอกขึน้มาไดซ่ึงมคีวามแตกตางทางองคประกอบบางอยาง
ทีต่างจากขาวกลองธรรมดาโดยเฉพาะสารแกมมาอะมโิน บวิทีริก แอซดิ หรือกาบา (Gamma Amino 
Butyric Acid, GABA) รางกายคนเราสังเคราะหสารกาบาที่สมองจากกรดอะมิโนกลูตาเมท โดยมี
วิตามินบี 6 เปนตัวกลางที่สําคัญ ซึ่งสารกาบาทําหนาที่เปนสารส่ือประสาท (Neurotransmitter) 
ชนิดหนึ่ง ทําหนาที่สงตอสัญญาณประสาทจากเซลลประสาทหนึ่งไปยังอีกเซลลหนึ่ง โดยนักวิจัยทั้งใน
และตางประเทศไดพยายามเพิ่มปริมาณสารกาบาในขาวกลองงอกดวยกรรมวิธีตางกัน 

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการเพ่ิมสารกาบาในขาวกลองงอก ท่ีซึ่งเปนการนําขาวมาทําใหเกิด
การงอกดวยการแชขาวในนํา้แชขาว ทีป่ระกอบรวมดวย สารสงเสรมิการผลติสารกาบาทีม่คีวามสําคญั
ตอการผลติสารกาบาดวยหลกัการคดัเลอืกทางสถติซิึง่สงเสรมิตอการเพิม่ปรมิาณสารกาบาในขาวเมือ่
นําไปเพาะใหงอกตอไป เพื่อใหสามารถนําขาวกลองงอกกาบาสูงที่ไดไปตอยอดเปนผลิตภัณฑที่เพิ่ม
มูลคาหรือเพื่อพัฒนาเปนผลิตภัณฑอาหารสําหรับสุขภาพตอไป

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยนเรศวร
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.สุดารัตน เจียมยั่งยืน และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000291

กรรมวิธีการเพิ่มสารกาบา
ในขาวกลองงอก
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เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม58

  ปจจุบันประชาชนมีความสนใจในเรื่องสุขภาพมากขึ้น ขาวนับเปนอาหารหลักของ
คนไทยที่ไดรับการยอมรับในเรื่องของความอรอยและสารอาหารที่มีประโยชนตอรางกาย นอกจาก
คนไทยจะนําขาวมาหุงรับประทานคูกับกับขาวแลว ยังสามารถนํามาแปรรูปใหกลายเปนผลิตภัณฑ
ตางๆได อาทิ เครื่องดื่มนํ้านมขาวเพื่อสุขภาพจากขาวกลองชนิดตางๆ ที่มีจําหนายทั่วไป เปนการนํา
ขาวกลองชนิดที่มีคุณภาพสูงมาผสมรวมกับธัญพืชชนิดตางๆ เพื่อใหไดรับสารอาหารครบถวน 

 การประดิษฐนี้คือ สูตรและกรรมวิธีการผลิตเครือ่งดืม่นํา้นมขาวกลองผงสาํเรจ็รปู ประกอบดวย
การนาํขาวกลองมาบดเปนผงและทาํการยอยแปงขาวกลองใหมขีนาดโพลเิมอรสายสัน้ลงดวยเอนไซม
แอลฟาอะไมเลส เพือ่ลดความหนดืของแปงขาวกลอง ทาํใหใชปริมาณแปงขาวกลองเปนสวนผสมของ
เคร่ืองดื่มไดมากขึ้น ซึ่งสามารถยืดอายุการเก็บรักษา และสะดวกตอผูบริโภค ทําใหสามารถเตรียม
เครื่องดื่มผงที่มีปริมาณแปงขาวกลองซึ่งมีสารอาหารที่มีประโยชนผสมกับพืชสมุนไพรจะยิ่งเพิ่มคุณ
ประโยชนใหกับผลิตภัณฑทําใหไดเครื่องดื่มที่มีสารสําคัญสูงมากยิ่งขึ้น

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยศิลปากร
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.ดวงใจ ถิรธรรมถาวร และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000412

สูตรและกรรมวิธีการผลิต
เครื่องดื่มนํ้านมขาวกลองผง

สําเร็จรูป
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   ผลิตภัณฑโปรไบโอติกสมีบทบาทสําคัญมากในตลาดอาหารเสริมสุขภาพ ที่มีคุณประโยชนตอสิ่ง
มีชีวิตที่จุลินทรียอาศัยอยู นอกจากนี้ยังเปนแหลงของสารปฏิชีวนะยับยั้งเซลลเนื้องอก และปองกัน
การเกิดมะเร็งลําไสหรือกระเพาะปสสาวะดวยการรักษาสมดุลของจุลินทรียในระบบทางเดินอาหาร 
เนือ่งจากผลติภณัฑสวนใหญจัดเปนผลติภณัฑนมทีมี่นํา้ตาลแลคโทส และประชากรวัยผูใหญสวนใหญ
ของประเทศไทยประสบปญหาสภาวะที่รางกายไมสามารถยอยนํ้าตาลแลคโทสได 

 การประดษิฐนีค้อื เครือ่งดืม่โปรไบโอติกสจากมอลทขาวไรซเบอรรี่ และสารสกัดที่อุดมดวยสาร
กาบา และธาตุเหล็กสูง นํามาผานกระบวนการหมักดวยจุลินทรียโปรไบโอติกส ที่เปนจุลินทรียที่ผลิต
กรดแลกติกในสภาวะที่เหมาะสมในรูปแบบของจุลินทรียทั้งที่อยูในรูปแบบเซลลอิสระ (free cell) 
และเซลลตรึง (immobilized cell หรือ encapsulation cell) รวมทั้งสารพรีไบโอติกส ซึง่ชวย
สงเสรมิการเจรญิหรือกจิกรรมของจลุนิทรยีโปรไบโอติกสอีกดวย 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  ดร.อุลัยวรรณ วิทยเกียรติ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703002099

เครื่องดื่มโปรไบโอติกส
จากมอลทขาวไรซเบอรรี่
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ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ: นางบุญญา สุดาทิศ และคณะ
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่ 20588 

 ผงไหมซริิซนิ (ซิริซิน หรือกาวไหม) มคีณุสมบตัทิีส่าํคญัในการยบัยัง้การเกดิปฏกิริยิาของเอนไซม 
β-tyrosinase ในสัตวเลี้ยงลูกดวยนม ซึ่งกระบวนการสังเคราะหเม็ดสีเมลานิน (melanin) จะเกิด 
β-tyrosinase ได ทําใหการเกิดกระบนใบหนาหรือเกิดจุดท่ีผิวหนัง ดังนั้นการยับย้ังการสังเคราะห
เมด็สีดวยกลไกของซริซินิจงึมผีลตอการยบัยัง้การเกดิรอยกระบนใบหนาหรอืจดุทีผ่วิหนงัได นอกจากนี้
ซิริซินยังนํามาใชเปนสวนประกอบของผลิตภัณฑอาหาร ไดแก เสนหมี่ ไอศกรีม เครื่องดื่ม ผลิตภัณฑ
เนื้อสัตว ขนมปง ลูกกวาด ผลิตภัณฑแรธาตุและผลิตภัณฑอาหารเสริมเพื่อสุขภาพ เพื่อประโยชนใน
ดานความงามอีกดวย

 การประดิษฐนี้คือ การผลิตผงซิริซิน จากไหมพันธุไทยนี้ เพื่อเปนการเพ่ิมปริมาณและคุณภาพ
ของผงซิริซินที่เคลือบอยูรอบๆ ใยไหม (ใยไหมเรียกวา ไฟโบรอิน-fibroin) ทั้งที่ไดจากรังไหมและ
เสนไหม ใหมีคุณภาพเหมาะสมในการนําไปทําผลิตภัณฑชนิดตางๆ

โปรตีนซิริซินที่มีกรดอะมิโน
สูงขึ้นและกรรมวิธีการผลิต
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 ผงไหมซริิซนิ (ซิริซิน หรือกาวไหม) มคุีณสมบตัทิีส่าํคญัในการยบัยัง้การเกดิปฏกิริยิาของเอนไซม
β-tyrosinase ในสัตวเลี้ยงลูกดวยนม ซึ่งกระบวนการสังเคราะหเม็ดสีเมลานิน (melanin) จะเกิด 
β-tyrosinase ได ทําใหการเกิดกระบนใบหนาหรือเกิดจุดท่ีผิวหนัง ดังนั้นการยับย้ังการสังเคราะห
เมด็สีดวยกลไกของซริซินิจงึมีผลตอการยบัยัง้การเกดิรอยกระบนใบหนาหรอืจดุทีผ่วิหนงัได นอกจากนี้
ซิริซินยังนํามาใชเปนสวนประกอบของผลิตภัณฑอาหาร ไดแก เสนหมี่ ไอศกรีม เครื่องดื่ม ผลิตภัณฑ
เนื้อสัตว ขนมปง ลูกกวาด ผลิตภัณฑแรธาตุและผลิตภัณฑอาหารเสริมเพื่อสุขภาพ เพื่อประโยชนใน
ดานความงามอีกดวย

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการทําใหโบรตีนที่คัดแยกไดจากรังไหม และ/หรือเศษไหม ไมวาจะ
เปนโปรตีนซิริซิน (Siricin) หรือไพโบรอิน (Fibroin) ไมวาจะเปนการคัดแยกหรือสกัดดวยวิธีการใดๆ 
ใหปลอดจากเชือ้จุลนิทรยี เพ่ือเพ่ิมอายกุารเก็บ การใชงาน ใหยาวนานข้ึนซึง่รวมถึงอายกุารใชงานเปน
สวนประกอบของผลิตภัณฑตางๆ เชน เครื่องสําอาง เวชภัณฑ อาหาร หรือเครื่องดื่ม

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ: นางบุญญา สุดาทิศ และคณะ
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่ 20587 

การปลอดเชื้อจุลินทรียใน
ผงไหมหรือสารละลายไหมดวย

รังสีแกมมาหรือเครื่องเรงอนุภาค
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 ผงไหมซริิซนิ (ซิริซิน หรือกาวไหม) มคีณุสมบตัทิีส่าํคญัในการยบัยัง้การเกดิปฏกิริยิาของเอนไซม
β-tyrosinase ในสัตวเลี้ยงลูกดวยนม ซึ่งกระบวนการสังเคราะหเม็ดสีเมลานิน (melanin) จะเกิด 
β-tyrosinase ได ทําใหการเกิดกระบนใบหนาหรือเกิดจุดท่ีผิวหนัง ดังนั้นการยับย้ังการสังเคราะห
เมด็สีดวยกลไกของซริซินิจงึมผีลตอการยบัยัง้การเกดิรอยกระบนใบหนาหรอืจดุทีผ่วิหนงัได นอกจากนี้
ซิริซินยังนํามาใชเปนสวนประกอบของผลิตภัณฑอาหาร ไดแก เสนหมี่ ไอศกรีม เครื่องดื่ม ผลิตภัณฑ
เนื้อสัตว ขนมปง ลูกกวาด ผลิตภัณฑแรธาตุและผลิตภัณฑอาหารเสริมเพื่อสุขภาพ เพื่อประโยชนใน
ดานความงามอีกดวย

 การประดิษฐคือ กรรมวิธีในการปรับปรุงคุณภาพการสกัดใหไดปริมาณหรือผลผลิตของผงซิริซิน
เพิม่ขึน้มากกวาวธิกีารเดมิ ดวยเทคนคิทีไ่มซบัซอนแตไดผงซริซินิทีม่คีณุสมบตัเิหมาะสมในการทาํผลติภณัฑ
เครื่องสําอางตอไป โดยการนํามาสกัดในสภาวะที่เหมาะสม ไดผลสําเร็จจากกรรมวิธีดังกลาวคือ 
ไดผลผลิตผงไหมซิริซินที่เพิ่มสูงขึ้น

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ: นายประทีป มีศิลป
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่ 21905 

การผลิตผงซิริซินจากใยไหม
พันธุ ไทยดวยนํ้ารอน
และนํ้าธรรมดา
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 ลําไย มีชื่อวิทยาศาสตร Euphoria longana อยูในวงศ Sapindaceae มีสารสําคัญประเภท
โพลีฟนอล (polyphenolic) ไดแก กัลปลิค แอซิด (Gallic acid) และ เอลลาจิค แอซิด (Ellagic acid) 
ซึ่งมีคุณสมบัติทางชีวภาพที่นาสนใจหลายดาน ไดแก มีฤทธิ์เพิ่มระดับสารตานอนุมูลอิสระและมีฤทธิ์
ตอตานสารกอมะเร็ง โดยฤทธิ์ในการตานอนุมูลอิสระของสารสกัดที่ไดจากเมล็ดลําไยอบแหงจะมี
ปริมาณมากที่สุด  

 การประดิษฐนี้คือ การเตรียมสารสกัดจากเมล็ดลําไย โดยการแยกสวนสารสกัดจากเมล็ดลําไย
เพ่ือใหไดสารสกัดแยกสวนที่มีฤทธิ์ จึงเปนสิ่งท่ีมีคุณคาท่ีจะนําไปแปรรูปในอุตสาหกรรมดานตางๆ 
การเตรยีมสารสกัดจากเมลด็ลาํไยตามการประดษิฐนี้เพือ่นําไปประดษิฐผลติภณัฑปองกนัการเกดิโรค
ขอเขาเสื่อมจากการสลายกระดูกออนที่เปนปญหาทางดานสาธารณสุขของประเทศไทยและทั่วโลก

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ: นางอุษณีย วินิจเขตคํานวณ และคณะ
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 0901003953 ประกาศโฆษณา เลขที่ 153577 

การพัฒนาการผลิต Bioactive 
fraction ที่มีฤทธิ์ตานการ

กลายพันธุ ฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระ 
และฤทธิ์ตานการสลายเซลลขอเขา

จากสารสกัดหยาบของลําไย
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 คอรไดเซปน (cordycepin) หรือ 3’-ดีออกซีอะดีโนซีน (3’-deoxyadenosine) เปนอนุพันธ
ของอะดีโนซีน (adenosine) ซึ่งสามารถผลิตจากเชื้อราในตระกูลคอรไดเซป (Cordyceps) โดยปกติ
เชื้อรานี้จะขึ้นบนตัวแมลงในธรรมชาติ เนื่องจากคอรไดเซปนมีโครงสรางคลายสารอะดีโนซีนทําให
เอนไซมไมสามารถแยกความแตกตางระหวางโมเลกุลทั้งสองได ดวยเหตุนี้คอรไดเซปนจึงสามารถเขา
รวมในปฏิกิริยาทางชีวเคมีไดหลายขั้นตอน เชน สามารถเขาไปอยูในโมเลกุลของอารเอ็นเอ (RNA) 
ซึ่งเปนหนวยพันธุกรรม สงผลใหการสรางหนวยพันธุกรรมในขั้นตอนตอๆ ไปถูกยับยั้งหรือเกิด
ความผิดปกติได จากการศึกษาพบวาสารคอรไดเซปนมีฤทธิ์ในการตานมะเร็ง ตานเชื้อราและตาน
เชื้อไวรัส เนื่องจากสามารถยับยั้งการทํางานของเอนไซมโปรตีนไคเนส (protein kinase) ได 

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการผลิตสารคอรไดเซปน โดยผานกระบวนการผลิตตังถั่งเชา โดยใช
หนอนไหมที่ตายแลวเปนสารอาหารหลักในการเจริญเติบโตของเชื้อราที่มีคุณสมบัติในการสราง
สารคอรไดเซปนได การผลติคอรไดเซปนผานกระบวนผลติตงัถัง่เชาท่ีผลติขึน้ดวยวธิดีงักลาวเมือ่นาํมา
ตรวจวเิคราะหดวยเครือ่งโครมาโทรกราฟชนดิของเหลวประสทิธภิาพสงู (High Performance Liquid 
Chromatography, HPLC) พบวา มีสารคอรไดเซปนในปริมาณสูงกวาปริมาณคอรไดเซปนที่ตรวจ
พบไดจากตังถั่งเชาที่มีในทองตลาดซึ่งขึ้นเองตามธรรมชาติ 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และจุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย
ผูประดิษฐ: ศ.ดร.พรอนงค อรามวิทย และคณะ
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1101003418 ประกาศโฆษณา เลขที่  137390

คอรไดเซปน และกรรมวิธี
การผลิตคอรไดเซปน
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 พืน้ผวิของวสัดุประเภทเสนใย ทั้งวัสดทุี่ไดจากธรรมชาติและวสัดุสงัเคราะหบางประเภทมสีมบตัิ
ชอบดูดซึมนํ้า เมื่อนําเสนใยที่มีลักษณะเชนนี้มาใชในทางการแพทย เชน การใชเปนวัสดุเย็บบาดแผล
ในการผาตัดหรือเปนวัสดุปดบาดแผล จะทําใหเสนใยของวัสดุเกิดการติดผิวหนังโดยเฉพาะในกรณีที่
ผิวหนังมีบาดแผล เปนผลใหเกิดความเจ็บปวดเมื่อลอกหรือดึงออก นอกจากนี้ กระบวนการดูดซึมนํ้า
ของวัสดุเหลานี้อาจทําใหวัสดุเกิดการเสียรูปไมเหมาะแกการนําไปใชงาน ดังนั้นหากตองการนําวัสดุ
ประเภทเสนใยซ่ึงมสีมบัติชอบดูดซึมนํา้มาใชเปนวสัดทุางการแพทย จาํเปนตองมกีารปรบัปรงุคณุสมบตัิ
ของพ้ืนผิวใหไมติดผิวหนังและมีความเรียบเนียนยิ่งขึ้น และยังตองคํานึงถึงความไมเปนพิษและ
ความเขากันไดทางกายภาพ (biocompatibility) กับเซลลของสิ่งมีชีวิต

 การประดษิฐนีค้อื กรรมวธิกีารเคลอืบพืน้ผิววสัดทุีเ่หมาะสมสาํหรับการนาํมาประยกุตใชเปนวสัดุ
ทางการแพทย โดยปรับปรุงวัสดุใหลดการยึดติดเมื่อนํามาใชกับผิวหนังของคนหรือสัตว เปนวิธีการที่
ใชไดกับวัสดุทั้งที่เปนเสนใยไมถักทอ (non-woven fabric) และเสนใยที่ผานการถักทอหรือข้ึนรูป 
(woven fabric) มีความพิเศษที่ไมมีการใชความรอนในกระบวนการเคลือบ แตสามารถทําใหพื้นผิว
วัสดุเคลือบไดอยางทั่วถึงและมีความเรียบเนียนสมํ่าเสมอ 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และจุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย
ผูประดิษฐ: ศ.ดร.พรอนงค อรามวิทย และคณะ
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1201002650 ประกาศโฆษณา เลขที่ 119048

กรรมวิธีการปรับปรุงพื้นผิว
วัสดุใหลดการติดผิวหนัง

และผลิตภัณฑที่ไดจากกรรมวิธี
ดังกลาว
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 วิทยาการในการทําแผลที่เปลี่ยนไป จากการทําแผลแบบดั้งเดิมที่ตองมีการรักษาสภาพของแผล
ใหแหง สูการทาํแผลแบบใหมทีม่กีารรกัษาสภาพของแผลใหชุมชืน้ เนือ่งจากมผีูคนพบและพสิจูนแลว
วาความชุมชื้นที่เหมาะสมบริเวณบาดแผลสามารถทําใหบาดแผลหายไดเร็วกวาสภาพบาดแผล
แบบแหง เพราะเปนสภาวะที่เอื้อตอการเจริญหรือขยายของเซลลบริเวณบาดแผล เปนผลใหเกิด
การคิดคนและพฒันาอยางตอเนือ่งเกีย่วกบัวสัดปุดแผล (wound dressings) ทีส่ามารถควบคมุความชืน้
ของแผลใหเหมาะสมได ทําใหมีวัสดุปดแผลท่ีมีใชอยูในปจจุบันมากมายหลายชนิด การพัฒนาวัสดุ
ปดแผลโดยสวนใหญมวัีตถปุระสงคเพือ่การปรบัปรงุประสทิธภิาพเกีย่วกบัคณุสมบตั ิพิเศษในดานอืน่ๆ 
ไดแก การยับยั้งหรือปองกันการเจริญของจุลินทรีย การทําใหวัสดุลอกออกงายไมยึดติดกับแผลเพื่อ
ลดการทําลายเซลลบริเวณบาดแผล เปนตน

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาวัสดุปดบาดแผลที่กระตุนการซอมแซมเนื้อเยื่อและผิวหนังบริเวณ
แผล ซึ่งมีไฟโบรอินและเซริซินเปนสารออกฤทธิ์สําคัญ ประกอบรวมดวยชั้นสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพ 
(bioactive layer) และชั้นโครงสรางที่ไมยึดเกาะกับแผล (non-adhesive layer) ซึ่งมีลักษณะเปน
แผนเสนใยถักทอที่เคลือบดวยสารเคลือบ โดยชั้นสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพประกอบดวยไฟโบรอิน 
เซริซินและสารกอเจลที่มีความเขากันไดกับเซลลผิวหนัง

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และจุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย
ผูประดิษฐ: ศ.ดร.พรอนงค อรามวิทย และคณะ
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1201002556 ประกาศโฆษณา เลขที่ 137116

วัสดุปดแผลที่กระตุนการ
ซอมแซมเนื้อเยื่อและผิวหนัง
บริเวณแผล
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 ลองกองเปนผลไมเศรษฐกิจที่สําคัญในแถบชายแดนภาคใตของประเทศไทย การวิจัยที่ผานมา 
พบวา สารสกัดจากเมล็ดลองกองมีฤทธิ์ในการยับยั้งเชื้อมาลาเรียได 2.4-9.7 ไมโครกรัมตอมิลลิลิตร 
นอกจากนี้สวนอื่นๆ ของลองกอง ไดแก เปลือกลําตน ใบ และผล พบวาสารสกัดจากสวนตางๆ ของ
ลองกองมีคุณคาทางยา โภชนาการและเวชสําอาง โดยมีฤทธิ์ตานปฏิกิริยาออกซิเดชั่นใหความชุมชื้น
ผิวและใหผิวขาว 
 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนากระบวนการเตรียมอนุภาคของสารสกัดจากลองกอง ในรูปแบบ
การเตรียมสารสกัดหยาบและกึ่งบริสุทธิ์ที่มีสารสําคัญจากลองกองและมีการนําเทคโนโลยีนาโนมา
ประยุกตเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพของผลิตภัณฑยา เครื่องสําอาง และผลิตภัณฑเสริมอาหาร

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ: ศ.ดร.อรัญญา มโนสรอย และคณะ
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1201005695 ประกาศโฆษณา เลขที่ 156763

ผลิตภัณฑและกระบวนการผลิต
ผลติภัณฑสุขภาพจากสารสกัดหยาบ
และสารสกัดกึ่งบริสุทธิ์ จากลองกอง

เก็บกักอนุภาคนาโนเพื่อใชเปน
ผลิตภัณฑยา เครื่องสําอาง

และเสริมอาหาร
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 วานชักมดลกู (Curcuma comosa Roxb.) เปนพชืสมนุไพรไทยพืน้บานในวงศ Zingiberaceae 
ภูมิปญญาการแพทยแผนไทยนิยมใชวานชักมดลูกในการชักมดลูกเขาอู แกมดลูกพิการ แกปวดมดลูก 
ประจําเดือนมาไมปกติ และใชในการรักษาอาการอักเสบของมดลูกโดยเฉพาะในสตรีที่ตกเลือด
หลังคลอด

 การประดษิฐนีค้อื ผลติภณัฑสารสกดัวานชกัมดลกูชนดิเม็ด ประกอบดวย สารสกดัวานชกัมดลกู
ทีม่สีารในกลุมไดแอริลเฮพทานอยดเปนสวนประกอบทีอ่อกฤทธิไ์ดไมนอยกวารอยละ 15 โดยนํา้หนกั 
กับสารตัวพา สารดูดซับ และสารแตงกลิ่น จะไดผงสารสกัดวานชักมดลูก และข้ันตอนการเตรียม
คลายยาเม็ดทางเภสัชกรรม โดยการตอกอัด ซึ่งจะไดผลิตภัณฑสารสกัดวานชกัมดลกูชนดิเมด็ทีม่ี
ความคงตวัของผลติภณัฑสงู

 ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยมหิดล
ผูประดิษฐ: นายเอกพล ลิ้มพงษา และคณะ
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1501002252 ประกาศโฆษณา เลขที่ 166438

ผลิตภัณฑสารสกัด
วานชักมดลูกชนิดเม็ดและ
กรรมวิธีการเตรียม
ผลิตภัณฑดังกลาว
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 สารสกดัจากเปลอืกมงัคดุ พบแอลฟาแมงโกสติน (α-mangostins) เปนสารทีพ่บมากในสารสกัด
จากเปลือกมังคุดและมีฤทธิ์โดดเดนทางชีวภาพในดานการยับย้ังการเจริญเติบโตของเชื้อแบคทีเรีย
หลายชนิด อาทิเชน แบคทีเรียกอโรคในระบบทางเดินอาหาร เชน Escherichia coli, Salmonella 
paratyphi, Bacillus sp., (Hasegawa et al., 1996; Komguem et al.,2005) แบคทีเรียผิวหนัง 
เชน Staphylococcus aureus, Propionibacterium acnes (Chomnawang et al., 2005 & 
2007) และแอลฟาแมงโกสตินมีฤทธิ์ในการยับยั้งอาการอักเสบ (Gutierrez-Orozco et al., 2013)

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการเตรียมสารประกอบเชิงซอนระหวางอนุพันธควอเทอรไนซเบตา-
ไซโคลเด็กซตรินไคโตซานและแอลฟาแมงโกสติน ประกอบดวยขั้นตอนการผสมผสานละลายอนุพันธ
ควอเทอรไนซเบตาไซโคลเด็กซตรินไคโตซานในนํ้า กับ สารละลายแอลฟาแมงโกสตินในตัวทําละลาย
แอลกอฮอล ใหเขากัน ในปริมาณที่ทําใหอัตราสวนโดยโมลของเบตาไซโคลเดกซตริน (บนสายโซ
อนุพันธ) ตอแอลฟาแมงโกสติน จะไดสารประกอบเชิงซอนระหวางอนุพันธควอเทอรไนซเบตาไซโคล-
เดก็ซตรนิไคโตซานและแอลฟาแมงโกสตินทีมี่ฤทธ์ิในการยบัยัง้เชือ้จลุนิทรยีและการตานการอกัเสบไดดี 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และสํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ  
ผูประดิษฐ: นางสาวศรัญญา พันป และคณะ
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1501003212

กรรมวิธีการเตรียมสารประกอบ
เชิงซอนระหวางอนุพันธควอเทอร

ไนซเบตาไซโคลเด็กซตริน

ไคโตซานและแอลฟาแมงโกสติน
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 ในภูมิปญญาการแพทยแผนไทยนิยมเตรียมยาทาถูแกปวด เคล็ดขัดยอกในรูปแบบนํ้ามันไพล 
โดยการนําไพลมาเจียวหรือทอดในนํ้ามันพืช แลวนํานํ้ามันท่ีไดไปเตรียมเปนตํารับนํ้ามันไพล เพ่ือใช
ทาถูนวดไดโดยตรง โดยไมตองระเหยตัวทําละลายออก

 การประดษิฐนีค้อื กรรมวธิกีารเตรยีมสารสกดัไพลทีมี่สารกลุมฟนิลบิวทานอยดและสูตรแผนแปะ
แกปวดจากสารสกัดจากไพลที่ใชสารเมือกจากเมล็ดแมงลักเปนสารกอฟลม โดยเตรียมแผนแปะ
ดังกลาว จากสารสกัดไพลที่เตรียมดวยวิธีการสกัดที่เปนมิตรตอสิ่งแวดลอมและควบคุมคุณภาพ
สารสกดัทีไ่ดดวยวธิไีฮเพอรฟอรแมน ลคิวดิโครมาโตกราฟ (High Performance Liquid Chromato-
graphy, HPLC)

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยสงขลานครินทร
ผูประดิษฐ: นายภาคภูมิ พาณิชยูปการนันท และคณะ
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1601007670

กรรมวิธีการเตรียมสารสกัดไพล
ที่มีสารกลุมฟนิลบิวทานอยดและ
สูตรแผนแปะแกปวดจากสารสกัดจาก
ไพลที่ใชสารเมือกจากเมล็ดแมงลัก
เปนสารกอฟลม
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 ผลิตภัณฑเครื่องสําอางที่ทําใหผิวขาวเปนที่นิยมอยางมากในปจจุบัน การเกิดสีผิวตามธรรมชาติ
เกิดจากสีของเมลานิน ฮิโมโกลบิน และแคโรทีนอยด ปญหาที่พบเกิดจากการที่กระบวนการสราง
เม็ดสีเมลานินที่มากขึ้นและไมสมํ่าเสมอในแตละบริเวณของผิวหนังทําใหเกิดผิวสีเขม ฝา กระ จุดดาง
ดาํบนใบหนา จงึไดมกีารนาํสารทีม่ปีระสทิธภิาพยบัยัง้เอนไซมไทโรซเินส จากแหลงตางๆ ในธรรมชาติ
มาใชเปนสวนประกอบในผลิตภัณฑทําใหผิวขาว

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาอนุภาคนาโนบรรจุสารสกัดสมุนไพรมะขามปอม (ฟแลนทัช 
เอมบลิกา) ที่มีคุณสมบัติตานเอนไซมไทโรซิเนส เพื่อใชโดยตรงหรือเพื่อใชเปนสวนประกอบของ
เคร่ืองสําอางใชภายนอกเฉพาะท่ีสําหรับดูแลความผิดปกติของสีผิวที่เขมข้ึนหรือใชกับผิวหนังบริเวณ
ที่มีสีผิวเขมกวาปกติ สามารถตานเอนไซมไทโรซิเนส ทําใหผิวขาวขึ้นและลดจุดดางดําได

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และสํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตร
  และเทคโนโลยีแหงชาติ
ผูประดิษฐ: นางสาวอุบลทิพย นิมมานนิตย และคณะ 
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 8199

อนุภาคนาโนไนโอโซมบรรจุ
สารสกัดสมุนไพรมะขามปอม

ที่มีคุณสมบัติตานเอนไซม
ไทโรซิเนส
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 ผลิตภัณฑเครื่องสําอางที่ทําใหผิวขาวเปนที่นิยมอยางมากในปจจุบัน การเกิดสีผิวตามธรรมชาติ
เกิดจากสีของเมลานิน ฮิโมโกลบิน และแคโรทีนอยด ปญหาที่พบเกิดจากการที่กระบวนการสราง
เมด็สีเมลานินทีม่ากขึน้และไมสมํา่เสมอในแตละบรเิวณของผวิหนงัทําใหเกิดผวิสเีขม ฝา กระ จดุดางดาํ
บนใบหนา จึงไดมีการนําสารที่มีประสิทธิภาพยับยั้งเอนไซมไทโรซิเนส จากแหลงตางๆ ในธรรมชาติ
มาใชเปนสวนประกอบในผลิตภัณฑทําใหผิวขาว

 การประดษิฐนีค้อื การพัฒนาสูตรตาํรับผสมของผลติภณัฑเจลทาํความสะอาดผวิหนังทีม่สีวนผสม
สมุนไพรของสารสกัดมะขามปอม (ฟแลนทัส เอมบลิกา) ในรูปแบบอนุภาคนาโนซึ่งมีความสามารถสูง
ในการตานเอนไซมไทโรซิเนส โดยนํามาใชเปนสวนผสมในสูตรตํารับเพื่อทําใหผิวขาวและมี
การระคายเคอืงตอผวิหนงัตํา่ นอกจากน้ียงัผสมสารชวยใหผิวขาวและสารเพ่ิมความชุมชืน้ใหแกผิวหนงั
รวมดวย โดยเตรียมเครื่องสําอางในรูปแบบสูตรผสมของผลิตภัณฑเจลสําหรับทําความสะอาดผิวหนัง

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และสํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตร
  และเทคโนโลยีแหงชาติ
ผูประดิษฐ: นางสาวอุบลทิพย นิมมานนิตย และคณะ 
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 8200

สูตรผสมของผลิตภัณฑเจล
ทําความสะอาดผิวหนังที่ชวยทําให
ผิวขาวที่มีอนุภาคนาโนบรรจุ
สารสกัดสมุนไพรมะขามปอม 
(ฟแลนทัส เอมบลิกา) เปนสวนประกอบ
ในสูตรดังกลาว
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 ผลิตภัณฑเครื่องสําอางที่ทําใหผิวขาวเปนที่นิยมอยางมากในปจจุบัน การเกิดสีผิวตามธรรมชาติ
เกิดจากสีของเมลานิน ฮิโมโกลบิน และแคโรทีนอยด ปญหาที่พบเกิดจากการที่กระบวนการสราง
เมด็สีเมลานนิทีม่ากขึน้และไมสมํา่เสมอในแตละบรเิวณของผวิหนงัทําใหเกิดผวิสเีขม ฝา กระ จดุดางดาํ
บนใบหนา จึงไดมีการนําสารที่มีประสิทธิภาพยับยั้งเอนไซมไทโรซิเนส จากแหลงตางๆ ในธรรมชาติ
มาใชเปนสวนประกอบในผลิตภัณฑทําใหผิวขาว

 การประดษิฐนีค้อื การพฒันาสตูรตาํรบัผสมของผลติภัณฑครมีบาํรุงผวิท่ีมสีวนผสมของสารสกดั
สมุนไพรมะขามปอม (ฟแลนทัส เอมบลิกา) ในรูปแบบอนุภาคนาโน ซึ่งมีความสามารถสูงใน
การตานเอนไซมไทโรซิเนส โดยนํามาใชเปนสวนผสมในสูตรตํารับเพื่อทําใหผิวขาว นอกจากนี้ยังผสม
สารชวยใหผิวขาวชนิดอื่นและสารเพิ่มความชุมชื้นใหแกผิวหนังรวมดวย โดยเตรียมเครื่องสําอางใน
รูปแบบสูตรผสมของผลิตภัณฑ ครีมบํารุงผิว

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และสํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตร
  และเทคโนโลยีแหงชาติ
ผูประดิษฐ: นางสาวอุบลทิพย นิมมานนิตย และคณะ 
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 8201

สูตรผสมของผลิตภัณฑครีมบํารุงผิว
ที่ชวยทําใหผิวขาวและชุมชื้นที่มี

อนุภาคนาโนบรรจุสารสกัดสมุนไพร
มะขามปอม (ฟแลนทัส เอมบลิกา) 
เปนสวนประกอบในสูตรดังกลาว
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 กระชายดํา (Kra chai-dam) เปนพืชลมลุกอยูในวงศ Zingiberaceae มีชื่อวิทยาศาสตร 
Kaempferia parviffora wall ex Baker มสีรรพคณุทีผู่บรโิภคสนใจ คอื สรรพคณุบาํรงุกาํลงัทดแทน
โสมเกาหลี มีฤทธิ์ทางเภสัชวิทยาของเหงากระชายดํา ที่ไดมีการศึกษา ไดแก ฤทธิ์ตานการอักเสบ 
(antiinflammatory) ฤทธิ์ตานการกลายพันธุ ฤทธิ์ตานมะเร็ง ฤทธิ์ตานเชื้อไวรัส นอกนี้ยังไดมีการ
ศึกษาฤทธิ์ทางเภสัชวิทยาของสารสกัดหยาบเอทานอลจากเหงากระชายดําพบวา มีฤทธิ์ตานการเกิด
แผลในกระเพาะอาหาร ฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระ เปนตน

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนากระบวนการสกัดสารสกัดจากกระชายดําที่มีฤทธิ์ตานทานความ
เหนื่อยลาที่ดี และมีความบริสุทธิ์ และการนําสารสกัดบริสุทธิ์จากเหงากระชายดํานี้เปนเครื่องหมาย
ทางเคมสีาํหรบัใชคดัเลอืกสายพนัธุกระชายดาํใหมลีกัษณะทีด่ ีนําไปกาํหนดมาตรฐานควบคมุคณุภาพ
ผลผลิตเหงาและผลิตภัณฑจากกระชายดําที่จําเพาะชนิดได silica gel column chromatography 
แลวทดสอบจนไดสวนสกัดที่แสดงฤทธิ์ตานความเหนื่อยลา

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ: นายเสริมสกุล พจนการุณ และคณะ 
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 10786

กระบวนการผลิต
สารสกัดจากกระชายดํา
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 เบญกานี (Quercus infectoria) เปนสมุนไพรที่จัดอยูในตํารับยาไทย ที่มีผลการศึกษาพบวา มี
ฤทธิ์กวางในการฆาเชื้อแบคทีเรีย (Voravuthikunchai et al., 2004; Basri et al., 2004; Chusri 
and Voravuthikunchai, 2008) ฤทธิ์ตานการอักเสบ (Kaur et al. 2004) ฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระ 
(Annan, and Houghton 2008; Steenkamp et al., 2004; Kaur et al.,2008) รวมถึงมีฤทธิ์ชวย
สมานบาดแผลในสัตวทดลอง (Umachigi et al.,2008) ไดดีอีกดวย

 การประดิษฐนี้คือ องคประกอบทางเภสัชกรรมสําหรับลดจํานวนเชื้อกอเกิดโรคในแผลติดเชื้อ
และสมานแผล ที่มีสารสกัดเบญกานีเปนองคประกอบ ดวยการนําสารสําคัญที่สกัดจากปูดเบญกานีที่
มีฤทธิ์ฆาเช้ือและสมานแผลมาพัฒนาเปนนํ้ายาสําหรับใช เช็ด ทา หรือหยดบนบาดแผลโดยเฉพาะ
อยางยิ่งแผลติดเชื้อเรื้อรัง เพื่อลดหรือทดแทนการใชแอลกอฮอลในการรักษาแผลติดเชื้อเรื้อรังตอไป

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ: ศ.ดร.ศุภยางค วรวุฒิคุณชัย และคณะ 
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 10541

องคประกอบทางเภสัชกรรมสําหรับ
ลดจํานวนเชื้อกอเกิดโรคในแผล

ติดเชื้อและสมานแผล ที่มีสารสกัด
จากเบญกานีเปนองคประกอบ
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  กวาวเครือขาว (Pueraria candollei) จัดเปนพืชพบไดในปาของประเทศพมา ไทย และลาว 
สาํหรบัในประเทศไทยพบไดบรเิวณปาเตง็รงัหรอืปาโปรงในจงัหวดักาญจนบรุ ีตาก ลาํปาง และเชยีงใหม 
ลักษณะทางพฤกษศาสตรของกวาวเครือขาวจัดเปนไมพุมรอเลื้อย หัวใตดินคอนขางกลม มีลักษณะ
เปนรากสะสมอาหาร (tuberous roots) มีขนาดใหญและคอดยาวเปนตอนๆ ตอเนื่องกัน

 การประดิษฐนี้คือ การเพาะเลี้ยงเซลลแขวนลอยจากกวาวเครือขาว เปนการพัฒนาเพื่อเพิ่มขีด
ความสามารถในการผลิตสารกลุมโครมีน โดยเฉพาะสารดีออก-ซีไมโรเอสทรอล ซึ่งเปนสารที่มีฤทธ์ิ
คลายฮอรโมนเพศหญิงท่ีแรงมาก (potent estrogenic activity) จากการเติมสารกระตุนลงใน
เซลลแขวนลอย มีผลใหกวาวเครือขาวผลิตสารในกลุม โครมีน โดยเฉพาะสารดีออกซีไมโรเอสทรอล
ไดสูง สามารถนําไปประยุกตใชในผลติภัณฑของกวาวเครอืขาวเดีย่วๆ หรอืผลิตภัณฑทีม่ีสวนผสมของ
กวาวเครือขาวไมวาจะเปนกลุมของอาหารเสริม เครื่องสําอาง และเครื่องประทินตอไปได

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ: นางสาววราภรณ ภูตะลุน และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1403001065

กรรมวิธีการกระตุนการผลิตสาร
ดีออกซีไมโรเอสทรอลจาก
กวาวเครือขาวดวยการเพาะเลี้ยง
เซลลแขวนลอย
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 กวาวเครือขาว มีชื่อวิทยาศาสตรวา Pueraria candollei เปนพืชในวงศ Leguminosae 
พบมากในบริเวณปาเบญจพรรณในภาคเหนือ ภาคตะวันตก และภาคตะวันออกเฉียงเหนือของ
ประเทศไทย หัวกวาวเครือตามตํารายาของหลวงอนุสรสุนทรใชเปนอายุวัฒนะไดทั้งชายและหญิง 
ทาํใหผวิหนงัทีเ่หีย่วกลบัมาเตงตึง เสรมิหนาอก ทาํใหเสนผมดกดาํ และบาํรุงเลอืด จากการศกึษาฤทธิ์
ทางเภสัชวิทยาในเซลลเพาะเลี้ยงและสัตวทดลองโดยใชสารสกัดหยาบพบวา สารสกัดกวาวเครือขาว
มฤีทธิค์ลายฮอรโมนเอสโตร มีผลปองกันการสูญเสยีกระดกูในหนูทีต่ดัรงัไขและมีฤทธ์ิตานอนุมูลอิสระ

 การประดิษฐน้ีคือ การพัฒนาสูตรผสมของผลติภณัฑทาภายนอกจากสารสกดักวาวเครอืขาวและ
ผลิตภัณฑดังกลาว โดยเปดเผยถึงสูตรผสมของผลิตภัณฑทาภายนอกจากสารสกัดกวาวเครือขาว
ดังกลาวที่มีการเตรียมท่ีถูกหลักวิชาการ และมีการทดสอบลักษณะและคุณสมบัติของผลิตภัณฑ 
รวมทั้งมีทดสอบความคงตัว การมีประสิทธิภาพการซึมผานผิวหนัง และมีผลการศึกษาวิจัย
ระดบัพรคีลนิกิในสตัวทดลอง ในสวนของการทดสอบการระคายเคอืงและความไวหรอืการแพตอผวิหนงั
ใชในการเปนฮอรโมนทดแทนในภาวะพรองฮอรโมนเอสโตรเจนในรูปแบบตํารับยาทาภายนอก

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ: นายเอกพล ลิ้มพงษา และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 9946

สูตรผสมของผลิตภัณฑ
ทาภายนอกจากสารสกัด

กวาวเครือขาวและ
ผลิตภัณฑดังกลาว
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 แผลอักเสบในชองปากหรือที่เรียกกันวาแผลรอนในเกิดจากหลายสาเหตุ เชน ความเครียด 
การพักผอนนอย ตําราแพทยแผนจีนระบุวาเกิดจากความรอนสะสมในรางกาย ถาพักผอนใหเพียงพอ 
ดื่มนํ้ามากๆ งดอาหารที่ปรุงดวยการทอด จะมีโอกาสหายภายใน 3-7 วัน ข้ึนอยูกับการดูแลตนเอง 
โรคที่เปนและอายุ ผูสูงอายุมีโอกาสเปนไดบอยและหายชากวา

 การประดิษฐนี้คือ เจลที่มีสวนผสมของแอนโทไซยานินสําหรับบรรเทาแผลอักเสบในชองปากมี
วัตถุประสงคหลักคือ ชวยบรรเทาแผลอักเสบในชองปากจากสารธรรมชาติ โดยเจลที่มีสวนผสมของ
แอนโทไซยานินสําหรับบรรเทาแผลอักเสบในชองปากมีลักษณะเปนของเหลวใสที่มีความขนพอที่จะ
เคลือบเยื่อบุชองปากได มีสีฟาเขม รสหวาน ไมมีผลตอการเจริญเติบโตของจุลินทรียที่ทําใหฟนผุ 
โดยออกฤทธิ์บรรเทาอาการอักเสบไดประมาณ 4-6 ชั่วโมง

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ: รศ.อรุณศรี ปรีเปรม และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12874

เจลที่มีสวนผสมของ
แอนโทไซยานินสําหรับ
บรรเทาแผลอักเสบใน
ชองปาก
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  ปจจุบันสูตรตํารับยาและผลิตภัณฑที่เกี่ยวของกับการดูแลสุขภาพในชองปากมีการพัฒนาใหอยู
ในรูปแบบตางๆ เพื่อความสะดวกในการใชงาน เชน เจล ขี้ผึ้งปายปาก รวมไปถึงแผนแปะ นอกจากนี้
ในสูตรการพัฒนาผลิตภัณฑดังกลาวจะมีการเติมสารสําคัญท่ีมีคุณสมบัติตางๆ ลงไป เพ่ือชวยเพิ่ม
คุณสมบัติของผลิตภัณฑใหมีความนาสนใจโดยแผนแปะใชบรรเทาอาการรอนในหรือแผลในชองปาก 
โดยสารออกฤทธิ์จะอยูในรูปของตัวยา เชน อะทิโนรอล เฟลอรบีโพรเฟน และไทซานิดีน

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาสูตรตํารับของแผนแปะในชองปากที่มีสารออกฤทธ์ิจากธรรมชาติ
เปนองคประกอบ แผนแปะในชองปากที่ได มีคุณสมบัติในการบรรเทาอาการอักเสบของเนื้อเยื่อ
ในชองปากและยับยั้งการเพิ่มจํานวนของเชื้อจุลินทรียกอโรคในชองปาก และไมมีความเปนพิษกับ
เซลลเย่ือบกุระพุงแกม อกีทัง้สารประกอบเชงิซอนอนุพันธควอเทอรไนซเบตาไซโคลเดก็ซตรินไคโตซาน 
และแอลฟาแมงโกสตินที่มีอยูนั้น ชวยเพิ่มความสามารถในการยึดติดกับเนื้อเยื่อกระพุงแกม จึงเพิ่ม
ความสามารถและระยะเวลาในการออกฤทธิข์องสตูรตาํรบัแผนแปะในชองปากไดอยางมปีระสทิธภิาพ

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และสํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ 
ผูประดิษฐ: นางสาวสุวิมล สุรัสโม และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 11684

องคประกอบของแผนแปะในชองปาก
ที่มีสวนผสมของสารประกอบเชิงซอน

ระหวาง อนุพันธควอเทอรไนซเบตาไซโคล
เด็กซตรินไคโตซานแอลฟาแมงโกสติน และ

กรรมวิธีการเตรียมแผนแปะดังกลาว

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   82 5/27/2018   3:29:35 PM



สม
ุนไ

พ
ร

อา
หา

ร
ปา

ลม
นํ้า

มัน
ปร

ะม
ง

เค
ร�่อ

งจ
ักร

เท
คโ

นโ
ลย

ีชีว
ภา

พ

สมุนไพรและเครื่องสําอาง

ขา
ว

83

 ปจจบุนัการสตูรตาํรบัยาและผลติภณัฑทีเ่กีย่วของกบัการดแูลสขุภาพในชองปากมีการพฒันาให
อยูในรูปแบบตางๆ เพ่ือความสะดวกในการใชงาน เชน เจล แผนแปะ รวมไปถึงขี้ผ้ึงปายปากซึ่งใน
ปจจบุนัเนนท่ีคุณสมบัตดิานการอักเสบของเนือ้เยือ่ในชองปากทีเ่กดิจากอาการรอนในโดยตวัยาทีส่าํคญั
คอื โตรแฟมซิโนโลน อะซโีตไนท (Triamcinolone acetonide) เปนยาในกลุมของคอรตโิคลเตยีรรอยด 
(corticostroid) ที่มีฤทธิ์ในการตานการอักเสบระดับกลาง เพื่อบรรเทาอาการแผลรอนในชองปาก 
ผลิตภัณฑจะอยูในรูปแบบของยาทาเฉพาะที่ในชองปากโดยเปนเนื้อสารที่ใชในปาก (Orabase) 

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาสูตรตํารับของขี้ผึ้งปายปากที่มีสวนผสมของสารประกอบเชิงซอน
ของอนุพันธควอเทอรไนซเบตาไซโคล-เด็กซตรินไคโตซานและแอลฟาแมงโกสตินมีคุณสมบัติใน
การบรรเทาอาการอกัเสบของเนือ้เยือ่ในชองปากและยบัยัง้การเพิม่จาํนวนของเชือ้จลุนิทรยีกอโรคใน
ชองปาก และไมมีความเปนพิษกับเซลลเยื่อบุกระพุงแกม อีกทั้งตัวพาอนุพันธที่กักเก็บสารสกัด
เปลือกมังคุดที่เปนสารออกฤทธ์ินั้นสามารถเพิ่มความสามารถในการยึดเกาะกับเนื้อเยื่อกระพุงแกม 
เพือ่เพิม่ความสามารถและระยะเวลาในการออกฤทธิข์องสตูรตาํรบัขีผ้ึง้ปายปากไดอยางมปีระสทิธิภาพ

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และสํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ
ผูประดิษฐ: นางสาวสุวิมล สุรัสโม และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1503001099

องคประกอบของขี้ผึ้งปายปากที่มี
สวนผสมของสารประกอบเชิงซอน
ระหวางอนุพันธควอเทอรไนซเบตา
ไซโคลเด็กซตรินไคโตซานแอลฟา
แมงโกสติน
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 สมุนไพรเปนแหลงของสารผลิตภัณฑธรรมชาติ ที่มีความหลากหลาย ซึ่งอาจสามารถนํามาใช
ประโยชนทางยา เครื่องสําอาง ผลิตภัณฑเสริมอาหาร หรือในอุตสาหกรรมอ่ืนๆ ได สมุนไพรใน
วงศกลวยไมตระกูลยูโลเฟย (Eulophia) เปนสมุนไพรท่ีมีการศึกษาทางเคมีและฤทธ์ิทางเภสัชวิทยา 
จึงทําใหพืชกลุมนี้ มีความนาสนใจในแงความใหมตอการเปนแหลงของผลิตภัณฑธรรมชาติ 

 การประดิษฐนีคื้อ กรรมวธิกีารเตรียมสารสกดัทีม่สีารฟแนนทรนีสูงจากกลวยไมตระกูลยูโลเฟย 
เปนการเตรียมสารสกัดที่มีสารกลุมฟแนนทรีนสูงจากพืช สําหรับใชในการประกอบผลิตภัณฑ
เสริมอาหารยาสมุนไพร และเครื่องสําอาง

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยนเรศวร
ผูประดิษฐ: รศ.ดร.กรกนก อิงคนินันท และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 11835

กรรมวิธีการเตรียมสารสกัด
ที่มีสารฟแนนทรีสูงจาก
กลวยไมตระกูลยูโลเฟย
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  ในปจจบุนัไดมกีารประดิษฐทีเ่กีย่วของกบัผลติภณัฑเพือ่การปองกนัยงุในหลายรปูแบบ เชน โลชัน่
ไลยุง สเปรยไลยุง แปงไลยุง และผลิตภัณฑอื่นๆ อีกมากมาย โดยผลิตภัณฑที่กําลังไดรับความสนใจ
เปนอยางมากก็คือ แผนแปะไลยุง เนื่องจากมีขอไดเปรียบในการใชงานคือ สามารถพกพาไดสะดวก 
ใชงานไดในวงกวาง และไมตองสัมผัสกับผิวหนงัโดยตรง จงึลดอตัราทีจ่ะเกดิขึน้ เชนการกอระคายเคอืง
หรอืการเกดิอาการบวมได

 การประดิษฐนี้คือ แผนแปะสําหรับออกฤทธ์ิไลยุงท่ีมีขั้นสารออกฤทธิ์ในรูปนาโนอิมัลชั่นซึ่งมี
ความคงตวัด ีทําใหเพิม่ความสามารถในการกกัเกบ็นํา้มนัหอมระเหยทีเ่ปนสารออกฤทธิไ์ลยงุ แผนแปะ
ตามการประดิษฐนี้จึงมีประสิทธิภาพออกฤทธิ์ไลยุงไดมากกวารอยละ 36 อีกทั้งแผนแปะนี้เตรียมจาก
สารออกฤทธิ์ที่เปนนํ้ามันหอมระเหยจากธรรมชาติจึงไมกอใหเกิดอาการระคายเคืองกับผิวหนังผูใช 
อีกทั้งยังอยูในรูปแบบที่สะดวกตอการใชงาน

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และสํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ (สวทช.)
ผูประดิษฐ: นางสาวสุวิมล สุรัสโม และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 11783

แผนแปะสําหรับออกฤทธิ์
ไลยุงจากนาโนอิมัลชั่นที่มี
สวนผสมของนํ้ามัน
ยูคาลิปตัส ซิทริโอดอรา
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  ปจจุบันผลิตภัณฑเพื่อการปองกันยุงนั้นมีหลากหลายรูปแบบดวยกัน ทั้งในสวนของขดจุดไลยุง 
เครื่องไฟฟาไลยุง ครีมกันแดดไลยุง ซึ่งผลิตภัณฑแตละชนิดก็มีรูปแบบที่แตกตางกันออกไปขึ้นอยูกับ
รูปแบบและความเหมาะสมในการใชงาน โดยผลิตภัณฑไลยุงท่ีใชกับบุคคลที่เปนที่นิยมสวนมากจะ
เปนกลุมของผลติภัณฑประเภทโลชัน่หรอืสเปรยไลยงุ ทัง้นีเ้นือ่งจากเปนผลติภณัฑทีส่ะดวกใชงายและ
เขาถึงผูบริโภคไดอยางทั่วถึง

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาองคประกอบของนาโนอิมัลชั่นโดยการใชนํ้ามันหอมระเหยที่มี
ความหนืดต่ํากวานํ้ามันหญาแฝก รวมกับการปรับสวนผสมตางๆ ใหเหมาะสม เพื่อใหสามารถเปน
นาโนอิมัลชั่นไดโดยไมตองใชเครื่องบดผสมสารดวยความดันสูง (high pressure homogenizer) ซึ่ง
เปนกระบวนการผลิตนาโนอิมัลชั่นที่ไมซับซอน ชวยลดขั้นตอน และตนทุนของกระบวนการผลิต 
โดยนาโนอิมัลช่ันที่ไดยังคงมีประสิทธิภาพในการไลยุงมากกวา 4 ช่ัวโมง ไมกอใหเกิดอาการ
ระคายเคืองกับผิวหนังของผูใชมีความคงตัวดี ทําใหเพิ่มความสามารถในการกักเก็บนํ้ามันและ
กลิ่นของนํ้ามันหอมระเหย

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และสํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ 
ผูประดิษฐ: นางสาวสุวิมล สุรัสโม และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 11782

องคประกอบของนาโนอิมัลชั่นที่มี
สวนผสมของนํ้ามันยูคาลิปตัส 

ซิทริโอดอรา และกรรมวิธี
การเตรียมนาโนอิมัลชั่นดังกลาว
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  ผลิตภัณฑท่ีใชเพื่อชวยระงับกลิ่นปาก อาศัยหลักการที่แตกตางกันในการลดกลิ่นปาก เชน 
การบดบังกลิ่นปากดวยสารที่มีกลิ่นหอม วิธีการท่ีใหผลดีและมีประสิทธิภาพวิธีหนึ่งคือ การใช
สารตานจลุนิทรยีเพือ่ลดปรมิาณแบคทเีรยีทีก่อใหเกดิกลิน่ปากและฟนผ ุอยางไรกต็าม สารสงัเคราะห
เหลานีมี้ขอเสยีจะทาํใหตดิสฟีนโทรโคลเซน (triclosan) เกดิปฏกิริยิากบัคลอรนีอสิระ (free chlorine) 
ในนํ้าทําใหเกิดเปนสารท่ีมีพิษ อีกท้ังยังตองนําเขาจากตางประเทศ นอกจากนี้ผลิตภัณฑกําจัด
กลิ่นปากยังมีปญหาในเรื่องกลิ่น รส ที่ไมนาใช คือมักจะเนนใหมีรสชาติเผ็ดรอน ทําใหมีการพัฒนา
ผลติภัณฑลดกลิน่ปากและปองกนัฟนผ ุโดยไมใชสารเคมแีละแอลกอฮอล แตจะใชสารสกดัจากสมนุไพร
ที่มีฤทธิ์ยับยั้งการเจริญของเชื้อแบคทีเรียที่กอปญหาในชองปากแทน

 การประดิษฐนีค้อื สตูรตาํรับผลติภณัฑสาํหรบัทาํความสะอาดชองปากและฟนเทยีม ทีม่สีวนผสม
ของสารสกดัจากเปลอืกมงัคดุและใบชาสําหรบัทาํความสะอาดชองปากและฟนเทยีม ทีใ่ชสารสกดัจาก
สมุนไพรที่มีฤทธิ์ยับยั้งการเจริญของเชื้อแบคทีเรียในชองปาก โดยไมใชสารเคมีและแอลกอฮอล 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ: ผศ.ดร.สรวุฒิ รุจิวิพัฒน และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12122

สูตรตํารับผลิตภัณฑสําหรับ
ทําความสะอาดชองปากและ
ฟนเทียม ที่มีสวนผสมของสาร
สกัดจากเปลือกมังคุดและใบชา
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  ปจจุบันจึงไดมีการศึกษาเพิ่มเติมเกี่ยวกับการออกฤทธิ์ของสารสกัดสมุนไพรจากกวาวเครือขาว 
ทั้งในรูปของสารสกัดผงแหง สารสกัดของเหลวเขมขน และสารสกัดหยาบ ที่ไดจากหัวกวาวเครือขาว 
และยงัมกีารวจิยัถงึฤทธิข์องกวาวเครอืขาวตอสขุภาพของสตรี ซึง่เนนประโยชนเพือ่ชวยลดอาการของ
สตรีวัยหมดประจําเดือน โดยมีการศึกษาฤทธิ์ของกวาวเครือขาวตอการลดอาการขางเคียง ลดภาวะ
กระดูกพรุน และฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระ เปนตน 

 การประดิษฐนี้คือ ผลิตภัณฑอิมัลเจลสูตรตํารับท่ีมีอนุภาคนาโนกักเก็บสารสกัดกวาวเครือขาว
เปนสวนประกอบ สําหรับใชทาภายนอกรางกาย โดยสูตรตํารับของผลิตภัณฑอิมัลเจลน้ี ไดผาน
การคิดคนท่ีทําใหสูตรตํารับสามารถเขากับอนุภาคนาโนที่กักเก็บสารสกัดกวาวเครือขาวไดเปนอยาง
ดี มีความคงตัวของตํารับ สามารถเพิ่มการละลายของสารออกฤทธิ์ ชวยในการกักเก็บสารสําคัญไดดี
ขึ้น รวมถึงควบคุมการปลดปลอยของสารสกัดกวาวเครือขาว ทําใหไดผลิตภัณฑอิมัลเจลที่สูตรตํารับ
มคีวามคงตวัทีด่ ีและสามารถซมึผานเขาสูผวิหนงัไดอยางมปีระสทิธภิาพโดยไมกอใหเกิดอาการระคาย
เคืองตอผูบริโภค

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และสํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ
ผูประดิษฐ: นางสาวสุวิมล สุรัสโม
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12619 

ผลิตภัณฑอิมัลเจลสูตรตํารับที่มี
อนุภาคนาโนกักเก็บสารสกัด

กวาวเครือขาวเปนสวนประกอบ
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  ปจจุบันมีการนําสารสกัดจากกวาวเครือขาวมาใชเปนสารสําคัญในผลิตภัณฑอยางแพรหลาย
โดยเฉพาะผลิตภัณฑเวชสําอาง ทั้งในรูปของการรับประทานโดยตรง และการนําไปเปนสวนผสม
ในครีมหรือผลิตภัณฑตางๆ ที่ใชภายนอกรางกาย ซ่ึงถูกดูดซึมและนําไปใชสงผลตอระดับฮอรโมน
ในรางกาย ทําใหมีประสิทธิภาพที่ดีขึ้นทั้งในดานฮอรโมนและประสิทธิภาพในการบําบัด 

 การประดิษฐนี้คือ อนุภาคนาโนกักเก็บสารสกัดกวาวเครือขาวในรูปแบบของนาโนอิมัลชั่นและ
อนภุาคนาโนไขมนั รวมกับการปรบัองคประกอบอืน่อยางเหมาะสม จะไดอนภุาคนาโนทีม่คีวามสามารถ
ในการกักเก็บสูงและควบคุมการปลดปลอยสารออกฤทธิ์ถึง 90 เปอรเซ็นต โดยในกระบวนการผลิตมี
การใชเครื่องปนความเร็วสูง หรือเครื่องอัลตราโซนิกสแบบโพรบ และเคร่ืองลดขนาดดวยแรงดันสูง 
ทาํใหไดอนภุาคนาโนทีมี่การกกัเกบ็สารสกดักวาวเครอืขาวทีม่คีวามคงตวัและมขีนาดเลก็ในระดบันาโนเมตร 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และสํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ 
ผูประดิษฐ: นางสาวสุวิมล สุรัสโม และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12620

อนุภาคนาโนกักเก็บสารสกัด
กวาวเครือขาวเพื่อเปนองคประกอบ
ในเภสัชภัณฑ และกรรมวิธี
การเตรียมอนุภาคดังกลาว
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 กรรมวธิกีารสงัเคราะหอนพุนัธควอเทอรไนซเบตาไซโคลเดกตรนิไคโตซานแบบไมมกีิง่ ทีป่ระกอบ
ดวยขัน้ตอน (ก) การสงัเคราะหอนพุนัธพาราโทลอูนีซัลโฟนลิเบตาไซโคลเดกตรนิ โดยการทาํปฏกิริยิา
ระหวาง พาราโทลูอีนซัลโฟนิลคลอไรด กับเบตาไซโคลเด็กตรินในสารละลายตางๆ (ข) การสังเคราะห
อนุพันธควอเทอรไนซเบตาไซโคลเดกตรินไคโตซาน โดยการทําปฏิกิริยาระหวางอนุพันธพารา-
โทลูอีนซัลโฟนิลเบตาไซโคลเดกตริน กับไคโตซาน (ค) การสังเคราะหอนุพันธควอเทอรไนซเบตา-
ไซโคลเดกตรินไคโตซาน โดยการทําปฏิกิริยาระหวางอนุพันธควอเทอรไนซเบตาไซโคลเดกตริน-
ไคโตซานกับไกลซิดิลไตรเมทิลแอมโมเนียมคลอไรด (ง) การทําใหสารละลายอนุพันธควอเทอรไนซ
เบตาไซโคลเดกตรินไคโตซานบริสุทธิ์ และ(จ) การทําใหสารละลายอนุพันธควอเทอรไนซเบตา-
ไซโคลเดกตรินไคโตซานแหง 

 การประดิษฐนี้ึคือ กรรมวิธีการการสังเคราะหอนุพันธควอเทอรไนซเบตาไซโคลเดกตริน-
ไคโตซานแบบไมมกีิง่ทีม่รีะยะเวลาในการเตรยีมทีส่ัน้ลง สงผลใหตนทนุการผลติตํา่ลง โดยการปรบัลด
ปริมาณการใชสารตั้งตน คือ ดาง พารา-โทลูอีนซัลโฟนิลคลอไรด ทําใหลดเวลาในการกรอง
พาราโทลูอีนซัลโฟนิลคลอไรดที่ไมทําปฏิกิริยาออก นอกจากนี้ยังเปนกรรมวิธีท่ีไมยุงยากซับซอน 
สามารถขยายขนาดในระดับอุตสาหกรรมได

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และสํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ 
ผูประดิษฐ: นางอุรชา รักษตานนทชัย และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603001383

กรรมวิธีการสังเคราะหอนุพันธ
ควอเทอรไนซเบตาไซโคลเดกตริน

ไคโตซานแบบไมมีกิ่ง
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 สารสกดัจากฟกขาวและสารสกดัจากเปลอืกหุมเมลด็มะขาม โดยเฉพาะปรมิาณวติามนิซทีีไ่ดจาก
สกัดหยาบจากใบฟกขาว เยื่อหุมเมล็ด และจากเปลือกหุมเมล็ดมะขาม คือประมาณ 37,746 และ 
198.28 มิลลิกรัมตอ 100 กรัม ตามลําดับ (เทียบกับปริมาณวิตามินซีในมะขามปอมและฝรั่ง คือ 
ประมาณ 1,700 และ 280 มลิลกิรมัตอ 100 กรมั) จงึทาํใหเกดิแนวคดิในการตัง้ตาํรบัผงขดัผวิสมนุไพร
จากสารสกัดจากฟกขาว (ใบและเยื่อหุมเมล็ด) และเปลือกหุมเมล็ดมะขาม ที่มีคุณสมบัติเดนในดาน
ปริมาณวิตามินซีสูง

 การประดษิฐนีค้อื กรรมวธิกีารเตรยีมผงขดัผวิสมนุไพรจากสารสกดัหยาบของฟกขาวและเปลอืก
หุมเมล็ดมะขามโดยใชสกัดสารสกัดหยาบจากฟกขาว และสกัดหยาบจากเปลือกหุมเมล็ดมะขามสกัด

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยบูรพา
ผูประดิษฐ: รศ.ดร.วันเซ็ง สิทธิกิจโยธิน และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603002052

กรรมวิธีการผลิตผงขัดผิว
สมุนไพรดัดแปลงจาก
สารสกัดหยาบของฟกขาวและ
เปลือกหุมเมล็ดมะขาม
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 การเสื่อมสมรรถภาพทางเพศ (erectile dysfunction หรือ ED) หรือการที่อวัยวะเพศชาย
ไมเกิดการแข็งตัว พบมากในชายที่มีอายุมากกวา 40 ป และผูปวยโรคความดันโลหิตสูง เบาหวาน 
หัวใจ และผูปวยที่ไขสันหลังไดรับการกระทบกระเทือนและผูปวยภายหลังการผาตัดตอมลูกหมาก
จะมีโอกาสเกิดโรคสูง ยาที่ใชรักษาในปจจุบันคือ ยาที่ยับยั้งเอนไซมฟอสโฟไดเอสเทอเรส-5 หรือ
พีดีอี-5 อินฮิบิเตอร (phosphodiesterase-5 หรือ PDE5 inhibitor) ซึ่งจะมีผลใหอวัยวะเพศแข็งตัว
ได ปจจุบันนี้ มียารักษาเพียง 3 ชนิดที่ไดรับการขึ้นทะเบียนแลว คือ 1) ยาซิลเดนาฟล หรือไวอากรา 
ซึ่งเปนยาที่ไดรับความนิยมอยางสูงทั้งในประเทศไทยและตางประเทศ 2) ทา-ดาลาฟล หรือ 
tadalafil และ 3) สารเดนาฟล หรือ vardenafil ซึ่งมีราคาสูง 

 การประดิษฐนี้คือ องคประกอบเพิ่มสมรรถภาพทางเพศชาย และควบคุมความดันปอดสูง โดย
การนําสารฟแนนทรีนหรือสารท่ีมีโครงสรางคลายคลึงกับฟแนนทรีน หรืออนุพันธของสารเตรียมได
จากสมุนไพรวงศกลวยไม สามารถนําไปใชในอาการเสื่อมสมรรถภาพทางเพศชายและควบคุมความ
ดันโลหิตปอดที่สูง ในรูปแบบภายนอก ภายใน และยาฉีดได

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยนเรศวร
ผูประดิษฐ: รศ.ดร.กรกนก อิงคนินันท และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603002461

องคประกอบเพิ่มสมรรถภาพ
ทางเพศชาย และควบคุม

ความดันปอดสูง
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 การสกัดสารสําคัญสามารถสกัดไดดวยวิธีการแช การตม และการสกัดแบบรีฟลักซดวย
ตัวทําละลาย ซึ่งตัวทําละลายที่ใชในการสกัด ไดแก นํ้า เอทานอล เมทานอล อะซิโตน เอธิลอะซิเตท 
โพรพานอล ไดเอธลิฟอรมาดไีฮด หรือตวัทาํละลายผสมระหวางเมทานอลตอไดคลอโรมเีทน ซึง่วธิกีาร
ดังกลาวจะไดปริมาณสารสกัดหยาบ รอยละ 3.4-11.9 อยางไรก็ตามปญหาทางเทคนิคท่ีเกิดข้ึนคือ
ใชเวลาในการสกัดที่นาน (มากกวา 1 ชั่วโมง) ใชปริมาณตัวทําละลายมาก และทําการสกัดหลายรอบ 

 การประดษิฐน้ีคอื กรรมวธีิการสกดัสารบราซลินิจากแกนฝาง เปนการสกัดดวยตวัทาํละลายผสม
เอทานอลบรสิทุธิ ์กบันํา้ภายใตสภาวะตํา่กวาจดุวิกฤต ิกอนทาํการสกดัจะไลอากาศออกจากระบบปด
ดวยไนโตรเจนและสดัสวนโดยนํา้หนกัของตวัทําละลายผสมและแกนฝางอยูในชวง 1 ตอ 1-9 เมือ่สกัด
เสร็จแลว ลดอุณหภูมิถังสกัดจนสารละลายสกัดในระบบมีอุณหภูมิหองทําการแยกสารบราซิลินออก
จากสารละลายสกัด โดยใชระยะเวลาในการสกัดที่สั้นกวาเดิม และใชตัวทําละลายที่มีความปลอดภัย
ตอผูบริโภค 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) และกรมการขาว 
ผูประดิษฐ: ผศ.ดร.รัตนา มวงรัตน และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603002655 

กรรมว�ธีการสกัดสาร
บราซิลินจากแกนฝาง
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  ลกูประคบสมุนไพร คือ การนาํสมุนไพรหลายๆ ชนดิมาผสมกนั โดยสวนใหญแลวจะเปนสมนุไพร
ชนิดที่มีฤทธิ์รอน เชน ขมิ้นชัน ผิวมะกรูด ตะไครหอม ใบหนาด ไพล การบูร พิมเสน และสมุนไพรอื่น 
ๆ ในอัตราสวนตาง ๆ มาผสมกัน แลวหอเปนลูกประคบดวยผาดิบที่ไมผานการฟอกยอม มัดเปน
กอนกลมมีหลายขนาดทั้งเล็ก กลาง และใหญ เลือกใชใหเหมาะสมกับสวนของรางกาย หรืออวัยวะ
ในสวนตางๆ ของรางกายที่ตองการบําบัดหรือประคบ ซึ่งกอนที่จะนําไปบําบัดหรือประคบตองนําไป
นึ่งในหมอนึ่ง แลวจึงนําไปประคบตามสวนตางๆ ของรางกาย 

 การประดิษฐนี้คือ อุปกรณการผลิตลูกประคบสมุนไพรแบบรอนเองอัตโนมัติ และผลิตภัณฑ
ดังกลาว ใชหลักการเกิดปฏิกิริยาเคมีระหวางกรดกับเบส ทําใหเกิดการคายความรอนของสมุนไพร
ทีอ่ยูในลกูประคบ ทาํใหลกูประคบสมุนไพรรอนขึน้ไดดวยตวัเอง ซึง่เหมาะสมตอการบาํบดัหรอืประคบ
ตามสวนตางๆ ของรางกาย โดยเลือกกรดกับเบสที่มีความปลอดภัย ราคาถูก และเปนมิตรตอ
สิ่งแวดลอม สามารถผลิตไดเองภายในประเทศดวยภูมิปญญาทองถิ่น

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยเชียงใหม
ผูประดิษฐ: นายศุภโชค อุปาลี และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000060

อุปกรณการผลิตลูกประคบ
สมุนไพรแบบรอนเองอัตโนมัติ 

และผลิตภัณฑดังกลาว
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 นมถั่วเหลืองหรือนํ้าเตาหู เปนผลิตภัณฑเคร่ืองดื่มพรอมดื่มที่ถูกสรางขึ้นมาเพื่อเปนทางเลือก
แทนนํา้นมววัสาํหรบัผูทีแ่พหรอืไมสามารถด่ืมนํา้นมววัซ่ึงมนีํา้ตาลแลคโตสเปนสวนประกอบ อดุมดวย
สารพฤกษาโภชนาการทีม่สีรรพคณุฤทธิท์างชวีภาพและเภสชัวทิยาทีเ่ปนประโยชนตอเซลลและรางกาย
มนุษย อยางไรก็ตามการดื่มนมถั่วเหลืองอาจกอใหเกิดการแพไดเชนกัน 

 การประดิษฐนี้คือ สูตรผลิตภัณฑนมถั่วเหลืองเสริมงาขี้มอน และกรรมวิธีการผลิตภัณฑดังกลาว 
ประกอบดวย นํา้มนัเมลด็งาขีม้อนทีอ่ดุมดวยสารคณุคาโภชนาการและออกฤทธิท์างชวีภาพ/เภสชัวทิยา
กับนํา้นมถัว่เหลอืง และสวนประกอบอืน่ๆ ในสดัสวนทีเ่หมาะสมเขากนัจนเปนสารละลายเนือ้เดียวกนั 
แลวนําไปผานการพาสเจอไรซที่อุณหภูมิสูงเพื่อฆาเชื้อโรค จะไดผลิตภัณฑนมถั่วเหลืองเสริมงาขี้มอน 
เพ่ือเปนผลิตภัณฑนมถั่วเหลืองเสริมงาขี้มอนผานการฆาเชื้อดวยวิธีพาสเจอไรซแบบอุณหภูมิสูง
เพื่อถนอมคุณลักษณะธรรมชาติและคุณสมบัติทางโภชนาชีวเภสัชของสารองคประกอบใหคงไว ซึ่งให
พลังงานและคุณคาโภชนาการที่เพิ่มพัฒนาการและประสิทธิภาพการทํางานของระบบประสาทและ
สมอง มีฤทธิ์ตานออกซิเดชัน และระบบภูมิคุมกัน ผลิตภัณฑงาขี้มอนนี้นาจะมีศักยภาพและ
ความสําคัญทางดานเศรษฐกิจและการเกษตรที่เพิ่มรายไดใหมากยิ่งขึ้น ซึ่งมีผลิตภัณฑใกลเคียงที่วาง
ขายตามทองตลาด

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยเชียงใหม
ผูประดิษฐ: รศ.ดร.สมเดช ศรีชัยรัตนกูล และคณะ
สถานะ:  คําขออนุสิทธิบัตร เลขที่ 1703000629

สูตรผลิตภัณฑนมถั่วเหลือง
เสริมงาขี้มอน และกรรมวิธี
การผลิตผลิตภัณฑดังกลาว
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  การนําสารสกัดตํารับยาสมุนไพรในอัตราสวนที่เหมาะสมมาผสมกันเพื่อใหไดฤทธิ์ทางชีวภาพ
เหมาะสมและมปีระสทิธภิาพในการรักษาบาดแผลโดยเฉพาะแผลเรือ้รงัเพือ่ใชในการรกัษาแผลเรือ้รงั
ในผูปวยโรคเบาหวาน

 การประดิษฐนี้คือ กระบวนการเตรียม “ยาสมานแผล” ใหไดยาที่มีฤทธิ์ทางชีวภาพที่ดีและมี
ประสทิธภิาพในการรกัษาแผลผูปวยเบาหวาน โดยใชการสกดัดวยนํา้มนัมะพราวทีอ่ณุหภมูคิงที ่55-65 
องศาเซลเซียส เปนเวลา 4-8 ชั่วโมง ในอัตราสวนของนํ้ามันมะพราวตอผงยาตํารับเปน 4:1 หรือ 5:1 
หรือ 6:1 โดยผงยาตํารับจะเตรียมจากเหงาของขมิ้นชัน (Curcuma longa L.) ที่มีอายุตั้งแต 10 เดือน
ขึ้นไป เมล็ดของหมากสง (Areca catechu L.) ที่มีอายุ 7 เดือนขึ้นไป ขาวสาร (Oryza sativa L.) 
และเปลือกสมบูรณจากผลสุกมังคุด (Garcinia mangostana L.) ในอัตราสวน 1:1:1:1 หรือ 1:1:1:2 
ของนํ้าหนักแหง

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยสงขลานครินทร
ผูประดิษฐ:  นางสาวศศิธร ชูศรี และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 10008

ยานํ้ามันสมุนไพรสําหรับ
สมานแผลและกรรมวิธีเตรียม

ยานํ้ามันดังกลาว
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 แผลรอนใน (Aphthous ulcer) คือ โรคจากมีแผลเปอยในชองปาก บริเวณสวนใดของชองปาก
ก็ได พบไดตั้งแตในเด็กเล็กไปจนถึงผูสูงอายุ การรักษาทั่วไปที่ใชกันคือ การใชสารกดภูมิคุมกันที่
ชวยลดการอักเสบ เชน สเตียรอยด (ไทรแอมซิโนลอนอะเซทโทไนด (Triamcinolone acetonide)) 
หรือการใชสารสกัดจากสมุนไพร เชน วานหางจระเข ชะเอมเทศ ใบบัวบก ฟาทะลายโจร ขมิ้นชัน 
ซึ่งจะอยูในรูปแบบของเจล (Gel) ออราเบส (Orabase) ขี้ผึ้ง (Wax) เปนตน 

  การประดิษฐนี้คือ สูตรตํารับยาสมานแผลในชองปากอยูในรูปแบบออราเบส ประกอบดวย 
สารไฮโดรคารบอนเจล (Hydrocarbon gel) เรซินไฮดรอคารบอนโพลิเอทิลีนเรซิน (Resin 
Hydrocarbon Polyethylene Resin) เจลาติน (Gelatin) เพคติน (Pectin) อะคาเซีย (Acacia) 
คารบอกซีเมทิลเซลลูโลส (Carboxymethyl Cellulose) และสารสกัดสมุนไพรหรือยาที่ชวยลด
การอักเสบของแผลรอนในที่สามารถยึดเกาะกับแผลในชองปากไดดีข้ึน ไมละลายในนํ้าลาย ทําให
สารสกัดสมุนไพรหรือยามีเวลาสัมผัสกับแผลและสามารถออกฤทธ์ิไดยาวนาน และมีประสิทธิภาพ
มากขึ้น

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และจุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย
ผูประดิษฐ: ศ.ทันตแพทย ดร.พสุธา ธัญญะกิจไพศาล และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703001209

สูตรตํารับยาสมานแผล
ในชองปาก
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 ปจจุบันมีผลิตภัณฑเครื่องสําอางที่เกี่ยวของกับการดูแลใบหนาออกสูตลาดเครื่องสําอางเปน
จาํนวนมากมทีัง้ผลติภณัฑทีไ่ดจากการสงัเคราะหและผลิตภณัฑทีม่สีวนผสมจากธรรมชาติ หากพิจารณา
ถึงผลิตภัณฑที่ใชดูแลใบหนาที่ไดจากธรรมชาติ พบวา มีการใชสมุนไพรเปนสวนประกอบ ปจจุบันมี
การนํามาแปรรูปเปนผลิตภัณฑเครื่องสําอางเปลือกมังคุดซ่ึงมีสารสําคัญประกอบดวย สารสําคัญใน
กลุมแซนโทน โดยเฉพาะอยางยิง่ แอลฟาแมงโกสตนิ ซึง่แสดงฤทธิท์างเภสชัวทิยา เชน ฤทธิต์านอนมุลู
อิสระ ฤทธิ์ตานเชื้อแบคทีเรีย ฤทธิ์ตานมะเร็ง ฤทธิ์ตานการอักเสบ และสารที่มีฤทธิ์ตอระบบภูมิคุมกัน 

 การประดิษฐน้ีคือ สตูรตํารับผลติภณัฑพอกหนาผสมสารสกดัเปลือกมงัคดุหรอืแอลฟาแมงโกสติน
ในรปูแบบการกระจายตวัยาในระดับโมเลกลุซึง่สามารถแพรผานผวิหนงัไดมากขึน้ พฒันาเปนผลติภณัฑ
พอกหนา

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยนเรศวร
ผูประดิษฐ: รศ.ดร.วรี ติยะกุลชัย และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703002067

สูตรตํารับผลิตภัณฑพอกหนา
ผสมสารสกัดเปลือกมังคุดหรือ

แอลฟาแมงโกสตินในรูปแบบ
การกระจายตัวยาในระดับโมเลกุล
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 อะโวคาโดเปนพืชเศรษฐกิจชนิดหนึ่งที่ตลาดตองการสูง มีการนําเขาพันธุมาทดลองและสงเสริม
ใหเกษตรกรปลูก จัดเปนพืชเพ่ือสุขภาพที่เปยมไปดวยประโยชนตอรางกายอยางมาก ชวยปองกัน
การสะสมของไขมันในเสนเลือด ลดโอกาสเสี่ยงของโรคเสนเลือดหัวใจตีบ และโรคหัวใจวาย มีโปรตีน
สูงกวาผลไมชนดิอืน่เปนโปรตีนทีย่อยงาย นํา้มนัทีด่ดูซมึเขาสูผวิหนงัไดดทีีส่ดุหากเทยีบกบันํา้มนัอืน่ๆ  

 การประดิษฐน้ีคือ กรรมวิธีการสกัดนํ้ามันอะโวคาโด เพื่อใชเปนสวนประกอบของผลิตภัณฑ
เครื่องสําอาง เปนการสกัดนํ้ามันอะโวคาโดแบบ 2 ขั้นตอน ไดแก การสกัดนํ้ามันอะโวคาโดบริสุทธิ์ 
(virgin avocado oil process หรือ unrefined avocado oil process) ดวยการใชการบีบนํ้ามัน 
และการสกัดนํ้ามันอะโวคาโดผานกรรมวิธี (refined avocado oil process) คือ ขั้นตอนการกลั่น
เพ่ือสกัดน้ํามัน เปนการนํานํ้ามันอะโวคาโดที่ผานขั้นตอนการสกัดนํ้ามันอะโวคาโดบริสุทธิ์มากลั่น
ชวงอุณหภูมิท่ีตํ่าไมสูงเกินไป ทําใหสามารถรักษาสารสําคัญที่ตองการเพื่อนําไปประยุกตใชเปน
สวนประกอบของเครื่องสําอางไดอยางเหมาะสม 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยแมโจ
ผูประดิษฐ: ผศ.ดร.ฐิติพรรณ ฉิมสุข
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703002098

กรรมวิธีการสกัดนํ้ามัน
อะโวคาโด และผลิตภัณฑ
เครื่องสําอางที่มีสวนผสมของ
นํ้ามัน
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 กระชายเหลือง (Boesenbergia pandurata Roxb.) เปนพืชในวงศขิง (Zingiberaceae) 
มีองคประกอบของสารกลุมฟลาโวนอยดที่สําคัญ ไดแก พิโนเซมบริน ชาลโคน (Pinocembrin 
chalcone) คารดาโมนิน (Cardamonin) พิโนเซมบริน (Pinocembrin) พิโนสโตรบิน (Pinostrobin) 
4-ไฮดรอกซีแพนดูราติน เอ (4-hydroxy panduratin A) แพนดูราติน เอ (Panduratin A) 
ซึ่งเม็ดสีเมลานิน คือ สารโมเลกุลขนาดใหญที่อยูในเซลลผิวหนัง โดยเซลลท่ีทําหนาท่ีสรางเมลานิน 
เรียกวา “เมลาโนไซต” (melanocyte) มีประโยชนในการปองกันอันตรายของเซลลผิวหนังจากการ
ไดรับแสงขาวและรังสีอัลตราไวโอเลตที่มีความเขมแสงมากเกินไป 

 การประดษิฐนีค้อื กรรมวิธีการผลติสารสกัดจากเหงากระชายเหลอืงทีม่ฤีทธิย์บัยัง้การสรางเมด็สี
เมลานิน ซึ่งจะไดสารสกัดลักษณะขนหนืด และมีองคประกอบของสารฟลาโวนอยดที่มีฤทธิ์ยับยั้ง
การสรางเม็ดสีเมลานิน และไมมีผลขางเคียงตอสุขภาพ ไดแก สารแพนดูราติน เอ และคารดาโมนิน 
เปนสารออกฤทธิท์ีม่ปีระสทิธภิาพดใีนการยบัยัง้การสรางเมด็สเีมลานนิและไมมผีลขางเคียงตอสขุภาพ 
สามารถนําไปประยุกตใชเปนวัตถุดิบในผลิตภัณฑเครื่องสําอางเพื่อผิวขาวได

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ: ดร.สุคันธรส ธาดากิตติสาร และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1803000295

กรรมวิธีการผลิตสารสกัด
จากเหงากระชายเหลือง
ที่มีฤทธิ์ยับยั้งการสราง

เม็ดสีเมลานิน
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 กระชายเหลือง (Boesenbergia pandurata Roxb.) เปนพืชในวงศขิ ง (Zingiberaceae) 
มีองคประกอบของสารกลุมฟลาโวนอยดที่สําคัญ ไดแก พิโนเซมบริน ชาลโคน (Pinocembrin 
chalcone) คารดาโมนิน (Cardamonin) พิโนเซมบริน (Pinocembrin) พิโนสโตรบิน (Pinostrobin) 
4-ไฮดรอกซีแพนดูราติน เอ (4-hydroxy panduratin A) แพนดูราติน เอ (Panduratin A) 
ซึ่งเม็ดสีเมลานิน คือ สารโมเลกุลขนาดใหญท่ีอยูในเซลลผิวหนัง โดยเซลลท่ีทําหนาท่ีสรางเมลานิน 
เรียกวา “เมลาโนไซต” (melanocyte) มีประโยชนของเมลานินในการปองกันอันตรายของ
เซลลผิวหนังจากการไดรับแสงขาวและรังสีอัลตราไวโอเลตที่มีความเขมแสงมากเกินไป

 การประดิษฐนีค้อื กรรมวธิกีารผลติสารสกดัจากเหงากระชายเหลอืงทีม่ฤีทธิย์บัยัง้การสรางเมด็สี
เมลานินดวยเอนไซมซึ่งจะไดสารสกัดลักษณะผง มีสารประกอบฟนอลิกและองคประกอบของ
สารฟลาโวนอยดที่มีฤทธ์ิยับยั้งการสรางเม็ดสีเมลานิน และไมมีผลขางเคียงตอสุขภาพ ไดแก 
สารแพนดูราติน เอ และคารดาโมนิน ซึ่งสามารถประหยดัเวลาในการสกดั ถือเปนทางเลือกท่ีเหมาะสม
สําหรับการนําไปพัฒนาตอยอดในเพื่อขยายกําลังการผลิตตอไป และนําไปประยุกตใชเปนวัตถุดิบใน
ผลิตภัณฑเครื่องสําอางเพื่อผิวขาวได 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ: ดร.สุคันธรส ธาดากิตติสาร และคณะ
สถานะ:  อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1803000296

กรรมวิธีการผลิตสารสกัด
จากเหงากระชายเหลือง
ที่มีฤทธิ์ยับยั้งการสราง
เม็ดสีเมลานินดวยเอนไซม
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 อหิวาตกโรคเปนโรคระบาดที่มีสาเหตุมาจากการติดเช้ือ Vibrio cholerae ในทางเดินอาหาร 
ซึ่งยังคงเปนปญหาสําคัญในประเทศตางๆ ทั้งในทวีปแอฟริกาและเอเชีย สําหรับประเทศไทยยังคงมี
การระบาดอยูเชนกัน วิธีการดั้งเดิมในการตรวจโรคเพื่อควบคุมการระบาดของเชื้ออหิวาตจําเปนตอง
อาศัยการแยกเชื้อแบคทีเรียมาตรวจสอบตามกระบวนการทางจุลชีววิทยาและชีวเคมี ซึ่งใชเวลานาน
ถึง 3-4 วัน และมีคาใชจายตอตัวอยางสูง แมวาตอมาจะไดมีการพัฒนาวิธีการตรวจเชื้อ Vibrio 
cholerae โดยเทคนิคทางอณูวิทยา เชน พีซีอาร หรอืแอลเอเอม็พ ีซึ่งเปนวิธีที่มีความไวในการตรวจ
เชื้อปริมาณตํ่าไดดี แตยังมีขอจํากัด เนื่องจากจําเปนตองใชบุคลากรที่มีความชํานาญสูง คาใชจาย
ตอตัวอยางคอนขางสูงและใชเวลาตรวจไมตํ่ากวา 1 ชั่วโมง

 การประดิษฐนี้คือ พัฒนาชุดตรวจเชื้ออหิวาตแบบแถบสี (strip test) ที่สามารถตรวจเชื้อ 
Vibrio cholerae กลุม O139 ไดดวยความไวสูง ประกอบดวย โมโนโคลนอลแอนติบอดี 2 ชนิด คือ 
VC-273 และ VC-812 ที่ทําปฏิกิริยากับลิโพพอลิแซคคาไรด (lipopolysaccharide; LPS) และ
แคปซูลารพอลแิซคคาไรด (capsular polysaccharide; CPS) ซึง่มตีาํแหนงอยูรอบเซลลของแบคทเีรยี
ในรูปแบบแซนวิช ทําใหสามารถตรวจจับแบคทีเรียไดอยางจําเพาะ โดยใชคอลลอยดทองคํา 
(colloidal gold) ที่มีสีมวงเปนตัวบอกปฏิกิริยา ทําใหทราบผลรวดเร็วภายในเวลาเพียง 15 นาที 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ: นายไพศาล สิทธิกรกุล และคณะ
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1201001947 ประกาศโฆษณา เลขที่ 146888

ชุดตรวจเชื้ออหิวาต

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   105 5/27/2018   3:33:07 PM



สมุนไพ
ร

อาหาร
ปาลมนํ้ามัน

ประมง
เคร�่องจักร

เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม

ขาว

106

 ขาวท่ีบรโิภคกันทัว่ไปมีคาดชันีน้ําตาล (Glycemic index) คอนขางสงู กลาวคอืขาวเจามคีาดชันี
นํ้าตาลประมาณ 74-95 ขาวเหนียวมีคาดัชนีนํ้าตาลประมาณ 92-95 คาดัชนีนํ้าตาลนี้เปนคาที่บอก
ถึงการเปลี่ยนแปลงของระดับนํ้าตาลกลูโคสในเลือดภายหลังจากรับประทานอาหารนั้นประมาณ 
2-3 ชั่วโมง มีคาแตกตางกันต้ังแต 1-100 ดังนั้นการบริโภคขาวในปริมาณมากในแตละมื้อยอมมีผล
ทําใหระดับนํ้าตาลในกระแสเลือดขึ้นสูง และเปนการบริโภคที่ไมเหมาะแกผูปวยโรคเบาหวาน ขณะที่
การบริโภคอาหารที่มีคาดัชนีนํ้าตาลตํ่ามีผลดีตอสุขภาพมากกวา กลาวคือนอกจากทําใหระดับนํ้าตาล
กลูโคสในกระแสเลือดขึ้นชาแลว ยังชวยทําใหการเกิดปฏิกิริยาออกซิเดชั่นของไขมัน (fat oxidation) 
ในรางกายเพิ่มมากขึ้นและชวยในการควบคุมนํ้าหนักตัวไดดีกวา

 การประดิษฐนี้คือ พัฒนาผลิตภัณฑธัญชาติผสมถั่วที่ไดคิดคนขึ้นตามการประดิษฐนี้ เปนการนํา
ธญัชาติและถัว่ทีเ่ปนผลติผลทางการเกษตรของประเทศไทย เชน ปลายเดอืย ถัว่แดง ถัว่เขยีว ขาวโพด 
งา เมลด็ทานตะวนั เมลด็ฟกทอง มาใชในสดัสวนท่ีเหมาะสม เพือ่เพิม่คุณคาทางโภชนาการ โดยเฉพาะ
ปริมาณโปรตีนและสัดสวนของกรดอะมิโนจําเปนใหมีความสมบูรณ  

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ:  นางวันทนีย เกร�ยงสินยศ และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1201004514 ประกาศโฆษณา เลขที่ 145238

ผลิตภัณฑธัญชาติ
ผสมถั่วและกรรมว�ธี

การผลิตผลิตภัณฑดังกลาว
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 ลูทีน เปนหนึ่งในแซนโทฟลลในตระกูลของแคโรทีนอยดที่มีกิจกรรมที่ไมใชโปรวิตามินเอ 
เปนรงควตัถสุเีหลอืงทีล่ะลายไดในไขมนั สวนใหญสามารถพบไดในพชื สาหราย และแบคทเีรยีสงัเคราะห
แสงในปริมาณสูง ลูทีนมีหนาที่เปนตัวกรองแสงสีนํ้าเงินที่มีพลังงานสูงและเปนสารตานอนุมูลอิสระ
ที่ยับยั้งและดักจับอนุมูลอิสระที่เปนอนุพันธของออกซิเจน แมวาลูทีนสามารถพบไดในอาหารมนุษย 
โดยมีปริมาณมากในผักใบเขียวเขมอยางผักขมและคะนาและอาหารที่มีสีเหลืองอยางขาวโพดและ
ไขแดง แตการบริโภคลูทีนทุกวันโดยเฉลี่ยนั้นไมเพียงพอที่จะลดความเสี่ยงของการเกิดโรคตา
ตลอดจนอาการอื่นๆ ที่มีความเก่ียวของได รังไหมสีเหลืองเปนหนึ่งในรังไหมที่มีความหลากหลาย
โดยใชไดจากไหม Bombyx mori รงควตัถุในรงัไหมสเีหลอืงหรอืสเีหลอืงทองน้ันไดมาจากแคโรทีนอยด

 การประดษิฐนีคื้อ การอาศัยขอดจีากแหลงของโปรตนีทีจ่บักบัลทูนีท่ีมกีารคดัเลอืกตามธรรมชาติ
จากวสัดไุหม ตัวทําละลายทีนิ่ยมใชทัว่ไปในอตุสาหกรรมอาหารและยา ไดแก เฮกเซน เอทิลแอลกอฮอล 
และเอทิลอะซิเตตจะถูกนํามาใช การสกัดทําที่อุณหภูมิหองหรือที่อุณหภูมิและความดันสูง เพื่อให
กระบวนการเปนมิตรกับสิ่งแวดลอมและมีความประหยัด ตัวทําละลายจะถูกระเหยและนํากลับมาใช
ใหมซํ้าหลายรอบ ลูทีนที่ถูกทําใหบริสุทธิ์ในการประดิษฐนี้จะอยูในรูปแบบที่มีความบริสุทธ์ิมากกวา 
95 เปอรเซ็นต

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ:  นายมาโนชญ สุธีรวัฒนานนท และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1301003580

ว�ธีการสกัดสารสกัด
จากเสนไหมที่มีลูทีน

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   107 5/27/2018   3:33:34 PM



สมุนไพ
ร

อาหาร
ปาลมนํ้ามัน

ประมง
เคร�่องจักร

เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม

ขาว

108

 กลโูคซามนีสามารถสรางขึน้โดยธรรมชาต ิในรางกายของมนษุย โดยจะเปนสารตัง้ตนในการสราง
กลโูคซามิโนไกลแคน ซึง่เปนสวนประกอบสาํคญัตอความแข็งแรงและการทาํหนาทีข่อกระดกู โดยการ
ผลิตกลูโคซามีนในทางการคา จะมีการนําโครงสรางภายนอกของสัตว เชน เปลือกกุง เปนตน และ
ผนังเซลลของจุลินทรีย เชน เชื้อรา แบคทีเรีย เปนตน ที่มีสวนประกอบของไคตินมาผานกระบวนการ
ไฮโดรไลซีส ที่ใชสารเคมี หรือเอนไซม หรือกระบวนการทางพันธุวิศวกรรม กลูโคซามีนที่ผลิตไดอาจ
กอใหเกิดอาการแพตอผูใชท่ีมีอาการแพอาหารทะเล และอาจมีการปนเปอนของโลหะหนักรวมดวย
ได สาํหรับกระบวนการไฮโดรไลซสีทีม่กีารใชกรดไฮโดรคลอรกิมโีอกาสสงูทีก่อใหเกดิสารโมโนคลอโร-
โพรเพน (3-MCPD) เน่ืองจากการเกิดปฏิกิริยาคลอริเนชั่นของคลอรีนกับไขมันที่ติดมากับโปรตีน
ภายใตสภาวะความรอนสูง ซึ่งเปนสารกอมะเร็ง และโซเดียมคลอไรด ซึ่งควรจะตองถูกจํากัดในผูปวย
ความดันโลหิตสูง หรือผูปวยโรคไต

 การประดิษฐนี้คือ การเอาผลิตภัณฑไหมและเห็ดซึ่งมีตนทุนการผลิตนอยทางเศรษฐกิจ นํามา
ผานกรรมวิธีทางเคมีเพื่อผลิตสารกลู โคซามีน ซึ่งเปนการเพิ่มมูลคาของวัตถุดิบดังกลาว และ
สารกลูโคซามีนที่ไดยังสามารถใชกับผูปวยที่มีโรคประจําตัวดังที่กลาวแลวขางตน  

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเทคโนโลยีสุรนาร�
ผูประดิษฐ:  นายมาโนชญ สุธีรวัฒนานนท และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1401005105

กรรมว�ธีการผลิต
กลูโคซามีนจาก

ผลิตภัณฑไหมและเห็ด
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 เชื้อแบคทีเรีย ซัลโมเนลลา (Salmonella spp.) เปนเชื้อกอโรคทางเดินอาหารที่มีความสําคัญ
ตอระบบสาธารณสุข โดยเฉพาะในประเทศไทยและทุกประเทศทั่วโลก

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการตรวจเชื้อซัลโมเนลลา (Salmonella spp.) ที่ไดพัฒนาขึ้นจาก
เทคนิคดีเอ็นเอไบโอเซนเซอรรวมกับวิธีการเพิ่มขยายยีนเปาหมายดวยชุดไพรเมอรและตัวตรวจจับ
ดีเอ็นเอที่มีความจําเพาะสูง โดยไมอาศัยเครื่อง PCR แตจะประยุกตวิธี LAMP ที่อาศัยเพียงแคใชตูบม 
(incubator) เทานั้น มีราคาถูก สามารถเคลื่อนยายไดงาย และแสดงผลบวกหรือลบจากแถบสีท่ี
เกิดขึ้นบนชุดทดสอบ dipstick (LAMP-dipstick DNA biosensor) ชุดทดสอบสามารถตรวจหา
เชื้อที่มีปริมาณเล็กนอย มีความแมนยําในการตรวจสูงท้ังดานความไวและความจําเพาะ สามารถ
วิเคราะหและแปลผลไดทันที

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยศร�นคร�นทรว�โรฒ
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.โกสุม จันทรศิร� และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1501002032  ประกาศโฆษณา เลขที่ 155163

กรรมวิธีการตรวจเชื้อซัลโมเนลลา 
(Salmonella sp.) ดวยชุดไพรเมอร 
(primer) และตรวจจับสําเร็จรูป 
(DNA probe) ที่มีความจําเพาะ
และความไวสูง
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 เครือ่งปรงุรส เปนสิง่จาํเปนทีต่องใชควบคูกบัการปรงุอาหาร เปนสนิคาเพือ่บรโิภคท่ีมคีวาม
ตองการเพ่ิมขึ้นทั้งในระดับครัวเรือนและภาคอุตสาหกรรมขนาดใหญ ทั้งนี้เพราะงายตอการ
ใชสอย สะดวกรวดเร็ว ทันใจคนยุคใหมที่ตองเรงรีบ ซึ่งในปจจุบันชนิดของผงปรุงรสมีใหเลือก
หลากหลายท้ังประกอบอาหารคาวและหวาน โดยเฉพาะผงปรุงรสโรยหนาขนมทีต่ลาดขยาย
เพิม่ขึน้ตลอดทกุป เชน ผงปรงุรสรสบารบีคิว ผงปรุงรสรสตมยํากุง ผงปรุงรสรสกระเทียม
พริกไทย เปนตน

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาสวนผสมผงปรุงรสและกรรมวิธีการเตรียมสวนผสมประกอบ
ดวย เห็ดและผัก ในอัตราสวนที่เหมาะสม เพื่อใชสําหรับการนําไปเปนเครื่องปรุงรสโดยโรย
เบเกอรี่และขนมขบเคี้ยวมีอายุการเก็บรักษายาวนาน สามารถเสริมคุณภาพของอาหาร

ผูถอืสทิธ์ิ:  สาํนกังานพฒันาการวิจยัการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:  นางนิภาพร อามัสสา และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 6330

สูตรผงปรุงแตงรสสําหรับ
โรยหนาเบเกอรี่และ

ขนมขบเคี้ยว
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 ฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรดเปนสารในกลุมพรีไบโอติก (prebiotic) ที่ไมยอยสลายโดยเอนไซม
ในกระเพาะอาหารและลําไสเล็กของคนและสัตว แตจะสงผานไปยังลําไสใหญและชวยสงเสริม
การเจริญของจุลินทรียที่เปนประโยชนตอรางกาย เชน บีฟโดแบคทีเรีย (bifidobacteria) และ
แลคโตบาซลิไล (Lactobacilli) เปนตน นอกจากนีย้งัเปนสารใหความหวานทีไ่มทาํใหเกดิฟนผ ุเนือ่งจาก
แบคทีเรียในชองปากไมสามารถยอยสลายได อีกทั้งใหพลังงานตํ่ากวานํ้าตาลซูโครส จึงมีการพัฒนา
ฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรดเปนผลิตภัณฑน้ําตาลและใชเปนสวนผสมในผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่ม
ตางๆ ทดแทนนํ้าตาลซูโครส เชน โยเกิรต กาแฟ นมผง และอาหารเสริมสุขภาพ เปนตน

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนากระบวนการผลิตฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรด (FOS) ท่ีชวยเพิ่ม
ประสทิธภิาพการผลติฟรกุโตโอลโิกแซคคาไรด โดยไปลดหรอืควบคมุการเกดิกลโูคสซึง่จะมผีลไปยบัยัง้
การเกิดปฏิกิริยาในกระบวนการสราง FOS ทําใหไดผลิตภัณฑฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรดที่มีลักษณะ
พิเศษคือ กลิ่นและรสชาติผลไมซึ่งแตกตางจากฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรดท่ีผลิตจากนํ้าตาลซูโครส
เขมขนทั่วไป

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:  ดร.ยุทธนา พ�มลศิร�ผล และคณะ 
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 9429

กระบวนการผลิตฟรุกโตโอลิโก
แซคคาไรดจากนํ้าเชื่อม
ดวยวิธีทางเอนไซม
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 การใชสารพรีไบโอติกทดแทนการใชสารปฏิชีวนะในการทําปศุสัตวและฟารมสัตวปก จากการ
ศึกษาการเสริมเช้ือโปรไบโอติกและพรีไบโอติกลงในอาหารสัตวมีผลตอระบบลําไสและการยึดเกาะ
ของแบคทีเรียกอโรคในลําไส ทําใหแบคทีเรียกอโรคในลําไสลดลงและสงผลใหสุขภาพของสัตวดีขึ้น 
จากการศึกษาการใชพรีไบโอติกชนิดกาแลคโตโอลิโกแซคคาไรดผสมในอาหารไกเนื้อ พบวาเชื้อกลุม 
bifidobacterium สามารถเจริญไดดีและอัตราการรอดสูง

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาสูตรอาหารสําหรับเลี้ยงสัตวปกโดยเฉพาะอยางยิ่งการนําโพลเิมอร
ชวีภาพจากเชือ้ราแมลง O. dipterigena BCC 2073 ซึง่จดัเปนพรไีบโอตกิชนดิหนึง่ ทีผ่านกระบวนการ
เพาะเลี้ยงโดยการใชสูตรอาหารพัฒนาขึ้นมาเอง มีราคาถูก นํามาผสมรวมในอาหารหลักสําหรับการ
เล้ียงสัตวปกในสดัสวนทีเ่ฉพาะ เพือ่เปนสารพรีไบโอติกสาํหรบัการเจรญิของจลุนิทรยีชนดิด ีจะสามารถ
ชวยใหเพิ่มอัตราการเจริญของสัตวไดดียิ่งขึ้น

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:  ดร.ไว ประทุมผาย และคณะ 
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12839

อาหารสัตวที่มีสวนผสม
พรีไบโอติกที่ผลิตไดจาก

โพลิเมอรชีวภาพ
จากเชื้อราแมลง
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 กระบวนการปรุงสุกที่ใชความรอนสูงในการประกอบอาหาร เชน การยาง ปง อบ เผา ที่ทําใน
เน้ือสัตวนั้น มีผลทําใหเกิดสารกอกลายพันธุข้ึนหลายชนิด เชน สารกลุมโพลีไซคลิกอะโรมาติก
ไฮโดรคารบอน (polycyclic aromatic hydrocarbons : PAHs) ที่เกิดจากการเผาไหมที่ไมสมบรูณ
ของไขมนัในเนือ้สตัว สารกลุมเฮเทอโรไซคลิกเอมีน (heterocyclic amines : HAs) ที่เกิดจากการ
สลายตวัของโปรตนีและกรดอะมโินขณะถกูความรอนสงู ซึง่จดัเปนพษิทีท่าํใหเกดิมะเรง็ในสตัวทดลอง 
และอาจกอใหเกิดความเสี่ยงของมะเร็งในคน

 การประดิษฐน้ีคือ ผลิตภัณฑผงหมักเนื้อสัตวที่มีคุณสมบัติลดการกอตัวของสารกอกลายพันธุ 
ซึ่งจะเปนประโยชนสําหรับผูบริโภค เปนการลดความเสี่ยงในการไดรับสารกอกลายพันธุเขาสูรางกาย 
และชวยปรุงแตงรสชาติและปรับเนื้อสัมผัสของเนื้อสัตวที่หมัก ใหมีกลิ่นหอม รสอรอย เนื้อสัมผัสนุม 
อีกท้ังอยูในรูปแบบพรอมใชงาน สามารถเก็บในบรรจุภัณฑที่สามารถรักษาคุณภาพของผงหมักไดใน
ระยะเวลายาวนาน เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพของอายุการเก็บรักษาของผลิตภัณฑโดยไมใชวัตถุกันเสีย

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  นางจันทรเพ็ญ แสงประกาย และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1803000097

สูตร และกรรมวิธีการผลิต
ผงหมักเนื้อสัตวที่มีคุณสมบัติ
ยับยั้งสารกอกลายพันธุ
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 กระบวนการปรุงสุกที่ใชความรอนสูงในการประกอบอาหาร เชน การยาง ปง อบ เผา ที่ทําใน
เน้ือสัตวนั้น มีผลทําใหเกิดสารกอกลายพันธุข้ึนหลายชนิด เชน สารกลุมโพลีไซคลิกอะโรมาติก
ไฮโดรคารบอน (polycyclic aromatic hydrocarbons : PAHs) ที่เกิดจากการเผาไหมที่ไมสมบูรณ
ของไขมันในเนื้อสัตว สารกลุมเฮเทอโรไซคลิกเอมีน (heterocyclic amines : HAs) ที่เกิดจากการ
สลายตวัของโปรตนีและกรดอะมโินขณะถกูความรอนสงู ซึง่จดัเปนพษิทีท่าํใหเกดิมะเรง็ในสตัวทดลอง 
และอาจกอใหเกิดความเสี่ยงของมะเร็งในคน

 การประดิษฐนี้คือ ผลิตภัณฑซอสหมักเน้ือสัตวใหมีสวนผสมของพืชท่ีมีฤทธิ์ตานการกลายพันธุ 
ใชสําหรับหมักเนื้อสัตวที่ตองผานการปรุงสุกดวยความรอนสูง เชน การยาง ปง อบ รมควัน ชวยลด
ความเสี่ยงในการไดรับสารกอกลายพันธุและสารกอมะเร็งเขาสูรางกาย โดยซอสหมักสูตรสมุนไพร
เขมขนน้ีสามารถชวยลดปริมาณสารโพลีไซคลิกอะโรมาติกไฮโดรคารบอน (Polycyclic Aromatic 
Hydrocarbons, PAHs) และเฮทเทอโรไซคลิกเอมีน (Heterocyclic amine, HCAs) ที่ปนเปอนใน
เนื้อสัตวที่ผานการปงยางได เหมาะสําหรับผูบริโภคที่สนใจดูแลสุขภาพ

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  นางจันทรเพ็ญ แสงประกาย และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1803000299

สูตร และกรรมวิธีการผลิต
ซอสหมักเนื้อสัตวสูตรเขมขน

ที่มีคุณสมบัติยับยั้ง
สารกอกลายพันธุ
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 กระบวนการปรุงสุกที่ใชความรอนสูงในการประกอบอาหาร เชน การยาง ปง อบ เผา ที่ทําใน
เน้ือสัตวนั้น มีผลทําใหเกิดสารกอกลายพันธุข้ึนหลายชนิด เชน สารกลุมโพลีไซคลิกอะโรมาติก
ไฮโดรคารบอน (polycyclic aromatic hydrocarbons : PAHs) ที่เกิดจากการเผาไหมที่ไมสมบรูณ
ของไขมนัในเนือ้สตัว สารกลุมเฮเทอโรไซคลกิเอมนี (heterocyclic amines : HAs) ท่ีเกิดจากการสลายตวั
ของโปรตีนและกรดอะมิโนขณะถูกความรอนสูง ซึ่งจัดเปนพิษที่ทําใหเกิดมะเร็งในสัตวทดลอง และ
อาจกอใหเกิดความเสี่ยงของมะเร็งในคน

 การประดิษฐนี้คือ ผลิตภัณฑซอสหมักเนื้อสัตวใหมีสวนผสมของพืชท่ีมีฤทธิ์ตานการกลายพันธุ 
ใชสําหรับหมักเนื้อสัตวที่ตองผานการปรุงสุกดวยความรอนสูง เชน การยาง ปง อบ รมควัน ชวยลด
ความเสี่ยงในการไดรับสารกอกลายพันธุและสารกอมะเร็งเขาสูรางกาย โดยซอสหมักสูตรสมุนไพร
นิ่มนวลน้ีสามารถชวยลดปริมาณสารโพลีไซคลิกอะโรมาติกไฮโดรคารบอน (Polycyclic Aromatic 
Hydrocarbons, PAHs) และ เฮทเทอโรไซคลิกเอมีน (Heterocyclic amine, HCAs) ที่ปนเปอนใน
เนื้อสัตวที่ผานการปงยางได เหมาะสําหรับผูบริโภคที่สนใจดูแลสุขภาพ

ผูถอืสทิธ์ิ:  สาํนกังานพฒันาการวิจยัการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  นางจันทรเพ็ญ แสงประกาย และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1803000300

สูตร และกรรมวิธีการผลิต
ซอสหมักเนื้อสัตวสูตรนิ่มนวล
ที่มีคุณสมบัติยับยั้ง
สารกอกลายพันธุ
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  ผลิตภัณฑแคบหมูที่ผลิตกันทั่วไปจะมีขั้นตอนในการใชนํ้ามันทอดหนังหมูที่อุณหภูมิสูง 
จนไดลักษณะที่พอง กรอบ แตมักจะเกิดกลิ่นหืนไดงาย กอใหเกิดปญหาในดานการวางจําหนายสินคา 
เนื่องจากอายุการเก็บรักษาที่ส้ัน อีกทั้งแคบหมูท่ีผานกระบวนการทอด ถือเปนอาหารที่มีปริมาณ
ไขมันและแคลอรีสูง สงผลใหการแปรรูปขาดคุณภาพและเปนอันตรายตอผูบริโภค และในปจจุบัน
มีการคิดคนกรรมวิธีในการแปรรูปหนังหมูใหเปนแคบหมูกึ่งสําเร็จรูปในรูปแบบตางๆ โดยไมตองใช
นํ้ามันในการทอด เพื่อใหไดมาซึ่งผลิตภัณฑแคบหมูพรอมรับประทาน 

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการผลิตแคบหมูกึ่งสําเร็จรูปแบบขึ้นรูปใหมโดยผลิตจากหนังหมูที่ได
จากสวนตางๆ ของหมูซึ่งไมจําเปนตองเปนแผนตอเนื่อง หรือเศษหนังหมูที่เหลือ โดยสูตรสวนผสม
แคบหมูกึ่งสําเรจ็รูป ประกอบดวย หนงัหมูที่ไดจากสวนตางๆ ของหมู หรอืเศษหนังหมู ผงรสหม ูเกลือ 
ผงบารบคีวิ นํา้ตาล แปงดดัแปรแบบพรเีจล และแปงมนัฝรัง่ โดยนาํมาผานกระบวนการขึน้รปูโดยการ
บดหนังหมู และกวนผสมสวนผสมดังกลาวดวยความรอน ขึ้นรูปทรงที่ตองการ อบแหงดวยเตาอบลม
รอนจะไดเปนหนังหมูกึ่งสําเร็จรูป และนํามาผานการอบดวยเตาอบไมโครเวฟ จะไดแคบหมูพรอม
รับประทาน ที่มีลักษณะพองกรอบ มีปริมาณไขมันตํ่า ไมเกิดกลิ่นเหม็นหืน

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยศิลปากร
ผูประดิษฐ:  นายบัณฑิต อินณวงศ และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 10807

สูตรและกรรมวิธีการผลิต
แคบหมูกึ่งสําเร็จรูป 

แบบขึ้นรูปใหม 
สําหรับเตาอบไมโครเวฟ
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  ผลติภณัฑประเภทเสนกึง่สาํเรจ็รปูไดรบัความนยิมเปนอยางมากในผูบรโิภคทีต่องการความสะดวก 
และรวดเร็วในการรับประทาน จึงมีผลิตภัณฑประเภทเสนกึ่งสําเร็จรูปในรูปแบบตางๆ มากมาย 

 การประดิษฐนี้คือ กระบวนการเตรียมผลิตภัณฑประเภทเสนพรอมบริโภคกอนการนึ่งฆาเช้ือ 
โดยมีกระบวนการเตรียมคือ แชผลิตภัณฑประเภทเสนในสารละลายกรด นําผลิตภัณฑประเภทเสนที่
ไดมาคลกุเคลากบันํา้มันผสมกบัมอนอกลเีซอไรด จากนัน้ผสมนํา้ปรงุรสผสมคารบอกซีเมททวิเซลลโูลส 
นําบรรจุลงในบรรจุภัณฑชนิดออนตัว พรอมกับฆาเช้ือ จะไดผลิตภัณฑประเภทเสนพรอมบริโภคท่ี
ทําใหผลิตภัณฑประเภทเสนไมเกาะกันเปนกอน มีความสุกของเสนสม่ําเสมอ ไมมีการไหลเยิ้มของ
นํ้ามันที่เกิดจากนํ้าปรุงรสภายในบรรจุภัณฑ ยังคงกลิ่นและรสปรุงเหมือนเดิมทุกประการ

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยศิลปากร
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.บัณฑิต อินณวงศ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 10865

กระบวนการเตรียมผลิตภัณฑ
ประเภทเสนพรอมบริโภค
กอนการนึ่งฆาเชื้อ
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  อาหารไทย เปนอาหารทีมี่เอกลักษณโดดเดน แตมกีรรมวธิกีารผลติคอนขางซบัซอน ซ่ึงในปจจบุนั
พฤติกรรมการบริโภคอาหารมีการเปลี่ยนแปลงจากยุคสมัยกอนไปมาก คนสวนใหญตองการความ
สะดวกสบายและรวดเร็วในการเตรียมอาหารในแตละวัน จึงทําใหผลิตภัณฑพรอมบริโภคมีแนวโนม
เขาสูความตองการของผูบริโภคเพิ่มมากข้ึน ดังนั้นการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารสําเร็จรูปจึงมีความ
จําเปนตอการขยายตลาดอาหารไทยสูตางประเทศ โดยเฉพาะผลิตภัณฑอาหารไทยพรอมบริโภค

 การประดิษฐนี้คือ กระบวนการเตรียมผลิตภัณฑอาหารพรอมบริโภคที่มีสวนผสมของเน้ือสัตว
กอนนึ่งฆาเชื้อ โดยนําเนื้อสัตวมาผัดใหความรอน ใหสุกประมาณ 50-95 เปอรเซ็นต จากนั้นกรองนํ้า
ทีอ่อกจากเนือ้สตัวแยกออกมาทิง้ จะไดเนือ้สตัวทีม่ลีกัษณะกึง่สกุ นาํเครือ่งปรงุรส หรือเครือ่งเทศของ
ผลิตภัณฑอาหารพรอมบริโภคมาคลุกเคลาเขาดวยกันตามประเภทของอาหาร และบรรจุลงใน
บรรจุภณัฑชนดิออนตวัเพือ่นาํไปนึง่ฆาเชือ้ตอไป ซึง่ทาํใหไดผลติภณัฑอาหารทีมี่สวนผสมของเนือ้สตัว
พรอมบริโภคมีคุณภาพเปนที่ยอมรับของผูบริโภค

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยศิลปากร
ผูประดิษฐ:  นายบัณฑิต อินณวงศ และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 11949

กระบวนการเตรียม
ผลิตภัณฑอาหารพรอม
บริโภคที่มีสวนผสมของ
เนื้อสัตวกอนนึ่งฆาเชื้อ
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  เบตากลูแคนมีคุณสมบัติเปนใยอาหาร (Fiber) มีสองชนิดคือ ชนิดที่ 1 ใยอาหารประเภท
ละลายนํ้า (Soluble fiber) พบมากในเบตากลูแคนที่ไดจากขาวโอต ขาวบารเลย และชนิดที่ 2 คือ
ใยอาหารประเภทไมละลายนํ้า (Insoluble fiber) พบมากในยีสตเห็ดบางชนิด บทบาทของ
เบตากลูแคนจะเก่ียวของกับสุขภาพ โดยกลูแคนจะชวยเสริมหรือเพิ่มระดับภูมิคุมกันของรางกาย
สงผลใหรางกายสามารถตอสูกบัสิง่แปลกปลอมไดดขีึน้ และถกูนาํมาใชประโยชนเกีย่วกบัอาหารเสรมิ
สุขภาพหรือใชเปนยาเพื่อปองกันยับยั้งโรค

 การประดษิฐนีคื้อ กรรมวธิกีารผลติเบตากลแูคนจากเหด็บรโิภคและการทาํใหบรสุิทธิด์วยเทคโนโลยี
เมมเบรนเพื่อพัฒนาเปนผลิตภัณฑเสริมอาหาร โดยใชเอนไซมเซลลูเลสในการจํากัดเซลลูโลส เปน
การทาํบรสิทุธิโ์ดยไมใชความรอนและสารเคมี จงึไมทาํลายหรอืเปลีย่นสภาพโครงสรางของเบตากลแูคน 
และไดสารสกัดเบตากลูแคนที่มีความบริสุทธิ์สูงขึ้นสามารถเพิ่มมูลคาของเห็ดเพื่อใชเปนแหลงของ
สารเสรมิสขุภาพในแงของการควบคมุการเจรญิของจลุนิทรยีทีม่ปีระโยชนในระบบทางเดนิอาหารและ
ในดานการสงเสริมระบบภูมิคุมกันของรางกายอีกดวย

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยสงขลานคร�นทร
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.สันทัด ว�เชียรโชติ และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 11990

กรรมวิธีการผลิตเบตากลูแคน
จากเห็ดบริโภคไดเพื่อพัฒนา
เปนผลิตภัณฑเสริมอาหาร
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  มะขามปอม (Phyllanthusemblica Linn.) จัดเปนผลไมเพื่อสุขภาพและเปนสมุนไพรพื้นบาน
อีกชนิดหนึ่ง เพราะมีสารตานอนุมูลอิสระอยางวิตามินซีสูงมาก รวมถึงแรธาตุอีกหลายชนิด เชน 
วิตามินเอ วิตามินบี 3 ธาตุแคลเซียม ธาตุฟอสฟอรัส เปนตน ในปจจุบันมะขามปอมถูกนํามาแปรรูป
เปนผลิตภัณฑตางๆ พรอมบริโภค เชน มะขามปอมแชอิ่ม นํ้ามะขามปอมบรรจุขวด นํ้ามะขามปอม
ผงชงพรอมดื่ม เปนตน

 การประดิษฐนี้คือ สูตรและกรรมวิธีการผลิตสารใหสีเขียวที่มีความเสถียรในผลิตภัณฑมะขาม
ปอมผงชงพรอมดื่มตามการประดิษฐนี้ประกอบดวย ผงมะขามปอม นํ้าตาลทราย กรดซิตริก 
(citric acid) กรดทารทารลกิ (tartarlic acid) กรดมาลกิ (malic acid) มอลโตเด็กตรินซ (malto-
dextrin, DE18-20) สารใหสีเขียว และสารลดแรงตึงผิว ซึ่งผลิตภัณฑที่ไดมีความเสถียรของสี ไมเกิด
การตกตะกอนในสภาวะของเครื่องดื่มที่เปนกรด ทําใหผลิตภัณฑดังกลาวนารับประทานมากขึ้น

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยศิลปากร 
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.บัณฑิต อินณวงศ และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 11631

สูตรผงมะขามปอมพรอมชง
และกรรมวิธีการผลิต

ผงมะขามปอมดังกลาว

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   120 5/27/2018   3:36:40 PM



สม
ุนไ

พ
ร

อา
หา

ร
ปา

ลม
นํ้า

มัน
ปร

ะม
ง

เค
ร�่อ

งจ
ักร

เท
คโ

นโ
ลย

ีชีว
ภา

พ

อาหาร

ขา
ว

121

 ออกซาเลตพบไดในผัก ผลไม และสมุนไพรหลายชนิด เชน ชะพลู ผักโขม ผักกระโดน หนอไม 
มะเฟอง เปนตน ในกรณีที่รับประทานดวยปริมาณปกติออกซาเลตจะละลายและถูกดูดซึมได
อยางอิสระจากนั้นถูกขับออกทางไต แตถารับประทานมากเกินไปออกซาเลตอาจจะจับกับแคลเซียม
ทีอ่ยูในไต เมือ่รับประทานหลังทาํงานหนกัสญูเสยีเหงือ่ไปมาก จะเกดิผลกึนิว่แคลเซยีมออกซาเลตไดงาย 
ตกตะกอนอุดตันในเนื้อไตและทอไต ปสสาวะจะออกนอยลง บวมนํ้า ออนเพลีย ในที่สุด
ไตวาย ดังนั้นในแตละวันจึงควรหลีกเลี่ยงการรับประทานอาหารหรือเครื่องด่ืมที่มีออกซาเลตสูง 
เพื่อปองกันมิใหเกดินิ่ว การตรวจวัดออกซาเลตทาํไดหลายวธิี แตละวิธขีอดีขอเสีย ขอจาํกดัที่แตกตาง
กัน ซึ่งการเลือกใชวิธีใดนั้นขึ้นอยูกับวัตถุประสงคหลักในการนําไปใชงาน

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาชุดนํ้ายาตรวจออกซาเลตในเคร่ืองดื่ม โดยใชหลักการคือ 
ใหไพโรแคทีคอลไวโอเล็ต (pyrocatechol vioet) จับกับคอปเปอรไอออน จะไดสารละลายสีฟา 
เมือ่เตมิออกซาเลตเขาไป ออกซาเลตจะเขาไปแยงจบักบัคอปเปอรไอออน ทาํใหไพโรแคทนีคอลไวโอเลต็ 
(pyrocatechol violet) หลดุออกมา สารละลายจึงเปลีย่นจากสฟีาเปนสีเหลือง ซึ่งวิธีนี้เปนการตรวจ
ที่สะดวกรวดเร็ว ใหความเขมแข็งสีในการตรวจท่ีเห็นชัดเจนดวยตาเปลา และสามารถวัดคาการ
ดดูกลนืแสงไดดวยเครือ่งสเปกโทรมเิตอร (spectrometer) ซ่ึงเหมาะสําหรับใชตรวจหาออกซาเลตใน
เครื่องดื่ม 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ:  รศ.พัชรี บุญศิริ และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12547

ชุดนํ้ายาตรวจออกซาเลต
ในเครื่องดื่ม
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 ผูสงูอายุมกีารเปล่ียนแปลงท้ังทางกายภาพและระบบการทาํงานของรางกาย ปจจัยเหลานีม้กันาํ
ไปสูการเกิดปญหาสขุภาพ เชน นํา้หนักลด มภีาวะขาดสารอาหาร และนาํไปสูภาวะทุพโภชนาการ ซึ่ง
เปนปจจัยเสี่ยงที่สําคัญที่ทําใหเกิดภาวะแทรกซอนตางๆ และยังเปนสาเหตุใหผูปวยฟนตัวชา รวมถึง
การเสียชีวิต วิธีการแกไขเบื้องตนคือ การปรับอาหาร (Dietary Modification) ซึ่งหมายถึงการปรับ
เปลี่ยนลักษณะเน้ือสัมผัสของอาหาร ใหมีความเหมาะสมตอการบดเคี้ยวของผูสูงอายุ ซึ่งปญหา
การเคี้ยวกลืนลําบากนี้ พบในกลุมผูสูงอายุและผูปวยมะเร็งชองปากและลําคออีกดวย
 การประดิษฐนี้คือ การประดิษฐเก่ียวกับอาหารเจลโปรไบโอติกจากขาวกลองหอมนิลมะมวง
สําหรับผูสูงอายุ และกรรมวิธีการผลิตที่ประกอบไปดวยการนําแปงขาวกลองหอมนิลผสมกับแหลง
เวยโปรตีนไอโซเลท เวยโปรตีนทนรอน ทรีฮาโลส อินนูลิน นํ้าตาลทราย กะทิผง และเจลาติน 
ใหความรอนและฆาเชื้ออาหารเจลดวยอุณหภูมิความรอนทิ้งไวใหอุณหภูมิลดลงแลวเติมจุลินทรีย
โปรไบโอติกลงไป แลวนําไปผสมกับเจลมะมวงและเก็บรักษาที่อุณหภูมิที่ 4–8 องศาเซลเซียส

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยมหิดล
ผูประดิษฐ:  ดร.วรงคศิร� เข็มสวัสดิ์ และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1803000229 

อาหารเจลโปรไบโอติกจาก
ขาวกลองหอมนิลมะมวง 

และกรรมวิธีการผลิต
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  ไสกรอกแหนมเห็ดที่จําหนายในทองตลาดปจจุบันสวนใหญไมไดผลิตจากการหมัก แตใชวิธีการ
เติมสวนผสมของสารปรุงแตงรสเพื่อความสะดวก รวดเร็ว และควบคุมรสชาติ แตผลิตภัณฑที่ไมได
ผานการหมักทําใหมีความแตกตางจากผลิตภัณฑที่ไดจากการหมักหลายประการ ซึ่งแหนมเห็ดที่ผาน
การหมักตามธรรมชาติมสีวนประกอบหลกั คอื เหด็ ขาวเจาสุก เกลอืและกระเทยีม ผสมกนัในอตัราสวน
ทีเ่หมาะสม แลวปลอยใหจุลินทรียในธรรมชาตเิจรญิเตบิโตในสภาวะมีออกซเิจนเลก็นอย เกดิกระบวนการ
สรางกรดแลคติกจากแบคทีเรีย โดยกรดแลคติกทําใหผลิตภัณฑแหนมเห็ดมีรสเปรี้ยว การหมักสงผล
ตอคุณคาทางโภชนาการและสุขภาพของผูบริโภค 

 การประดิษฐน้ีคือ การประดิษฐผลิตภัณฑและกรรมวิธีการผลิตไสกรอกแหนมเห็ดโดยใชเห็ด 
3 สูตร ไดแก เห็ดนางฟาภูฐาน เห็ดนางฟาภูฐานเห็ดขอนในอัตราสวน 80:20 (w/w) และเห็ดนางฟา
ภูฐานเห็ดหูหนูดําที่อัตราสวน 90:10 (w/w) นอกจากนี้มีการนําไสเทียมคอลลาเจนมาเปนบรรจุภัณฑ
แทนการใชถุงพลาสติก โดยไสกรอกแหนมเห็ดที่ไดพัฒนาขึ้นทั้ง 3 สูตรนี้มีความปลอดภัยไดมาตรฐาน

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  นายประมวล ทรายทอง และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1803000230 

สูตรผลิตภัณฑอาหาร
ไสกรอกแหนมเห็ด และ
กรรมว�ธีการผลิต
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  การพัฒนากรุงเขมาหรือเครือหมานอยเปนอาหารสุขภาพตานโรคทางตับและไตมีมูลคาทาง
เศรษฐกิจสูง เนื่องจากจะชวยลดคาใชจายทางสาธารณสุข คณะผูวิจัยไดศึกษาศักยภาพสมุนไพร
กรุงเขมาเบื้องตน พบวามีฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระและมีฤทธิ์ยับย้ังการอักเสบ และสามารถตานโรค
ทางดานตับและไต และไมพบรายงานความเปนพิษของกรุงเขมาที่บริโภคในรูปสารสกัดนํ้า

 การประดษิฐนีคื้อ การประดษิฐเกีย่วกบัผลติภณัฑสขุภาพทีม่สีวนผสมของสารสกดัจากกรงุเขมา
เพือ่นาํไปพฒันาเปนผลติภณัฑสขุภาพตนแบบสําหรบัปกปองไตจากภาวะเบาหวาน และพฒันาผลิตภณัฑ
สุขภาพตนแบบสาํหรบัปกปองตบั โดยนาํไปผสมกบัสารสกัดใบยานางทีส่กดัวธิกีารตมสกดั (decoction) 
ในอัตราสวน 1: 2 ที่ขนาด 100 มิลลิกรัมตอกิโลกรัมนํ้าหนักตัว

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.จินตนาภรณ วัฒนธร และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1803000301 

ผลิตภัณฑสุขภาพที่มี
สวนผสมของสารสกัด

จากกรุงเขมา
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  ประเทศไทยมเีกษตรกรผูประกอบอาชพีปลกูหมอนเลีย้งไหมประมาณ 168,413 ราย มพีืน้ทีป่ลกู
หมอนประมาณ 190,734 ไร มูลคาของหมอนไหมของตลาดในประเทศจะมีมูลคาประมาณ 4,000 
ลานบาทในขณะที่ตลาดตางประเทศมีมูลคาประมาณ 2,000 ลานบาท อยางไรก็ตามการแปรรูปเปน
ผลติภณัฑอาหารสุขภาพจะทาํใหเกิดรายไดเพิม่ขึน้ เชนประเทศญีปุ่นนาํชาหมอนมาแปรรปูในรปูแบบ
ของผลิตภัณฑพรอมบริโภคมีราคาเพิ่มขึ้นประมาณ 5-10 เทา โดยคณะผูวิจัยพบวาหมอนมี
ฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระและมีฤทธิ์ยับยั้งการอักเสบ สามารถตานโรคเรื้อรังที่ไมติดตอไดหลายชนิด เชน 
โรคหลอดเลือดสมอง ภาวะสมองเสื่อม โรคพารกินสัน โรคกระดูกพรุน อวนลงพุง เบาหวานและภาวะ
แทรกซอนของเบาหวานจํานวนมาก เชน ปลายประสาทเส่ือมจากเบาหวาน ตอกระจกและ
จอประสาทตาเสื่อม เปนตน 

 การประดิษฐนี้คือ อาหารสุขภาพท่ีมีสวนผสมของสารสกัดจากสวนตางๆ ของหมอน เชน 
ใบหมอน กิง่หมอน ผลหมอน นาํมาสกดัแลวผสมกับพชืสมนุไพรหลากหลายชนดิเพือ่เพ่ิมประสิทธิภาพ
ในการบาํรงุรกัษา ปองกนั หรอืลดความเสีย่งในหลายอาการ เชน ลดความเสีย่งของโรคตอกระจกและ
จอภาพเสื่อมจากเบาหวาน โรคหลอดเลือดสมอง ลดความเสี่ยงของโรคกระดูกพรุน ลดความเครียด 
วิตกกังวล และนอนไมหลับ เปนตน

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.จินตนาภรณ วัฒนธร และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1803000302 

อาหารสุขภาพที่มีสวนผสม
ของสารสกัดจากหมอน
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  หอยเปาฮื้อหรือหอยโขงทะเล เปนสัตวเศรษฐกิจที่มีราคาแพง มีมูลคาทางการตลาด
สูงมากทั้งในและตางประเทศ เปนอาหารที่นิยมอยางมากเนื่องจากมีคุณคาทางโภชนาการและอุดม
ดวยสารที่ประโยชนสูง มีโปรตีน selenium และ Omega-3 สูงมาก นอกจากน้ันยังมี
กรดอะมิโนมากถึง 17 ชนิดโดยเฉพาะกรดอะมิโนในกลุม phenylalanine ซึ่งจะถูกเปลี่ยนแปลงไป
เปน tyrosine และกรดอะมิโน tyrosine ซึ่งเปนสารตั้งตนที่สําคัญในการสังเคราะหสารสื่อประสาท
ในกลุม catecholamine ตลอดจนมีกรดอะมิโนกลุม tryptophan เปนสารตั้งตนในการสังเคราะห
สารสือ่ประสาท serotonin ซึง่ควบคมุอารมณและพฤตกิรรม นอกจากนี ้หอยเปาฮือ้มีปรมิาณ folate 
ซึ่งจําเปนตอการสรางเนื้อเยื่อ การเจริญเติบโต และการทํางานของระบบประสาทสูงอีกดวย

 การประดิษฐนี้คือ การสกัดสารสกัดที่ไดจากหอยเปาฮื้อเพ่ือนํามาเปนสารสําหรับใชผสมกับ
พืชสมุนไพรในอตัราสวนท่ีเหมาะสมเปนอาหารสขุภาพในการปองกนัและลดภาวะแทรกซอนจากภาวะ
กระดกูพรนุ ภาวะความจาํบกพรอง ภาวะชกั โรคหวัใจขาดเลอืด รวมถึงเพิม่ประสทิธภิาพในการบาํรงุ
สมอง และการทํางานของตับ

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.จินตนาภรณ วัฒนธร และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1803000303 

อาหารสุขภาพที่มีสวนผสม
ของสารสกัดจากหอยเปาฮื้อ 

และกรรมวิธีการเตรียม
สารสกัด
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 จลิุนทรยี โดยเฉพาะอยางยิง่ชนดิโปรไบโอตกิ (probiotics) คอื จลุนิทรยีทีม่ชีวีติซึง่ไดรบัการยอมรบั
กันโดยท่ัวไป เมื่อรับประทานเขาไปในปริมาณที่มากเพียงพอแลวจะสงผลดีตอสุขภาพของผูบริโภค 
ซึ่งอาหารเสริมเชื้อจุลินทรียที่พบมากในปจจุบันมักอยูในกลุมของนม หรือผลิตภัณฑที่ผลิตจาก
นม (dairy product) ที่มีสวนผสมของแลคโทส (lactose) ทําใหผูบริโภคจํานวนไมนอยที่มีอาการแพ
ผลิตภัณฑอาหารจากนม หรือรางกายไมสามารถยอยนํ้าตาลแลคโทสในนม (lactose intolerance) 
ไมสามารถรับประทานอาหารเสริมเชื้อจุลินทรียดังกลาวได 

 การประดิษฐน้ีคือ กระบวนการผลิตอาหารเสริมจุลินทรียและผลิตภัณฑ โดยผลิตภัณฑที่ได
เกบ็รักษาไวไดนาน มรีสสมัผสั รสชาต ิและสสีนัเปนทีต่องการของผูบรโิภค อกีทัง้มปีรมิาณเชือ้จลุนิทรยี
ท่ีมชีวิีตชนดิโปรไบโอติกในปรมิาณท่ีมากเพยีงพอตอการเปนอาหารเพือ่สขุภาพได ดงันัน้ จงึมีการเสรมิ
จุลินทรียโปรไบโอติกท่ีมีประโยชนลงในอาหารหลายชนิดท่ีไมไดเปนผลิตภัณฑจากนม เพื่อเปนการ
ยืดอายุการเก็บรักษาและเพิ่มมูลคาทางเศรษฐกิจหรือเพิ่มคุณประโยชนของผลิตภัณฑ 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเชียงใหม
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.อภิรักษ เพ�ยรมงคล และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603002368

กระบวนการผลิตอาหาร
เสริมจุลินทรียและผลิตภัณฑ

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   127 5/27/2018   3:38:22 PM



สมุนไพ
ร

อาหาร
ปาลมนํ้ามัน

ประมง
เคร�่องจักร

เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม

ขาว

128

 กากงาเปนผลพลอยไดจากการบีบนํ้ามันงาท่ีอุดมไปดวยสารอาหารตางๆ ใกลเคียงกับกาก
ถั่วเหลือง โดยมีระดับโปรตีนของกากงาสามารถผันแปรได 41-45 % มีไขมัน 3% ทั้งนี้ข้ึนอยูกับ
วิธีการบีบน้ํามันงาดวย ระดับพลังงานที่ใชประโยชนไดของกากงาจะตํ่ากวากากถั่วเหลืองเนื่องจาก
กากงามเียือ่ใยสงูกวากากถ่ัวเหลอืง อกีท้ังกากงาเปนแหลงของกรดอะมโินทีม่กีาํมะถนัเปนองคประกอบ 
เชน เมธไธโอนีน ซิสตีน และทริฟโตเฟน แตมีระดับของไลซีนตํ่า นอกจากนี้กากงายังมีกรดออกซาลิค 
(oxalic acid) และกรดไฟติค (phytic acid) สูงซึ่งมีผลตอการใชประโยชนของแรธาตุตางๆ เชน 
แคลเซียม ฟอสฟอรัส แมกนีเซียม สังกะสี และเหล็ก 

  การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการผลิตซอสจากกากงา เปนการนํากากงาซ่ึงเปนส่ิงเหลือใชหรือ
ผลพลอยไดภายหลังจากการบีบหรือสกัดนํ้ามันงาของอุตสาหกรรมผลิตนํ้ามันงา ประกอบรวมดวย 
ขั้นตอนของการหมักหัวเช้ือราบริสุทธิ์ในซับสเตรตที่เปนกากงา และใชหัวเชื้อราบริสุทธิ์
ที่ใชในการผลิตซอสดวยวิธีการหมักโดยเฉพาะ ใหผลิตภัณฑที่มีคุณภาพ และซอสปรุงรสที่ไดจาก
กรรมวิธีดังกลาวผานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมและไมมีปริมาณการปนเปอนสาร 3-MCPD 
เกินกวาที่กําหนดไวอีกดวย 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยอุบลราชธานี
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.เอกสิทธิ์ ออนสะอาด และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603002539

กรรมว�ธีการผลิตซอส
จากกากงา
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 เชื้อ ลิสทีเรีย โมโนไซโตจิเนส (Listeria monocytogenes) หรือแบคทีเรีย โมโนไซโตจิเนส 
(Bacterium monocytogenes) เปนเชื้อแบคทีเรียกอโรคที่เกิดจากอาหารเปนสื่อทั้งในคนและสัตว 
ซึ่งเชื้อจะกระจายอยูตามสิ่งแวดลอมและปนเปอนอยูในอาหารท่ีทําเปนผลิตภัณฑสงออก หากถูก
ตรวจพบเชื้อแบคทีเรียชนิดนี้ นอกจากจะถูกสงคืนอาหารแลว ยังสงผลกระทบตอการทําการคาและ
ชื่อเสียงของประเทศ 

  การประดิษฐน้ีคือ การพัฒนาการออกแบบไพรเมอรและตัวตรวจจับสําเร็จรูปที่ติดฉลากบน
ผิวอนุภาคทองคํา สําหรับตรวจเชื้อ 4 เสน จากลําดับเบสในสวนของยีนฟอสโฟไลเพส ซี ที่จําเพาะ
ตอเชื้อ ซึ่งตัวตรวจจับสําเร็จรูปจะติดฉลากดวยไอออน และทําการติดฉลากบนผิวอนุภาคทองคําดวย
พันธะซัลไฟล ในระบบนี้ดีเอ็นเอเปาหมายจะถูกเพิ่มปริมาณในกลองใหความรอน หลังจากนั้นนํา
ผลติภัณฑแลมปไปทาํปฏกิริยิากบัตวัตรวจจับสําเรจ็รปูทีติ่ดฉลากบนผิวอนุภาคทองคาํท่ีออกแบบอยาง
จําเพาะตอผลิตภัณฑแลมป แลวใหความรอน ตอจากนั้นเติมสารละลายเกลือแมกนีเซียมซัลเฟตลงไป
ในสารละลาย แลวอานผลการตรวจ

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยศร�นคร�นทรว�โรฒ
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.โกสุม จันทรศิร� และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603002583

ชุดของไพรเมอร (primer) และตัวตรวจจับ
สําเร็จรูป หรือ โพรบ (probe) สังเคราะห 
ที่อยูบนอนุภาคนาโนของโลหะทองคํา 
(Gold nanoparticles DNA probe) โดยใช
ยีนฟอสโฟไลเพส ซี (Phospholipase C), 
วิธีการตรวจสารพันธุกรรม และชุดตรวจสาร
พันธุกรรมสําหรับการตรวจหาเชื้อ
แบคทีเรียลิสทีเรีย โมโนไซโตจิเนส ในอาหาร
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  เมลด็มะขามเปนสวนเหลอืทิง้จาํนวนมากในอตุสาหกรรมแปรรูปผลติภณัฑมะขาม ซ่ึงเมล็ดมะขาม 
ประกอบดวย เปลอืกของเมลด็มะขามสนีํา้ตาลแดง และเน้ือในเมลด็มะขามสขีาว ซึง่เนือ้ในเมลด็มะขาม 
ประกอบดวย สารโพลแีซคคาไรด ชนดิไซโลกลแูคน (xyloglucan) มีคุณสมบัติละลายไดในนํ้า และมี
ความหนืดสูง นอกจากนี้ ยังมีสมบัติทางชีวภาพสําคัญคือ มีความเขากันไดกับเน้ือเย่ือในรางกาย 
(Biocompartible) และไมกอมะเร็ง (Noncarcinogenic) ไมเปนพิษ (Nontoxic) คุณสมบัติเหลานี้
จึงทําใหสามารถประยุกตใชในอุตสาหกรรมดานตางๆ ไดมากมาย เชน อุตสาหกรรมเครื่องสําอาง 
อุตสาหกรรมยา 

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการสกัดสารโพลีแซคคาไรดจากเมล็ดมะขาม และผลิตภัณฑดังกลาว 
อาศัยความแตกตางความหนาแนนของผงเมล็ดมะขาม และความสามารถในการละลายแตกตางกัน
ของสารโพลแีซคคาไรด ชนดิไซโล-กลแูคน (xyloglucan) ไดกรรมวธิกีารสกดัทีม่คีวามบรสิทุธิส์งู และ
การปนเปอนของโปรตีนอยูในปริมาณตํ่าจากผงเมล็ดมะขาม มีคุณสมบัติที่ดีในการดูดซึมนํ้า สามารถ
ใชเปนตวัพาสาํหรบัการปลดปลอยยาอยางชาๆ สารใหความชุมช้ืนในผลติภัณฑเคร่ืองสาํอาง และเปน
วิธีที่งาย ไมยุงยากสามารถประยุกตใชกับอุตสาหกรรมได 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยศิลปากร
ผูประดิษฐ:  นางพรทิพย ชัยมณี
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000024

กรรมวิธีการสกัดสาร
โพลีแซคคาไรดจากเมล็ด

มะขาม และผลิตภัณฑ
ดังกลาว
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  แกมมา-โอไรซานอลเปนสารแอนติออกซิแดนทธรรมชาติ ที่พบเฉพาะในนํ้ามันรําขาวเทานั้น ซึ่ง
มีคุณประโยชนอยางกวางขวาง เชน ลดคอเลสเตอรอลที่ไมดี และเพิ่มคอเลสเตอรอลที่ดี นําไปใช
ประโยชนทางการแพทยในรูปอาหารเสริมที่สามารถลดระดับคอเลสเตอรอล

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการผลิตสารแกมมา-โอไรซานอลสามารถทําไดโดยปฏิกิริยากรดเบส 
หรือการทําละลายดวยความเปนกรด-ดาง (acid-basic extraction) ประกอบดวย การปรับ pH 
ใหเปนดาง การสกัดหรือการกําจัดนํ้ามันออกจากสบู การนําวัฏภาคสบูมาปรับ pH ใหอยูระหวาง 
pH 8-10 และการสกัดสารแกมมา-โอไรซานอลบริสุทธิ์ 

ผูถอืสทิธ์ิ:  สาํนักงานพฒันาการวิจยัการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลยัเทคโนโลยพีระจอมเกลาธนบรุี
ผูประดิษฐ:  นางสาวกรณกนก อายุสุข และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000795

กรรมวิธีการผลิต
แกมมา-โอไรซานอล
จากแอซิดออยล
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  จากการสํารวจพฤติกรรมการใหอาหารทารกในประเทศไทย พบวาคนไทยมีปญหาเกี่ยวกับ
การใหอาหารทารก เชน การเร่ิมใหอาหารเร็วเกินกวาวัย สวนประกอบในอาหารไมเหมาะสม มี
สารอาหารไมเพยีงพอ เปนตน จากปญหาดงักลาวทําใหทารกมีนํา้หนกัหรือความยาวตํา่กวาเกณฑเม่ือ
ทารกอายุมากกวา 6 เดือน ดังน้ันการใหอาหารทารกใหถูกตอง เหมาะสมและพอเพียง จึงเปนสิ่งที่
ควรกระทําเพื่อใหทารกมีการเจริญเติบโตและพัฒนาการที่ดี 

 การประดิษฐนี้คือ สูตรผลิตภัณฑอาหารเสริมสําหรับทารกจากขาวที่มีสี เปนผลิตภัณฑ
อาหารเสริมสําหรับทารกที่มีลักษณะเปนผงพรอมชง สะดวกในการเตรียม รับประทานงาย มีรสชาติ
ที่ดี เหมาะสมกับเด็กที่มีอายุตั้งแต 6 เดือนขึ้นไป เสริมจากอาหารมื้อหลักได เปนการสรางผลิตภัณฑ
ใหมจากเทคโนโลยีเอกซทรูชันที่มีศักยภาพตอการผลิตในเชิงพาณิชยระดับอุตสาหกรรม 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  นายนิพัฒน ลิ�มสงวน และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000856

สูตรผลิตภัณฑอาหารเสริม
สําหรับทารกจากขาวที่มีสี 

และกรรมวิธีการผลิต
ผลิตภัณฑดังกลาว
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 ปญหาของเกษตรกรชาวสวนลําไยนี้คือ ราคาผลผลิตลําไยตกตํ่า ราคาถูก เนื่องจากผลผลิตออก
ลนตลาด และภยัธรรมชาต ิสงผลใหเกิดความเสยีหายแกสวนลําไยอยางมาก ในขณะที่ตนทุนการผลติ
มีแนวโนมสงูขึน้ ทาํใหเกษตรกรชาวสวนลาํไยไมคุมคาในการลงทุน แนวทางการแกปญหาตองเร่ิมจาก
การเพิม่มูลคาผลลาํไยโดยการแปรรูปเปนผลติภณัฑรปูแบบตางๆ ผลติภณัฑลาํไยอบกรอบเปนผลติภณัฑ
ท่ีมแีนวโนมความตองการในตลาดสงูมาก เนือ่งจากเปนรปูแบบของขนมขบเคีย้วรปูแบบใหม สงผลให
เปนที่นิยมตอผูบริโภคอยางรวดเร็ว 

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการแปรรูปลําไยกรอบและผลิตภัณฑดังกลาว ในการพัฒนาอาหาร
ขบเคี้ยวจากผลไมดวยขั้นตอนการเตรียมเนื้อลําไย และการแปรรูปลําไยกรอบดวยเทคนิคการแปรรูป
ทีป่ระหยดัพลงังานเพราะใชอณุหภมูติํา่ ทาํใหนํา้ระเหยออกจากผลติภณัฑสามารถรกัษาคณุภาพดาน
กลิ่น สี และรสชาติของผลผลิตใหมีคุณภาพใกลเคียงธรรมชาติ รวมกับการอบแหงที่ใชเวลาใน
การแปรรูปนอยกวา อันจะทําใหไดนวัตกรรมการแปรรูปอาหารสมัยใหมสําหรับอาหารวาง 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยแมโจ
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.ฤทธิชัย อัศวราชันย
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703001004

กรรมวิธีการแปรรูป
ลําไยกรอบ 
และผลิตภัณฑดังกลาว
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  นํ้านมขาวเปนอาหารท่ีมีคุณคาตอรางกายเนื่องจากอุดมไปดวยสารอาหาร ธาตุเหล็ก ไฟเบอร 
วิตามินบีหนึ่ง วิตามินบีสอง วิตามินอี และไขมันตํ่า ซึ่งการพัฒนาเมล็ดขาว แบงเปน 3 ระยะ ไดแก 
ระยะนํ้านม ระยะแปงออน และระยะเมล็ดแกสุก เมล็ดขาวที่เจริญในระยะแตกตางกันจะมีการ
สงัเคราะหโปรตนีทีแ่ตกตางกัน โดยระยะแรกของการพัฒนาเปนเมลด็ขาว จะมกีารสงัเคราะหเปปไทด
และกรดอะมิโนที่มีคุณสมบัติตานอนุมูลอิสระสูง เปปไทดและกรดอะมิโนจากเมล็ดขาวมีคุณสมบัติ
ทีด่คีอื มกีรดอะมโินจําเปนสงู ยอยงายกวาโปรตนีถัว่ ไมมกีลิน่ และไมพบรายงานการแพโปรตนีในขาว 

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการผลิตผลิตภัณฑนํ้านมขาวผงที่มีคุณสมบัติตานอนุมูลอิสระและ
กระตุนภูมคิุมกัน ทีไ่ดนาํผลการศกึษาสารออกฤทธ์ิทางชีวภาพทีม่ใีนขาวแตละระยะ เพือ่ใชเปนเกณฑ
ในการคัดเลือกการพัฒนาของเมล็ดขาวที่มีคุณสมบัติตานอนุมูลอิสระของเปปไทด และการกระตุน
ภมูคิุมกนัของโพลแีซคคาไรดทีไ่มใชสตารช เพือ่ผลิตเปนนํา้นมขาวผงโดยอาศยัการทาํแหงแบบพนฝอย 
ดวยเทคนคิการเอนแคปซูเลทใหอยูในรปูผลิตภณัฑผงเพือ่รกัษาคณุสมบติัของสารออกฤทธิท์างชวีภาพทีด่ไีว 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.ปร�ศนา สุวรรณาภรณ และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703001005

กรรมวิธีการผลิตผลิตภัณฑ
นํ้านมขาวผงที่มีคุณสมบัติ
ตานอนุมูลอิสระและกระตุน

ภูมิคุมกัน
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 เชื้อ Vibrio parahaemolyticus เปนเชื้อแบคทีเรียกอโรคอหิวาตเทียม ซึ่งทําใหเกิดการติดเชื้อ
ในระบบทางเดนิอาหารอยางเฉยีบพลนัจดัเปนอันตรายทางชวีภาพ ในประเทศไทยเชือ้นีถ้อืเปนสาเหตุ
อนัดบัหนึง่ทีก่อใหเกดิโรคอาหารเปนพษิ โรคอหวิาตเทยีมเปนโรคตดิเชือ้จากการกนิอาหารทีม่เีชือ้โรค 
จึงเรียกวาโรคที่เกิดจากอาหาร (Food - borne disease) ซึ่งเกิดจากการกินอาหารทะเลดิบหรือ
กึ่งสุกกึ่งดิบ สามารถกอโรคกับทุกเพศทุกวัยที่กินเชื้อนี้เขาไป

 การประดิษฐน้ีคือ การพัฒนากรรมวิธีการตรวจคัดกรองและวินิจฉัยเชิงคุณภาพของเช้ือ 
Vibrio parahaemolyticus กอโรคอาหารเปนพิษแบบงายดวยเทคนิคแลมป โดยมียีนเปาหมาย คือ 
ยีน toxR ที่กอใหเกิดอาหารเปนพิษ ดวยชุดไพรเมอรที่มีความจําเพาะตอกรรมวิธีการตรวจเชื้อ 
V. parahaemolyticus และมีการพัฒนาขั้นตอนการตรวจวัดผลิตภัณฑแลมปดวยเทคนิคตางๆ เชน 
การตรวจวัดโดยอาศัยหลักการทางปฏิกิริยาเคมีไฟฟา หรือ การตรวจวัดรวมกับแผนทดสอบแบบจุม 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน)    
   และสํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ 
ผูประดิษฐ: นางวรรณสิกา เกียรติปฐมชัย
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703001682

ไพรเมอรที่มีความจําเพาะตอเชื้อ 
Vibrio parahaemolyticus และ
กรรมวิธีการตรวจเชื้อ 
Vibrio parahaemolyticus 
กอโรคอาหารเปนพิษ
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 สารในกลุมซัลไฟต (sulfite หรือ sulphite) เปนกลุมสารเคมีที่มีบทบาทมากตอกระบวน
การผลิตหรือถนอมอาหารนับตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบันโดยมีประโยชนหลัก คือ ชวยยืดอายุอาหารโดย
มีประสิทธิภาพในการปองกันการเจริญเติบโตของแบคทีเรีย ยีสต และราชนิดตางๆ ไดดี โดยปกติแลว
สารประกอบกลุมซัลไฟตสวนใหญไดรับอนุญาตใหใชเปนวัตถุเจือปนในอาหาร ซ่ึงในปจจุบันจะมี
ผูพัฒนาชุดตรวจวัดโดยอาศัยหลักการไตเตรชั่นและมีออกวางจําหนายอยูหลายยี่หอดวยกัน 

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาระบบสําหรับการตรวจวัดสารซัลไฟตในอาหารดวยวิธีเคมี-ไฟฟา 
กรรมวิธีการตรวจ และเครือ่งมอืหรอือปุกรณสาํหรบัการตรวจวดัดงักลาว เพือ่ลดปญหาการแทรกสอด
ของการวัดอันเนื่องมาจากสีหรือความขุนของตัวอยางจริง เรียกวา “เทคนคิแอมเพอโรเมตรี” ซึ่งเปน
การปอนศกัยไฟฟาคงท่ีทีส่ามารถทําใหเกดิการออกซไิดซของสารทีอ่ยูในฟอรมของซลัไฟต ซึง่สามารถ
นาํไปประยกุตใชในการตรวจวดัปริมาณซัลไฟตในอาหารเปนทางเลือกทดแทนเครือ่งมอืวดัแบบมาตรฐาน
ที่มีอยูซึ่งมีความยุงยากซับซอนในการวัด

ผูถอืสทิธ์ิ:  สาํนักงานพฒันาการวิจยัการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลยัเทคโนโลยพีระจอมเกลาธนบรุี
ผูประดิษฐ:  นางสาวสิร�มาลย งามชนะ และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703002100

ระบบสําหรับการตรวจวัดสารซัลไฟต
ในอาหารดวยวิธีเคมี-ไฟฟา, กรรมวิธี
การตรวจ และเครื่องมือหรืออุปกรณ

สําหรับการตรวจวัดดังกลาว

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   136 5/27/2018   3:40:33 PM



สม
ุนไ

พ
ร

อา
หา

ร
ปา

ลม
นํ้า

มัน
ปร

ะม
ง

เค
ร�่อ

งจ
ักร

เท
คโ

นโ
ลย

ีชีว
ภา

พ

อาหาร

ขา
ว

137

 กรดซาลิไซลิกเปนสารจําพวกกรดอินทรียพบในพืชท่ัวไปตามธรรมชาติ นิยมใชในเครื่องสําอาง
หลายชนิด เนื่องจากมีคุณสมบัติในการยับยั้งการเจริญเติบโตของจุลินทรียและเชื้อรา แตกรด
ซาลิไซลิกเปนสารเคมีหามใชในอาหาร (prohibit substances) อยางไรก็ตามมีการใชกรดซาลิไซลิก
ในการถนอมอาหาร (food preservation) เปนสารกนัเสยี (preservative) เพื่อปองกนัการเจริญของ
จุลินทรียที่ทําใหอาหารเนาเสีย (food spoilage) และจุลินทรียกอโรค (pathogen) 

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาระบบสําหรับการตรวจวัดสารซาลิไซลิกในอาหารดวยวิธีเคมีไฟฟา 
กรรมวิธีการตรวจ และเครื่องมือหรืออุปกรณสําหรับการตรวจวัดดังกลาว ซ่ึงชวยลดความซับซอน
ยุงยากในการใชงาน ไมตองการผูเชี่ยวชาญเฉพาะ สามารถใชงานไดดีในภาคสนามและสามารถวัดใน
เชงิปรมิาณไดดเีทยีบเทาวิธมีาตรฐานดวย นอกจากนี ้หวัวดัแบบพมิพสกรนีเปนหวัวดัทีส่ามารถใชแลวทิง้ 
และใชสารตัวอยางในการตรวจวัดที่ปริมาณนอยในระดับไมโครลิตร แสดงผลการวัดเปนปริมาณของ
สารซาลไิซลกิในหนวยของมลิลกิรมัตอกโิลกรมั โดยสามารถหยดลงบนหวัวดัไดโดยตรงทีม่ขีัน้ตอนการ
ตรวจวัดงาย ราคาถูก และมีความถูกตองแมนยํา

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุร�
ผูประดิษฐ:  นางสาววร�นธร เดชพ�สุทธิธรรม และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703002101

ระบบสําหรับการตรวจวัดสาร
ซาลิไซลิกในอาหารดวยวิธี
เคมี-ไฟฟา, กรรมวิธีการตรวจ 
และเครื่องมือหรืออุปกรณสําหรับ
การตรวจวัดดังกลาว
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 โรคอักเสบของลําไสเล็กที่เกิดจากการแพกลูเตน (Celiac disease) เปนการตอบสนองของ
ระบบรางกายเมือ่มสีิง่แปลกปลอมเขามากระตุนในระบบทางเดนิอาหาร สงผลทาํใหเกดิความผดิปกติ
ในการดูดซึมอาหารของลําไสเล็ก และการดูดซึมอาหารที่จําเปนตอรางกายมีประสิทธิภาพลดนอยลง 
กอใหเกดิโรคตางๆ ตามมา แมวาปรมิาณการผลติผลิตภัณฑเบเกอรี่จากแปงปราศจากกลูเตนในตลาด
โลกมีจํานวนเพิ่มสูงขึ้นเพ่ือตอบสนองความตองการของผูปวยโรคอักเสบของลําไสเล็กท่ีเกิดจาก
การแพกลูเตน (Celiac disease) โดยทั่วไปกลูเตนพบในอาหารที่มีสวนผสมของโปรตีนจากขาวสาลี 
ขาวไรย และขาวบารเลย ผลิตภัณฑเบเกอรี่จากแปงปราศจากกลูเตนที่วางขายตามทองตลาดมี
สวนผสมหลักคือ แปงขาวเจา เนื่องจากเปนแปงปราศจากกลูเตนไกลอะดิน (Gliadin) 

 การประดิษฐนี้คือ สูตรผลิตภัณฑเบเกอรี่จากแปงปราศจากกลูเตน มีสวนประกอบหลักเปนแปง
ปราศจากกลูเตน นํ้าตาล สารที่ชวยใหผลิตภัณฑขึ้นฟู ชนิดที่ 1 สารที่ชวยใหผลิตภัณฑขึ้นฟู ชนิดที่ 2 
อิมัลซิไฟเออร กัม เกลือ นมผง ไขไก นํ้า ผงชงดื่ม วัตถุปรุงแตงกลิ่นรส และนํ้ามัน และกรรมวิธีการ
ผลิตแปงปราศจากกลูเตนโดยการนําเมล็ดพืชผานกระบวนการตม ตากแหง และอบดวยตูอบลมรอน 
จากนั้นนํามาบดละเอียดและบรรจุในภาชนะปดสนิท จะไดแปงปราศจากกลูเตน 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยแมโจ
ผูประดิษฐ:  ดร. ปวาลี ชมพ�รัตน และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703002228

สูตรและกรรมวิธีการผลิต
ผลิตภัณฑเบเกอรี่จากแปง

ปราศจากกลูเตน
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 เชื้อกอโรคในอาหาร (foodborne pathogens) เปนเชื้อที่กอใหเกิดโรคในระบบทางเดินอาหาร 
ซึง่อาจกอใหเกดิอนัตรายถงึขึน้เสยีชวิีตได สามารถพบการปนเปอนไดท้ังกระบวนการผลติอาหาร เชน 
เชือ้ ลสิทเีรยี โมโนไซโตจเีนส (Listeria monocytogenes) เชือ้เอสเชอรีเชยี โคไล สายพนัธุ O157:H7 
(Escherichia coli O157:H7) เชื้อสแตฟโลค็อกคัส ออเรียส (Staphylococcus aureus) และเชื้อ
แซลโมเนลลา สปชีส (Salmonella spp.) เปนตน โดยเทคนิคบีทอะเรย คือ เม็ดบีทซ่ึงภายในจะ
ประกอบดวยสารสี 2 ชนิดคือ สีแดง และอินฟราเรด โดยแตละเม็ดบีทภายนอกจะถูกเคลือบดวย
พาราแมกเนติก (paramagnetic) และถกูเชือ่มดวยลําดบัโอลโิกนวิคลโีอไทด (anti-TAG) ท่ีแตกตางกนั 
แตละชนิดของเม็ดบีท 

 การประดษิฐนีค้อืระบบการระบแุละจาํแนกสปชสีของเชือ้กอโรคในอาหารโดยใชเทคนคิบทีอะเรย 
และกรรมวิธีการดังกลาว ซึ่งสามารถจําแนกสปชีสของเชื้อกอโรคในอาหารไดทั้งหมด 11 ชนิดใน
คราวเดียวกัน ซ่ึงไดแก L. grayi, L. innocua, L.ivanovii, L. monocytogenes, L. seeligeri, 
L. welshimeri, E. coli, E. coli O157:H7, S. aureus, Met hicillin-resistant S. aureus (MRSA) 
และเชือ้ Salmonella spp. และไดปรบัลดข้ันตอนการทดสอบ จากเดมิ 7 ข้ันตอน เหลอืเพยีง 5 ข้ันตอน 

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเชียงใหม
ผูประดิษฐ:  นายรัฐพล เฉลิมโรจน และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703002573

ระบบการระบุและจําแนกสปชีสของ
เชื้อกอโรคในอาหารหลายชนิด
พรอมๆ กันดวยเทคนิค
บีทอะเรยและกรรมวิธีดังกลาว
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  ปาลมนํ้ามันสามารถขยายพันธุไดโดยการโคลนดวยวิธีการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อในหองปฏิบัติการ 
ทั้งนี้ ชิ้นสวนของใบ (Leaf explant) และชอดอก (Inflorescences) สามารถใชเปนแหลงของชิน้สวน
ในการเพาะเล้ียงเนือ้เยือ่ไดและการเพาะเลีย้งเพือ่ใหเกดิแคลลสั (Callus) เปนวธิทีีเ่หมาะสมสําหรับ
การเพิ่มจํานวนจีโนไทปของปาลมนํ้ามัน การเลือกแหลงของชิ้นสวนพืชที่เฉพาะเจาะจงนั้น ชอดอก
สามารถถูกเก็บเกี่ยวไดโดยไมทําใหเกิดความเสียหายแกสวนของพืช นอกจากนี้ ชอดอกออน (Young 
inflorescenses) จะถูกปกปองดวยกาบที่มีลักษณะคลายใบ (Leaf-like Sheaths) จากการติดเชื้อ
จากเชื้อรา แบคทีเรีย และการทําลายจากสารปลอดเชื้อตางๆ 

 การประดิษฐนี้คือ การเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืช โดยเฉพาะอยางยิ่งเทคนิคหรือกระบวนการใน
การเกดิตนพชืปาลมนํา้มนั (Elaeis guineensis Jacq.) ผานโซมาติกเอ็มบริโอเจเนซีส การประดิษฐนี้
เกี่ยวของกับกระบวนการหรือการเพาะเลี้ยงอยางเปนลําดับและเกี่ยวของกับองคประกอบของอาหาร
เพื่อเรงการเกิดตนใหมของปาลมนํ้ามัน กระบวนการดังกลาวเหมาะสําหรับการเพาะเล้ียงเนื้อเยื้อ
ปาลมนํา้มนัและการผลติสตอกโคลนของตนพืชเพือ่ใชในการเพาะปลกูปาลมนํา้มันในระดบัใหญตอไป

 ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ: สมวงษ ตระกูลรุง และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1401001487

วิธีการพัฒนาโซมาติกเอ็มบริโอ
จากชอดอกออนสําหรับการผลิต
เมล็ดโซมาติกจีโนไทปของ
ปาลมนํ้ามัน
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 การตัดทะลายปาลมนํ้ามันของตนปาลมนํ้ามันในปจจุบัน จะมีลักษณะของการใชแรงงานเปน
หลักในการตัดทะลายปาลมนํ้ามันดวยการใชแทงจับถือที่ยาวและมีปลายดานบนเปนสวนที่คมใช
เกี่ยวดึงเขากับทะลายปาลมนํ้ามันใหขาดออกจากตนปาลมใหหลนลงมายังพื้นดานลาง จากนั้นจะใช
แรงงานชวยในการจับยกทะลายปาลมดังกลาวเคล่ือนท่ีไปยังพื้นท่ีตามตองการ ซึ่งการตัดทะลาย
ปาลมนํ้ามันของตนปาลมนํ้ามันดังขางตน จะไมสามารถตัดทะลายปาลมน้ํามันในระดับความสูงท่ี
มากได 

 การประดิษฐนี้คือ รถตัดและเก็บทะลายปาลมนํ้ามันที่สามารถใชเคลื่อนที่ไปในสวนปาลมนํ้ามัน
ได และมีสวนยกระดับตัดทะลายปาลมที่สามารถยกขึ้น-ลงตามตองการได ติดตั้งอยูเพื่อการยืนตัด
ทะลายปาลมในระดับที่สูงได และมีสวนจับยกทะลายปาลมท่ีสามารถเลื่อนจับปลอยตามตองการได
ติดตั้งอยูเพื่อการหนีบจับเคลื่อนที่ทะลายปาลมที่ผานการตัดไปไวในพื้นที่ที่ตองการ

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุร�
ผูประดิษฐ:  ผศ.ศิร�ชัย ตอสกุล
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1601005676  ประกาศโฆษณา เลขที่ 169371

รถตัดและเก็บ
ทะลายปาลมนํ้ามัน
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 วัสดุเหลือใชจากสวนปาลมนํ้ามันเปนทางเลือกหนึ่งของวัสดุเหลือใชจากการเกษตรที่มีศักยภาพ
ในการนํากลับมาใชประโยชนได เชน นํามาใชทําเปนวัสดุทดแทนไม ไมแผนแปรรปู (Sawn Lumber) 
ไมประสาน (Laminated Board) แผนชิ้นไมอัด (Particle board) แผนใยไมอัด (Fiberboard) แผน
ไมอัดซีเมนต (Wood Particle Cement Board) และไมพลาสติก (Wood Plastic Composites) 
ที่สามารถนํามาทําเปนเฟอรนิเจอร วัสดุกอสราง เครื่องเรือน (เชน โตะ มานั่ง) ได ทําใหนําไปสูความ
สนใจในการพัฒนานวัตกรรมวัสดุใหมจากวัสดุเหลือใชสวนปาลมนํ้ามันและเมลามีน และผลิตภัณฑ
ตนแบบที่มีความเปนมิตรตอสิ่งแวดลอม

 การประดิษฐนี้คือ การออกแบบผลิตภัณฑ “จาน” จากวัสดุเหลือใชสวนปาลมนํ้ามันและ
เมลามีน

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.สิงห อินทรชูโต และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตรออกแบบ เลขที่คําขอ 1502003761
  ประกาศโฆษณา เลขที่ 172680

จาน
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 วัสดุเหลือใชจากสวนปาลมนํ้ามันเปนทางเลือกหนึ่งของวัสดุเหลือใชจากการเกษตรที่มีศักยภาพ
ในการนํากลับมาใชประโยชนได เชน นํามาใชทําเปนวัสดุทดแทนไม ไมแผนแปรรูป (Sawn Lumber) 
ไมประสาน (Laminated Board) แผนชิ้นไมอัด (Particle board) แผนใยไมอัด (Fiberboard) 
แผนไมอดัซเีมนต (Wood Particle Cement Board) และไมพลาสตกิ(Wood Plastic Composites) 
ที่สามารถนํามาทําเปนเฟอรนิเจอร วัสดุกอสราง เคร่ืองเรือน (เชน โตะ มานั่ง) ได ทําใหนําไปสู
ความสนใจในการพฒันานวัตกรรมวสัดใุหมจากวสัดเุหลอืใชสวนปาลมนํา้มนัและเมลามนี และผลติภณัฑ
ตนแบบที่มีความเปนมิตรตอสิ่งแวดลอม

 การประดิษฐนี้คือ การออกแบบผลิตภัณฑ “ถวยพรอมฝา” จากวัสดุเหลือใชสวนปาลมนํ้ามัน
และเมลามีน

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.สิงห อินทรชูโต และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตรออกแบบ เลขที่คําขอ 1502003762 
  ประกาศโฆษณา เลขที่ 171574

ถวยพรอมฝา
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 การศึกษาวิจัยเพื่อพัฒนาวัสดุกอสรางเชิงสรางสรรคสําหรับงานตกแตงภายในจากวัสดุเหลือใช
ของสวนปาลมนํ้ามันเพื่อเพิ่มมูลคาและประสิทธิภาพเชิงนิเวศเศรษฐกิจ ที่มีศักยภาพในการนําไป
ประยุกตใช อันเปนการสรางทางเลือกในการนําเศษวัสดุเหลือใชของสวนปาลมนํ้ามันมาใชประโยชน 
เพิม่มลูคาและประสทิธภิาพเชงินเิวศเศรษฐกจิ ตลอดจนชวยสงเสรมิการนาํไปใชในอาคารเขยีวทีมี่การ
คํานึงถึงพลังงานและสิ่งแวดลอมในการออกแบบและกอสราง เพ่ือชวยลดผลกระทบตอส่ิงแวดลอม
จากอาคาร

 การประดิษฐนี้คือ การออกแบบผลิตภัณฑ “โซฟา” จากวัสดุเหลือใชสวนปาลมนํ้ามัน

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.สิงห อินทรชูโต และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตรออกแบบ เลขที่คําขอ 1702005025

โซฟา
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 การศึกษาวิจัยเพื่อพัฒนาวัสดุกอสรางเชิงสรางสรรคสําหรับงานตกแตงภายในจากวัสดุเหลือใช
ของสวนปาลมนํ้ามันเพื่อเพิ่มมูลคาและประสิทธิภาพเชิงนิเวศเศรษฐกิจ ที่มีศักยภาพในการนําไป
ประยุกตใช อันเปนการสรางทางเลือกในการนําเศษวัสดุเหลือใชของสวนปาลมนํ้ามันมาใชประโยชน 
เพิ่มมูลคาและประสิทธิภาพเชิงนิเวศเศรษฐกิจ ตลอดจนชวยสงเสริมการนําไปใชในอาคารเขียวที่มี
การคาํนงึถงึพลงังานและสิง่แวดลอมในการออกแบบและกอสราง เพือ่ชวยลดผลกระทบตอสิง่แวดลอม
จากอาคาร

 การประดิษฐนี้คือ การออกแบบผลิตภัณฑ “ฉากกั้น” จากวัสดุเหลือใชสวนปาลมนํ้ามัน

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.สิงห อินทรชูโต และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตรออกแบบ เลขที่คําขอ 1802000176

ฉากกั้น
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 เสนใยจากผลปาลม ซึง่เปนวสัดเุศษเหลอืจากโรงงานสกัดนํา้มนัปาลมดบิมปีริมาณสงูถงึ 176,000 
ตันตอป สวนมากนําไปใชผลิตเชื้อเพลิงพลังงานความรอนใหกับโรงงานหรือนําไปใชเปนสวนผสมของ
อาหารสตัวเปนสวนใหญ ในปจจบุนัพบวาการใชประโยชนจากเสนใยปาลมนัน้ยงัอยูในขอบเขตท่ีจาํกดั 
ดงันัน้การนาํเสนใยทีเ่หลอืจากการใชประโยชนมาผลติไมโครคริสตัลไลนเซลลโูลส จึงเปนแนวทางหน่ึง
ในการเพิ่มมูลคาใหกับเสนใยปาลมและลดการนําเขาจากตางประเทศได

 การประดษิฐนีค้อื การพฒันากระบวนการผลติไมโครครสิตลัไลนเซลลโูลสจากเสนใยปาลมทีเ่ปน
เศษเหลอืทิง้หลงัจากการทาํปาลมนํา้มนั ซึง่สารทีผ่ลิตไดสามารถนําไปใชไดอยางกวางขวางในอตุสาหกรรม
ตางๆ เชน ควบคุมไมใหเกิดผลึกนํ้าแข็งที่ใหญเกินไปในไอศครีม เพิ่มความคงตัวใหกับอิมัลชั่นโดยใช
แทนนํ้ามันได และเพิ่มความคงตัวใหกับสารละลายของอนุภาคในเครื่องดื่ม เปนตน

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:  ดร.เถว�ยน ว�ทยา และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 9200

กระบวนการผลิต
ไมโครคร�สตัลไลนเซลลูโลส
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  กอนหนาน้ี มีแนวคิดในการพัฒนาวัสดุคอมโพสิตชีวภาพกับเมลามีน ดวยกะลามะพราวและ
กากขาวบารเลย ซึ่งพบวามีความเปนไปไดในทางเทคนิค อยางไรก็ตาม เมื่อนําแนวคิดดังกลาวมาใช
พฒันาวัสดคุอมโพสติชวีภาพปาลมนํา้มนักบัเมลามนี เกิดปญหาในการผสมวสัดจุากทะลายปาลมเปลา
ใหเขากับผลเมลามีนไดอยางไร โดยตองเตรียมวัสดุจากทะลายปาลมเปลาใหมีขนาดเล็กมากที่สุด
เทาที่จะทําได เพื่อผลิตผลิตภัณฑภาชนะเครื่องใชบนโตะอาหาร

 การประดิษฐนี้คือ ผลิตภัณฑภาชนะเคร่ืองใชบนโตะอาหารที่ผลิตจากวัสดุคอมโพสิตชีวภาพ
ปาลมนํา้มันกบัเมลามนี โดยเปนการนาํวสัดจุากปาลมท้ังในสวนของทะลายปาลม เปลือกเนือ้ในปาลม 
หรือกะลาปาลม มาผานขั้นตอนเพื่อลดความชื้น แลวนําไปเขาสูกระบวนการจัดเตรียมวัสดุ เพื่อนําไป
ผสมกับผง เมลามีนใหเขากัน ทําใหเกิดวัสดุใหม คือ วัสดุคอมโพสิตชีวภาพปาลมน้ํามันกับเมลามีน 
ถอืเปนการนาํทะลายปาลมเปลามาใชประโยชนอยางมคีณุคาและเปนการเพิม่มลูคาทะลายปาลมเปลา 
ที่ใชเปนชุดผลิตภัณฑภาชนะหรือเครื่องใชบนโตะอาหาร

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.สิงห อินทรชูโต และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12732

กรรมวิธีในการผลิตผลิตภัณฑ
ภาชนะเครื่องใชบนโตะอาหารจาก

วัสดุคอมโพสิตชีวภาพ 
ปาลมนํ้ามันกับเมลามีน
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  อาหารและการจัดการการใหอาหารสัตวถือเปนปจจัยสําคญัที่มีผลกระทบตอความสําเร็จในการ
เล้ียงสัตว โดยทัว่ไปเกษตรกรผูเลีย้งโคเน้ือและโคนมในประเทศไทยมกัจะประสบปญหาการขาดแคลน
อาหารหยาบคุณภาพดี ทําใหสัตวใหผลผลิตตํ่า และเกิดปญหาเกี่ยวกับสุขภาพ

 การประดิษฐน้ีคือ อาหารอัดเม็ดสําหรับสัตวเคี้ยวเอื้องที่ผลิตจากกากปาลมนํ้ามันและยูเรีย 
ซึ่งประกอบดวยวัตถุดิบหลักที่สําคัญ คือ กากปาลมนํ้ามัน รวมกับวัตถุดิบตางๆ ไดแก มันสําปะหลัง
บด (มันเสน) ยูเรีย กํามะถัน และเกลือ นํามาผสมใหเขากันแลวอัดเม็ด เพื่อใชเปนวัตถุดิบอาหาร
แหลงโปรตีนสําหรับใชผสมในสูตรอาหารขนสําหรับสัตวเคี้ยวเอื้อง

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยราชภัฎอุบลราชธานี
ผูประดิษฐ:  ดร.รัชตาภรณ ลุนสิน
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603000821 

อาหารอัดเม็ดสําหรับ
สัตวเคี้ยวเอื้องที่ผลิตจาก
กากปาลมนํ้ามันและยูเรีย
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  นํ้ามันปาลมแดง (red palm oil) เปนนํ้ามันปาลมดิบชนิดแยกหีบที่ไดจากเนื้อผลปาลม 
มีสีสมแดง เปนนํ้ามันที่ไมผานกระบวนการฟอกสีและกระบวนการกําจัดกลิ่น แตผานกระบวนการ
กําจดัยางเหนยีวหรอืกมั เนือ่งจากยางเหนยีวมสีิง่ปนเปอน และสารทีไ่มพึงประสงค นํา้มนัมคีวามคงตัว
ตํ่า จะเกิดการตกผลึกเมื่อทําการเก็บรักษาไประยะหนึ่ง ซึ่งเปนสาเหตุที่ทําใหไมไดความนิยมจาก
ผูบริโภค และไมไดรับความสนใจจากผูผลตินํา้มัน แมวาจะมีคุณคาทางโภชนาการสงู 

 การประดษิฐนีค้อื นํา้มนัผสมของนํา้มนัปาลมแดงทีม่คีวามคงตวัสงูอดุมดวยคณุคาทางโภชนาการ
จากสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพตางๆ ที่มีอยูในนํ้ามันปาลมแดง นํ้ามันรําขาว และนํ้ามันงา ซึ่งเปนนํ้ามัน
ทีส่ามารถผลติไดในประเทศ เพือ่เปนผลติภัณฑทางเลอืกใหกบัผูบรโิภคทีร่กัสขุภาพ และผูผลติทีส่นใจ
ผลิตภัณฑใหมที่มีมูลคา ซึ่งผลการศึกษาสามารถนําไปขยายผลในเชิงพาณิชยไดตอไป  

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเชียงใหม
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.พัชร�นทร ระว�ยัน และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603002131

นํ้ามันผสมของ
นํ้ามันปาลมแดงที่มี

ความคงตัวสูง
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  ปจจุบันนี้การใชยาปฏิชีวนะในฟารมสุกร โดยเฉพาะในสุกรหลังหยานมทั้งในรูปของยาปม
ปาก ยาฉีด ยาผสมอาหารอาจมีความจําเปนที่ตองใชอยู เม่ือสัตวมีอาการเจ็บปวยเกิดขึ้น ซึ่งการใช
ยาเหลานั้นกอใหเกิดผลกระทบตามมา 

 การประดิษฐนี้จะไดสารเสรมิกรดไขมันอิ่มตวัขนาดกลางพลังงานสงูสาํหรับสุกรหลังหยานมจาก
นํ้ามันเมล็ดในปาลม เปนการพัฒนาสูตรสวนผสมของวัตถุดิบประเภทพลังงานขึ้นใหม โดยใชวัตถุดิบ
หลกัคอื นํา้มนัถัว่เหลอืง นํา้มนัเมลด็ในปาลม ซึง่มรีาคาถกูและไดสวนผสมของวตัถดุบิประเภทพลงังาน
ขึ้นใหมที่มีประสิทธิภาพมากกวาเดิม กรดเบนโซอิค และสารกันหืน ซึ่งลดการเสื่อมสภาพของนํ้ามัน 
เพราะนํ้ามันที่ใชยังคงมีองคประกอบของกรดไขมันไมอิ่มตัวอยูดวย เพื่อพัฒนาสวนผสมสารเสริม
ประเภทพลังงานสําหรับสุกรที่มีระดับของสารเสริมกรดไขมันอ่ิมตัวขนาดกลางในปริมาณและ
องคประกอบท่ีเหมาะสมมีประสิทธิภาพ สามารถนําไปใชผสมในอาหารสุกรหลังหยานมที่มีสวนผสม
ของอาหารตามปกติ เพื่อเปนแหลงพลังงานเทียบเทาแหลงไขมันหรือนํ้ามันอื่นๆ 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยนเรศวร 
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.วันดี ทาตระกูล
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000022

สารเสริมกรดไขมันอิ่มตัว
ขนาดกลางพลังงานสูงสําหรับ
สุกรหลังหยานมจากนํ้ามัน
เมล็ดในปาลม
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 ปจจุบันการทํากระดาษดวยมือสวนใหญเพื่อใชในงานหัตถกรรม ซึ่งมีโอกาสที่จะนําวัตถุดิบ
ชนิดตางๆ มาทําเปนกระดาษไดอยางแพรหลายกวาการทํากระดาษดวยเคร่ืองจักรท่ีตองลงทุนมาก 
โดยตองมีคุณสมบัติในการทําเปนเยื่อกระดาษไดดี และเหมาะสมกับการทําดวยมือ จากการศึกษา
วัตถุดิบที่สามารถทดแทนเปลือกตนสาได โดยเฉพาะเสนใยจากลูกตาลโตนดท่ีหาไดงายตามทองถ่ิน 
ซึ่งใชประโยชนไดมากมายทุกสวน 

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการผลิตกระดาษจากเสนใยผลตาลโตนด ซึ่งกระดาษมีความแข็งแรง
และทนทานตอการใชงานมากกวากระดาษชนิดอ่ืน มีคุณภาพการดูดซึมนํ้าชา สามารถลดการเปอย
และขาดของกระดาษได และความตานทานตอแรงดงึมาก โดยใชวสัดเุหลอืทิง้ทางการเกษตรทีม่จีาํนวน
มาก นํามาดัดแปลงใหเกิดการใชประโยชนอยางมีประสิทธิภาพและเปนที่รูจัก สามารถสรางอาชีพ 
และรายไดใหแกคนในชุมชน

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย
ผูประดิษฐ:  นายวรพงค บุญชวยแทน และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000059

กรรมวิธีการผลิตกระดาษ
จากเสนใยผลตาลโตนด
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 ทางใบปาลมนํ้ามันเปนวัสดุเหลือใชทางการเกษตรจากการปลูกปาลมน้ํามันซึ่งสามารถนํามาใช
เลี้ยงสัตวเคี้ยวเอื้องได แตการใชทางใบปาลมนํ้ามันเปนอาหารสัตวมีขอจํากัด คือ องคประกอบทาง
เคมีมีโปรตีนคอนขางตํ่า แตมีเยื่อใย หรือผนังเซลลที่ยอยไดยากสูง เน่ืองจากมีโครงสรางที่จับตัวกัน
อยางเหนยีวแนน หากนาํไปเลีย้งสตัวโดยตรงอาจทาํใหสมรรถนะการใหผลผลติของสตัวไมดีเทาทีค่วร 
จึงมีการปรับปรุงคุณคาทางโภชนะกอนนําไปใหสัตวกิน 

 การประดษิฐนีค้อื การผลิตอาหารอัดเมด็คุณภาพสงูสาํหรับสตัวเค้ียวเอือ้งทีผ่ลติจากทางใบปาลม
นํ้ามัน ประกอบดวย ทางใบปาลมนํ้ามันบดละเอียด มันสําปะหลังบดละเอียด (มันเสน) กากเน้ือใน
เมล็ดปาลมนํ้ามัน รําละเอียด กากนํ้าตาล ยูเรีย กํามะถัน เกลือ แรธาตุรวม และไดแคลเซียม มาผสม
คลกุเคลาใหเขากนั โดยเตมินํา้ เพือ่ชวยในการประสานตวัในระหวางการอดัเมด็ แลวนาํไปอดัเมด็ดวย
เครื่องอัดเม็ดอาหาร แลวนํามาตากแดด หรืออบในตูอบใหแหง เพื่อผลิตอาหารอัดเม็ดคุณภาพสูงที่
เหมาะสมสําหรับนํามาใชเปนอาหารสัตวเคี้ยวเอ้ือง ไดแก โคนม โคเนื้อ กระบือ แพะ และแกะ 
โดยอาหารอัดเม็ดนี้มีคุณสมบัติชวยเพิ่มปริมาณการกินไดและการใชประโยชนไดของอาหาร 
ทําใหประสิทธิภาพการใหผลผลิตของสัตวดีขึ้น

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี
ผูประดิษฐ:  ดร.รัชตาภรณ ลุนสิน
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000061

อาหารอัดเม็ดคุณภาพสูง
สําหรับสัตวเคี้ยวเอื้อง
ที่ผลิตจากทางใบปาลมนํ้ามัน
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 ไขแดงเปนแหลงของพลังงานเพียงอยางเดียวที่มีความสําคัญสําหรับการพัฒนาการของ
ตัวออน โดยน้ําหนักของลูกไกแรกฟกจะไดมาจากไขแดงประมาณ 20 เปอรเซ็นต จัดไดวาเปน
แหลงพลังงานฉุกเฉินที่สัตวสามารถดึงมาใชไดทันทีภายหลังการฟกออก มีลักษณะเปนเซลลเดียว
ขนาดใหญ นํ้าหนักเฉล่ีย 17-20 กรัม องคประกอบของไขแดงสวนใหญจะเปนไขมัน โดยไขมัน
ในไขแดง จัดเปนกลุมไลโปโปรตีน ประกอบดวยไตรกลีเซอรไรด ฟอสโฟไลปด และคลอเลสเตอรอล

 การประดิษฐนี้คือ อาหารเสริมพลังงานสําเร็จรูปสําหรับลูกไกแรกฟก (Instant Energy Mix for 
Post-hatch Chick; IEM) ประกอบดวย กากถั่วเหลือง นํ้ามันผสม แปงขาว ปลาปน สวนผสมเขมขน 
ไลซีน และดีแอล-เมทไธโอนีน ซึ่งนํ้ามันผสมพลังงานสูง ประกอบจาก นํ้ามันชนิดตางๆ ไดแก 
น้ํามันเมล็ดในปาลม (palm kernel oil) นํ้ามันปาลมดิบ (crude palm oil) และนํ้ามันถั่วเหลือง 
(soybean oil) เพื่อชวยปรับสัดสวนของกรดไขมันใหเหมาะสม นําไปใชเปนแหลงพลังงานเสริม
รวมกับการใหอาหารปกติสามารถใหพลังงานแกสัตวไดอยางรวดเร็ว และมีประสิทธิภาพ

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยนเรศวร
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.วันดี ทาตระกูล และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1803000297

อาหารเสร�มพลังงาน
สําเร็จรูปสําหรับ

ลูกไกแรกฟ�ก
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 อาหารเสริมพลังงานที่ปลอดภัยใหผลคุมคาทางเศรษฐกิจตอผู เลี้ยงสุกร และแหลงของ
กรดไขมันท่ีเหมาะสมสําหรับสุกรแรกเกิดโดยเฉพาะที่นํ้าหนักตัวนอย เพราะความยาวของสายโซ
กรดไขมันมีความสําคัญตอการยอยและดูดซึมไขมัน มีเสนทางเมแทบอลิคแตกตางกัน โดยอัตรา
การดูดซึมไดของกรดไขมันผกผันกับความยาวของสายโซกรดไขมัน กรดไขมันที่มีสายโซคารบอน
สั้นกวาจะยอยและดูดซึมไดงายกวากรดไขมันที่มีสายโซคารบอนยาว ความยาวสายโซคารบอนของ
กรดไขมันอิ่มตัวขนาดกลางคือ มีจํานวนคารบอน 6-12 อะตอม มีมากในนํ้ามันมะพราว 
นํ้ามันเมล็ดในปาลม 

 การประดิษฐนี้คือ นํ้ามันผสมกรดไขมันอ่ิมตัวขนาดกลางสําหรับสุกรจากน้ํามันเมล็ดในปาลม
เปนการพัฒนาสูตรสวนผสมของวัตถุดิบประเภทพลังงานข้ึนใหม โดยใชวัตถุดิบหลักคือ นํ้ามันเมล็ด
ในปาลม (Palm Kernel oil) นํ้ามันรําขาว (Rice bran oil) นํ้ามันปาลม (Palm oil) นํ้ามันถั่วเหลือง 
(Soybean oil) ทวนี 80 (Tween 80) และสารกันหนื (Butylated hydroxy-toluene; BHT) สามารถ
นาํไปใหอาหารสุกรโดยไมตองผสมในอาหาร เพือ่ใหไดรบัพลงังานทนัทีซึง่ถอืเปนแหลงพลงังานเทยีบเทา
แหลงไขมนัหรอืน้ํามนัอ่ืนๆ

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยนเรศวร
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.วันดี ทาตระกูล และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1803000298

นํ้ามันผสมกรดไขมันอิ่มตัว
ขนาดกลางสําหรับสุกรจาก
นํ้ามันเมล็ดในปาลม
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 ประเทศไทยมีงานวิจัยเกี่ยวการเลี้ยงปลาทะเลในระบบนํ้าหมุนเวียนอยูคอนขางจํากัด เชน 
การศกึษาการเลีย้งปลาในระบบนํา้หมนุเวยีนแบบปดโดยใชระบบบําบัดทางชวีภาพ เชนการเล้ียงแบบ 
Submerged biofilter หรือการเลี้ยงแบบ Trickling biofilter ซึ่งพบวามีอัตราการเจริญเติบโตที่ดี 
อกีทัง้มกีารศกึษาประสทิธิภาพและความสามารถของระบบบาํบดันํา้ทางชวีภาพในการควบคมุคณุภาพ
นํ้าจากการเลี้ยงปลาในบอไฟเบอร

 การประดิษฐนี้คือ ระบบการเลี้ยงสัตวน้ําแบบน้ําหมุนเวียนจัดข้ึนเพ่ือจัดใหเปนฟารมสําหรับ
การอนุบาลหรือการเลี้ยงสัตวนํ้าแบบความหนาแนนสูงโดยใชระบบน้ําหมุนเวียนและพัฒนาฟารม
สตัวนํา้ตนแบบเพือ่พฒันาไปสูการเลีย้งเพือ่ผลติในเชงิพาณชิย และเกิดการบาํบดัสารประกอบไนโตรเจน
และการจัดการคุณภาพนํ้าในระบบการเลี้ยงแบบปดไดอยางมีประสิทธิภาพ อีกทั้งกําหนดรูปแบบ
การเลี้ยงที่เหมาะสมตอการเจริญเติบโตของสัตวนํ้าเพิ่มผลผลิตและเพิ่มอัตราการรอดตายของสัตว
ใหมีประสิทธิภาพที่ดีที่สุด

ผูถือสิทธิ์:    สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) และกรมประมง
ผูประดิษฐ:    นายยงยุทธ ปร�ดาลัมพะบุตร และคณะ
สถานะ:    สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1601001560

ระบบการเลี้ยงสัตวนํ้า
แบบนํ้าหมุนเวียน
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 เห็ดทะเล (Mushroom anemone) เปนสัตวไมมีกระดูกสันหลังประเภทเดียวกับปะการังและ
ดอกไมทะเล มีลักษณะรูปรางโดยรวมคลายดอกไมทะเลพบอาศัยทั่วไปตามแนวปะการังนํ้าตื้นที่มี
แสงแดดสองถึงในเขตรอนทั่วโลก เห็ดทะเลเปนสัตวทะเลที่มีการสืบพันธุแบบไมอาศัยเพศสามารถ
เพิ่มปริมาณโดยการตัดช้ินสวนใดชิ้นสวนหนึ่งของเห็ดทะเลและปลอยใหเจริญเติบโตเปนตัวใหม 
ดวยรปูรางลักษณะทีส่วยงามแปลกตาคลายดอกไมทะเลและไมจัดอยูในกลุมสตัวคุมครองตาม พ.ร.บ.
สงวนและคุมครองสัตวปา พ.ศ. 2535 จึงทําใหเห็ดทะเลหลายชนิดไดรับความนิยมในกลุมผูนิยมเลี้ยง
สัตวทะเลสวยงามจึงมีการจับจากทะเลเพื่อจําหนายมากมาย

 การประดษิฐนีค้อื การพัฒนาระบบหมนุเวยีนนํา้แบบปดและก่ึงปดเพือ่แกปญหาคุณภาพนํา้ทีใ่ช
ในการเพาะเลี้ยงเห็ดทะเลโดยระบบหมุนเวียนนํ้าแบบปด นอกจากนี้ยังมีการเพิ่มเติมการเพาะเลี้ยง
เห็ดทะเลดวยระบบหมุนเวียนนํ้าแบบกึ่งปด ซึ่งทําไดโดยการเติมนํ้าทะเลดิบที่ผานการกรองดวยการ
ไหลผานทอนํ้าเขาไปในระบบเพาะเลี้ยงเพื่อเปนการปรับระดับความสมดุลของสารประกอบอินทรีย
ไนโตรเจนใหสมดลุและการปรบัสภาพนํา้ไมใหขุนซ่ึงจะมผีลตออัตราการเจรญิของเหด็ทะเลใหมปีรมิาณ
และคุณภาพ
  

ผูถอืสทิธ์ิ:    สาํนกังานพฒันาการวิจยัการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:    นายอลงกต อินทรชาต และคณะ 
สถานะ:    อนุสิทธิบัตร เลขที่ 7574

ระบบหมุนเวียนนํ้า
สําหรับเพาะเลี้ยงสัตวทะเล
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 โดยธรรมชาติพอแมพันธุสัตวนํ้า เมื่อถูกนํามาเลี้ยงในบอซีเมนตสามารถดํารงชีวิตอยูไดดวยดี 
(Animal Welfares) จะผสมพันธุวางไขได ปลามาเปนสัตวนํ้าที่ไขมีลักษณะลอยนํ้าเมื่อวางไขโดย
ปกติจะใชกระชังตาถี่รวบรวมไขจากบอพอแมพันธุปลามาทําใหพอแมพันธุถูกกระทบกระเทือนเกิด
ความเครียด บางครั้งทําใหปลาแสดงอาการปวย เชน มีแผลตามตัว ไมกินอาหาร เปนตน หรือบางครั้ง
มรีะบบรวมรวมไขแตไมสามารถรวบรวมไขไดด ีมไีขบางสวนเหลอือยูในบอเลีย้งพอแมพนัธุมากกวา 40 
เปอรเซน็ต อกีทัง้ระบบบาํบดันํา้มขีนาดใหญทาํความสะอาดไมสะดวกตองใชแรงงานมากกวา 4-5 เทา

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาระบบการเพาะพันธุสัตวนํ้าที่มีไขแบบลอยนํ้า เชน ปลามา ใหมี
ระบบรวมไขที่สามารถลดการกระทบกระเทือนของไข

ผูถอืสทิธ์ิ:    สาํนกังานพฒันาการวิจยัการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:    นายสนธิพันธ ผาสุขดี
สถานะ:    อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1403000178

ระบบเพาะเลี้ยงสัตวนํ้า
ที่มีระบบรวมไข
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 ปลวกเปนศัตรูทําลายไมตัวสําคัญที่สรางปญหาใหกับมนุษย พบทําลายเนื้อไมโดยกัดทําลายได
ตั้งแตระบบรากจนถึงลําตนของพืช การกําจัดปลวกนิยมใชสารเคมีหลายชนิด ไดแก สารเคมีจําพวก
ออรแกนโนฟอสเฟต คารบาเมต สารสกัดจากพืช และสารสังเคราะหกลุมไพรีทรอยด ซึ่งกอใหเกิด
อันตราย ปจจุบันจึงมุงเนนวิธีการปองกันกําจัดปลวกท่ีปราศจากมลพิษและไมมีผลกระทบตอสภาพ
แวดลอม ไดคดิคนวธิกีารปราบหรอืปองกนัปลวกโดยใชวสัดแุละเครือ่งมอืตางๆ เชน การใชความรอน 
การใชเครือ่งไมโครเวฟ เปนตน สาํหรบัประเทศไทยการปองกนักาํจดัปลวกสวนใหญใชสารเคมเีปนหลกั 
เนื่องจากใชงายสะดวกและรวดเร็วกวา อยางไรก็ตาม เรื่องความเปนพิษของสารเคมีที่เปนอันตราย
ตอมนุษย สัตว และระบบนิเวศ เปนเรื่องสําคัญ ดังนั้น ไสเดือนฝอยจึงเปนอีกหนึ่งทางเลือกที่จะนํา
มาทดแทนสารเคมีเพื่อใหมีความปลอดภัยตอผูใชมากที่สุด 

 การประดิษฐนี้คือ อุปกรณและเหย่ือลอกําจัดปลวกสําเร็จรูป นําไปใชสําหรับฝงลงในดินหรือ
ติดตั้งบริเวณทางเดินปลวกเพื่อใหปลวกเขามากินอาหารเหยื่อที่ลอไว อุปกรณนี้มีความสะดวกตอการ
ใชงาน มีความปลอดภัยและมีประสิทธิภาพในการกําจัดและควบคุมปลวกในพื้นที่ตางๆ

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ:  นางนุชนารถ ตั้งจิตสมคิด และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 0901002462  ประกาศโฆษณา เลขที่ 110249

อุปกรณและเหยื่อลอ
กําจัดปลวกสําเร็จรูป
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 กระบวนการระเหยเปนกระบวนการที่สําคัญในระดับอุตสาหกรรม เชน การผลิตนํ้าเชื่อม
ผลไม การผลิตน้ําตาลผลไม การแปรรูปสมุนไพรและเครื่องสําอางตางๆ วิธีทั่วไป ไดแก การใช
ไอนํา้ในเครือ่งสาํหรบัอตุสาหกรรมขนาดใหญ หรอืแบบขวดแกวหมนุในอางนํา้รอนสําหรับการผลิตขนาดเล็ก
ซึง่ยงัไมเหมาะสมสาํหรบัการผลติขนาดกลางหรอือตุสาหกรรมขนาดเลก็ จงึเปนทีม่าของแนวคิดการประดษิฐ
หาแนวทางทีเ่หมาะสมกับขนาดความจุถงัระเหยในชวงประมาณ 20-200 ลติร มอีตัราการถายเทความรอนแก
ของเหลวทีจ่ะทาํระเหยไดสงู มพีืน้ทีผ่วิของการระเหยสูง ซึง่แตเดมิโดยทัว่ไปเครือ่งระเหยแบบหมนุ (Rotary 
Evaporator) จะใชการหมุนเพือ่ใหเกดิชัน้ฟลมของของเหลวทีผ่วิดานในถังหรือขวดแกวซึง่แชอยูในอางน้ํารอน
ที่ควบคุมอุณหภูมิ 

 การประดิษฐน้ีคือ ทําใหเคร่ืองมีการระเหยมากขึ้น นอกจากการหมุนแลวจะเพิ่มครีบที่มีรูพรุน
ดานในและใชอินฟราเรดในการใหความรอนแกถังระเหย ซึ่งจะทําใหมีการระเหยที่รวดเร็วและทําให
ผลิตภัณฑมีคุณภาพเนื่องจากใชอุณหภูมิตํ่าสําหรับใชในกระบวนการทําใหสารละลายเขมขนขึ้นและ
ใหมีการระเหยที่รวดเร็วที่อุณหภูมิตํ่า

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.นพพล เล็กสวัสดิ์ และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1101000688  ประกาศโฆษณา เลขที่ 117523

เครื่องระเหยแบบถังหมุน
รวมกับระบบสุญญากาศ

และอินฟาเรด
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 การควานแยกเมล็ดและเนื้อลําไย ในปจจุบันมีการคิดคนและสรางเครื่องมือควานลําไยมากมาย
หลายระบบแตยังไมมีความสมบูรณพอที่จะนํามาใชไดจริงในดานอุตสาหกรรมเชน เครื่องควานลําไย
ระบบไมโครคอนโทรลเลอร ซ่ึงมีขอจํากัดที่ตองอาศัยแรงงานคนในการปอนที่มีอัตราเร็วเดียวกัน
กับตัวเครื่องจึงจะไดเนื้อลําไยหลังควานที่มีคุณภาพดี เครื่องควานลําไยระบบกลไกลูกเบี้ยว ที่ยังพบ
ปญหาการคายเมล็ดออกจากหัวควานหลังจากควาน และเครื่องควานระบบนิวเมติกส ซึ่งยังไมเหมาะ
กับการควานลําไยที่มีเปลือกแข็งและเหนียวได ทําใหระบบการควานไมสามารถดําเนินไปไดอยาง
ตอเนื่อง การควานลําไยในอุตสาหกรรมปจจุบันจึงยังตองอาศัยแรงงานคนแกะโดยใชตุดตูหรือชอน 
ซึ่งหากแรงงานไมมีความชํานาญพอ จะไดผลผลิตที่มีคุณภาพไมสมํ่าเสมอ 

 การประดิษฐนี้คือ อุปกรณแยกเมล็ดและเนื้อลําไยกึ่งอัตโนมัติ ที่พัฒนาการทํางานของเครื่อง
แยกเมล็ดลําไยกึ่งอัตโนมัติ มีการใชระบบการสงสัญญาณและโปรแกรมคอมพิวเตอรในการควบคุม
กลไกการทํางานของหัวเจาะแยกเมล็ดออกจากเนื้อลําไย ตลอดจนสามารถปรับระดับความเร็วในการ
ลําเลียงและการควานได ทําใหการควานแยกเมล็ดและเนือ้ลําไยมีความแมนยํายิ่งขึ้น และไดเนื้อลําไย
หลังการแยกเมล็ดที่มีคุณภาพ 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ:  นายวีระ ฟาเฟองวิทยากุล และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1101000922 ประกาศโฆษณา เลขที่ 120154

อุปกรณแยกเมล็ดและ
เนื้อลําไยกึ่งอัตโนมัติ
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 การปนเหวี่ยงเพื่อแยกของผสมระหวางของเหลวและของแข็ง เปนกระบวนการที่ใชอยาง
แพรหลาย เชน การแยกผลึกนํ้าตาล เปนตน ในการทํางานของเครื่องโดยปกติจะทําใหเกิดความรอน
เกดิขึน้ภายในเครือ่งเนือ่งจากการเสยีดสรีะหวางตะแกรงปนและอากาศภายในถงัปนซึง่อาจเปนปญหา
กบัผลติภณัฑบางชนดิเน่ืองจากความรอน เชน ผลกึนํา้ตาลทีอ่าจละลายกลบัไปในนํา้เลีย้งผลกึได หรอื 
ผลิตภัณฑทางชีวภาพที่อาจเปลี่ยนโครงสรางทางเคมีและกายภาพเนื่องจากอุณหภูมิที่เพิ่มขึ้น การแก
ปญหาเนื่องจากความรอนนี้ จึงมีแนวคิดท่ีจะสรางสภาวะสุญญากาศภายในถังปนเหวี่ยงเพื่อลดการ
เสียดสีของอากาศภายในที่จะทําใหเกิดความรอนขึ้น 

 การประดิษฐน้ีคอื เครืองปนเหวีย่งทีใ่ชสาํหรบักระบวนการแยกของแขง็ออกจากของเหลว เพือ่นาํ
ของแขง็หรอืของเหลวที่ไดไปใชประโยชน โดยใชหลักการของการเหวี่ยงในสภาพสุญญากาศ ซึง่จะลด
ความรอนที่เกิดจากการปนเหวี่ยงที่เกิดขึ้นจากตะแกรงปนหมุนกวนอากาศภายในถังดวยความเร็วสูง 
เพื่อรักษาสภาพของผลิตภัณฑที่อาจเสียสภาพเนื่องจากความรอนที่เกิดขึ้นได อีกทั้งสภาพสุญญากาศ
จะชวยทําใหเกิดการเย็นตัวเนื่องจากการระเหยอีกทางหนึ่ง

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.นพพล เล็กสวัสดิ์ และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1101000923 ประกาศโฆษณา เลขที่ 117536

เครื่องปนเหวี่ยงแยกผลึก
นํ้าตาลผลไมภายใตสภาวะ

สุญญากาศ
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 การผลิตมะพราวนํ้าหอมสงออกตองพึ่งพาแรงงานคนในการผลิตทุกขั้นตอน เนื่องจากไมมี
เครือ่งจกัรทัง้สายการผลติทีเ่ตม็รูปแบบ จงึเห็นไดวา ปญหาของผูประกอบการสงออกมะพราวน้ําหอม
ของไทย คือไมมกีารนําเทคโนโลยหีลังการเก็บเกีย่วผลิตผลสดทางการเกษตรท่ีเหมาะสมมาประยกุตใช

 การประดิษฐนี้คือ เครื่องปอกเปลือกผลมะพราว ประกอบดวย ชุดใบมีดปอกเปลือกผลมะพราว 
(มีใบมีดลักษณะโคง) ชุดหัวจับผลมะพราว ชุดตนกําลังเครื่องปอกเปลือกผลมะพราว และชุดใบมีด
ตัวหัวทายผลมะพราว มีหลักการทํางานคือ ผลมะพราวที่ตองการปอกเปลือกจะถูกลําเลียงมายัง
เครื่องปอกเปลือกผลมะพราว ชุดหัวจับผลมะพราวจะจับผลมะพราวไว และหมุนลูกมะพราว
ดวยความเรว็รอบในการหมนุท่ีเหมาะสมไปพรอมกับหมนุชดุใบมีดปอกเปลอืกผลมะพราว ทัง้ชดุหมุน
อยูบนแกนเดียวกันเปนวงกลม จากน้ันชุดใบมีดปอกเปลือกผลมะพราวจะเคล่ือนที่เขาปอกผิว
ผลมะพราว เมื่อผิวผลมะพราวถูกปอกแลวจะเคลื่อนที่ไปยังชุดใบมีดตัดหัวทายผลมะพราว

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:  นายวรภัทร ลัคนทินวงศ และคณะ 
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1301001916 ประกาศโฆษณา เลขที่ 148198

เคร�่องปอกเปลือก
ผลมะพราว
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 การตรวจสอบปรมิาณสงักะสทีีใ่ชในปจจบัุนสวนใหญเปนการเกบ็ตวัอยางนํา้ยางและนาํมาวเิคราะห
ในหองปฏิบัติการดวยวิธีตางๆ เชน วิธีอะตอมมิกแอบซอรพชั่นสเปกโตรสโคป (Atomic absorption 
spectroscopy, AAS) ซึ่งเปนวิธีการที่ใหผลแมนยํา สามารถวิเคราะหสังกะสีที่มีปริมาณนอยมาก
ได แตตองอาศัยผูวิเคราะหที่มีความชํานาญ เครื่องมือมีราคาแพงและตองใชเวลาในการวิเคราะห 
ไมสามารถเคลื่อนยายไปใชในภาคสนามได นําเขาจากตางประเทศ มีราคาคอนขางสูง 

  การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาชุดตรวจสอบสังกะสีในนํ้ายางพาราภาคสนามที่มีขนาดเล็ก พกพา
สะดวก มีข้ันตอนการใชงานงาย รวมถึงแสดงผลวิเคราะหไดรวดเร็วและแมนยํา โดยสิ่งประดิษฐนี้ 
มลีกัษณะพเิศษเพิม่เตมิดวยการใสสารเคมทีีม่คีณุสมบตัเิปนตวัรดิีวซ (reducing agent) กําจดัไอออน
โลหะตางๆ นอกเหนือจากแมกนีเซียมไอออน เพื่อใหผลทดสอบสังกะสีในนํ้ายางมีความแมนยํายิ่งขึ้น

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยสงขลานครินทร
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.วรากร ลิ่มบุตร และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1301004967 ประกาศโฆษณา เลขที่ 144004

ชุดตรวจสอบสังกะสี
ในนํ้ายางพาราภาคสนาม
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 กรรมวิธีการผลิตเสนไหมแบบดั้งเดิม มีขอบกพรองอยูหลายประการ เชน ดักแดหนอนไหมเมื่อ
เจรญิเตบิโตจนกลายเปนผเีสือ้เตม็ตวั จะเจาะรงัไหมเพ่ือออกจากรงัไหม เปนผลทําใหเกิดความเสียหาย
จากการโดนเจาะ การสาวไหมจากรังไหมทีถ่กูเจาะทาํลายดงักลาว จะไดเสนไหมทีม่คีณุภาพตํา่ เน่ืองจาก
ความยาวของเสนไหมที่ไดจะไมตอเนื่อง จึงมีการทําลายดักแดหนอนไหมภายในรังไหมหรอืทาํให
หนอนไหมตายโดยการอบรงัไหม นอกจากนีก้ารจะไดเสนไหมที่มีคุณภาพดีจําเปนตองมีการคัดแยก
รังไหมที่เสียออกจากรังไหมท่ีดี ซึ่งหากไมมีการคัดแยกรังไหมที่เสียออกจะทําใหเสนไหมที่ได ไมมี
ความสมํ่าเสมอ การสาวไหมจะทําไดไมตอเนื่อง 

 การประดิษฐนี้คือ เครื่องมือผลิตแผนเสนไหมและกรรมวิธีการผลิตแผนเสนไหมเพื่อแกไขปญหา
และขอบกพรองเพ่ือใหไดเสนไหมที่มีขนาดสมํ่าเสมอ และมีความยาวอยางตอเน่ือง โดยที่ไมมีการ
ทําลายวัฏจักรการเจริญเติบโตของหนอนไหม ลดขั้นตอนการเก็บรังไหม 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเทคโนโลยีสุรนาร�
ผูประดิษฐ:  นายมาโนชญ สุธีรวัฒนานนท และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1401005106 ประกาศโฆษณา เลขที่ 155215

เครื่องมือและวิธีการผลิต
แผนของเสนไหม
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 ปจจุบันการทําความสะอาดผลไมและผักใชโอโซนมีความซับซอนและยากที่จะติดตั้งเนื่องจาก
โอโซนเปนตัวออกซิไดซท่ีแรงที่สุด ดังนั้นเปนไปไดที่จะเปนตัวออกซิไดซที่อันตรายท่ีสุดจึงไดมีการ
พัฒนาการทําความสะอาดดวยคล่ืนอัลตราโซนิกส สามารถทําใหเกิดการกําจัดแมลง ไขแมลงและ
ตัวออนของแมลงประมาณ 95 เปอรเซ็นต หรือมากกวา

 การประดษิฐนีค้อื อปุกรณทาํความสะอาดดวยคลืน่อลัตราโซนกิสใชสาํหรบัทาํความสะอาดผลไม
และผกัจากสตัวรบกวน (pest) ไขของสตัวรบกวน ตวัออนของสัตวรบกวน แมลง ไขแมลง ตวัออนของ
แมลง อปุกรณทาํความสะอาดและฆาเชือ้โรคดวยคลืน่อลัตราโซนกิสสามารถแสดงการเพิม่ประสทิธภิาพ
ในการทาํความสะอาดและฆาเชือ้โรคผลไมและผักท่ีผวิออนหรอืเนือ้เยือ่ออนโดยไมทาํลายผวิดานนอก

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:  ดร.ชุติมา เอี่ยมโชติชวลิต และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1501006687

อุปกรณทําความสะอาดและ
วิธีการฆาเชื้อดวยคลื่น

อัลตราโซนิกส
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 การนาํเมล็ดออกจากผลไม หรอืทีเ่รยีกวา “การควานเมลด็” ซึง่ตองอาศยัแรงงานคนในการควาน
เมล็ดเปนจํานวนมาก การควานเมล็ดตองอาศัยความชํานาญ นอกจากนี้แลว การควานเมล็ดตอเนื่อง
เปนเวลานานทาํใหเกดิความเมือ่ยลา ผลผลติเสยีหาย ผลไมทีไ่ดจากการควานมแีนวตัดและรอยควาน
ไมเปนมาตรฐานเดียวกัน และทําใหแรงงานไดรับการบาดเจ็บที่มือจากการควานเมล็ดอีกดวย 

 การประดิษฐน้ีคือ เคร่ืองแยกเมล็ดผลไมโดยเปนเครื่องมือในการนําเมล็ดออกจากผลไมแทน
การนําเมล็ดออกดวยมือ สามารถแยกเมล็ดออกจากผลไมไดอยางรวดเร็ว แมนยํา มีประสิทธิภาพ 
โดยไมทําใหเนื้อผลไมเกิดความเสียหาย เปนการยกระดับการผลิตในอุตสาหกรรมผลไมกระปอง 
โดยเปลี่ยนจากการใชแรงงานคนเปนเครื่องจักร สามารถลดขั้นตอนการปฏิบัติงาน เพิ่มกําลังการผลิต
ในกระบวนการแปรรูปผลไม 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.ศุภกิตต สายสุนทร และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1601001056

เคร�่องแยกเมล็ดผลไม

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   175 5/27/2018   3:45:27 PM



สมุนไพ
ร

อาหาร
ปาลมนํ้ามัน

ประมง
เคร�่องจักร

เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม

ขาว

176

 การใชเทคนิคการกลั่นนํ้ามันหอมระเหยแบบเทอรโมไซฟอนเพื่อการผลิตนํ้ามันหอมระเหย 
จากดอกไม ใบใม รวมถึงสวนประกอบจากพืชเปนที่เปดเผย แตยังมีขอบกพรองบางประการ

 การประดิษฐนี้คือ อุปกรณกลั่นนํ้ามันหอมระเหยแบบเทอรโมไซฟอนโดยออกแบบใหทอ
เทอรโมไซฟอนสามารถชวยในการกระจายความรอนจากดานนอกเขาสูดานในหมอกลั่นไดอยาง
ตอเนือ่งตลอดเวลาท่ีทาํการกลัน่ สงผลใหไดปรมิาณนํา้มันหอมระเหยทีเ่พิม่ขึน้ และลดการใชพลงังาน
ในการกลั่นนํ้ามันหอมระเหยไดเปนอยางดี และปลายของความยาวทอเทอรโมไซฟอนดานที่อยูติด
พื้นผิวของฐานปดดานลางของหมอกลั่นมีความยาวทะลุพื้นผิวของฐานปดดานลางเพื่อสามารถรับ
พลังงานความรอนจากกาซแอลพีจีหรือแหลงใหพลังงานความรอนอื่นโดยตรง

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน
ผูประดิษฐ:  ดร.นําพน พิพัฒนไพบูลย และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1601001561

อุปกรณกลั่นนํ้ามันหอมระเหย
แบบเทอรโมไซฟอน

เพื่อการผลิตนํ้ามันหอมระเหย
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 ปจจบุนัมกีารนาํเปลอืกไข และเยือ่เปลือกไขไปใชงานหรอืสรางมูลคาเพิม่มากข้ึน คือ 1) สวนของ
เปลือกไขสาํหรบัใชในการการผลติสารตัง้ตนชนิดแคลเซียมคารบอเนตและสารประกอบแคลเซียมชนิดตางๆ 
รวมทัง้สารตวัเตมิในอุตสาหกรรมหลายประเภทเชน ส ีหมกึพมิพ พอลเิมอร กระดาษ ยา เครือ่งสาํอาง ทาง
การแพทยและทันตกรรม รวมทั้งดานเวชภัณฑ 2) สวนของเยื่อเปลือกไขสามารถใชเปนสารตั้งตน
ในการผลิตเสนใยไฟเบอร คอลลาเจน อิลาสตินในหลายอุตสาหกรรมเชน เครื่องสําอาง ยา เวชภัณฑ 
ทางการแพทย (การปลูกถายเนื้อเยื่อ (Scaffold) วัสดุนําสงยา (Drug delivery) จึงไดมีการพัฒนา
กระบวนการและอุปกรณตางๆ เพื่อนําเปลือกไขมาใชใหเกิดประโยชน

 การประดิษฐนี้คือ อุปกรณสําหรับการคัดแยกเปลือกไขและเยื่อเปลือกไข ที่ใชเทคโนโลยีที่ไมมี
ความซับซอน สามารถแยกเปลือกไข เย่ือเปลือกไขและผงขนาดเล็กของเปลือกไขที่ปนกันออกจาก
กันไดอยางมีประสิทธิภาพ ทําใหไดเปลือกไขและเยื่อเปลือกไขที่มีความบริสุทธิ์สูง

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.นุชนภา ตั้งบร�บูรณ และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1601007404

อุปกรณสําหรับ
การคัดแยกเปลือกไข
และเยื่อเปลือกไข

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   177 5/27/2018   3:45:42 PM



สมุนไพ
ร

อาหาร
ปาลมนํ้ามัน

ประมง
เคร�่องจักร

เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม

ขาว

178

 วธิกีารแยกเพศตวัอสจิุท่ีไดผลดท่ีีสดุในปจจบุนัคอื การใชเครือ่งโฟลวไซโตเมทร ี(flow cytometry) 
หากแตก็มีขอจํากัดเน่ืองจากในการคัดแยกเซลลอสุจิตองถูกยอมสีโดยฟลูออเรสเซนต(fluorescent) 
ซึ่งประชากรอสุจิที่สามารถแยกเพศไดโดยวิธีนี้มีประมาณ 5-10 เปอรเซ็นต จากทั้งหมด นอกจากนี้
ตวัอสจุทิีผ่านเครือ่งออกมาจะมคีวามออนแอ ทาํใหอตัราการตัง้ทองจะอยูตํา่กวาน้ําเชือ้ปกตอิยูประมาณ 
10-20 เปอรเซ็นต และมีคาใชจายในการคัดแยกที่แพงมาก

 การประดิษฐนีค้อื การแยกเซลลอสจิุดวยการใชสนามไฟฟาแบบไมเอกรูปในลักษณะไดอเิล็กโทร-
ฟอเรซิส (dielectrophoresis system) เพื่อคัดแยกเพศตัวอสุจิโคในระบบของไหลจุลภาคที่มีสวน
ตวันาํไฟฟาไดอิเลก็โทรฟอเรซิสอิเล็กโทรดทาํมาจากอนิเดยีมตนิออกไซดทีว่าดเปนลวดลายรูปดมัเบล 
(DEP dumbbell shaped electrode) ใหเหมาะสมกับการแยกเซลลอสุจิตัวผูและตัวเมียออกจาก
กันโดยอาศัยการกระตุนดวยสนามไฟฟา

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   และมหาวิทยาลัยมหิดล
ผูประดิษฐ:  อ.น.สพ.ดร.เติมพงศ วงศตะวัน และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1701001527

ระบบการแยกเซลลอสุจิโคดวยการใช
สนามไฟฟาแบบไมเอกรูปในลักษณะ

ไดอิเล็กโทรฟอเรซิส (dielectrophoresis 
system) เพื่อคัดแยกเพศตัวอสุจิโคในระบบ

ของไหลจุลภาค (microfluidic chip)
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 ปจจุบันการเก็บเกี่ยวขาวโพดเลี้ยงสัตวใชแรงงานคนในการเก็บเกี่ยวเปนหลัก ซึ่งมีปญหาเกิดขึ้น
หลายดาน เชน คาจางแรงงานที่สูง และเกิดความลาชาในการเก็บเกี่ยว บางพื้นที่นิยมใชเครื่องเกี่ยว
นวดขาวโพดในการเกบ็เกีย่ว ซึง่เครือ่งเกีย่วนวดขาวโพด มสีมรรถนะในการทาํงานด ีและมคีวามรวดเรว็ 
แตมีขอจํากัดในเรื่องราคาที่คอนขางแพง การซอมบํารุงยุงยากตองใชความชํานาญ มีขนาดใหญทําให
การขนสงคอนขางลําบาก และใชไดเฉพาะกับพื้นที่ราบขนาดใหญ 

 การประดษิฐนีคื้อ เครือ่งเกีย่วนวดขาวโพดทีม่ขีนาดเลก็ทีส่ามารถทาํงานในพ้ืนทีเ่ชงิเขาหรอืพ้ืนที่
ปลูกขนาดเล็ก นอกจากนี้ยังสามารถนําไปพัฒนาเปนเครื่องกะเทาะขาวโพดขนาดเล็กได และอาจจะ
ชวยใหเกษตรกรประหยัดเวลาและคาใชจายในการเก็บเกี่ยวขาวโพดไดอีกดวย ซึ่งเครื่องเกี่ยวนวด
ขาวโพดที่มีขนาดเล็กเปนเครื่องเกี่ยวนวดขาวโพดสําหรับติดตั้งกับรถแทรกเตอร โดยการออกแบบจะ
เนนในสวนของชุดกะเทาะขาวโพด เนื่องจากเปนสวนสําคัญที่สงผลตอสมรรถนะในการทํางาน

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.สมชาย ชวนอุดม
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 9199

ชุดกะเทาะขาวโพด
ทั้งเปลือก
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  ในอดีตการศึกษาการเจริญเติบโตและการเปลี่ยนแปลงของรากพืช โดยเฉพาะพืชยืนตน จําเปน
ตองอาศัยวธีิการศกึษาโดยตรงดวยการขดุดนิ เพือ่ตรวจวดัปรมิาณและความยาวของรากพชื การศกึษา
ดวยวธิดีงักลาวตองใชแรงงานและเวลาคอนขางมาก และไมสะดวกสาํหรับการศกึษาตดิตามเปนระยะ
เวลายาวนาน จึงมีการคิดคนเทคโนโลยีเพื่อการบันทึกภาพรากของพืชขึ้น

 การประดิษฐนี้คือ เครื่องบันทึกภาพรากของพืชเคลื่อนที่แบบอัตโนมัติ ประกอบดวย ตัวโครง
ที่มีลักษณะเปนทรงกระบอก สามารถสอดเขาไปในทอโปรงใสท่ีฝงไวในดินโดยที่ตัวโครงเปนสวนที่
ยึดมอเตอรสําหรับการเคลื่อนที่ และกลองบันทึกภาพขนาดเล็กซึ่งตอพวงดวยสายยูเอสบีและตอเขา
กับคอมพิวเตอรแบบพกพา โดยที่บริเวณใกลกลองบันทึกภาพมีหลอดไฟชนิดแอลอีดีเพื่อใหความ
สวางภายในทอขณะบันทึกภาพ โดยอุปกรณนี้เปนประโยชนอยางมากเพราะสามารถใชในการศึกษา
รากพชื ทาํใหเขาใจถงึชวงระยะเวลาทีพ่ชืมีการพัฒนารากเพื่อหาอาหาร ชวงนี้เปนชวงทีพ่ืชดดูแรธาตุ
และอาหารไดอยางมีประสิทธิภาพ 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยสงขลานคร�นทร
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.สายัณห สดุดี และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12535

เคร�่องบันทึกภาพ
รากพ�ชระบบ

อิเล็กทรอนิกส
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 การหวานเมล็ดพันธุพืชสามารถทําได 2 วิธี คือ 1) การหวานใหกระจายทั่วทั้งพื้นที่ปลูก ตนพืช
จะขึน้ไมเปนระเบียบ การพรวนดนิทําไดยาก ถาหากผูหวานไมมคีวามชาํนาญพออาจจะไดตนพืชทีข่ึน้
เปนกระจุก ตองถอนยายภายหลัง ทําใหเสียเวลาและสิ้นเปลืองเมล็ดพันธุ  2) การหวานหรือโรยเปน
แถว จะทําใหตนพืชจะขึ้นเปนระเบียบ ดูแลงาย วัชพืชนอย และสามารถควบคุมปริมาณเมล็ดพันธุได 
จึงไมสิ้นเปลืองเมล็ดพันธุ 

 การประดิษฐนี้คือ เครื่องหยอดเมล็ดพันธุอัตโนมัติ 2 ระบบ คือ ระบบที่ใชหัวดูดสุญญากาศ และ
ไมใชหวัดดูสญุญากาศพรอมเพิม่ชดุปอนเมลด็พนัธุ ซึง่จะถกูตดิตัง้อยูสวนบนโครงของเครือ่งหยอด 
ประกอบดวย ถังบรรจุเมล็ดพันธุเชื่อมตอเขากับกลไกปอนเมล็ดพันธุ มีแกนตักเมล็ดพันธุท่ีมี
ลักษณะเปนทรงกระบอก โดยผิวแกนจะถูกเจาะใหเปนหลุมตามจํานวนจุดหยอดท่ีตองการ ดานบน
แกนตกัเมลด็พนัธุมตีวัมดีเปดรองดนิทียึ่ดอยูกับฐานรองรบัใบมดี สามารถปรบัเอยีงตามระดบัพ้ืนดนิได 
สวนแขนมีเพลายึดอยู และที่ตัวเพลามีสปริงสวมอยู เพ่ือชวยดันใหใบมีดท้ังหมดมีแรงกดลงบน
หนาดิน เพิ่มความแมนยําใหจุดหยอดเปนแถวเปนแนวมากขึ้น

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน)
   และสถาบันเทคโนโลยีแหงเอเชีย
ผูประดิษฐ:  นายมงคล เอกปญญาพงศ และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1503001647

เครื่องหยอดเมล็ดพันธุ
อัตโนมัติ 2 ระบบ พรอม
ชุดปอนเมล็ดพันธุ 
และตัวมีดเปดรองดิน
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  ผลิตผลทางการเกษตรจํานวนมากนั้นไดรับปญหาเรื่องแมลงหลังการเก็บเกี่ยว เชน ปญหา
มอดในถั่วตางๆ ในขาวโพด รวมทั้งมะขามซ่ึงมีปญหาเรื่องแมลงเขาทําลายและตกคางอยู
ในฝก ซึ่งผลผลิตทางการเกษตรหลายชนิดมีการจําหนายออกไปยังตางประเทศ ซึ่งเมื่อมีการพบแมลง
ที่ปลายทาง จะถูกทําลายทิ้ง ซึ่งสงผลใหเกิดความเสียหายจํานวนมาก ทําใหมีการพัฒนาวิธีตางๆ เพื่อ
กําจัดแมลงหรือมอดตางๆ ที่แฝงตัวอยูกับผลผลิตทางการเกษตร

 การประดิษฐน้ีคอื เครือ่งใหความรอนสาํหรบักําจัดแมลงหรอืมอดถกูจดัใหมชีองวางซึง่อยูระหวาง
แผนเพลทบนและแผนเพลทลางซึ่งเปนแผนโลหะวางตัวในลักษณะขนานกันรวมทั้งขนานกับพื้นใน
แนวระนาบโดยแผนเพลทดงักลาวดานใดดานหนึง่มกีารเชือ่มตอกราวดและอกีดานหนึง่ประกอบเขากบั
ตวัจายซึง่ตดิตัง้รวมกบัชดุกาํเนดิความถีแ่ละกาํลงังานซึง่เปนวงจรออสซลิเลเตอรและหนวยเมตซชิง่
สําหรับสรางความถี่ในยานคลื่นวิทยุเพื่อสรางความรอนภายในผลผลิตทางการเกษตรซึ่งถูกจัดวาง
ระหวางชองวางของแผนเพลทดังกลาว โดยมีแหลงกําเนิดหรือชุดระบายความรอนรวมดวย 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร. ชาญชัย ทองโสภา
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1503001729

เคร�่องใหความรอน
สําหรับกําจัดแมลง

หร�อมอด
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  การใชเทคนิคการแชอิ่มผลไมและผักดวยคลื่นอัลตราโซนิกสเปนที่เปดเผยและรูจักกันโดย
ท่ัวไป ประกอบดวยข้ันตอนการแชผลไมและผักท่ีผานการทําความสะอาดและกระบวนการแชอ่ิมใน
ตวักลางทีเ่ปนสารละลาย และอณุหภมูทิีเ่หมาะสมดวยคลืน่อลัตราโซนิกสความถีส่งูเปนระยะเวลาหน่ึง 
อยางไรก็ดี ไดมีการพัฒนากระบวนการผลิตโดยนําเทคโนโลยีอื่นมาใชอยางตอเนื่องโดยการใชคลื่น
อัลตราโซนิกสประยุกตใชในกระบวนการแปรรูปอาหารอยางมากมาย ดังเชน การตัด การไลอากาศ 
การลาง การแชอิ่ม การสกัด การผสมและการทําอีมัลชัน การเรงกระบวนการตกผลึก เปนตน

 การประดิษฐนี้คือ อุปกรณแชอิ่มผลไมและผักดวยคลื่นอัลตราโซนิกสเพื่อการผลิตผลไมและ
ผักอบแหง ใหมีประสิทธิภาพยิ่งขึ้นโดยลดขั้นตอนและระยะเวลาการผลิตใหสั้นลงและปราศจาก
การใชสารกันบูดที่มักพบใชทั่วไปในขั้นตอนการแชอิ่มทําใหเกิดปญหาสารเคมีตกคางในผลิตภัณฑ

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  ดร.สิร�ชัย สงเสร�มพงษ และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1503002192

อุปกรณและวิธีการแชอิ่ม
ดวยคลื่นอัลตราโซนิกสเพื่อ
การผลิตผลไมและผักอบแหง
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  การปลูกขาวหรือพืชโดยทั่วไปหลักๆ มีอยู 3 วิธี คือ การปกดํา (transplanting) การโยนกลา 
(parachuting) และการหวานเมล็ดพันธุ (direct seeding) แตการปกดําและการโยนกลาจะตองมี
การเพาะตนกลา เมื่อตนกลาเติบโตไดขนาดจึงยายมาลงแปลงนาจึงมีตนทุนแรงงานและเวลา แตการ
หวานจะเปนวิธีการปลูกขาวหรือการปลูกพืชดวยเมล็ดพันธุโดยตรง จึงประหยัดกวา ซึ่งการปลูกพืช
ดวยการหวานดวยเมล็ดพันธุโดยตรง (Direct seeding) นั้นประหยัดทั้งแรงงานเกษตรกรและเวลา
ในการเตรียมการยิ่งกวานั้นยังเปนการใชนํ้าไดประสิทธิภาพมากกวาวิธีการปลูกดวยวิธีอื่นๆ ดวย 
แตการหวานหรอืการใชเมลด็พนัธุโดยตรงนัน้ยงัพบปญหาคือ สิน้เปลอืงเมลด็พนัธุมากกวาวธิกีารปลกู
อื่นและตนขาวจะเติบโตอยางไมมีระเบียบ

 การประดษิฐนีค้อื กลไกหยอดเมลด็พนัธุ มโีครงสรางท่ีงายตอการบาํรงุรักษา ไมซับซอน สามารถ
ทํางานไดในลักษณะเปนแถวและจัดระเบียบแปลงเพาะปลูกใหมีระยะหางที่เทาๆกันได โดยเครื่องมือ
นี้ไมทําใหเมล็ดพันธุเสียหายใชไดทั้งแปลงเพาะปลูกขนาดใหญและขนาดเล็ก

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และจ�ฬาลงกรณมหาว�ทยาลัย
ผูประดิษฐ:  ศ.ดร.ศุภวรรณ ตันตยานนท และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12270

กลไกการหยอด
เมล็ดพันธุ
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  ปญหาที่สําคัญประการหนึ่งสําหรับผูประกอบการสงออกเมล็ดพันธุพริก คือคุณภาพของเมล็ด
พันธุพริก ซึ่งขั้นตอนหนึ่งของการผลิตเมล็ดพันธุพริกเพื่อสงออกนั้นก็คือ การคัดกรองเมล็ดพันธุพริก
ทีม่สีไีมเหมาะสมออกจากเมลด็พนัธุพริกท่ีมสีตีามทีต่องการ ในปจจุบนัพบวาไดมกีารนาํเครือ่งคดัแยก
ที่ใกลเคียงมาใชคือ เครื่องคัดแยกดวยสี (Color Sorter) ซึ่งมีราคาคอนขางสูง ทําใหผูประกอบการ
ขนาดกลางและขนาดยอมไมสามารถจัดซื้อหามาใชได

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาเคร่ืองคัดแยกเมล็ดพันธุพริกโดยใชกระบวนการประมวลผลภาพ
เพือ่เพิม่ประสทิธภิาพในการคดักรองเมล็ดพนัธุพรกิท่ีมสีไีมเหมาะสมออกจากเมลด็พนัธุพรกิท่ีมสีตีาม
ที่ตองการ และเพื่อแกปญหาขอจํากัดในการใชแรงงานมนุษยในการคัดแยกเมล็ดพันธุพริก โดยเครื่อง
คดัแยกเมลด็พนัธุพรกินีถ้กูออกแบบมาใหมลีกัษณะทีเ่หมาะสมกบัเมลด็พนัธุพรกิ โดยประกอบไปดวย
โครงสราง 3 สวนคือ (1) ชุดปอนเมล็ดพันธุพริก (2) ชุดวิเคราะหเมล็ดพันธุพริกดวยการประมวลผล
ภาพ และ (3) ชุดคัดแยกเมล็ดพันธุพริกดวยระบบการดูดสุญญากาศ โดยทั้ง 3 สวนสามารถทํางาน
ขนานกนัทาํใหความเรว็ในการคดัแยกและมคีวามถกูตองสงูกวาการคดัแยกดวยแรงงานมนษุยเชนกนั 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยมหาสารคาม
ผูประดิษฐ:  ดร.เกียรติสิน กาญจนวนิชกุล และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 13048 

เครื่องคัดแยกเมล็ดพันธุพริก
โดยใชกระบวนการ
ประมวลผลภาพ
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  การผลิตนํ้าตาลแวนดวยแรงคน เปนการตักนํ้าตาลโตนดที่เคี่ยวเสร็จจากกระทะดวยแรงคน
โดยใชไมพาย แลวนํามาหยอดลงในพิมพหรือแวนของนํ้าตาลทีละหนึ่งคร้ัง บางคร้ังอาจตักไดใน
ปริมาณที่นอย จึงตองเสียเวลาตักเพิ่มอีกเปนครั้งที่สอง จึงทําใหการผลิตนํ้าตาลแวนเสียเวลา 
ไมทันตอความตองการของผูบริโภค

 การประดษิฐนีค้อื เครือ่งหยอดนํา้ตาลแวนทีม่ลีกัษณะของตวัโครงเครือ่งกะทดัรดั เพือ่ใหสามารถ
เคลือ่นยายไดสะดวก ภายในตวัโครงติดตัง้อปุกรณการหยอดนํา้ตาลแวน ประกอบดวย ถงัพกัชดุหยอด
นํ้าตาลแวนเหลว และชุดสายพานลําเลียง โดยสามารถหยอดน้ําตาลแวนไดเปนปริมาณมากตาม
ความตองการ และมีความสะดวกรวดเร็ว 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย
ผูประดิษฐ: นายวรพงค บุญชวยแทน และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1803000415

เครื่องหยอดนํ้าตาลแวน
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 ปจจบุนัการควบคมุความเผด็ของผลติภณัฑอาหารแปรรปูยงัอาศยัการคดัเลอืกสายพนัธุของพรกิ
กอนเขาสูกระบวนการผลิตและการชิมของผูเชี่ยวชาญ ซึ่งเทคนิคนี้เปนเทคนิคดั้งเดิม เรียกวาสโควิลส
เทคนิค คิดคนโดยนักเคมีที่ชื่อวิลเบอร สคอรวิล ใชหลักการเจือจางสารละลายพริกดวยนํ้าเชื่อมแลว
ใหผูทดสอบดื่ม ปจจุบันจึงมีการประยุกตใชหลักการทางเคมี-ไฟฟา ในการตรวจวัดตางๆ อาทิ การวัด
ปริมาณออกซิเจน (OD meter) โดยไมตองทําการวิเคราะหดวยการทําไตเตรชั่น แตใชการวัดปริมาณ
นํา้ตาลกลโูคสจากหยดเลอืดแทนการวเิคราะหโดยทางชวีเคม ีแตทีผ่านมายงัไมสามารถนาํมาประยกุต
ใชไดจริงในปจจุบัน 

 การประดิษฐนี้ี้คือ การเสนอทางเลือกใหมโดยใชอิเลคโทรดหรือขั้ววัดแบบพิมพสกรีนที่มี
ความเสถียรสูง ราคาถูกสามารถใชแลวทิ้งได เพื่อเพิ่มความสะดวกใหกับผูใชงานและลดตนทุนแก
ผูประกอบการ อกีทัง้ใชเทคนิคดฟิเฟอรเรนเชยีลพลัสโวล-แทมเมทรแีบบพลัสเชงิผลตาง (differential 
plus voltammetry, DPV) ที่ยังไมเคยมีรายงานวานํามาใชตรวจวัดสารแคปไซซิน

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ:  นายวีระศักดิ์ สุระเรืองชัย และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1101000475 ประกาศโฆษณา เลขที่ 122442

เครื่องมือและกระบวนการ
ตรวจวัดความเผ็ดดวยเทคนิค
เคมี-ไฟฟาที่สามารถบงชี้
ระดับความเผ็ด
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 การทํานาในประเทศไทยมีหลายรูปแบบซึ่งวิธีที่ชาวนานิยมทํากันแบงออกเปน 2 ประเภท 
ไดแก 1) การทํานาแบบปกดําและ 2) การทํานาหวาน ซึ่งทั้งสองวิธีนี้ก็จะมีขอดีขอเสียแตกตาง
กัน ขอดีของนาดํา คือระยะกอขาวเปนแถวเปนแนว งายตอการกําจัดวัชพืช ทําใหตนขาวแข็ง
แรงและใหผลผลิตที่ดีกวานาหวาน แตขอเสีย คือตองมีขั้นตอนการเตรียมตนกลากอน และยัง
คงใชแรงงานคนเปนหลักในการปกดํา ซึ่งนาหวานมีวิธีการทําท่ีงายกวาเพียงหวานเมล็ดขาวลง
พื้นดิน แตมีขอเสีย คือตองใชเมล็ดพันธุในปริมาณมาก ทําใหตนขาวขึ้นกันอยางหนาแนน และวัชพืช
ขึ้นปะปนเยอะ ทําใหผลผลิตที่ไดดอยกวานาดํา  

 การประดิษฐนี้คือ เครื่องหยอดเมล็ดแบบหัวดูดสุญญากาศที่สามารถควบคุมจํานวนเมล็ดและ
ระยะหางระหวางเมล็ดได เปนเครื่องหยอดที่นําไปติดตั้งกับรถขนาดเล็กท่ีขับเคลื่อนดวยเครื่องยนต 
เปนระบบทีท่าํงานไดอยางตอเนือ่ง ไมตองหยดุในระหวางการหยอด และสามารถนาํไปประยกุตใชกบั
เครือ่งหยอดเมล็ดพันธุขาวทีท่าํงานบนพ้ืนนาจริง ทาํใหสามารถทํางานในนาโคลนไดอยางมปีระสทิธิภาพ 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ  และจุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย
ผูประดิษฐ:  นายไทยศิริ เวทไว และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1301006920  ประกาศโฆษณา เลขที่ 137109

เครื่องหยอดเมล็ดแบบ
หัวสุญญากาศที่สามารถ

ควบคุมจํานวนเมล็ดและ
ระยะหางระหวางเมล็ดได
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 ปจจุบันการทํานาหวานใชแรงงานคนในการหวาน แตภาคเกษตรกรรมเริ่มขาดแคลนแรงงาน 
เนื่องจากแรงงานสวนใหญเขามาทํางานในภาคอุตสาหกรรม จึงมีการพัฒนาเครื่องมือเพื่อสราง
เครือ่งหยอดเมลด็พนัธุใหสามารถควบคมุปรมิาณเมลด็พนัธุ และระยะของหลมุหยอดได นอกจากนี้
ยังชวยเกษตรกรลดปริมาณการใชเมล็ดพันธุลง ซึ่งจะสงผลใหตนทุนในการผลิตลดลง

 การประดษิฐนีค้อื เครือ่งหยอดเมลด็จากถาด ประกอบดวยถาดบรรจเุมล็ดพันธุ ซึง่ตดิอยูดานบนของ
ตวัเครือ่ง ภายในถาดแบงออกเปนชองเลก็ๆ ในแตละชองสามารถใสจาํนวนเมลด็ตามตองการทีจ่ะหยอด
ลงหนึง่หลมุหยอด เมือ่ทาํการปลอยเมลด็จากถาด โดยการเลือ่นแผนทีอ่ยูดานลาง เมลด็ในแตละชองกจ็ะ
ตกลงสูถงัแยกเมลด็ ผานลงไปตามทอสงเมลด็ และหยอดลงสูพืน้ดนิ ซ่ึงเมลด็พนัธุในถาดนีจ้ะถกูปลอยเปน
ระยะๆ สัมพันธกับการเคลื่อนที่ของตัวรถหยอด 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
   สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ และจุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย 
ผูประดิษฐ:  นายไทยศิร� เวทไวและคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1301007037 ประกาศโฆษณา เลขที่ 137111

เคร�่องหยอดเมล็ดจากถาด
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 ขาวเปนอาหารหลักที่มีความสําคัญตอการดํารงชีวิต ซึ่งประชากรสวนใหญประกอบอาชีพเกี่ยว
กับการเกษตรเพื่อยังชีพ ไมไดมุงเนนการผลิตเพื่อจําหนายในเชิงพาณิชย ประกอบกับประชากรสวน
ใหญไมไดรับความรูและไมมีเทคโนโลยีสมัยใหมดานการเกษตร ยังคงทําการเกษตรแบบด้ังเดิมคือ
ใชแรงงานคน และอาศัยธรรมชาติเปนหลัก การปลูกขาวในปจจุบันมีหลายวิธี ซึ่งแตละวิธีการจะ
มีขั้นตอนซ่ึงแตกตางกันซึ่งการทํานาโยนเปนวิธีการทํานาแบบใหมกําลังเปนที่สนใจของเกษตรกร 
เนื่องจากเปนนวัตกรรมที่ชวยปองกันปญหาการเกิดวัชพืช และการระบาดของเพลี้ยกระโดด 
โดยไมตองใชสารเคมี สงผลใหคุณภาพชีวิตและสิ่งแวดลอมดีขึ้น เพื่อทําใหระบบนิเวศในนาขาวอุดม
สมบูรณ 

 การประดิษฐนี้คือ เครื่องปลูกขาวแบบใชตนกลานาโยนเปนเครื่องสําหรับปลูกขาวที่ใชตนกลาที่
เพาะในถาดหลุมนาโยน มีตนทุนตํ่า สามารถใชงานไดดีกับสภาพแปลงนาโดยทั่วไป สามารถประยุกต
ใชกบัถาดเพาะตนกลาท่ัวไปได ทําใหเกษตรกรไมตองลงทนุสงู ชวยใหคุณภาพของการปลกูขาวเปนกอ
และแถวไดดี เหมือนกับการปกดําดวยมือหรือเครื่องดํานา สงผลใหไดผลผลิตที่สูงและไดเมล็ดพันธุที่
มีคุณภาพในการขยายพันธุ

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน ว�ทยาเขตสกลนคร
ผูประดิษฐ:  นายสมพร หงษกง และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603002369

เคร�่องปลูกขาว
แบบใชตนกลานาโยน 
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 การทํานาดวยมือยังคงไดรับการนิยมในปจจุบันแมวาจะมีรถดํานาที่มีขายตามทองตลาดก็ตาม 
เพราะการปกดําดวยมือนั้นสามารถควบคุมแปลงและกําจัดวัชพืชไดขณะปกดําไปดวย จึงทําใหได
ผลผลิตท่ีสูง แตปญหาการขาดแคลนแรงงานและการวาจางท่ีมีราคาสูงไดสงผลกระทบตอการทํานา
อยางมาก

 การประดิษฐนี้คือ เครื่องปกดําตนกลาขาวตามการประดิษฐนี้มีวัตถุประสงคเพื่อเปนเครื่องมือ
ในการปกดําตนกลาแทนการปกดําดวยมือ ทําใหสามารถทําการปกดํานาไดเร็วขึ้น ลดการวาจางงาน 
และการปกดําตนกลาไดเปนแถว เพื่อการเจริญเติบโตและกําจัดวัชพืชไดดี ลดความยุงยากในการใช
ตนกลาแบบแผน รวมทั้งไมเกิดความบอบช้ําหรือเสียหายแกตนกลาในกระบวนการดํานา
โดยใชเครือ่งปกดาํทัว่ไป แบงเปนสวนของยานพาหนะ ทาํหนาทีผ่ลติตนกาํลงัตางๆ โดยตวัยานพาหนะ
ดงักลาวประกอบไปดวยเครือ่งยนต หองเกยีร ระบบบงัคบัเลีย้ว ไดชารจ ปมไฮดรอลกิและมกีารตดิตัง้
ปมลม ในสวนของชดุปกดาํนัน้ถกูจดัใหพวงเขากับสวนทายของยานพาหนะโดยสามารถปกดาํตนกลา
ไดครั้งละ 1-6 แถวหรือมากกวา 6 แถว

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล อีสาน ว�ทยาเขตสกลนคร
ผูประดิษฐ: นายสมพร หงษกง และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1501002634 ประกาศโฆษณา เลขที่ 153116

เครื่องปกดําตนกลาขาว 
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 การลดความชืน้ดวยการแผรังสอีินฟราเรด เปนเทคโนโลยีทีก่าํลงัไดรบัความสนใจมากขึน้ในการ
ประยุกตใชกับงานดานอุตสาหกรรมเกษตรและอาหาร เนื่องจากมีสวนประกอบอุปกรณที่ไมซับซอน 
ราคาถูก อีกทั้งยังงายตอการประยุกตใชรวมกับเทคนิคการอบแหงอ่ืนๆ อาทิ รวมกับการใชลมรอน 
หรือการใชรังสีไมโครเวฟ โดยรังสีอินฟราเรดที่แผออกมาจะมีคุณสมบัติเปนรังสีความรอน สามารถ
ถายโอนความรอนใหกับผิววัสดุโดยตรง และสามารถทะลุผานเขาไปในเน้ือวัสดุไดระดับหน่ึง โดยไม
ตองอาศัยตัวกลางจึงทําใหสามารถลดความชื้นไดรวดเร็ว 

 การประดิษฐนี้คือ การสรางระบบการอบแหง เมล็ดพืชซึ่งเปนระบบที่ทํางานตอเน่ืองโดยนํา
เมล็ดพืชมาผานการอบแหงดวยเครื่องอบแหงอินฟราเรดแบบใชกาซแอลพีจีเปนเชื้อเพลิง จากนั้น
ลําเลียงเมล็ดพืชดวยกระพอลําเลียงไปเทลงในเคร่ืองอบแหงแบบแอลเอสยู เพ่ืออบแหงดวยลมรอน 
โดยลมรอนทีใ่ชจะถกูดงึมาผานระบบทอลมมาจากเครือ่งอบแหงอนิฟราเรด ซึง่เปนอากาศรอนทีเ่กดิขึน้
จากการเผาแผนเซรามิกกําเนิดรังสีอินฟราเรด โดยไมจําเปนตองสรางอุปกรณผลผลิตลมรอนหรือ
เบอรเนอรเพิ่มเติมมาใชในระบบอบเมล็ดพืชนี้ จึงเปนรูปแบบที่ประหยัดพลังงานในการอบแหงและ
สามารถใชเชื้อเพลิงไดประโยชนสูงสุด

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการว�จัยแหงชาติ และมหาว�ทยาลัยเกษตรศาสตร
ผูประดิษฐ:  นายจักรมาส เลาหวานิช
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 9074

ระบบอบแหงเมล็ดพ�ช
แบบอินฟราเรด 
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 ขาวฮางงอก คือผลิตภัณฑแปรรูปขาวที่มีชื่อเสียงของจังหวัดสกลนครทํารายไดใหกับ
เกษตรกร มูลคาโดยเฉล่ียกวา 79.2 ลานบาทตอป ซึ่งเกิดจากการรวมกลุมกันของชมรม
ผูผลิตขาวฮางงอกสกลนคร ในกระบวนการผลิตขาวฮางงอก มีขั้นตอนการนําขาวเปลือกมานึ่งใหสุก 
แลวตากแดดใหแหงเพือ่ลดความชืน้ไมใหเกนิ 14% กอนนาํไปกะเทาะเปลอืกและบรรจถุงุจดัจาํหนาย 
ปญหาหลักที่พบคือแดดไมสมํ่าเสมอ และถาชวงฝนตกติดตอกันหลายวัน การตากขาวเปลือกที่นึ่งสุก
จะไมแหง มีกลิ่นเหม็นเปรี้ยว ตองทิ้งขาวสวนนั้นไปทั้งหมด

 การประดิษฐนี้คือ การสรางตนแบบโรงอบราคาประหยัดตนทุนกอสรางตํ่า ใชวัสดุกอสรางที่
หางาย ราคาไมแพง ใชการเผาไหมแกลบท่ีเปนผลพลอยไดจากการสีเปนเชื้อเพลิงและแสงแดดจาก
ดวงอาทติย เพือ่เพิม่ผลผลติทางการเกษตรสงออกจาํหนายของชมุชน โดยเฉพาะขาวฮาง แกไขปญหา
ขาวเปลือกนึ่งสุกเนาเสียหายจากเชื้อราเมื่อความชื้นเกินมาตรฐานที่กําหนด 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  สํานักงานคณะกรรมการว�จัยแหงชาติ และมหาว�ทยาลัยราชภัฏสกลนคร
ผูประดิษฐ: นายธฏษธรรมช ลาโสภา
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 11899

โรงอบแหงเมล็ดพืชดวย
ลมรอนรวมกับพลังงาน
แสงอาทิตย 
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 ปญหาสําคัญอีกประการหนึ่งในการผลิตธัญญาหาร คือโรคพืชตางๆ ซึ่งเปนสาเหตุหลักในการ
สูญเสียของผลผลิตไดเปนอยางมาก จึงไดมีความพยายามในการกําจัดปญหาน้ีไป หากแตการใช
สารเคมี เชน Maxim ที่ถึงแมจะไดผลในการตอตานกับ Pythium spp. แตไมมีฤทธิ์ตอเชื้อประเภท
อื่นๆ ดังนั้น วิธีการควบคุมทางชีวภาพจึงเปนวิธีการที่ใหผลดีตอสภาพแวดลอมและมีประสิทธิภาพสูง 
เชน การใชจุลชีพตางๆ

 การประดิษฐนี้คือ การเปดเผยถึงองคประกอบของจุลชีพสายพันธุตางๆ ที่อยูรวมกันสามารถ
ปองกันและควบคุมการเจริญเติบโตของเชื้อที่เปนสาเหตุของโรคตางๆ ในพืชได เชน โรคกาบใบแหง
ในขาว โรคลําตนเนาในพืชไร เชน ออย ขาวโพด มันสําปะหลัง หรือโรคโคนและรากเนาของไมผล 
ที่เกษตรกรสามารถใชรวมกับสารบํารุงพืช เชน ปุยหมัก ไดโดยงายไมกอใหเกิดผลเสียตอสิ่งแวดลอม 
นอกจากนี้องคประกอบจุลชีพของการประดิษฐนี้ยังชวยแปรสภาพแรธาตุในดิน เชน แคลเซียม 
ฟอสฟอรัส ใหเปนประโยชนตอพืชได

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ:  นางวรรณลดา สุนันทพงศศักดิ์ และคณะ
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 0701003303 ประกาศโฆษณา เลขที่ 101179

องคประกอบจุลชีพเพื่อการ
ผลิตสารอินทรียปรับปรุง
บํารุงดินและเสริมการเจริญ
ของพืช
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 ปญหาสําคัญอีกประการหนึ่งในการผลิตธัญญาหาร คือโรคพืชตางๆ ซึ่งเปนสาเหตุหลักในการ
สูญเสียของผลผลิตไดเปนอยางมาก จึงไดมีความพยายามในการกําจัดปญหาน้ีไป หากแตการใช
สารเคมี เชน Maxim ที่ถึงแมจะไดผลในการตอตานกับ Pythium spp. แตไมมีฤทธิ์ตอเชื้อประเภท
อื่นๆ และปญหาการตกคางในดินก็เปนปญหาสําคัญตอเนื่องจากการใชสารเคมีดวย

 การประดิษฐนี้คือ การเปดเผยถึงองคประกอบของจุลชีพสายพันธุตางๆ ที่อยูรวมกันสามารถ
ปองกันและควบคุมการเจริญเติบโตของเชื้อที่เปนสาเหตุของโรคตางๆ ในพืชได เชน โรคกาบใบแหง
ในขาว โรคลําตนเนาในพืชไร เชน ออย ขาวโพด มันสําปะหลัง หรือโรคโคนและรากเนาของไมยืนตน 
ที่มีประสิทธิภาพสูงที่เกษตรสามารถใชรวมกับสารบํารุงพืช เชน ปุยหมัก ไดโดยงาย และไมกอใหเกิด
ผลเสียตอสิ่งแวดลอม มีราคาถูก เกษตรกรสามารถทําเองไดโดยงาย นอกจากน้ีองคประกอบจุลชีพ
ของการประดิษฐนี้ยังชวยแปรสภาพแรธาตุในดิน เชน แคลเซียม ฟอสฟอรัส ใหเปนประโยชนตอพืช
ได และเปนแหลงธาตอุาหารพชืและจลุชีพได จงึชวยใหพชืเจรญิเตบิโตไดดนีอกจากนี ้ยงัสามารถเจรญิ
ไดดีในดินที่มีคาความเปนกรดดาง (pH) อยูที่ 5.5 – 6.5 ไดดวย ผลสําเร็จของการประดิษฐนี้ เปนรูป
ของเหลวเพื่อใหประโยชนในการซึมลงสูดินไดอยางรวดเร็ว

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ:  นางวรรณลดา สุนันทพงศศักดิ์ และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 0701003304 ประกาศโฆษณา เลขที่ 101180

องคประกอบจุลชีพผลิต
สารอินทรียสงเสริมการเจริญ

เติบโตและเพิ่มคุณภาพผลผลิตพืช
ในรูปของเหลว
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 โรคพืชตางๆ เปนสาเหตุหลักในการสูญเสียของผลผลิตไดเปนอยางมาก ซึ่งปญหาสําคัญตอ
การเจริญเติบโตของรากพืช เชน รากหรือโคนเนา ตัวอยางของพืชที่รับผลกระทบนี้ เชน มะเขือเทศ 
ถั่วเหลือง ทานตะวัน ขาวสาลี ขาวโพด เปนตน จึงไดมีความพยายามในการกําจัดปญหานี้ไป 
ดังนั้น วิธีการควบคุมทางชีวภาพจึงเปนวิธีการที่ใหผลดีตอสภาพแวดลอมและมีประสิทธิภาพสูง เชน 
การใชจุลชีพตางๆ

 การประดิษฐนี้คือ การเปดเผยถึงองคประกอบจุลชีพที่ใชในการผลิตสารอินทรียควบคุมโรคพืช
และเสรมิการเจรญิเตบิโตของพชื เพือ่ใชปองกนัหรอืยบัยัง้การทาํลายพชืจากเชือ้โรคพชืและเสรมิการ
เจรญิเตบิโตของพชืทีมี่ประสทิธภิาพสงู รวมถึงกรรมวิธีการผลติองคประกอบจลุชพี ประกอบดวยจุลชพี 
2 กลุม คือ รา และแบคทีเรีย ทีร่วมอยูดวยกนัในสดัสวนทีเ่หมาะสม มรีปูแบบผลิตภัณฑที่ใชงานงายและ
มีประสิทธิภาพ

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ:  นางวรรณลดา สุนันทพงศศักดิ์ และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 0701005751 ประกาศโฆษณา เลขที่ 101184

องคประกอบจุลชีพเพื่อการ
ผลิตสารอินทรียควบคุมโรค
พืชและเสริมการเจริญของพืช
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เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม200

 การขยายพันธุกลวยไมรองเทานารีโดยทั่วไปนิยมใชการแยกหนอ และการเพาะเมล็ดโดยโรย
เมล็ดแกลงที่โคนตนแม แตปญหาที่พบคือการงอกของเมล็ดมีจํานวนนอยมาก เนื่องจากในธรรมชาติ
บางครั้งการงอกและการเจริญของเมล็ดไมอาจเกิดขึ้นเนื่องจากสภาวะไมเอือ้ตอการงอก อีกทัง้ตองใช
เวลานานในการเจริญเติบโตที่สมบูรณ ปจจุบันจึงพบวาไดมีการนําเทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ
เขามาชวยในกระบวนการขยายพนัธุ และมีการศกึษาสตูรอาหารและสภาพทีเ่หมาะสมตอการงอกของ
เมล็ดและการเจริญของตนกลาโดยตลอด สูตรอาหารสังเคราะหที่นิยมในประเทศไทยจะใชสูตรของ
เวซิน แอนด เวน (Vacin & Went) ที่มีการเพิ่มอินทรียสาร สามารถทําใหเกิดเมล็ดงอกและพัฒนา
เปนโปรโตครอม (protocorm) ภายใน 2 เดือน

 การประดิษฐนี้คือ การเปดเผยถึงการพัฒนาสูตรอาหารสังเคราะหสําหรับเพาะเลี้ยงเน้ือเยื่อ
กลวยไม โดยเฉพาะอยางยิ่งกลวยไมรองเทานารี เพื่อเรงการเจริญของรากและตน โดยมีการปรับปรุง
และเพิ่มประสิทธิภาพของอาหารโดยการเติมสารประกอบไคโตซานในอัตราสวนที่เหมาะสม

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ:  นายวันชัย มุกดารัศมี และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 0901000926 ประกาศโฆษณา เลขที่ 122543

สูตรอาหารสังเคราะหสําหรับ
กลวยไมและการเพิ่มจํานวน

โดยการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ
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 ผลิตภัณฑสินคาจากพลาสติกไดเขามามีบทบาทในชีวิตประจําวันของมนุษยมากขึ้น เนื่องจากมี
คุณสมบัติเดนในดานความทนทาน นํ้าหนักเบาและมีราคาถูก แตมีปญหาผลกระทบทางสิ่งแวดลอม
ที่พบจากการใชพลาสติกคือการยอยสลายยากและกอใหเกิดมลพิษสะสม ดวยเหตุน้ีเสนใยธรรมชาติ
จึงเปนทางเลือกที่เขามาแทนที่พลาสติก ซึ่งเปนทรัพยากรที่ไมหมดสิ้นมีสวนชวยในการรักษาสภาพ
แวดลอมธรรมชาติ และมีสมบัติที่มีนํ้าหนักเบาไมเปนพิษอีกทั้งยังเปนฉนวนความรอน ลดตนทุนการ
ผลิต ชวยเพิ่มการยอยสลายตามธรรมชาติ และชวยรักษาสภาพแวดลอมธรรมชาติ ซึ่งสอดคลองกับ
กระแสการอนุรักษธรรมชาติ และปองกันภาวะโลกรอน ซึ่งมีการรณรงคกันทั่วโลกในปจจุบัน 

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาวัสดุผสมระหวางเสนใยธรรมชาติกับเม็ดพลาสติกโพลิโอเลฟน 
มีกรรมวิธีการผลิตสําคัญคือการผสมผสานเสนใยเซลลูโลสจากพืชลงในพลาสติกโพลิโอเลฟน เพื่อให
เกิดความแข็งแรงในเนื้อชิ้นงานและเพิ่มคุณลักษณะของความเปนธรรมชาติซึ่งจะเปนประโยชนตอ
ประเทศและสิ่งแวดลอมอยางยิ่ง ทั้งในแงของเศรษฐกิจและสภาวะโลกรอน

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ:  นายธนดล สัตบงกช
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1001000745 ประกาศโฆษณา เลขที่ 157555

สวนผสมและกรรมวิธี
การผลิตเสนใยธรรมชาติ
ผสมเม็ดพลาสติก
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เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม202

 แวกซเปนเอสเทอรของแอลกอฮอลสายยาว (long chain aliphatic alcohol) กับกรดไขมัน
แวกซจัดเปนสารในกลุมลิปดกลุมหน่ึง และพบไดทั่วไปในสิ่งมีชีวิต มีช่ือสามัญวาโพลิโคซานอล 
(policosanol) ที่มีองคประกอบแตกตางกัน โพลิโคซานอลที่ไดจากแหลงตางกันอาจจะมีประโยชน
ตอสุขภาพในดานตางๆ เหมือนหรือแตกตางกันได ในรายงานทั่วไปโพลิโคซานอลสามารถเพิ่มความ
แข็งแรง (improving stamina) ลดระดับโคเลสเตอรอลเปนเลือด ลดการจับตัวของเกล็ดเลือด ใชเปน
สารลดการอักเสบ และลดการเกิดลิ่มเลือดซึ่งเปนสาเหตุใหหลอดเลือดอุดตัน เปนตน

 การประดษิฐนีค้อื กรรมวิธีการผลติสารโพลโิคซานอลทาํไดโดยการแวกซทีม่าจากไขพชื ซึง่สามารถ
เลือกไดจากรําขาว ออย ปาลม มะพราว งา เมล็ดทานตะวัน ที่ละลายในเอทานอลตางกัน จากนั้น
ปลอยทิ้งไวใหเย็นหรือนํามาแชเย็นเพ่ือเรงการตกตะกอนของโพลิโคซานอล หลังจากนั้นทําการแยก
ตะกอนออกจากสารละลายดวยการกรองหรอืการปนแยก (centrifugation) แลวลางดวยแอลกอฮอล
จนสะอาด จะไดสารโพลิโคซานอลที่มีความบริสุทธิ์สูง

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน)
ผูประดิษฐ: รศ.ดร.คณิต กฤษณังกูร และคณะ
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1001001313 ประกาศโฆษณา เลขที่ 153026

กรรมว�ธีการผลิต
โพลิโคซานอล
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 การหมักเอทานอลเมื่อมีอัตราการหมักสูงจะมีความรอนเกิดขึ้นในอัตราที่สูงดวย การหมักดวย
ยีสตทั่วไปซึ่งมักเปนยีสตสายพันธุที่ชอบอุณหภูมิปานกลาง เมื่ออุณหภูมิสูงขึ้นความสามารถในการ
ผลิตของเอทานอลลดลงอยางมาก แนวทางการแกปญหานี้อยางหนึ่ง คือ การใชยีสตสายพันธุทนรอน 
ซ่ึงนอกจากสามารถเจริญและหมักเอทานอลไดดีท่ีอุณหภูมิปานกลางแลวยังคงเจริญและหมักเอทา
นอลไดถึงแมมีอุณหภูมิสูงทําใหสามารถผลิตเอทานอลไดเร็ว ทําใหเวลาที่ตองใชสั้นลง อีกทั้งอาจชวย
เพิ่มคาการเปลี่ยนนํ้าตาลเปนเอทานอลและลดความเสี่ยงของปญหาการปนเปอน 

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตเอทานอลดวยเซลลผสมของยีสตในรูปของการ
ตรึงเซลล สําหรับการผลิตเอทานอลแบบครั้งคราวและแบบตอเนื่องจากวัตถุดิบทางการเกษตร เชน 
นํา้ออย กากนํา้ตาล และนํา้ตาลแดง โดยใชยสีตทนอณุหภมูสิงูรวมกบัยสีตทนอณุหภมูปิานกลาง ทาํให
ชวยลดคาใชจายการควบคุมอณุหภูมขิองระบบ ตลอดจนทาํใหไดกระบวนการทีส่ามารถผลติเอทานอล
ที่เร็วขึ้น ใชวัตถุดิบไดหลากหลายขึ้น และมีความเสถียรมากขึ้น

ผูถือสิทธิ์: สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.เหมือนเดือน พ�ศาลพงศ และคณะ
สถานะ:  สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1301001581 ประกาศโฆษณา เลขที่ 146790

เซลลผสมของยีสตแบบ
การตรึงดวยวัสดุทาง
การเกษตรที่เหมาะสมสําหรับ
กระบวนการหมักเอทานอล
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 เบตา-กลูแคน (beta-glucan) เปนโพลิแซคคาไรดชนิดหนึ่งที่มีคุณสมบัติเปนพรีไบโอติก โดย
ทั่วไปเบตา-กลูแคนสามารถสกัดไดจากวัตถุดิบธรรมชาติหลายชนิด อาทิเชน พืช ยีสต แบคทีเรีย เห็ด 
และรา จากผลงานวิจัยที่ผานมาพบวาพืชที่ใหเบตา-กลูแคนสูงสุดคือ ขาวบารเลย ขาวโอตเปนพืชที่
ใหสารสูงถึง 50-80% โดยมวล ในขณะที่จุลินทรียใหเบตา-กลูแคนไดสูงกวาพืช โดยยีสต Saccharo-
myces cerevisiae ใหเบตา-กลูแคนสูงกวา 87% โดยมวล ในปจจุบันมีการสกัดสารเบตา-กลูแคน
จากเชื้อราในกลุม Penicillium chrysongenum และเห็ดในกลุม Agaricus brasiliensis, Pleuro-
tus tuberrregium, Grifola frondosa, Lentinus edodes มาใชประโยชนแพรหลายในการพัฒนา
ผลิตภัณฑประเภทยา

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนากรรมวิธีการผลิตเบตา-กลูแคนจากเชื้อรา O. dipterigena BCC 
2073 โดยเลือกใชองคประกอบอาหารจากวัตถุดิบธรรมชาติที่เหมาะสมตอการชักนําใหเช้ือราสราง
สารเบตา-กลแูคน ไดในปริมาณสงูกวาการใชองคประกอบอาหารทีเ่ปนสารเคมสีงัเคราะห เพือ่เปนการ
ลดตนทุนการผลิต 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:  ดร.ไว ประทุมผาย และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1401005444 ประกาศโฆษณา เลขที่ 157588

กรรมวิธีการผลิตเบตา-กลูแคน
จากเชื้อรา Ophiocordyceps 

dipterigena BCC 2073
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 โรคกาบใบแหงของขาวที่เกิดจากเชื้อรา Rhizoctonia solani นับเปนโรคหนึ่งที่กอใหเกิดความ
เสยีหายมากทีส่ดุตอการเพาะปลกูขาวทัง้ในประเทศไทยและประเทศอืน่ๆ ทัว่โลก การใชสารเคมกีาํจดั
เชื้อราเพื่อควบคุมโรคนี้ยังมีขอเสียหลายประการ เชน การตกคางในขาวที่นํามาบริโภค การตกคางใน
นํ้าและดินอันกอใหเกิดผลกระทบกับสิ่งแวดลอม จากขอจํากัดดังกลาว ทําใหแนวความคิดในการใช
การควบคุมทางชีววิธี (Biological Control) เชน การใชเชื้อแบคทีเรียปฏิปกษ เปนทางเลือกหนึ่งที่
นาสนใจอยางยิ่งสําหรับควบคุมโรคกาบใบแหงในขาว

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาชีวภัณฑเชื้อแบคทีเรียปฏิปกษในรูปแบบของเหลวเขมขนอิมัล-
ซิฟเอเบิล คอนเซนเตรต (emulsifiable concentrates) มีนํ้ามันพืชเปนสวนประกอบหลัก สามารถ
เตรียมไดงายใชเวลาอันสัน้ และไมผานความรอน ผูใชสามารถใชไดงาย สะดวก รวดเรว็ และปลอดภยั 
เพือ่เปนแนวทางในการลดการใชสารเคมีในการกาํจดัโรคพชืทีต่องนาํเขาจากตางประเทศ และชวยลด
ปญหาสารพิษตกคางของผูผลิตผูบริโภค และสภาพแวดลอม

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:  นางฤดีกร ว�วัฒนปฐพ� และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 0803001456

ผลิตภัณฑชีวภาพควบคุม
โรคพืช วิธีการเตรียม
และการใชชีวภัณฑดังกลาว
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 เช้ือราไตรโคเดอรมา (Trichoderma harzianum) เปนเชื้อราดินท่ีมีคุณสมบัติเปนจุลินทรีย
ปฏิปกษหรือศัตรูเชื้อราสาเหตุโรคพืชหลายชนิด โดยเฉพาะอยางยิ่งโรคพืชในดิน โดยมีกลไกในการ
ควบคุมเชื้อราสาเหตุโรคพืชหลายวิธี เชน เปนปรสิตเบียดเบียนเชื้อโรคพืชโดยตรง โดยการพันรัดและ
สรางนํ้ายอยออกมายอยผนังของเสนใยเชื้อโรคพืช การสรางสารปฏิชีวนะเพื่อยับยั้งการเจริญของเชื้อ
โรคพชื การแขงขนัการใชอาหารกบัเชือ้โรค ทาํใหเช้ือโรคออนแอหรอืขาดแคลนอาหารจนตาย เปนตน

 การประดิษฐนี้คือ กระบวนการผลิตชีวภัณฑเชื้อราไตรโคเดอรมาชนิดเม็ดท่ีใชวัสดุอินทรีย
ธรรมชาติที่ยอยสลายงายและคอยๆ ปลดปลอยธาตุอาหารที่เปนประโยชนตอพืชเปนองคประกอบ
หลักในกระบวนการผลิตที่ไมสรางความรอนสะสมในเม็ดชีวภัณฑในแตละขั้นตอน

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.จิระเดช แจมสวาง และคณะ 
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 11608

กระบวนการผลิตชีวภัณฑ
เชื้อราไตรโคเดอรมาชนิดเม็ด
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 เชื้อราไตรโคเดอรมา (Trichoderma harzianum) เปนเชื้อราดินท่ีมีคุณสมบัติเปนจุลินทรีย
ปฏิปกษหรือศัตรูเชื้อราสาเหตุโรคพืชหลายชนิด โดยเฉพาะอยางยิ่งโรคพืชในดิน โดยมีกลไกในการ
ควบคุมเชื้อราสาเหตุโรคพืชหลายวิธี เชน เปนปรสิตเบียดเบียนเชื้อโรคพืชโดยตรง โดยการพันรัดและ
สรางนํ้ายอยออกมายอยผนังของเสนใยเชื้อโรคพืช การสรางสารปฏิชีวนะเพื่อยับยั้งการเจริญของเชื้อ
โรคพชื การแขงขนัการใชอาหารกบัเชือ้โรค ทาํใหเช้ือโรคออนแอ หรือขาดแคลนอาหารจนตาย เปนตน

 การประดษิฐนีค้อื การพฒันาวสัดเุลีย้งเชือ้ราไตรโคเดอร สาํหรบัผลติชวีภณัฑชนดิผง ทีผ่ลติจาก
วัสดุธรรมชาติที่สามารถยืดอายุการเก็บรักษาไดยาวนานกวาเชื้อสดในสภาพอุณหภูมิ 25-30 
องศาเซลเซียส แตยังคงประสิทธิภาพในการควบคุมโรคพืชไดไมแตกตางกับเชื้อสดดวยวิธีตางๆ 
เชน การใชสําหรับแชเมล็ด ทอนพันธุพืช โดยมีลักษณะเดน คือ เปนผงอาหารเลี้ยงเช้ือราท่ียืดอายุ
การเก็บรักษาดวยการควบคุมการเจริญเติบโตของเชื้อราไตรโคเดอรมา (T. harzianum) 

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.จิระเดช แจมสวาง และคณะ 
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 10215

วัสดุเลี้ยงเชื้อรา
ไตรโคเดอรมา สําหรับ
ผลิตชีวภัณฑผง
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 กลวยไมเปนพืชเศรษฐกิจที่สําคัญ การควบคุมโรคไวรัสของกลวยไมยังไมสามารถทําไดอยาง
กวางขวางและครอบคลุม ดวยสาเหตุคือ กลวยไมที่สงออก 80 เปอรเซ็นต เปนไมตัดดอก ซึ่งไมตองมี
ใบรบัรองปลอดเช้ือไวรัสกบัดอกกลวยไม ในการสงออกไปยงัประเทศตางๆ แตถาเปนการนาํตนกลวยไม
เขาบางประเทศจําเปนตองมีใบรับรองปลอดโรค ซึ่งปริมาณการสงตนไปในรูปของไมกระถาง (pot 
plant) เพิม่มากขึน้เรือ่ยๆ การผลติกลวยไมปลอดโรคและการตรวจสอบเพือ่ออกใบรับรองปลอดไวรัส
จึงมีความจําเปนและสําคัญมากขึ้น อุปกรณตรวจสอบและสามารถคัดเลือกตนพันธุกลวยไมกอน
การผลิตจะเปนการเพิ่มศักยภาพในกระบวนการผลิต

 การประดิษฐนี้คือ ชุดตรวจสอบไวรัสกลวยไม 3 ชนิดพรอมกัน สามารถตรวจสอบไวรัส 
Cymbidium mosaic virus (CyMV) และ Odontoglossum ringspot virus (ORSV) ประกอบอยู
ในชดุเดยีวกนัโดยไมรบกวนตอกนัแบบจาํเพาะ สามารถตรวจไดมากกวา 1 ชนดิ ทีร่ะดบัตางๆ ไดอยาง
แมนยํา สะดวกในการใชตรวจงายสําเร็จเพียงขั้นตอนเดียว

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:  นางสุรภี กีรติยะอังกูร และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12181

ชุดตรวจสอบไวรัส
กลวยไม 3 ชนิดพรอมกัน
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 สังกะสี (Zn) เปนธาตุอาหารที่พืชมีความตองการในปริมาณนอยแตหากไดรับไมเพียงพอก็มีผล
ตอการเจริญเติบโตของพืชและการใหผลผลิตพืชอยางเห็นไดชัดเจน ทั้งน้ี เน่ืองจากสังกะสีเปน
ธาตุอาหารที่มีบทบาทในขบวนการทางชีวเคมีของพืช เชน ขบวนการสังเคราะหแสง ขบวนการสราง
น้ําตาล ขบวนการสังเคราะหโปรตีน เปนตน การไดรับสังกะสีในปริมาณไมเพียงพอจึงทําใหระบบ
ทางชีวเคมีถูกทําลาย สงผลตอการเจริญเติบโตไมสมบูรณ การใหผลผลิตตํ่า และพืชเปนโรคไดงาย

 การประดษิฐน้ีคือ การพัฒนาคิดคนชุดตรวจสอบสงักะสใีนดินและปุยภาคสนาม ท่ีมคีวามจาํเพาะ
ตอการใชตรวจสอบสงักะสใีนดนิและปุย ซึง่มคีวามหลากหลายของไอออนโลหะโดยใชสารเคมทีีไ่มเปน
พิษตอมนุษยและส่ิงแวดลอม โดยพัฒนาใหอยูในรูปชุดตรวจสอบขนาดเล็กที่พกพาสะดวก ราคา
ไมแพง มีขั้นตอนในการตรวจวิเคราะหงายเหมาะสําหรับผูใชงานที่ไมจําเปนตองมีความชํานาญ และ
แสดงผลการตรวจสอบไดอยางรวดเร็ว

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยสงขลานคร�นทร
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.วรากร ลิ�มบุตร และคณะ 
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 10373

ชุดตรวจสอบสังกะสีในดิน
และปุยภาคสนาม
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  ราไมคอรไรซากลวยไม (orchid mycorrhizal) ไดแก ราที่อาศัยรวมกับพืชวงศกลวยไม (Orchi-
danceae) มีลักษณะพิเศษคือ การสรางขดเสนใย (peloton) ภายในเซลลของโพรโทคอรม (proto-
corm) หรอืภายในเซลลชัน้คอรเทก็ซ (Cortex) ของรากกลวยไม การงอกของเมลด็กลวยไม ในธรรมชาติ
ตองพึง่พาสารอาหารโดยเฉพาะอยางยิง่คารโบไฮเดรตจากราไมคอรไรซากลวยไม นอกจากนีม้รีายงาน
วาราไมคอรไรซากลวยไม ชวยสงเสริมการเจริญเตบิโตของตนกลวยไม เพิม่อตัราการรอดชวีติกลวยไม

 การประดษิฐนีค้อื หัวเชือ้ราไมคอรไรซากลวยไมที่ใชสําหรับการสงเสริมการงอกและการเจริญ
ของกลวยไม  โดยกระบวนการผลติหวัเชือ้ราไมคอรไรซาสาํหรบัการเพาะปลกูกลวยไม ทีป่ระกอบดวย

- การเพาะเลี้ยงเชื้อราไมคอรไรซาแยกบริสุทธิ์ เพื่อเพิ่มจํานวนเชื้อรา
- การทําใหวัสดุเพาะเชื้อราปลอดเชื้อดวยกระบวนการฆาเชื้อ
- การยายเชื้อราไมคอรไรซาแยกบริสุทธิ์ไปยังวัสดุเพาะเชื้อ
- การบมวัสดุเพาะเชื้อที่มีเชื้อราไมคอรไรซา
- การนําเอาอาหารเพาะเลี้ยงเชื้อราออกจากวัสดุเพาะเชื้อที่มีราเจริญเต็มที่

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยแมฟาหลวง
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.สุร�ยพร นนทชัยภูมิ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603000862

หัวเชื้อราไมคอรไรซา 
กระบวนการผลิต

และการใชของสิ่งนั้น
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  แรดินเหนียวแคโอลิไนท (Kaolinite) สวนใหญนํามาใชเปนวัตถุดิบในอุตสาหกรรมตางๆ 
เชน เซรามิก เครื่องปนดินเผา กระดาษ เครื่องสําอาง ผลิตภัณฑกอสราง เปนตน เปนกลุมแรที่มี
โครงสรางเปนอะลมูโินซลิเิกต (Aluminosilicates) ดงันัน้การนาํดนิขาวมาใชแทนดนิฟอกสีในปจจบุนั
จึงมีความเหมาะสม ไมมีปญหาในเรื่องของสารตกคาง หรือสารพิษในนํ้ามัน เนื่องจากองคประกอบ 
และโครงสรางที่เปนอะลูมิโนซิลิเกตชนิดแผนที่คลายคลึงกับแรดินเหนียวฟอกสีที่ใชในอุตสาหกรรม
ฟอกสีนํ้ามันพืชในปจจุบัน 

 การประดิษฐนี้คือ กรรมวิธีการผลิตวัสดุดูดซับสารใหสีในนํา้มนัพชื มขีัน้ตอนการผลติทีส่าํคัญ 
คอื การเตรยีมวัตถุดบิ การปรับปรุงโครงสรางแรดินเหนียวดวยการทําปฏกิิรยิากับกรด และการพฒันา
วัสดุดูดซับสารใหสีที่พรอมนําไปใชในอุตสาหกรรมนํ้ามันพืช

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุร�
ผูประดิษฐ:  นางไพทิพย ธีรเวชญาณ และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12643

กรรมวิธีการผลิต
วัสดุดูดซับสารใหสี
ในนํ้ามันพืช
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เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม212

 โรคทริสเตซาของพืชตระกูลสมเกิดจากเชื้อไวรัสทริสเตซาสม (Citrus tristeza virus, CTV) เปน
โรครายแรงทําใหผลผลิตลดลงและตนสมตายหากติดเช้ือสายพันธุรุนแรง วิธีการปองกันและควบคุม
โรคท่ีมีประสิทธิภาพประกอบดวยการใชกิ่งพันธุปลอดโรคปลูกและปองกันไมใหแมลงพาหะนําเชื้อ
ไวรัสจากที่อื่นมาติดเชื้อซํ้า จึงตองมีวิธีการตรวจหาเช้ือทริสเตซาที่ใหผลเร็วมีความถูกตองแมนยําสูง
ใชงานงายเพื่อเกษตรกรผูผลิตกิ่งพันธุสามารถใชงานได

 การประดิษฐนี้คือ ชุดตรวจสอบไวรัสทริสเตซาในพืชตระกูลสม ไดรับการพัฒนาคิดคนเพื่อ
ลดขอจํากัดของชุดตรวจแบบเดิม ท่ีมีหลายขั้นตอน ใชเวลานาน และตองตรวจสอบโดยผูเช่ียวชาญ
เทานั้น ท้ังนี้ ชุดตรวจสอบสําเร็จรูปนี้ใชหลักการเดียวกับการตรวจการต้ังครรภ ใชงานงาย สะดวก 
สามารถรายงานผลไดรวดเร็วภายใน 5-10 นาที ประกอบกับมีความแมนยําสูง มีความไวสูง และราคา
ถกูอกีดวย เกษตรกรจงึสามารถตรวจหาเชือ้ไวรสัและหลกีเลีย่งการใชกิง่พนัธุตดิเชือ้ สงผลใหการผลติ
มะนาวหรือพืชตระกูลสมอื่นๆ ประสบผลสําเร็จ

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยสงขลานคร�นทร
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.รัตนา สดุดี
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1503001958

ชุดสําเร็จรูปตรวจสอบไวรัส
ทริสเตซาของพืชตระกูลสม
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  โรคทรสิเตซาในพชืตระกลูสมเกดิจากการตดิเชือ้ไวรสัทรสิเตซาสม โรคชนดินีท้าํใหผลผลติลดลง
จนถึงตนตาย และหากพชืตระกลูสมตดิเชือ้แลวไมสามารถรกัษาหายได หากนาํกิง่พนัธุทีต่ดิเชือ้ไปปลกู
ในแปลง ไวรัสจะแพรกระจายตอไปโดยแมลงพาหะ (เพลี้ยออนสมสีนํ้าตาล) การตรวจหาเช้ือไวรัส
ทริสเตซาสมในตนแมพันธุและกิ่งพันธุที่ผลิตขึ้นมา จึงเปนหลักสําคัญในการควบคุมการแพรระบาด
ของโรค หากตรวจพบเชื้อใหกําจัดตนแมและไมนําก่ิงพันธุที่ติดเชื้อไปปลูกเพื่อเปนการควบคุมไมให
โรคแพรระบาดตอไป 

 การประดษิฐนีค้อื การผลติโพลคีลอนอลแอนติบอดี (lgG) ของอนุภาคไวรัสทริสเตซาสม โดย
แอนตเิจนทีใ่ชในการผลติแอนตบิอดเีปนอนภุาคไวรัสกึง่บริสทุธิ ์ทีแ่ยกจากตนมะนาวตดิเช้ือ ไดผลติภณัฑ 
lgG ที่มีความจําเพาะเจาะจงสูงตอเชื้อ สามารถนําไปใชตรวจหาเช้ือในพืชตระกูลสมโดยวิธีทาง
อิมมูโนวิทยา (ELISA , IGLF) ไดอยางถูกตองแมนยํา 

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยสงขลานคร�นทร
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.รัตนา สดุดี
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1503001959

กรรมวิธีการผลิตโพลี
คลอนอลแอนติบอดี (IgG)
ตอเชื้อไวรัสทริสเตซาสมและ
แอนติบอดีผลิตจากกรรมวิธีนี้
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เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม214

  การพัฒนาคุณสมบัติของยีสต ใหไดยีสตสายพันธุใหมที่มีเอนไซมเดลตา-6-แฟตตีแอซิด 
ดีแซทูเรส (delta-6-fatty acid desaturase) ที่สามารถเปลี่ยนกรดไขมันไลโนเลอิค (Linoleic acid; 
C18:2n6) เปนกรดไขมนัแกมมาไลโนเลนิค (γ-Linolenic acid; C18:3n6) และสามารถเปลี่ยนกรด
ไขมนัไลโนเลนคิ (Linolenic acid; C18:3n3) เปนกรดไขมนัสเตียริโดนิค (Stearidonic acid; C18:4n3) 
ไดเมื่อเลี้ยงยีสตในสภาวะที่มีแหลงนํ้าตาลทั่วไป 

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาวิธีการเปลี่ยนกรดไขมันอัลฟาไลโนเลนิค (α-Linolenic acid; 
C18:3n3) เปนกรดไขมันสเตียรโิดนิค (Stearidonic acid; C18:4n3) และเปลีย่นกรดไขมนัไลโนเลอิก 
(Linoleic acid; C18:2n6) เปนกรดไขมันแกมมาไลโนเลนิก (γ-Linolenic acid; C18:3n6) โดยการ
สรางรีคอมบิแนนทยีสต ซ่ึงเปนยีสต S. cerevisiae สายพันธุใหมใหสรางเอนไซมเดลตา-6-แฟตตี-
แอซิด ดีแซทูเรส (delta-6-fatty acid desaturase) ทีไ่ดจากปลานลิ เพื่อใหยีสตสายพันธุใหมนี้ สามารถ
เปลีย่นกรดไขมนัไลโนเลอคิ (Linoleic acid; C18:2n6) เปนกรดไขมนัแกมมาไลโนเลนคิ (γ-Linolenic 
acid; C18:3n6) และเปลี่ยนกรดไขมันไลโนเลนิค (Linolenic acid; C18:3n3) เปนกรดไขมัน
สเตียริโดนิค (Stearidonic acid; C18:4n3) ได

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเทคโนโลยีสุรนาร�
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.สุร�นทร บุญอนันธนสาร
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1503002223

ริคอมบิแนนทยีสตที่มีคุณสมบัติ
สรางเอนไซมเดลตา-6-แฟตตีแอซิด 

ดีแซทูเรส (delta-6-fatty acid 
desaturase)
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 จโีนมกิดเีอน็เอมอียูในเซลลทีม่นีวิเคลยีสทกุเซลลโดยมาจากพอและแม ใชประโยชนในการศกึษา
จีโนมโรคทางพันธุกรรม การกลายพันธุหรือการเปลี่ยนแปลงในระดับดีเอ็นเอของสัตวตางๆ การสกัด
จีโนมิกดีเอ็นเอจากหางลูกสุกรเปนการใชสิ่งท่ีเหลือใชใหเปนประโยชนในการศึกษาจีโนม โรคทาง
พันธุกรรม การกลายพันธุหรือการเปลี่ยนแปลงในระดับดีเอ็นเอ โดยไมทําใหลูกสุกรเจ็บตัว แตทําได
ยาก เนื่องจากสวนหางมีความเหนียวและมีกระดูกอันเปนอุปสรรคตอการบดเนื้อเยื่อ อีกวิธีหนึ่งที่
สามารถใชสกัดจีโนมิกดีเอ็นเอจากหางสัตวคือ การใชเม็ดเซรามิกและเครื่องฮอโมจีไนซ แตเครื่อง
ฮอโมจีไนซก็มีราคาแพง 

 การประดษิฐนีค้อื การพฒันากระบวนการสกดัจโีนมกิดีเอ็นเอจากหางลูกสุกรโดยใชเม็ดเซรามิก
และเครื่องเขยาสาร เพ่ือสกัดจีโนมิกดีเอ็นเอใหไดปริมาณมากความเขมขนสูง ราคาไมแพงเนื่องจาก
ไมตองใชเครื่องฮอโมจีไนซ ใชเวลาไมนาน มีคุณภาพดีเหมาะสมแกการนําไปใชงานทางอณูชีววิทยา
ตอไป

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และจ�ฬาลงกรณมหาว�ทยาลัย
ผูประดิษฐ:  นางสาวณฐมน ยิ�มพร�้ง และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603002174

กระบวนการสกัดจีโนมิก
ดีเอ็นเอจากหางลูกสุกร
โดยใชเม็ดเซรามิก
และเครื่องเขยาสาร
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  โรคปากและเทาเปอย (Foot and Mouth Disease; FMD) ซ่ึงเปนเช้ือไวรัสที่จัดอยูในสกุล
แอลฟ โทไวรัส (Aphthovirus) สามารถแบงยอยไดเปน 7 ซีโรไทป (Serotype) ไดแก ซีโรไทปโอ, เอ, 
ซี, เอเชียวัน (Asia 1), แซท วัน (Southern African Territories 1; SAT1), แซท ทู (SAT2) และ 
แซท ทรี (SAT3) และแบงยอยไดอีก 64 ซับไทป เกิดจากการผันแปรลักษณะทางพันธุกรรมของ
เชื้อไวรัสในทองถ่ินนั้นๆ เปนโรคท่ีติดตอกันไดงายและแพรกระจายไดอยางรวดเร็วในสัตวกีบคูที่มี
ความไวตอโรคในอุตสาหกรรมปศุสัตว 

 การประดิษฐนี้คือ การสังเคราะหโปรตีนเอนเอสพีของไวรัสโรคปากและเทาเปอย เพื่อตรวจ
คัดกรองสัตวติดเชื้อไวรัสโรคปากและเทาเปอย หรือสวนใดสวนหนึ่งรวมกัน ซึ่งจะทําใหการจําแนก
สัตวที่ติดเชื้อ ออกจากสัตวที่ไดรับวัคซีน ไดอยางแมนยํามากยิ่งขึ้น อีกทั้งสามารถใชตรวจคัดกรอง
สัตวที่ติดเชื้อไวรัสโรคปากและเทาเปอยไดมากกวาหนึ่งชนิด

ผูถือสิทธ์ิ: สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  มหาว�ทยาลัยเกษตรศาสตร และกรมปศุสัตว 
ผูประดิษฐ:  รศ.สพ.ญ.ดร.พรทิพภา เล็กเจร�ญสุข และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000021

โปรตีนดัดแปลงพรอมชุด
ตรวจและกรรมวิธีการตรวจ

การติดเชื้อในสัตว
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   ระบบโรงงานพชืภายในประเทศไทยยงัไมไดการพฒันามากนกั สาเหตสุาํคญัอนัเนือ่งมาจากการ
สรางโรงเรือน การติดต้ังและดําเนินการระบบตางๆ ตองใชเทคโนโลยีและอุปกรณที่นําเขาจากตาง
ประเทศทาํใหมีคาใชจายสงูมาก หรอืตองใชบุคลากรทีม่คีวามชํานาญการพเิศษ ซึง่การมรีะบบโรงงาน
พชืนีจ้ะตอบสนองความตองการของเกษตรกรทีต่องการปลกูพชืทีเ่จรญิไดในสภาพแวดลอมทีจ่าํเพาะ 
เพ่ือใหไดผลผลิตที่มีคุณภาพและปริมาณคงที่สมํ่าเสมอตลอดทั้งป เนื่องจากสามารถควบคุมสภาพ
แวดลอมในกระบวนการผลิตไดตลอดเวลาและทําไดในทุกสภาพแวดลอม 

 การประดิษฐนี้คือ ระบบโรงเรือนพืช ประกอบดวย ระบบโครงสรางโรงงาน ระบบปรับอากาศ
และหมุนเวียนอากาศ หรือระบบแสงเทียม ซึ่งจัดระบบใหนํ้าพรอมธาตุอาหารแบบตั้งเวลาและเพื่อ
เรงการเจริญเติบโตของพืช ระบบปลูกลักษณะนี้ทําใหสามารถปลูกพืชที่ตนกลาไดในทุกสภาพอากาศ
และทุกพื้นที่ที่มีไฟฟา อีกทั้งปริมาณผลผลิตตอหนึ่งหนวยพื้นที่ตอปสูงกวาการปลูกในแปลง

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  มหาว�ทยาลัยแมโจ และบร�ษัท เอ.เอฟ. เอ็ม.ฟลาวเวอรซีดส (ไทยแลนด) จํากัด
ผูประดิษฐ:  นายสิร�วัฒน สาครวาสี
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000058

ระบบโรงงานพ�ช
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เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม218

 รกเปนซากทีเ่หลอืทิง้หลงัจากลกูคลอดออกมาแลว ไมวาจะเปนรกคนหรอืรกสตัวจะมสีวนประกอบ
ของสารอาหารสําคัญสําหรับเลี้ยงตัวออน เปนอวัยวะท่ีสะสมวิตามิน แรธาตุ ตลอดจน ไซโตไคน 
(Cytokines) ฮอรโมน (Hormones) ไบโอแอคทฟีเปปไทด (Bioactive peptides) เอนไซม (Enzymes) 
และโกรทแฟคเตอร (Growth factors) นอกจากนี้ยังพบวา รกมีเปปไทดตานจุลชีพ (Antimicrobial 
peptides) ซึ่งชวยปองกันการอักเสบและการติดเช้ือในตัวออน สามารถกําจัดอนุมูลอิสระ ทําใหไม
สามารถทําอันตรายตอเซลลได 

 การประดิษฐนีคื้อ กรรมวธิกีารสกัดโปรตีนหรือเปปไทดจากรกสตัวใชวธิกีารสกดัสารอนพุนัธยอย
ทีส่ดุของโปรตีนจากรกสตัวดวยปฏกิริยิาเคมรีวมกบัแรงดนัและความรอน (Alkali Complete Hydro-
lysis) ทีม่คีณุสมบติัตานออกซเิดชนั เปนวธิทีีง่าย ไมยุงยากสามารถประยกุตใชกบัอตุสาหกรรมได

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน)
  และมหาว�ทยาลัยขอนแกน
ผูประดิษฐ:  นางสาววัชร� คุณกิตติ และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000173

กรรมว�ธีการสกัด
โปรตีนจากรกสัตว
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 กระดูกสะโพกหักเปนปญหาสําคัญที่ทําใหเกิดความเจ็บปวดและเสียชีวิตในกลุมผูสูงอายุ
โดยเฉพาะอยางยิง่ในผูสงูอายทุีม่ภีาวะกระดกูพรนุ มสีาเหตเุกดิจากการหกลม ทาํใหใหเกิดแรงกระแทก
สูกระดูกสะโพกใหเกิดการแตกและหัก สงผลตอการดําเนินชีวิตประจําวันอยางมาก จึงมีความสําคัญ
ที่จะตองมีการปองกันอุบัติเหตุที่จะสงผลดังกลาวตอกระดูกสะโพก 

 การประดิษฐนี้คือ การทําแผนหนุนสะโพกจากยางธรรมชาติที่ใชวัตถุดิบยางธรรมชาติได 100 
เปอรเซ็นต  ที่สามารถใชงานในชีวิตประจําวันไดอยางสะดวก ซึ่งมีลักษณะสําคัญ 2 สวน คือสวนรับ
แรงกระแทกที่รองรับกระดูกสะโพกตนขา และสวนชวยกระจายแรง ทั้งสองสวนทําจากยางธรรมชาติ
ท่ีมสีมบตัเิชงิกลทีแ่ตกตางกนั ซึง่สามารถลดแรงกระแทกทีจ่ะสงผลถงึแรงทีเ่กดิขึน้ภายในกระดกูสะโพก
และปองกันสะโพกหักได

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยสงขลานคร�นทร
ผูประดิษฐ:  นายว�ร�ยะ ทองเร�อง และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000630

แผนหนุนสะโพกจาก
ยางธรรมชาติ
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เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม220

 กระดูกสะโพกหักเปนปญหาสําคัญและพบบอย โดยเฉพาะอยางยิ่งในผูสูงอายุและผูที่มีนํ้าหนัก
ตัวมาก ทําใหเกิดความเจ็บปวดและเสยีชีวติ มีสาเหตุเกิดจากการหกลมเกดิแรงกระแทกทําใหกระดูก
สะโพกแตกหรอืหกั ซึง่ปจจบุนัการปองกนักระดกูสะโพกแตกหรอืหัก ม ี2 วธิคีอื 1) การใชยาเพือ่เสรมิ
ใหกระดกูแขง็แรงขึน้ซึง่มผีลขางเคยีงตามมาคอืการเบือ่อาหารหรอืการแพยา และ 2) การใชวสัดแุผน
หนุนสะโพก เปนการปองกันแบบภายนอกที่สามารถทําไดดวยตัวเองเปนการปองกันไดทุกที่เมื่อสวม
ใสและไมมีผลขางเคียงกับรางกาย 

 การประดิษฐนี้คือ สูตรผสมยางสําหรับผลิตแผนหนุนสะโพก ประกอบดวย ยางธรรมชาติ 
สารกระตุน สารฟู สารตานการถูกออกซิไดซ สารตัวเรงปฏิกิริยา สารวัลคาไนซ นํ้ามันพาราฟนิกและ
สารตัวเติม เพื่อเพิ่มความแข็งของเนื้อวัสดุ

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยสงขลานคร�นทร
ผูประดิษฐ:  นายว�ร�ยะ ทองเร�อง และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1703000631

สูตรผสมยางสําหรับ
ผลิตแผนหนุนสะโพก

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   220 5/27/2018   3:50:33 PM



ขา
ว

สม
ุนไ

พ
ร

อา
หา

ร
ปา

ลม
นํ้า

มัน
ปร

ะม
ง

เค
ร�่อ

งจ
ักร

เท
คโ

นโ
ลย

ีชีว
ภา

พ

เทคโนโลยีชีวภาพ 221

  สําหรับกระบวนการเก็บนํ้าเชื้อแกะมีวิธีที่นิยมใชโดยทั่วไปโดยการใชตัวลอ (dummy) หรือแกะ
เพศเมยีทัง้ทีกํ่าลงัเปนสดัหรอืไมเปนสดัเปนตวัลอ ซึง่แกะเพศผูทีไ่ดรบัการฝกมากอนจะยอมข้ึนทบัแกะ
เพศเมียที่ไมเปนสัดไดแตตองมีการควบคุมแกะเพศเมียใหยืนนิ่ง ซึ่งวิธีนี้เปนวิธีที่นิยมใชเนื่องจากได
นํ้าเชื้อที่มีคุณภาพดี สะอาดและมีปริมาณมากกวาการกระตุนดวยไฟฟาที่จําเปนตองวางยาสลบสัตว 
ดังนั้นจึงไมนิยมเก็บนํ้าเชื้อดวยวิธีนี้

 การประดษิฐนีค้อื สตูรนํา้ยาสาํหรบัแชแขง็นํา้เชือ้ในแกะทีม่สีวนประกอบพืน้ฐานจากนํา้ยาชนดิ 
Tris-based extender ทีป่ระกอบดวย ทรสี (Tris (hydroxyl-methyl) aminomethane), กรดซิตริค (Citric 
acid), กลเีซอรรอล (Glycerol), ไขแดง (Egg Yolk), เพนนซิลินิ (Penicillin) สเตรปโตไมซนิ (Streptomycin) 
รวมกับการใชนํ้าตาลตางชนิดรวมกัน 2 ชนิด ไดแก Sucrose และ Trehalose ซึ่งนํ้าตาลที่ตาง
ชนิดกันนี้จะมีกลไกและหนาที่การปกปองรักษาตัวอสุจิในระหวางและหลังการแชแข็งดวยกลไกท่ี
แตกตางกัน จึงทําใหตัวอสุจิสามารถรักษาชีวิตรอดและคุณสมบัติทางชีวเคมีในสวนตางๆ ของตัวอสุจิ
ไวไดดี

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และจุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย
ผูประดิษฐ:  ศ.ดร.มงคล เตชะกําพุ และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1803000233 

สูตรนํ้ายาสําหรับ
แชแข็งนํ้าเชื้อในแกะ
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  การกระตุนใหแกะเพิ่มการตกไขสามารถทําไดหลายวิธี แตวิธีที่นิยมคือการกระตุนดวยฮอรโมน 
โกนาโดโทรปน (Gonadotrophin) ซึ่งเปนฮอรโมนที่มีฤทธิ์เพิ่มการสรางฟอลลิเคิล (Follicle) โดย
มากนิยมทําการฉีดฮอรโมนในชวงทายของระยะลูเทียล (Luteal Phase) หรือประมาณ 48 ช่ัวโมง 
กอนการสิน้สดุการกระตุนการเปนสัด อยางไรก็ตามการกระตุนเพ่ิมการตกไขดวยฮอรโมนเอฟ เอส เอช 
(Follicle Stimulating Hormone, FSH) จะมีคาใชจายตอการกระตุนการตกไขที่สูง

 การประดิษฐคือ โปรแกรมการกระตุนการตกไขหลายใบในแกะแบบนอยครั้งดวยการฉีดกระตุน
รังไขดวยฮอรโมนเอฟ เอส เอช (Follicular Stimulating Hormone; FSH) นอยครั้งโดยการฉีด
ฮอรโมนวันละครั้ง หรือสองวันครั้ง พรอมผสมสารสื่อผสม (dose) คือไฮยา-ลูโรแนน (Hyaluronan) 
เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพใหฮอรโมนถูกปลดปลอยออกอยางชาๆ รวมถึงชวยลดความเครียดของสัตวจาก
การถูกไลตอนและการฉีดยาบอยครั้งไดอีกดวย

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และจ�ฬาลงกรณมหาว�ทยาลัย
ผูประดิษฐ:  ศ.ดร.มงคล เตชะกําพ� และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1803000232 

โปรแกรมการกระตุนการตกไข
หลายใบดวยฮอรโมนเอฟ เอส เอช 

แบบฉีดนอยครั้งในแกะ

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   222 5/27/2018   3:50:46 PM



ขา
ว

สม
ุนไ

พ
ร

อา
หา

ร
ปา

ลม
นํ้า

มัน
ปร

ะม
ง

เค
ร�่อ

งจ
ักร

เท
คโ

นโ
ลย

ีชีว
ภา

พ

เทคโนโลยีชีวภาพ 223

 โรคพีอารอารเอส (Porcine reproductive and respiratory syndrome, PRRS) เปนโรคที่
เกิดจากการติดเชื้อไวรัสทางระบบสืบพันธุและระบบทางเดินหายใจในสุกร ที่กอใหเกิดความเสียหาย
ทางเศรษฐกิจตออุตสาหกรรมการเลี้ยงสุกรเปนอยางมากทั้งในระดับประเทศและทั่วโลก 

 การประดิษฐนี้คือ ชุดตรวจเชื้อไวรัสพีอารอารเอสสายพันธุที่กอใหเกิดโรครุนแรงที่อยูใน
รปูแบบของระบบปฏบัิตกิารวิเคราะหทางเคมีในหลอดทดลองบนชปิ หรอืบนเมมเบรน มีความแมนยาํ 
ความจําเพาะ และความไวของปฏิกิริยาในการตรวจวิเคราะหสารพันธุกรรมสูง สามารถนํามาใชตรวจ
สอบและแยกวิเคราะหความแตกตางของสารพันธุกรรมของไวรัสพีอารอารเอสสายพันธุที่กอใหเกิด
โรครุนแรงออกจากไวรัสพีอารอารเอสสายพันธุอื่นไดอยางชัดเจน

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และจ�ฬาลงกรณมหาว�ทยาลัย
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.ปยะศักดิ์ ชอุมพฤกษ และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1501006236

ชุดของโอลิโกนิวคลีโอไทด (oligonucleotide) 
และดีเอ็นเออานาล็อก (analog DNA) 
สังเคราะห วิธีการตรวจสารพันธุกรรม และ
ชุดตรวจสารพันธุกรรมสําหรับตรวจหา
เชื้อไวรัสพีอารอารเอสสายพันธุที่กอใหเกิด
โรครุนแรง (HP-PRRS virus) ในสุกร

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   223 5/27/2018   3:50:53 PM



ขาว
สมุนไพ

ร
อาหาร

ปาลมนํ้ามัน
ประมง

เคร�่องจักร
เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม224

 ลิสทีเรีย (Listeria spp.) เปนเชื้อแบคทีเรียแกรมบวกที่มีลักษณะเปนทอน ไมสรางสปอร และ
พบไดทุกที่เนื่องจากสามารถปรับตัวตามสภาวะแวดลอมไดดี เปนเชื้อแบคทีเรียชนิดหน่ึงที่กอโรค
ในกลุมโรคที่เกิดจากอาหารเปนสื่อ (food-borne disease) หรือลิสทีริโอซิส (Listeriosis) ซึ่งกอโรค
ทั้งในคนและสัตว สวนใหญเปนสาเหตุของการกอโรคลิสทีริโอซิส (Listeriosis) ในคน โดยเฉพาะ
ในกลุมบุคคลที่มีความเสี่ยง เชน ผูที่มีระบบภูมิคุมกันบกพรอง ผูสูงอายุ สตรีตั้งครรภ 

 การประดิษฐนี้คือ ชุดไพรเมอร (primer) และตัวตรวจจับสําเร็จรูป (DNA probe) สําหรับตรวจ
เช้ือลสิทเีรยี โมโนไซโตจิเนส (Listeria monocytogenes) ดวยปฏกิริยิาการเพ่ิมปรมิาณสารพันธุกรรม
ดวยอณุหภมูริะนาบเดยีวจากการชกันาํของไพรเมอรใหเกิดการสังเคราะหดีเอน็เอแบบหวง หรอื แลมป 
ผนวกกับแผนตรวจวัดแบบแถบสี (Dipstick) ซึ่งเริ่มจากการพัฒนาเทคนิคแลมป หรือ LAMP โดยการ
ออกแบบไพรเมอรและตัวตรวจจับสําเร็จรูปสําหรับตรวจเชื้อลิสทีเรีย

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยศร�นคร�นว�โรฒ
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.โกสุม จันทรศิร� และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1601004756

ชุดไพรเมอร (primer) และตัวตรวจจับสําเร็จรูป 
(DNA probe) วิธีการตรวจสารพันธุกรรม และ

ชุดตรวจสารพันธุกรรมสําหรับตรวจหาเชื้อ
ลิสทีเรีย โมโนไซโตจิเนส (Listeria 

monocytogenes) ดวยปฏิกิริยาการสังเคราะห
ดีเอ็นเอแบบหวง หรือแลมป (loop-mediated 

isothermal amplification หรือ LAMP) ผนวกกับแผนตรวจ
วัดแบบแถบสี  (Dipstick) โดยใชยีนฟอสโฟไลเพส ซี (Phospholipase C 

หรือ plcB) ในการออกแบบชุดไพรเมอร (primer) และตัวตรวจจับสําเร็จรูป 
(DNA probe)
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 ลิสทีเรีย (Listeria spp.) เปนเชื้อแบคทีเรียแกรมบวกที่มีลักษณะเปนทอน ไมสรางสปอร และ
พบไดทุกที่เนื่องจากสามารถปรับตัวตามสภาวะแวดลอมไดดี เปนเชื้อแบคทีเรียที่กอโรคในกลุมโรคที่
เกิดจากอาหารเปนสื่อ (food-borne disease) ซึ่งกอโรคทั้งในคนและสัตว สวนใหญเปนสาเหตุของ
การกอโรคลิสทีริโอซิสในคน เชน ผูที่มีระบบภูมิคุมกันบกพรอง ผูสูงอายุ สตรีตั้งครรภ

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาชุดไพรเมอร (primer) และตัวตรวจจับสําเร็จรูป (DNA probe) 
สําหรบัตรวจเชือ้ลสิทเีรยี โมโนไซโตจเินส (Listeria monocytogenes) ดวยเทคนคิแลมป หรอื LAMP 
ที่มีความจําเพาะและความไวสูง เนื่องจากใชตัวตรวจวัดเปนดีเอ็นเอ รวมทั้งลดระยะเวลาในการตรวจ
ไดดวยความไวสูง และทราบผลไดรวดเร็ว

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยศร�นคร�นว�โรฒ
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.โกสุม จันทรศิร� และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1601004755

ชุดไพรเมอร (primer) และตัวตรวจจับสําเร็จรูป (DNA 
probe) วิธีการตรวจสารพันธุกรรม  และชุดตรวจสาร
พันธุกรรมสําหรับตรวจหาเชื้อลิสทีเรีย โมโนไซโตจิเนส 
( Listeria monocytogenes ) ดวยปฏิกิริยาการสังเคราะห
ดีเอ็นเอแบบหวง หรือ แลมป (loop-mediated 
isothermal amplification หรือLAMP) ผนวกกับแผนตรวจ
วัดแบบแถบสี (Dipstick) โดยใชยีนลิสเทอริโอไลซิน โอ หรือ 
Listeriolysin O (hly) ในการออกแบบชุดไพรเมอร (primer) 
และตัวตรวจจับสําเร็จรูป (DNA probe)
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เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม226

 ลิสทีเรีย (Listeria spp.) เปนเชื้อแบคทีเรียแกรมบวก กอใหเกิดโรคอาหารเปนพิษ อีกทั้งเชื้อนี้
ยังเปนสาเหตุของโรคลิสเทอริโอสิส (Listeriosis) ซึ่งอาการของโรคนี้ในระยะเริ่มแรก ผูปวยที่ติดเชื้อ
จะไมแสดงอาการท่ีจําเพาะเจาะจง แตจะมอีาการรุนแรงมากขึน้หากไมไดรบัการรกัษาดวยยาปฏชิวีนะ 
เชน อาการเยื่อหุมสมองอักเสบ (Meningitis) ภาวะติดเชื้อในกระแสเลือด (Septicemia) และอาจ
เสียชีวิตได

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาชุดของโอลิโกนิวคลีโอไทด และดีเอ็นเออะนาล็อกสังเคราะห ซึ่ง
พัฒนาขึ้นโดยการออกแบบและสังเคราะหขึ้น ซึ่งมีความจําเพาะเจาะจงตอการเพิ่มสัญญาณปริมาณ
สารพันธุกรรมเปาหมาย บริเวณยีนเฮชแอลวาย (hly gene) ของแบคทีเรียลิสทีเรีย โมโนไซโตจิเนส 
ซ่ึงมีวิธีการประกอบดวยขั้นตอนสําคัญ ไดแก 1) การเพ่ิมปริมาณสัญญาณสารพันธุกรรมเปาหมาย 
2) การตรวจสอบสัญญาณสารพันธุกรรมบนหลักการไฮบริไดเซชันของนิวคลีอิก (Nucleic acid 
hybridization) ในรูปแบบของโพรบ (probe) 

ผูถือสิทธ์ิ:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และจ�ฬาลงกรณมหาว�ทยาลัย
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.ปยะศักดิ์ ชอุมพฤกษ และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1601006353  ประกาศโฆษณา เลขที่ 170329

ชุดของโอลิโกนิวคลีโอไทด และดีเอ็นเอ
อะนาล็อกสังเคราะห วิธีการตรวจ

สารพันธุกรรม  และชุดตรวจ
สารพันธุกรรมสําหรับการตรวจหาเชื้อ

แบคทีเรียลิสทีเรีย โมโนไซโตจิเนสในอาหาร
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 ลิสทีเรีย (Listeria spp.) เปนเชื้อแบคทีเรียแกรมบวกที่มีลักษณะเปนทอน ไมสรางสปอร และ
พบไดทุกที่ เนื่องจากสามารถปรับตัวตามสภาพแวดลอมไดดี โดยเชื้อลิสทีเรีย โมโนไซโต-
จิเนส (Listeria monocytogenes) เปนเช้ือแบคทีเรียกอโรคที่เกิดจากอาหารเปนสื่อทั้งในคนและ
สตัว ซึง่เชือ้จะกระจายอยูตามส่ิงแวดลอมและปนเปอนอยูในอาหารทีท่าํเปนผลติภณัฑสงออก ถึงแมวา
อตัราการกอโรคจะพบไดนอยเม่ือเทียบกับเช้ือแบคทเีรยีชนดิอืน่ หากถูกตรวจพบเชือ้แบคทเีรยีชนดินี้ 
นอกจากจะถูกสงคืนอาหารแลว ยังสงผลกระทบตอการทําการคาและชื่อเสียงของประเทศ 

 การประดิษฐนี้คือ การตรวจเชื้อ 4 เสน จากลาํดับเบสในสวนของยีนลสิเทอริโอไลซิน โอ 
ท่ีจําเพาะตอเชื้อ ซึ่งตัวตรวจจับสําเร็จรูปจะติดฉลากดวยไทออล และทําการติดฉลากบนผิวอนุภาค
ทองคําดวยพันธะซัลไฟล ในระบบนี้ดีเอ็นเอเปาหมายจะถูกเพิ่มปริมาณในกลองใหความรอน สําหรับ
ตรวจเชือ้ดวยเทคนคิแลมปทีม่คีวามจาํเพาะ และความไวสงู รวมทัง้ลดระยะเวลาในการตรวจ สามารถ
นําไปประยุกตใชเปนชุดตรวจเชื้อไดดวยความไวสูง ทราบผลไดรวดเร็ว

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยศร�นคร�นทรว�โรฒ
ผูประดิษฐ:  รศ.ดร.โกสุม จันทรศิร� และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1603002582

ชุดของไพรเมอร (primer) และตัวตรวจจับ
สําเร็จรูป หรือ โพรบ (probe) สังเคราะห
ที่อยูบนอนุภาคนาโนของโลหะทองคํา 
(Gold nanoparticles DNA probe) โดยใช
ยีนลิสเทอริโอไลซิน โอ หรือ Listeriolysin O 
(hly), วิธีการตรวจสารพันธุกรรม และชุดตรวจสาร
พันธุกรรมสําหรับการตรวจหาเชื้อแบคทีเรีย
ลิสทีเรีย โมโนไซโตจิเนสในอาหาร
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  ประเทศไทยมีนํ้าเสียหรือของเหลือใชจากกระบวนการผลิตในภาคสวนตางๆ จํานวนมาก ซึ่งมี
คุณสมบัติที่เหมาะสมสําหรับการนํามาผลิตเปนกาซชีวภาพผานกระบวนการบําบัดแบบ
ไรออกซเิจน ปจจบุนัเทคโนโลยนีีส้ามารถลดขัน้ตอนการบาํบดันํา้เสยี คาใชจาย และพืน้ท่ีในการบาํบดั
นํ้าเสียลงได ซึ่งจะชวยลดการนําเขาพลังงานจากตางประเทศและสามารถจัดการกับของเสียใหเกิด
ประโยชน และการบริหารจัดการทรัพยากรอยางมีประสิทธิภาพถือเปนแหลงพลังงานทดแทนอีกทาง
หนึ่ง 

 การประดิษฐนี้คือ กระบวนการกําจัดกาซคารบอนไดออกไซด (CO2) และกาซไฮโดรเจนซัลไฟด 
(H2S) โดยใชตัวดูดซึมจากเถาชีวมวล และนํ้าเสียจากบอบําบัด มาเตรียมเปนตัวดูดซึม (absorbent) 
สําหรับปอนเขาหอดูดซึมแบบคอลัมนบรรจุ ซึ่งเปนตัวกลางใหตัวดูดซึมและกาซชีวภาพไหลสวนกัน
เกิดการถายโอนมวลของกาซคารบอนไดออกไซด และกาซไฮโดรเจนซัลไฟดจากกระแสกาซไปยังตัว
ดดูซึม จากนัน้นําน้ําเสียทีอ่อกจากกระบวนการไปเพาะเลีย้งสาหรายหรอืพืชนํา้ดวยระบบเปดทีม่อีตัรา
การเจริญเติบโตสูง และนําไปใชประโยชนเปนพลังงานชีวภาพตอได สามารถนําไปใชเปนพลังงาน
ทดแทนเชื้อเพลิงได

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยสงขลานคร�นทร
ผูประดิษฐ:  ดร.รัตนา จร�ยาบูรณ และคณะ
สถานะ:   อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12904

กระบวนการกําจัดกาซ
คารบอนไดออกไซด (CO2) และ

กาซไฮโดรเจนซัลไฟด (H2S) 
ในกาซชีวภาพโดยใชตัวดูดซึม
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 ไสเดือนฝอยศัตรูพืช (plant parasitic nematode) บางชนิดเปนศัตรูพืชที่สรางความเสียหาย
ตอการสงออกพรรณไมนํ้าของประเทศไทยเปนอยางมาก โดยเฉพาะอยางย่ิงประเทศในกลุม
สหภาพยุโรป ซึ่งมีการตรวจสอบการปนเปอนไสเดือนฝอยในพืชท่ีนําเขาอยางเขมงวด หากตรวจ
พบวามีการปนเปอนของไสเดือนฝอยในพรรณไมนํ้าและไมประดับ จะถูกระงับการนําเขาหรือเผา
ทาํลายทัง้หมด ประเดน็ดงักลาวไดสรางความเสยีหายใหกบัผูประกอบการสงออกเปนอยางมาก ดงันัน้ 
การตรวจสอบการปนเปอนจึงมีความจําเปนและสําคัญอยางยิ่ง 

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาชุดตรวจไสเดือนฝอยแบบนํ้าหยด ที่ประกอบดวย ตูตรวจแยก
ไสเดือนฝอยดวยการใหความชื้นบนตัวอยางพืชในรูปหยดนํ้าตอเนื่องในการแยกไสเดือนฝอยออกจาก
เนือ้เยือ่พืช และอปุกรณตรวจจาํแนกชนดิไสเดอืนฝอยขนาดพกพาทีใ่ชแบตเตอร่ีแหงเปนแหลงพลงังาน 
โดยชุดตรวจไสเดือนฝอยนี้มีประสิทธิภาพในการตรวจแยกไดภายในระยะเวลาสั้น ใชปริมาณนํ้าใน
การตรวจแยกนอย ขนาดกะทดัรดั เคลือ่นยายไปใชในสถานทีต่างๆ ไดสะดวก เหมาะสําหรับเกษตรกร
ในการนําไปใชตรวจสอบการปนเปอนของไสเดือนฝอยในแปลง

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:  ดร.นุชนารถ ตั้งจิตสมคิด
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1201005314 ประกาศโฆษณา เลขที่ 128452

ชุดตรวจไสเดือนฝอย
แบบนํ้าหยด

Arda IP Book Final All Pages 27 May.indd   229 5/27/2018   3:51:34 PM



ขาว
สมุนไพ

ร
อาหาร

ปาลมนํ้ามัน
ประมง

เคร�่องจักร
เทคโนโลยีชีวภาพ ARDA’s IP for Utilization จากเกษตร สู นวัตกรรม230

  การตรวจแยกไสเดือนฝอยศัตรูพืช (plant parasite nematode) ที่อาศัยอยูในทอนํ้าทอ
ลําเลียงอาหารพืชเปนขั้นตอนหนึ่งที่สําคัญสําหรับการตรวจสอบการปนเปอนของโรคและศัตรู
พืชในตนพืชที่จะสงออกตลาดตางประเทศ ซ่ึงนับวันมีความเขมงวดย่ิงข้ึน โดยเฉพาะอยางย่ิง
ตลาดในกลุมประเทศสหภาพยุโรป (EU) ปจจุบันการตรวจแยกไสเดือนฝอยศัตรูพืชที่นิยมใชใน
หนวยงานภาครัฐ (phytosanitary) เชน การตรวจแยกดวยเครื่องพนหมอก (mist chamber) 
ที่อาศัยการพนละอองไอนํ้าบนตัวอยางรากพืชและใหไสเดือนฝอยเคลื่อนตัวออกมาจากรากพืชตาม
แรงโนมถวงโลก เปนตน แตยังมีขอเสียคือ ไมสามารถตรวจแยกไสเดือนฝอยและทราบผลไดทันที 
แตตองนําสงและตรวจแยกในหองปฏิบัติการซึ่งตองใชระยะเวลานานกวา 24 ชั่วโมง อีกทั้งมี
คาใชจายในแตครั้งคอนขางสูง

 การประดิษฐนี้คือ การพัฒนาชุดตรวจแยกไสเดือนฝอยศัตรูพืชดวยการใหคลื่นเสียงความถ่ีสูง
ผานตัวกลางที่เปนของเหลว ประกอบดวย อุปกรณแยกไสเดือนฝอยในเนื้อเยื่อพืชที่มีลักษณะเปน
โครงสรางหลักที่ภายในติดต้ังภาชนะสําหรับบรรจุของเหลวโดยบริเวณดานลางภาชนะตอเช่ือมกับ
เครื่องกําเนิดเสียงความถี่สูงที่ถูกสงผานของเหลวในภาชนะไปยังเน้ือเยื่อพืชเพื่อขับไสเดือนฝอยท่ีมี
ชีวิตออกจากเนื้อเยื่อลงสูของเหลว  

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
ผูประดิษฐ:  ดร.นุชนารถ ตั้งจิตสมคิด
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1501001946 ประกาศโฆษณา เลขที่ 154647

ชุดตรวจแยกไสเดือนฝอย
ศัตรูพืชดวยการใหคลื่นเสียง
ความถี่สูงผานตัวกลางที่เปน

ของเหลว
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 สารพษิซรีาลโีนน (Zearalenone; ZEN) เปนสารพษิทีส่รางจากเชือ้ราฟวซาเรยีมหลายสายพนัธุ 
พบมากในขาวโพด ขาวบารเลย ขาวสาล ีถัว่เหลือง ถัว่ลิสง และธญัพชือืน่ๆ เปนสารพษิทีม่คีวามคงทน
ตอความรอน และอาจตกคางคงอยูเปนเวลานานๆ ในธัญพืชที่นํามาเปนวัตถุดิบสําหรับแปรรูป
เปนอาหารของมนุษย รวมท้ังในอาหารสัตว สงผลกระทบตอสุขภาพของมนุษยและสัตว จึงจําเปน
ที่ตองมีวิธีการตรวจสอบการปนเปอนเพื่อใหผูบริโภคมั่นใจวาผลิตภัณฑทางการเกษตรนั้นปลอดภัย
ไมทําใหเกิดผลเสียตอสุขภาพของมนุษย

 การประดิษฐน้ีคือ การผลิตโมโนโคลนอลแอนติบอดีมนุษยดวยเทคโนโลยีเฟจและเพ่ิมคุณคา
ของโมโนโคลนอลแอนติบอดีที่ผลิตขึ้นดวยการเชื่อมติดกับเอนไซม AP และนําไปใชประโยชนในการ
ชวยตรวจวิเคราะหสารพิษซีราลีโนนที่ปนเปอนในอาหารมนุษยและสัตว ดวยหลักการ competitive 
ELISA บนจานหลุมพลาสติก อยางสะดวก และรวดเร็ว เพราะไมจําเปนตองใชสารตรวจสอบตัวที่ 2 
แบบวิธีการ ELISA ทั่วไป

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยเทคโนโลยีสุรนาร�
ผูประดิษฐ:  ศ.เภสัชกรหญิง ดร.มณฑารพ ยมาภัย และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1701001530

ชิ้นสวนโมโนโคลนอลแอนติบอดีมนุษย
ชนิดเสนเดี่ยว ที่เชื่อมติดอยูกับเอนไซม
อัลคาไลน  ฟอสฟาเทส สามารถให
สัญญาณเพื่อการตรวจวัดเอง สําหรับ
ตรวจวิเคราะหการปนเปอนสารพิษจากเชื้อรา: 
ซีราลีโนน (Zearalenone)
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 สารพิษซีราลีโนน (Zearalenone; ZEN) เปนสารพิษที่สรางจากเช้ือราฟวซาเรียมหลาย
สายพันธุ พบมากในขาวโพด ขาวบารเลย ขาวสาลี ถั่วเหลือง ถั่วลิสง และธัญพืชอื่นๆ เปนสารพิษที่
มีความคงทนตอความรอน และอาจตกคางคงอยูเปนเวลานานๆ ในธัญพืชที่นํามาเปนวัตถุดิบสําหรับ
แปรรูปเปนอาหารของมนุษย รวมทั้งในอาหารสัตว สงผลกระทบตอสุขภาพของมนุษยและสัตว จึง
จําเปนที่ตองมีวิธีการตรวจสอบการปนเปอนเพื่อใหผูบริโภคมั่นใจวาผลิตภัณฑทางการเกษตรนั้น
ปลอดภัย ไมทําใหเกิดผลเสียตอสุขภาพของมนุษย

 การประดิษฐคือ การผลิตโมโนโคลนอลแอนติบอดีดวยเทคโนโลยีเฟจ สําหรับนําไปใชประโยชน
ในการตรวจวิเคราะหสารพิษซีราลีโนนที่ปนเปอนในอาหารมนุษยหรือสัตว ดวยวิธีอีไลซาแบบแขงขัน 
หรือ Competitive ELISA โดยโมโนโคลนอลแอนติบอดีชนิด scFv ซึ่งจําเพาะตอสารพิษซีราลีโนน 
สามารถถูกตรวจติดตามไดดวย Anti-myc-HRP Antibody ซึ่งทําหนาที่เปน secondary antibody 
หรือสารติดตามตัวที่ 2 อีกทั้งยังสามารถใชเปนตนแบบ เพื่อนําไปปรับแตงดวยเทคนิควิศวกรรม
แอนติบอดีเพิ่มเติม ใหมีโครงสรางเหมาะสมในการตรวจวิเคราะหดวยวิธีการอื่นๆ อีกดวย

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี
ผูประดิษฐ:  ศ.เภสัชกรหญิง ดร.มณฑารพ ยมาภัย และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1701001529

ชิ้นสวนแอนติบอดีมนุษยที่เปน
ชนิดเสนเดี่ยว (ScFv) สําหรับ

ตรวจวิเคราะหการปนเปอนสารพิษ
จากเชื้อรา: ซีราลีโนน (Zearalenone)
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 เชื้อไวรัสโรคเหี่ยวจากเชื้อไวรัส (Pineapple mealybug wilt-associated viruses, PMWaV) 
เปนสาเหตุของโรคเหี่ยวสับปะรด โรคศัตรูพืชที่สําคัญของการปลูกสับปะรด เพราะทําใหผลผลิตและ
คุณภาพสับปะรดเสียหายอยางรุนแรง จนบางครั้งไมสามารถเก็บเก่ียวผลผลิตได โรคที่พบระบาดใน
แหลงปลกูสบัปะรดในประเทศทีม่กีารปลกูสบัปะรดเพือ่การคา ลกัษณะอาการของโรคจะพบหลงัจาก
ติดเชื้อไวรัส โดยใบสับปะรดจะมีลักษณะออนนิ่ม ปลายใบแหงตนเหี่ยวและแหงตาย

 การประดษิฐนีค้อื เทคนคิการเพิม่ปรมิาณสารพนัธกุรรมดวยอณุหภมูริะนาบเดยีวจากการชกันาํ
ของไพรเมอรใหเกิดการสังเคราะหดีเอ็นเอแบบหวง หรือ แลมป เปนเทคนิคใหมที่มีความรวดเร็วและ
งาย รวมทั้งมีประสิทธิภาพในดานความไว และความจําเพาะสูง เหมาะสมตอการนําไปประยุกตใชใน
การเพิ่มปริมาณสารพันธุกรรม ปจจุบันมีรายงานการนําเทคนิคนี้ไปใชเพื่อวัตถุประสงคในดานการ
วินิจฉัยโรคทั้งในพืชและสัตวรวมทั้งการประยุกตใชในดานการแพทย

ผูถือสิทธิ์:  สํานักงานพัฒนาการว�จัยการเกษตร (องคการมหาชน) 
  และมหาว�ทยาลัยศร�นคร�นว�โรฒ
ผูประดิษฐ:  ผศ.ดร.ธงชัย แกวพ�นิจ และคณะ
สถานะ:   สิทธิบัตร เลขที่คําขอ 1701001528

ชุดโอลิโกนิวคลีโอไทด และดีเอ็นเออะนาล็อก
สังเคราะห วิธีการตรวจสารพันธุกรรม 
และชุดตรวจสารพันธุกรรมสําหรับการ
ตรวจหาเชื้อไวรัสโรคเหี่ยวจากเชื้อไวรัส 
(Pineapple mealybug wilt-associated 
viruses (PMWaV))
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